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https://www.supermarketnews.com/consumer-trends/plant-based-food-sales-reach-record-high-74-billion-2021
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Afryka, 19.5m
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Zrédio: Trendy w konsumcji miesa, FAOStat
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' 3TO6TAF Ak TBDYOQOk 3 ubtTiOtib A3 ZgTpkit
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Zrédio: Niemieckie federalne Ministerstwo polityki zywnosciowej i rolnictwa
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Zrédto: Roélinne alternatywy w Polsce: Rynek, Konsumenci i Trendy - Na Bazie Raportéw Atkearney, Proveg
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https://foodfakty.pl/dania-czolowy-producent-wieprzowiny-planuje-duze-inwestycje-w-zywnosc-pochodzenia-roslinnego,%20https:/foodfakty.pl/dunscy-naukowcy-w-poszukiwaniu-najlepszych-surowcow-do-produktow-plant-based
https://proveg.com/nl/blog/vleesvervangers-goedkoper-dan-vlees/
https://proveg.com/nl/blog/vleesvervangers-goedkoper-dan-vlees/
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%
o S Dyskonty
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*Catkowity rynek, w tym dyskonty, AL (rolinne (PB) mieso, mleko, jogurti+BE (PB migso, mieko, jogurt)+0K (PB migso, mleko, jogurt, ser, lody)+FR (FE mieso, mieke,
jogurt) #GER [PB migsa, mieke, jogurt, ser, lody, ryby)+IT (PB migse, mieko, jogurt, ser, lody}+NL (PB mieso, mieke, jogurt, seri+PL (PE mieko)+RO (PE migso, mleko}+SP
[FB migsa, mileka, jegurt)~UK (PB mieso, mleka , jogurt, ser, piekarnia), wartos¢ sprzedazy w €, MAT wrzesieripatdziernik {miedzy CW39 a (W42 w zaleznoscl od kraju)
2018 ws, 2020; migso roslinne chejmuje produkty weganskie | wegetarianskie we wszystkich krajach

Zrodio: Plant-based foods in Europe:How big is the market? The Smart Protein Plant-based Food Sector Report
www.smartproteinproject.eu
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%N Rte2Untapped Climate Opportunity in Alternative Proteins
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https://web-assets.bcg.com/6f/f1/087a0cc74221ac3fe6332a2ac765/the-untapped-climate-opportunity-in-alternative-proteins-july-2022.pdf
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Owady Mikrobiom

Zwierzeta Plant-based

Tradycyjne migso: Rosliny strgczkowe,
wieprzowina,

wotowina, jagniecina,

dréb, itp. np. g oja,

nasiona chia, itp,

Maczniki, Swierszcze, Biatko alg, drozdze,
szarancza / konik mykoproteiny
polny

Komdrki miesne
hodowane in vitro
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sulting Group.
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https://foodfakty.pl/dunscy-naukowcy-w-poszukiwaniu-najlepszych-surowcow-do-produktow-plant-based
https://iz.edu.pl/zaklady-naukowe/zaklad-biologii-molekularnej-zwierzat-zbm/
https://iz.edu.pl/zaklady-naukowe/zaklad-biologii-molekularnej-zwierzat-zbm/
https://iz.edu.pl/zaklady-naukowe/zaklad-biologii-molekularnej-zwierzat-zbm/
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_Ak©O30R RDKk{ Ok 3 p8T 35038%5P0PPBABRPORAIR: BPKAaKIT ¢
ich:

=Pkt ©3 AzRakTt O azoQqbT8W THtOkaQtoTht 35S ptzzw b
ALOD Pz QzAkW 08 zazib BN AQBRTZRER vy Atz
06t kSsW k at 0dpk QegkSTDéé%A%%OWQk%B@%%IkS 0eazA
bia lub olej. Dlatego nie tylko izolacja samego -lt Az oR

RPk{ 6k RWOPAPOREPTPL 6 Ok BWASSKkazgzkA

TPt AazS3sep23 6RzfOT8Fb BPUINPEEs THDt TP Az Rzf OA
T8fbWw W3DYOQOKk Dz atTPz3™¥¥R rfkytz23 AazitOs

p FOYOp3s At OQOp Strf8SerOrfi 2ABRARWAICWOHp 83 Ts0fD DT3t A
OP8FfAD 3 pPtA RaAKkToO8W f3z FPBYEOYY py OTTOt A 0Ok az23A

TPt o TkaTzPak30p3zw ] o

) _ _ CEzQezTkai TPt AzQO0fb0rz2q
1 koS8 Qgaz3bgKaTik M@MBI2AS o8] P tf eorfztafs 2 bf 6T8f b AazSsor
320fD 38TkzkAOft Sz0P32033 kulbnékich Adzft Q6 W kRS
t Zt ©p83 1Ot 3SSOPt QPR ©koS8 Tk Az00f0tz2QT8fb
06t kSTPO23W bz 3 ROOk a ©at oA Of 8 3z2a3T

prace naukoweRk Sk 3¢ Ot B kAQDOkf

G AazSsefrrAb RDktt©O© &z dpERDibW oB8OP@®HP QQft TR iTipA
nariusze przetwarzania to: f23W ©3TA3Tt TpP23W z:BEKkO33K

AazSserfik Rpkiok Ot 0oRPTAI6LPRR;QBke3POf 8T
ubocznym (grochY f OT Bt U Qg R AQO;T'[EEkaaQZGrtQﬂ AagSﬂepzaw
-ARazSgsgoer ik RPktek O zQtAitT Akez AazSgsgept T

6R3fF OT8T AQ3AkW 30t Ake QqsR OtzTtfOTP®Oa
-produkciaQ©azRD O RDPkt ©DPt T Ak©ez AazSséept T

g6R3f OT8T AOPt TTPkObPW ©6656a8S50k (QsR asoa
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Gt St 6z
32A0
b 31t kOTt z3

>0YOopsz

Aadt Aaz3ksSOzTt z3

A4z S eRap@t3S AQKATPAIQF ¢
Ok Aqt f Ok

Pt ibTDf

ARazitQ@o Rt o QOABOEPK Ak TAAOt O 3Dt S

komponenty lub inne kluczowe elementy technologiczne.

=kasSos
wymi.

HkAf OYorf Bt A
t 8R8 3 0Akar bk

- formulaciaAad 3z S66©p23 3

- 00POzk Dt
- 9k Q33 k TDL.

Tt abf OTt

3f Ot ©D3 KTt A
Aazit Q23

Ot 3TYpPaldTtzz
ft dg

Rk SkTDbk
3ADt Ak

30D0zkTDHk
Aadt O

kTebt pz3tz3
OPY Tk Aakf k
OTt z3 W

Y B

00 AadsAkSeb Aakf

POKBKTOMWT®8PRasROP3kalOkAO

pzw

3f 0t ©D3 Kk T¢
bkTSta Pasdktzo

£kO63 At STk O Rkadabtra Aaz33kSOt [Tk [PBF bO Arddir s
naukowymi3 8 TOt TOk Tk R8t k t Gkop8r OT30R 3 AzStAior

Procesy i obszary potencjalnych prac rozwojowyktamiennikiT B Y Q k

Proces produkcyjny

Cechy produktu

bt ©Qpsaz3kTbt
zowanie na gotowych surow
cach)
EzR2a
Mieszanie
Formowanie
ARa2 ROk
Pakowanie
>bt 2SO0t THY

Q6f{ kSTD

fF Bt AQ]

b

Kompozycja: teksturowane
RPkt ©3 RkOz3t
oet kSTpeb 3bpO
Q2QW ©zTQt a3k]
Oczekiwania

charakterystyczny smak, kor

Q80pt TfFAk B 34
dzQpkarf Ok RDk
lazo

a3z QpPkRW

dania gotowe

rozdrobnione:  hamburgery

©bt t RKOKkW T6z
bt Tkas QO3 Tt

AQkoOpasw Apbt a

déTOFf Az TPATE@R®O;
QTDBt W OkpaldsTkTDy
rza

SmakT Bt Az00Sk Tt Az
SzAkQ33k TPt W OQsR
niki prekursaowe
@20T2a3B8AERIRWa 3 S(
podroby

Ez 03Dk SX308 bt iz 3 ¢
QPkRDPQATzoR atftA
podczas gotowania
Koszt:skalowanie, automatyzacja
DS a3z 33 PHBIQIRGK
fFat kT dkRt QW

nasyconych

q]

K
at s
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Procesy i obszary potencjalnych prac rozwojowyktamienniki mleka

Proces produkcyjny Cechy produktu 330QP330f D
EzR2a 06t k STbD(Kompozycja: woda, podstawowe|d ¢ T OFf A 3 Tkd@Tig o oA
Mieszanie 6428t 3 RPkt ok azo0b0f O0tz2qT8fb A
ARa2Roek bt AQiAAadt B3 g6pAt TPk f tywnymiatrybutami
Homogenizacja Al aw Q2awW 0t 3z S 01 Smaksmak mleczny, bez nieprzy
ukAtt TBk TDt Pt eopgag A Of t W 3 (jemnychnut
>bt 350t TPt D 4 Oczekiwania: E 3 0 3 bk SlreDpvifa Ronsiy-

ot kSO6k ©3T08Qpt T stencja

Tt 6DakqT 8 migeknR énak | A QD © kv 8ASTAz303RT 3
D Ot 3S8fr oW RPAWIVALt AkpsayY b ©3k(
430PKRW Koszta 2 3 T3a0YSTzo0
ZiTT8 TkA2A 3ak(JS3A 33 3Qchrglapd w
kawa/herbata/kakao
EzSkpt e Szw At k]
Desery

Sosy
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Mapa oferty wsparcia haukowtechnologicznego polskiej nauki

4zTPo0Q0t Ot Oopk3bt TPt Rk @&aE3kEOORKGESEt THDPEI Ot A

sywnym procesie poszukiwania informaciji, roz- t 3t TPoskQT8fib ZDPaT OkbTpt .
T23 O Aaldt SQpk3DfiDt akTD TBT®D SAAGIAN BBY k A Bt mddwst At QP
tami, naukowcami. Proces poszukiwania infor- AakTP33kRW ot gTbt of DD T8

TkifAD atkqbpO3z3kT8 R8t AadkAdr 6010FA2 10BN TRAR PR{TPAOK [
T8fb ©3TQsAIPKTP23 Vo 3Ky ARIS§K DHEtDPt & Dk Ba kBHK T8 At ST30
cono kilka tygodni pracy. Niniejsze zestawienie 1Pt 00 3SAz33DPtSTPz 3APOKT
Q66 APk OBPY Tk DTOp8pPsr AkF Adad KA RIOT BT 8 RY W O 64ktdabQ 8 QPEL L
majO SOPkt 23 0QAadtSkos8 D nbneAt 3Tzof DO TDt

Instytuchkt at kQbPOsAOft AadazAt Oppbdsed 3 ROOk &

Instytucja Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie

! 3T2240D 342k TPOLT8APEDTTzRODADPOKIAD D qTTCBSODKT
1 83T730fD Pk2@BRXIP3Ikt TPAST =kSkU D 303349

Projekt: ProBioVege

ProBioVegeAd 3 At ©pW ©p2as8 At OQOp ZPbTkT0z33kT8 Aadtd pkas
hgqw >t aQt T AadazAteps At Op zAakfz3kTbt zasA8 AadazSs¢
aTqt 6k azQQDPTTtzza 3 QTtiAbkG b3 HRBBKT3&I D TZkeE 6 f BA23JT K
30t bop8iba SzOpYAT8frb Tk as8T7e©s AzqOoebDTw
G8P8A33kT8TD S3 RkSkU 3 Aazitoefbt TkegibkTb 0OOW
OtzTtfOTPEOk 3ak0 O 3Pt OP3t OkW
Projekt obejmuje D TW 3 Aakf 33k TPt AazSsepz23 O 3803a080pkT
b ©tzbaz38ibaW k pkeot 380tQte6fAizTz3kT8fb QOf Ot
T8 bW Ok3kapzofb 03Pp00623 RPFWORSTPEIOHL 2B BABL P §H
00t azepPtz3z QAt©pasT RP3zkOP83Tz0fD 3 P8TW 3t kofD
QpazAiz38frb 3pads8TkT8fb AdazSgepz23 3 z3STPt Obt Tbé
agkepsft OkAzRDPt zkTbPk OkpasibzT AzekaTz38Tw &3zTk
P33kT8fb TkAzA23 azoQbTT8fbW Aaldt3bSéAt OBPY 08
3z0fD 35p33a0t TPk p8fob ARd0s S FMBBP kATHPKF GXOQ o3 @ést O B
Badania:
- =kSkTPk TkS Zé6TOfAzTkqT3z0f DPOW 3t kof D330f DkTH
Db bfb AadO8SkpTzofbDO Ak©ez Qvaz3f23 Sz AadzSsor
- =kSkTDbk Tk$ ZoTreF RAzgolikBIK[Ts FB8ERW (13TTEKx38TD 34k O P
fAD RPktt©® azoQbTT8fb Sz AazSgerib OkTPHPt TTP
OADP b DTTt Aazft Q08 TkSkAOft ftfb8 pPtifbT3Q3zb
- AAakfz3kTDt ©38Tit APazs3S 6B Pz233P 333 3 ROOk a0t Ok QP YA
- GOAkarbt Aazft 0023 pWAaE ZParT
- Badania sensoryczne i optymalizacja
- =kSkTDPk pa3ktzofbDz3tW 380TkiOkTDt ptaTHT23 A
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https://wnozir.zut.edu.pl/aktualnosci/informacje-biezace.html
https://cbimo.zut.edu.pl/centrum.html
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://www.gov.pl/web/ncbr
https://probiovege.com.pl/

- Ez3R2a Tkptabkts zAkO3z3kTP33tz3z
- afGIQPTDfQBE 3 AazAat ot DPI3@sD88a6f RAa®SEBDPEY ;
tt©® 03Pt aoldovYis8srb
Projekty:
- Lider XI ProBioVegé® 3 03 2A DPTT33kf8AT8fb RP3zkOps83[8fb Z
083f08fb O 38RakT8fb Tkesib23 S30pYAT8Fib Tk
- Miniatura5NCEEz A a0t 3k TPt azoQbPTTtzz kTkQzzé Ot ak
Okfb3zS00 A3zS3zRTPt Ak©® 3 pakSs8ir8AT8T 0Ot adt >k
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Aft Tk Azpt TfAkt o AdazSoodp@Bz aRzifOI8Fb Aadt T8O
- Aft Tk Azpt TfrAkt o6 RDPzkoeps83Ttzz D Aaz0S5az3zpTt
- 8a2R8 A2t ptibTPfrOTt 3 Okoeat obt Aazit Q23 Aazs
- E30pYATt dQkRzakpzabkw TPOazRD3zQzzbfOTtW BRkihée
skopowe, HPLC
EzQpPYATt ezTitAp8 D AkptTpasw
- 230QDTTt kqptaTkps838 TkRBkt 6
- dtaTt Tpz3kTt AazSeeps azoQbTTt
- =PzpPakTQzzaTkfAk Qpaz3f23 azoQPTT8fb
- ukpsakart SzSkpeb Sz 083TzoefD P QPkRDPAPOkp3za

Osoba kontaktowadr b T204©k QO 2 3 A6 0bt 3Bf O
e-mail: lukasz.bpusiewicz@zut.edu.pl
Numer telefonu:91 44 96 135

' 3T2306k 3 & RigpEOkdedranT Ikniwacii i Transferu Technol|§@FERTA38 SOP Kkt uk
oci i RybactwfOFERTA]
Oferta:
- Aft Tk AzT80t 6 Tk RDOTt O
- Audyt technologiczny® TT33 kf 8AT30f D
- 1 TkaqpO8 asT1e23
- 4300p06D3kTDbt OkzakTbfOT8fb AkapTtaz3 bkTSqsz3
- nAady Sko B QPF{TFAZT33kIPL PiLfbTzAz2DD
- Wsparcie w rejestraciji firmy
- qTe6RkfiAk D AadatbT©sRkiAk Aadt SOPYRDP3zaO0Qp3
Technologie:
- 4azQ0ep Ok3bPtakArOft RkODpEta Pg3 KAG& RBIZHBE 0T 3 13 af
- "Az0Q02R 38p3kaldkTbPk QzaRtTpPs QO&a3zRDP33tz3
- Otrzymywanie cyklodekstryn ze skrobi ziemniaczanej
- &akTPtaek P QAz0Q2R 38pP3kaldOkTPk AkTDtaep
- btibTz032Dt THPOazOkAQst 633k TDk
- ptfbTz0z2zDk Qzqt TPk zPAtpz23 Ot odt SOPK
- Oznaczani®©t kS¢6 AzSOpk3z3tz3z D Q0fdOtz2t33t2z3 AkO
- AAzQ2R 38p3kalOkTbk zpzfOt© b8Sazotdz38fb Tk

- iIAz02R 38p3kalOkTbk TkAzAg Z{aTiTpP3s3kTtzz O T
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https://innowacje.zut.edu.pl/oferta-przedsiebiorca
https://innowacje.zut.edu.pl/oferta-przyszly-przedsiebiora
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa?page=0

- G8pP3kalOk TPtRBXEAOWBZ REBABGKkf AD 0838fb ©3T2at © S
- Opakowanie

- bt fbT3032Dk 38036PtA 38SkATzofD TkasTz3kTbk

- qTT33kf8ATtW RP3StzakS33kqTt 3AkO33kTPt Sak

- AAz02R 38p3kaldOk bk TPOazoekAOstt© b8Sazot 4338

Osoba kontaktowaMagdalena Gtrowska
e-mail: magdalenaostrowska@zut.edu.pl
Numer telefonu:48 510 29 11 77 lub 48 91 449 43 58

Instytucjag T3t aQ8ptp 8a08azSTPfrdO8 3t Gazit k3bs
1 3T23a 6D 3 acdatlud Gdddw8zRTzivaloweG8 SOPkt =Dz Pt f bT 3 JEFERTA] H

aTb3taQseptp 4ad08azSTprO8 3t Gazftk3bs AzQbkSk q
op8f OTO 3Pt SO0 D kAkakpsald At QpPYx OPEBRBKIAZRRAA
4a33kS0OD az23T7bto qbifOTt Aaziteps RkSk3frOt at kab
Ot QAzt kfb RkSk3rO8fb 3akd 30A2tAakrk O Aak3zbt f

Badania:
- =|,<§l,<TDl§ TkS zZoTOf AMgT 83D POBE B8k f ®BEDT D2 3
b bbb Aad0O8SkpTzofrb0O Ak©z 0Qsaz3f23 Sz AazSgsor
- =kSkTPk TkS z6TOfA3zTkqTzef DOW 3t kof DP33z0f DKTH
f AD RPKibt &34 Aa@SpPEd AD OkTHPt TTPO23 RDPktt e O3
OADP b DTTt Aazit 08 TkSkAOft ftib8 pPtibT3Q3zb
- ARAakfz383kTDbt ©3TftAp23 D z23pP338fb AdazSsepz3
- GOAbPt akTbt Adprfit 023 HW&AE ZDa
- Badania sensoryczne i optymalizacja
- =kSkTDt pPa3ktzofDz3tW 3a&bdTkfOkTDt ptaTpT23 A
kSkTPk TPOazzazkTDOT23 TAW 3ftTk 3kasTe23 3
20T34a3S8T78fb 3 pP8T 3 (©0pat TkAT8fb 3kasTOkib
- =kSkTbg Apg%8frb P AadazSsepz23 0QAzo83fF08fb TAW
0QBTT8fb 3ak0 kTkabOk 3tkofb3z0fb ZDO8F OT8f b
- e30AzSkaeyY 3SAkSkTPW AazSéepkThb sRzfOT8THD O
logii pozyskik TPk Aat Akakpz23 38030©3RDPkt ©338fb O Aajz
- 3tpzS8eyY 3O0TkfOtU QBROPkTFAD TAW 3Adkfiz383kT
3 083T30fDW OP3tkib D OsAQt Tt TPkib SPtps8
- 4a0t T80t 6 QAzo083f Mtzizb TBANE 2DMa KAz:0BOE3 k TDk Az
a33f23 azoQbTT8FfbW 03tk00f Ok O AadazSéepz23 3SA
- ptfbT3032PP sAak38 azqp D azeQPT TAW OkQpP3O3
do uszlachetnianian&®z T a208fb zkpo61©23 azodblT 6Aak3T8
Projekty:
- =Pkt ©k A3padBTEBK TPt W fbkakeptasopsek D OkQpsz
- ApadsT83kTht P 304t oQkTPt 3tkofD3zofb AadtAka
w chorobach cywilizacyjnych i viie starszego

S
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https://upwr.edu.pl/
https://upwr.edu.pl/wspolpraca/oferta-dla-biznesu/oferta-biznesowa
https://wbinoz.upwr.edu.pl/
https://upwr.edu.pl/wspolpraca/oferta-dla-biznesu/laboratoria-pracownie/laboratorium-badan-zywnosci

- A3kS8 230QA3SkaQept Ak©ez kaptaTkps83Tt 6azStk
- £kSkQTt 2a08R8 QpalOYAez3t Akez 0az23Tz3kozTt
- GAt 83 3kapgT[623 tO0OpakeifAb b ©3kzé0kfAbD RDktt
PzoR AzQbPzt TzaPD kOps83TzoR AaldtfD36pat TDkAOS
- 1 3TftTpPakp8 RPktt©® A3z0806D3kTt O QzE8 O OPLT
- Gt kof P3zof D {ZAKIEOK W23 kFOPKt Hx38fb O 38pt 3023 Az
- Sensory and Chemical Characteristic of Two Insect Species: Tenebrio molitor and Zophobas mori
Affected by Roasting Processes
- Technefunctional properties of protein from proteasteap t S Rat 3t a0a OAt Tp
tion of antioxidant activity of extracted proteins and BSG residues
EéQPYﬁTt AthTP8_D eéTftﬁP8W .
- AAz02R 38p3kabOkTbk AadtAkakpsé RPkt Ok OBt TTDBkf
- Quality and nutritional value afookies enriched with planbased protein preparations
- ASQAadt Sko Akpt Tp23
- ARaki3383kTDPt T338fb TiD3
- AAakiz383kTPt Tz38fb TtP3
- Oprac 83k TPt T338fb atftApga
O kaptaTkps3T8fb daz2Stt
Zaplecze techniczne i analityczne:
- =kSkTPk kTkabpsfOTt A3 p8T TAw RkSkTPk Ok3ka
nych; tadania sensoryczne)
' kpy Sak >by TBD [83T30fD B =D3z6kpkapO8
- 'kptSak ptibT3Q3zDDb dtaTt T TpkiAD B WR20
- 1 kptSak ptibTz0zzbD A33f23W Gkads3 D uspakft
- GbzS0f8 Wt QA28t3 T=skoSk Hio(8OF Az Tk ATk 43fb3zSO0t THk
- Akredytowane Laboratoriuns k Sk U | 83 RESk PP TA&#3 T30f D Tk Ok
3358W AazS9ABp233a9ETbW Tkptabkt s RDPzQzzbf OTt
Akakpz23 b DTT8fb 0Q6az3f23 AzS ©0pt T Ok T Egodnka
kepokaTs8Th 38TkzkTPkTP Aak3T78TP 3ak0 AzS edp

OzQkiAb RPktte O
akTOzZzaTkiAD RDKk
azS60p23 083T30f

S
S

15
p
A

OsobakontaktowaS a4 DTow £3kTTk GbBfbDUOQOSBKk
e-mail: joanna.wicinska@upwr.edu.pl
Numer telefonu: 725 55@81

Instytucja:Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie
1 3T23a60k 3ACRPOOKESALUEKW® 3 | 8JOFEBRIAID D =Dz Pt fbT3z03

Badania:
- =k SkTPk TkS ZoTOfAzTkqQTzef DPOW 3t kofB3z0f DKkTH
b bfb AadO8SkpTzofrbO Ak©z 0Qsaz3f23 Sz AadazSsor

- Badaniak S ZoTOFf Az TkQT30f DOW 3t kofD330fDkKkTD 083D
f AD RPktt© azoQblT[8fb Sz AazSgerib OkTDt TP
OADP P DTTt Aazfrt 08 TkSkAOft ftib8 pPtifbT3Q3zzb
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https://up.lublin.pl/
https://up.lublin.pl/foodscience/
https://up.lublin.pl/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/oferta-naukowo-badawcza/oferta-wnozib-2/

- 330Q0P330R Aada0Ot Aaz3kSOt TPk Adaz2R A2t ptibTbHfOTS8
- Badania sensoryczne i optymalizacja
Azt apk RkSkU AzQb0frOtz2qQqT8fb ©kpt Saw
l kpt Sak ! TkapO8 D Aft T8 £k©30fD [83Tz0fDW
- Analizy chromatograficzne i woltamperomet§c[t 683 T30 f D
- AOTki Ot TPt bt THPfOT8Fb OkTDtfiO800F Ot U 083730
- ARakriz383kTDbt D 3fitTk AkO©3zofibDz3k SzSkpez23 Sz
- Aft Tk Qt TOza8fOTk 083T30fD
- Doskonalenie technik pozyskiwania substancji biologicznie aftgvf b O Qg6 a3z 3f 23 a
- 1 TkaQDOk Ak©30f D33k D DPAzofDz3k zqtA623 tptas
'kpt Sak =DPzfbt TODP P >b{ THPD [(83T30fD
- ARAakfz383kTbt atftApsa z3pad8T83kTPk o0azSe23
3 66Dt 46TO33kTtA kOp83TzofD RDPzQ3zzHfOTt A
- Ocgk Azpt TFfAkQTtA RDPzk©OpP83TzefD 083T30fD
- I TkQpOk DTptakeriAbp Q61 kSTPe23 ZgTOfAzTkqT8fb
- ARakiz3kTbt ptibTzQ3zDb AadazSé66fAD 083T30fD T
TtA koep83TzoiD Aaz0Saz3zpPTtA
- AAakfiz3kTbt atftApsa zpad8T83kTbPk PO3zqkp2z3 D
fAz3TkaT8fb 6a28tt RDPkt 6k
- Aft Tk Akezofb DPOzgkpz23 D b8Sazabdkpz23 RDPkt 63
O03Pb00OKkT8fb 2asAOKDPTE:DOBWI BMWOOpP3ATPk b8Sajz(|
- AeatoqQt TPt 3At 836 SzSkpe23 Sz 083TzofD Azibg
18fb AadazSsepz3
''kpt Sak =Pzptfbl3Q03zPPW 3 POazRDP303z2HPD D | 83Dt O
- AnalizaT PeazRbzAzzbf OTk AazSéepz23 QAzo83fFO08Ff bW O
- G8©3a080Q0pkTPt RkOptabb ©3k0Qs TAt ©33t23 Sz ft
- AAp8TkabpOkiAk AazfitQz23 38p3kalOkThPk tTO8T23
i grzyby
- 1 TkQDOk RP3zDPTZzaTkpsiOTk Qt©3tTfADP ©3kQ23 T4
Katedra Chemii
- AOTki Ok TPt bt THDfOT8fb OkTHtfO0O8Q0Ff Ot U 683730
- q0zQqkiAk B 383S8aYRTDtThPt 03Pp00O6G23 RD3kOp&R3 PH
f23 b AadzSéepz23 AzibzSOt TPk azoQbPTTt z3
kPt Sak pbtibT3d32PD fAgadz3f23 @zibzSOt TPk €300QDT
- Aft Tk AzS0pk3338fib AkakTtpaz3 AkOzoibPz38fib 3
- Aft Tk koep83Tzoefd AaOtiD3s6pHt EHRAOTHPR DIAGDT P
- 1 TkQDOk Ok3kapzofd Rka3TbPe23 azoQbTT8fb Ttpsz
- UkOpz0Qz3kTPt ZtaTtTPkiAD TAqtez3tA 3 Aadtp3za
Projekty:
- G8©3a080pkTPt 3S5AKkS23 O ARQPOIDNORGDPOK TXIOPIETOS
dukcji makaronu czy pieczywa
- EqMp! =MWUJe” gp Mu A Gjedz zdMio i miadamien 13! AE
- EKSPERYMENTUJ, POZNAWAJ, POSZERZAJ SWOJEARERYZONTEHukacja chemii w laboratoriu
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Osoba kontaktowdl z a D Jta Veteriicg a
e-mail: dorota.teterycz@up.lublin.pl
Numer telefonu:81 46 23 315

1 3T24a06k 3acanfunOilaifsi@rk Tekhwologii

>t TpasT békTQZtéé bt fbT2022DD aTb31aQ8pPtps aa
DTBDiAGAt kOeps83TO 30A2t Aakriry Ot 0azSz3bPOePt T R
z biznesem, m.in. przez tworzenie ofetéchnologicznej wszystkich jednostek Uniwersytetu Przyrodniczego
blinie.
Oferta:
- GOQAPtLakTPt pakToQzZias pPtibTz032DD P 3008QpeDf
- a0t vzb SzaksSfrOt ASzp8rOOft TAW 3tkOTzof 60RO
423 608pO©338Fb S3 3a0YS6 akptTpPz3tzz eda
- AazkThbOkf Ak o0bezqr v 3 QOAak3kib O03POOKkT8Ffb O
intelektualnej

o8
I5)e
V]

Osoba kontaktowanz & DTow q33Tk ubt O0z3Sk
e-mail: iwona.niezgoda@up.lublin.pl
Numer telefonu:81 44562-51

Instytucjai 06zt k et 23Tk e30A3Ska0Op3k GP{tAQODPtz3 3 Gka
' 3T2a60k 3 a:20kTTEPSKDFS8PA Tikk 6 © 3, CénsunBindwRci i Tradsfers JeRhin@dgii SG
[OFERTA]

qTOpP8pspP pkoeo® 3 83Dt THs >0t 33Dt 6k 3ak0O G8S5SODKt
ttfF-DFOAzSkarO8Tw qTptatokabpsQOkTh Ot 3TYpadTs8Th
OP3k 08%T®»@f 2WORazTzTHDfOTtA P bzpPt aAkaQedt AW Tt S
SkafrOtzzW 3azkTbPOkiAt peAW ZgTSkiAtW 3azkTbPOKf A
Badania:
- BkSkTPk TkS zsTOfAzTkATzof BOW 31t kof D3 mogizyby ik
b bib Aa0O8SkpTzofbO Akoez 0Qvaz3fz23 Sz AazSgor
- =k SkTPk TkS Zé6TOfAzTkQT30fDOW 3t kofD330fDkTHD
f AD RPktt©® azoQbTT8fb SzYAagBEwOGCAP8OKkADEAT®O
OADP b DTTt Aazit 08 TkSkAOft ftib8 pPtibT3Q3zzb
- AAakfiz3383kTPbt ©3TftAp23 D 2z3pPz338fb AadazSsepz3
- GOAPt akTbht Aazfto23 pAE ZPAaTs8
- 330Q0P330R Aa0t Adzp keSO (kb AR 2Rk A2t PRt A& 3 itg O3
- Badania sensoryczne, instrumentalne
- =kSkTbk 3 ebtasTes SzRza6 3AkO33kKU
AZt apk RkSkU AzQ0frOtz2QqT8fb ©kpt Saw
- 1 kpt Sak ] 83DREkBKTPRt PRy G OpP8Fr OTt ARKkSKkTBk A
tycznych)
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https://up.lublin.pl/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/komercjalizacja-badan-i-transfer-technologii/
https://www.sggw.edu.pl/
https://inozc.sggw.edu.pl/
https://www.sggw.edu.pl/strona-glowna/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/
https://inozc.sggw.edu.pl/instytut-nauk-o-zywieniu-czlowieka/o-instytucie/katedry/

- Katedra DietetykiTAW ©3 TAQt ©033k kTkabOk 3At 836 az20T8
OsAQt Tt TP23 34k0 QAzQFR5ODPB3PtLBPKOTBRB8BERDBY
analitycznych (metabolomika niecelowana)

- 1 kptSak ptibTz03z2DD ek QPBAW sREFKOTAK B8 I Pz dit
z wykorzystaniem technik chromatograficznych i spektrofotorgetmych, zastosowanie bakterii probi
pgf OT8fb B Azpt TfAkqQTbt AazRbzps8rOT8fib AQOF O
083T730fDP338Ffhb

- 'kpt Sak (83T3z0fbD dg ThadahigsErsdy§znehi koBsurhveeki€] gadabia iGsTFum
talne i fizykochemiczne, szkolenia i doradztwo

- 1 kpt Sak =kSkU é8Tes-TjAsI3 TSPkizE 38D 8 Wz k Q& TIOBD D
Atzz Az0Q0f Ot z2QT8fb RakTo D OQtzTtTp23 A683T3
p23T68B 60t 6z zkOQOpazT3ThHf OT-didtaycziegdhz ak STOF P33k ¢

- 1 kpt Sak ptibTPED D -dazAtOpPz3kTPk PFITEZ&fBAT
$6302QYSTPDkAOFt 3tkofb330fD AazO0Saz3zpTtW 3ndaS
Rt QW a3z 03DO0O0kTHk ptibTzazzbifOTt z3zpz3t Sz 3S

Projekty
- 8a0tp32a0op3sz AazSsepz23 azoqbTT8T  kadabia mAgifhowadjiym
a303D0OOKTPKTD 3 ftQe AzAak3s8 ftfb D AkakTtipa
4083 10©03Q03zbf0T8fb O 630zQYSTOt TPt T Okfibz3kT
kit @33 TPO AazAit epéw A akgajewskddkres bvafiaydofidpia POkSr.! 31 3 ¢

- DkAazAtepz3kIbt DBTT33kf 8ATS8( bkoAcadngaup@rpve Bwysokiewar
pPzofbD 35083FOtA DB Ak©OzofbD Ot TOzas8frOTtA Aaodt (
SPtp8 3tzkU0OBbDt A

- 1eft ApkfAk Tz38fb AadazSsepz23 o083Tz0fD338fb D
czego; ki 433 TDP6 Sa& bk RwWZycéhdwakDprof. hadAnvt SCGW;@I@ds trwania:-201Q

Osoba kontaktowaS 8 bk RWW AazZw fieeG ! TSalOtA &2t pzake
e-mail: andrzej_poltorak@sggw.edu.pl

Numer telefonu:22 59 37073

1 3T2a0k 3apKDPPOPBAA Tk Eehirue InfosasjiT Bransfebu Technologii SGEWERTA]

Badania:

- =kSkTPk TkS Z6TO©fAzTkqQTzof DOW 3t kofD330fDkTH
b bifb Aad0O8SkpTzofrb0O Ak©3z 0Q0saz3f23 Sz AdazSsor

- =kSkTPk TkS zsTOfAzTkqTzef DOW 3t ko fBD 3Az30Q0 Cf kO &2
i AD RPDktt©® azoQbTT18fb Sz AadazSsgerib OkTHt TP
OADP P DTTt Aazfrt 08 TkSkAOft ftib8 pPtibT3Q3zzb

- ARakfz383kTPt ©3TitAp23 D z3p3z38i1® DZPEAONES

- GOAbPt akTbt Aazfit 023 HAE ZDaTs8

- 330Q0P330R Aaldt Aaz3kSOt TPk Aadaz2R A2t ptfbTHfOTS8

- =kSkTDPk Qt TOza8fOTtW pa3ktzofbDz3t

- =kSkTPk 380TkfiOkTBk ptaTbTs Aad8SkpTzofd

- AZtapkz3QAz2t Aatmami O zpzf Ot TPt T D
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https://inoz.sggw.edu.pl/
https://www.sggw.edu.pl/strona-glowna/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/
https://inoz.sggw.edu.pl/instytut-nauk-o-zywnosci/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/

=kSkTbPkZAztapk Aads8et kSz3k AzQ0fOtz2QqT8fb ©kpt
- 1 kPt Sadak =DPzptfbT3032PD D *POAZRDP3032DD [83T3
o WB63a080pkTbt SazRT360pazAz23 b AadazSsepz23 Dftb
o W8634080pkTDPt Qsaz3f23 3068skoS839318@tryymylvania cehrg/ asp
Skar bz AazSsepz3
o BkSkTBPk A3zSQpk333t P ptibTzAzzbiOTt 38RaKT8F
- Katedra Chemii
o BPbzpakTOzzaTkiAat O S0Pkt tT SazoSo 8 viprzesviftpniack
OTkf Ot TPt AzQbPzt T3qP P keps83Tzoid AadtiD34p
0 Konsultacje i badania analityczne (w tym spektroskopowe, kalorymetryczne, chromatograficzne
k Tk aqpOk ©qkQ8f OTka 3 OkeatQbt fbtTHPD 083T30f
o OAp8TkQDOkiAk AazitQ23 Okz3zOQAzSkaz3kTbk 3SAK
- 'kpt Sak qTo8TPbtabb (83T30fD D AazkTbOkiAD 4a
o ZTPkT8 OQpaséepsas Tkptabkt s 383zt kTt AdzfitOt]
D azO0TakokTDHt W 3zm8Rioddraj)I Bt 3QTzpsr o
o OAp8TkQDOkiAk O6tkSés A3z3t3© AkSKQT8fb 3 kOQAt
Wkofb3zofbD zD08f OTt Tkpt abkt23 0OAzo83f 08fb
o BkSkTPk Ak©zofd 0sQ08 O 333f23 D 3k a @Ganhyic, chlorp-
ZPQsW KkTPzi8AKkT23W Rt pPkAkDTW AzqQbZt T3qAPW Rk 3
o 00t TPt 333f23W 3kabdbs83 b Ob2t az2078BRTBt P8
krofalowo-Ad 2 6 TP33O0OW AazTHt TTPO330WTAE3OTDzTOWzS4

A3 p8T O 3803a080pkTPtT 6QpaksSé3zbpYez3a
o GkoTPtAQO0t 38Az0Qkot TPt kAkakpeaz3zt | kab azt
TPOkpza 38Q3603fiDoTHtTP338 08 Pt o kzQzTtakp:
I kpt Sak ptfbifzQzzbD J83T30f
Dkoet kS ptibTzqzzbD 2 QL 6k W
- BkSkThPk 3 Okeat obt AadazSgofrAb azoQbTT8fb OQOFROP
Rk OBt 0QO3zDPW 330kW AazQkW QzazzW AQOt TBFf8W TkOQ
Badania nad otrzymywaniemA a Ot T80t 338T OkOpPz30Q033kTDt T (1t Qs
B« Sk TPk Ak©30fD D pPa3ktzofd TAqt ek B Aadtp3zad
DzakSOp3k D 3ADPTPz33kTPk Szp8frO0ftzz AadzSsorai
mleczarskichck O DPf b a30QPTT8fb OSROpP8PEHP23
ket kS Aft T8 £k©6zofD [83T30fD
- BkSkTPt Ok3kapzofid RDzqzzbi OTPt keps3T8ib Q6
b Pfb PTptakerap O PTT8THP 06t kSTPOKTDP 083730
Bk Sk TPk TkS 3At83tT TRSSEDAROAMDOT OB TKH 8F O BF
Dz 4k S50p3z D zADPTP33kTDPt 3 Okeatobt 0z3zSTzofb
ITOPasTt TPkaATt 3O0TkfiOkTBt QO6tkSTDPO23 083T30f f
Aazit Q23 pBibTEAaIRzZAESTOOPt T 38QpPYA33kTPk Okz
Dket kS ptfbl3Q3zbb: A33f23W Gkad83 B WR20
- ®bkakeptasopsek 06t kS¢ bt TPiOTtzz D AadsSkp
D 3kads83w R34236Db 380Q036Dbt AW AkzgRBOBKDI ODWr 6
oraz derenia
O8TTPOD 3At83kAO0Ft Tk QPkRDAT3ZQR kTpzf8AkT23
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- Analizy fizykef bt THDFf OTtw 333f23 D 3kads83 zakO0O bPib Aa

azj3
NkOt kS ptib30BzPPTHt BRDKkP23 fAAz083fF 08fb

- Ww8ezad8opk Tbt AazSsepz23 sRzfOT8fb Aadt T80t 4

- ZxQpP3Q33kTPt S$3Skpe23 Sz 083TzefD 3 AdazSsepkr

- BkSkTPk TkS 3A1831T fO8TTPO23 Qp6az3fz38fb D [

Projekty:

- ! TkabOk Ok3kapzofd QPzTkT23 34k0 keps3Tzof®
tanaceti folia Benth.), 20493 f 8 W 3 quq! pge! Sa& DTow MS8pk A8T

- ProjektBAAakf 33k TPt PpPtibT303z2zDPD b8RaA8S33t1ESF QEHD
owocowo3 k 083 Tt z38 fi O8R©k-0000085/1802018 3 & A Ve \iBdas P TzoWA ¢

- Legumes and LegummBased Beverages Fermented with Lactic Acid Bacteria as a Potential Carrier o
3PDPFQ kTS &at RD3zDDO@W VK &kz &G&D kPP AIDKAKT 3> DFf b

- The effect of higipressure homogenization on the texture of fermented bdassed beverages; autorzy
dkpasfik >PfbzUQOKkW M3k EzTHkTW 3ktzzadkpk 1

- An attempt to develop edible packaging films based on vegetable outgrades; gutSabina Galus, A
1Pt 006k >bPpald8UQOkW 32 3TP6k £kT33Df0

- Gt koib3zo0fD AadtibP3SazRTz360pazriz3t D Rt OADt
3PkTt Tz32f01QT8T QOF Ot APzTO3zT Sz 683TzQf DW
O Sk©OW Ek T-KrRigwskaz t 308 T

Osoba kontaktowaSa DTow ! zkpk dkRPOOt 306k
e-mail: agata_fabiszewska@sggw.edu.pl
Numer telefonu:22 593 76 21

Instytucja:g T D3t & Q8 D t {MazGr&kawWTOLHQIO 3
l3T2a06k zaAKPOOKi 8RATIOWD8U0O6D &3 006Dt 7 (G 8pSBEkkar O 8ud
nz 0,.GBSOPkt =DPz3DTOBAPIEPD d3B®E 2aDOpPIB Dt a00p H =k Sk

Badania:
- =kSkTPk TkS ZoTO6fAzTkqQTz0fDPOW 3t kofD3z0fDKkTH
b bib Aa0O8SkpTzofbO Akoez 0Qvaz3fz23 Sz AazSgor
- =k SkTPk TkS ZsTO6fAzTkATzof POW 3t k o DD 3Az30Q &f kOT £
i AD RPktt©® azoQbTT8fb Sz AazSsgerib OkTHt TTPD
OADP b DTTt Aazit 08 TkSkAOft ftib8 pPtibT3Q3zb
- ARAaki3383kTDt ©3TftAp23 D z3p338fitbe AARBIeEPRI3¢
- 842R8 A2t ptfibTHPfOTt 3 0Q06kQaPb qkRzakpzasiTtah
- GOAkarbt Aazit 023 padE atkqbdbz3kT8fb Aadt O zb
- Badania sensoryczne i optymalizacja
- 1 TkaQbOk 06t kSs AatAkakpz23 RDktt© adzodPTT8fb
- af Ot QpTDBiI P33z 3 AdzAt ©PkibZ3QA2pARRBk 3BKADPBTE
RPbkttoe O03bt adYfrs8rb
Projekty:
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http://www.uwm.edu.pl/
http://www.uwm.edu.pl/kpichsr/?page=216
http://www.uwm.edu.pl/wnz/nauka-wspolpraca/dzialalnosc-naukowo-badawcza
http://www.uwm.edu.pl/wnz/nauka-wspolpraca/dzialalnosc-naukowo-badawcza
http://www.uwm.edu.pl/wbz/oferta-uslugowo-badawcza-0
https://pan.olsztyn.pl/

€z0QBPTTt kTkQzzb THYQT8fb AazSsepz3
Burgery konopne
Opracowanie metod przygotowania nasion i wydobywania oleju oraz opracowanie metod przeestr
3kTPk z3QtAs6zZpt 6Q00f 06 BEOT@PE&IIDIOt2z3 D 3f 080
DkQOPzQz3kTDt azoQPTT8fb AdtAkakpz3 RDkt ©338f
0600t TPk a3z O0A8t 33tz3
>bkakoeptasopsek b8SazqbOkpz3 b
T30fD RP3Qz3zDfOTtA 3 fbzazRkfb
Koncepty i patenty:

- Knowb3z3 TPw Tz0QP3z0f D kAMDOK Ok JEIBRS P54 padXH 05
TzAD 3 Aadtp32a0p3bt
MkQPz0Qz3kTPt Piiblz0z&HDz N U8 oPhARPEHTRAZzSTe
O 3ft TO OesptiOTz0fD 38RaAKkT8Fb AdzftQ23 Pptfb
Tkp23
WkQpz0Qz3kTPt 3 Aakepsrt 38TPe23 RkSkU TkS 38
TkA3A2taTt TPz3kT8fbW oTDtPkT8W pP3kazzesW THOOQ
ARakiz3kTPt 3kasTe23 DPOzQkiAD B OkQpPzQz3kTDPKk
SkpT8fb 3 RPzpPtibT3Q32DD AaOt T8Ot 33t A

Zaplecze techniczne i analityczne:

Wiedza teoretyczna
Zaawansowaned k f t t ©0At a8Tt TpkaTt SzpsrdOft kAQbe
T18fb kTkaqQzz23 AazSsepz23 O63btadvyfs8rb
dazft08 B pPtibTzQzzbtw THt L TBtW ZakerAzTz3k
Pracownie naukowe m.in. Pracownie lasp Tt TPk QT8f b a3 TbPkaz3 pt ©60
£kO©30fD ptibT30d3zDf OTtA WDPkaTk WNR26 D pkobs
4a3f1 023 =DPzpPtfbT3032zDf OT8fFbW &akfz3TDk 3 P63
G8AzQkot TPt | kNPPPgTOIEDEza®DOAL! Akakpsas aasz
Akopt agsOkiAk B zRaz2Rek al pW Adazft 08 Tt TRAakKT
itp.

tApsg®nrdpad

i
Ot QAzt 6 TtpPKkR

Osoba kontaktowapa 2 ZW Sa bkRW BDTow 33Tk ! 3T3A6k
e-mail: iwona.konopka@uwm.edpl
Numer telefonu:89 523 34 66

''3T2406k zazk THDAKITS kT IS Cenbumanagwacii idiarsferu Technologii

>t ThasT =kSkU aD MaQM tA&pRBz QoD 43 2 2 QT 3 6 -MaguGRie o sz
p8TBtw >t qtT S0Pkt kQTzoefd >=D& AtOQp qtAQOt 3863
3ak0 pakTQzta AQAaOt Sko QsR THDERA kKRKTS K UA a1 985G
wych UWM.
Oferta:
AADPTDPt 3 DTT33kf8ATz0fD
EzakSOp3z TwbTw RPOTtQ33tW QAtfAkQDPOpP8fOTt W
4a08z3pPz383kTHt AdzAatepz3
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https://cbip.uwm.edu.pl/index.php/czym-sie-zajmujemy

- 3aQ162zD =7"e Az©atodzTt RkSkTPk Q6R DTT{ bk éc)
- RynkizagraniczneRk Ok 32t ap RPOTt Q0338fb D pPtifbT3032zDF
- AZtapk ptibTzQzzbi OTk Aad8zzp3z3kTk DPTS83DSsk
- 'zTtafAkaqbpOkiAk 38TP©23 RKkSKU
- Szkolenia
Projekty:
- qTT23ki8ATzoR Pt bTzd3 zppkt recdizdWapy012/072@0QE1S/BLL A
- 1 3TQ3afA6T =kSkU 0a35z3PQ6k D qTT33kf8ATS8pre
jekt realizowany 2018/06/12020/12/31
Zaplecze technicani analityczne:
- =kOk " kRzakpzab23 TwWDPTW "kRzakpzabsT ! TkqbpOs
TzQz2zDb D 2 POazRPzQzzHOD [83T30fD

Osoba kontaktowa: QD A k -KaBrkoavgkds Q © k
e-mail: alicja.kieronska@uwm.edu.pl
Numer telefonu:532 790 389 89 524 55 31

Instytucja:Uniwersytet Morski w Gdyni
1 3T2a06k 3a2kDDORKSAURIRWIFERTAIDK £k 0307 DO
Badania:
- =kSkTPk TkS Z6TOfAz3TkqQTz0fDOW 3t kofD330fDPkTH
iichprzydaTzof PO Ak©3z 0Qgaz3fz23 Sz AazSserib OkTbt
- =k SkTPk TkS Z6TOfAzTkQT3z0fDOW 3t kofD330fDkTHD
f AD RPktt© azodbTT78fb Sz AazSgoerib Ok Tabia, gk3ud-
OADP Db DTTt Aazit 08 TkSkAOft ftib8 pPtibT3Q3zb
- AAakfiz3383kTPbt ©3TftAp23 D 2z3pPz338fb AadazSsepz3
- 8a0tAaz3ksSOt Tbt Aaz2R A2t ptfibIDf OT8F b
- Badania sensoryczne i optymalizacja
- =k Sk TDt DéBKKQ@kQQBLWIS$§T2B AééSSkQTfoD
- Badania przechowalnicze3 8 OTk f Ot TPt DOz pPt aT8 QzaAfADW 3t
- Aft Tk 3tkofbDP330fD RDP3QzzbfOT8fb b Aadaz0Saz3zp
T30fD 3 kOAt of lnsunfete:DADt F Ot UQOP 3k
- AOTkfi Ok TPt AzS0QOpk3338fb AkakTtpaz3z zb08ezf bt
czych
Projekty:
- GORzzkfkTDHbt teQpasSkpz23 ©p66a8SOPkT8fb QADPaS
- G8©3a080pkTPt RDkt 6k ©3T =hsffudawanycd 3 ORzzkf kTDg
- G803a080pkTPt TOf Oeb Ot 03Pt aQbf Ok S3Tz3tz3
- GORzzki kTPt AazSsepz23 te0Q0pasSz3k[8fb
Patenty:
- Pat.239602 /Pat.239604 4 Ot 600633t t ©0pasgSkps8 ©660656a8SO0DKT
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Aqua Lab, Kolorymetr Koniddinolta CR 400, analizator tekstury
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https://umg.edu.pl/
https://umg.edu.pl/
https://wznj.umg.edu.pl/kzj
https://wznj.umg.edu.pl/nauka-4

Osoba kontaktowadr hab.D Tow 2 BQt Tk €600633 06k
e-mail: m.ruszkowska@wznj.umg.edu.pl
Numer telefonu:501 302 709

Baza Laboratoryjna: Laboratorium Badawcze (Metody Chromatograficzne), Laboratorium Badawc

pzSs8 nAtepazQezAz3taWw &akfiz3TBt bz3kazOTk30Q
Pracownia Biochemii i Ekologii

Instytucja: Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
1 3T2a6k 3AGCREOOKES8MEKW® 3 /CedtM migoiveadji i Drankfe& B TRdhMOBG@FERTA

Badania

Projekty:

Zaplecze techniczne i analityczne:

=kSkTbPk 3 Okeatobt azodPT OQpaodi06338fb 3ZR{AT
Zt aTt Tpkif8AT8Fb Tk 3kapzoR 35083f00 B Ok3kap
AOfF8fb 3 3 8iibd@aa-sorgwet a k 6f A D

1 QOpPkt P33kTDt 3t koiDP3zofD Adz085az33pT8fb TkO
drotermicznej oraz biokonwersji mikrobiologicznej

G8o3a080pkTPt 0Q6az3f23 azoQblT8fb Sz AazSseor
Bak TPk Ako©zofb pt sQbf 023 QAzo083fr08fb 3akd Dft
=kSkTbk TkS TbPoeazzagzad AsaAsét AAdazSseps OAz
D Tz0QP330fDkTD 3863a080pkThk p8fb Tbeazzazk
g Akakfiak B 3f0800f OkTDBt RPktit ©

'qaptaTkps83 Tt Q6az3fit azoQbTTt Akez 6428tz O3
dazAtepz3 kTPt T338fb D 653003TkakTbt AazSsep
S66FAD 3 385A33DbtSOP Tk OTDHbt TPkAOfFt OBPY Azpa
Ark QbOk Tz0QP330fPD 38Rza¢ T338fb Tkpasfi Sqk O

23 03t k0o0f Ok 3 SPtpkib 3tztpkabkUQebfb
=kSkTbt 3At1 8396 fO8TTPE23 pPtiblT3Qzzbf OT8fb 34
S23 P 3KBBFOOR 08T 301 P

>bkakoeptasopsek Aaldt TbkT RPktte TkOP3zT R3Rg

asQW O03DYBQO0KkAOFt A Ok 3k ap-3 ddhydioksyf@yioalenmp k Tt 64
=kSkTPbt ©PbTtpsebWw ©ebt asgT17623 Aadt ThkT D DTpt a
AARakfz3kTbt QqQPTPDP DTT33kf8AT8Ffb Attt Tz3kapzof
f23 azoQPTT8fb O OkQpPzQ33kTPtT S$3Skpe23 Z4T6
Badania molekularne gamméonglutyT 8 Tk ODPzRDPKto®ROTH 6 TDPOKkAT8F b

micznych

qTT33ki8ATk qQbThPk Aadtedote O SzSkpebtT Rgak
dAAAkf33kTPt pPtibT30d32zDDb AazSgefrib Q6ROpP8pPsP
aSOPkaz Bt ©6f Bt aqTT33kf8ATt Aadt e00ebpad Sqk fADY

5640080t TPk pAw kKkTkQbOkpza OQpagoepsasw Sagoekae
nika, spektofotometry
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https://puls.edu.pl/
https://wnoziz.up.poznan.pl/pl
https://ciitt.up.poznan.pl/
https://ciitt.up.poznan.pl/siec-kompetencji?d=6&q=

Szafy klimatyczne wykorzystywane ddk t ©3 3 k TPk azoQqbT 3 ©3Tpazds

Osoba kontaktowadr I1zabela PietrzakAbucewicz
e-mail: ipa@up.poznan.pl
Numer telefonu:61 846 62 64

Instytucja:Uniwersytet Rolniczy inHugonal 3t t OpkAk 3 ! ak©z3bt
l3T2a60k 3AGBPPOKki 8LTK W [GFERTAIPD | 83T30f D

Badania:
! TkQPOk Ot T0zasrOTk AazSsepz23 0QAzo83f 08fb
=kSkTPt 3tkofbP3z0ofD 2b0O863fbt THFfO[8Ffb QB6AaA33F
QAz083f 08f b
DoradztwoaT k QD Ok Ok3kapzof b 06t kSTPO®23 35083f 08f b
Doradztwo:w zakresie metodyk analiz fizykochemicznyclgp8 6 ©p 23 QA3 083 f O8f b
EzakSOp3z D ©3T060ApPkiAt 3 kQAtepkib OkQpPzQ3z3
a23 Sqk Aadt T80t s AkQO3z3tz3
EzakSOp3z D ©37Q6qQpkiAt 3 Okeadatobt t TO8Tkpsf
Badania przechowalnicZ2 A& 08 QADt 00z Tt Pt Op8 304t oQk THk [
"P3ZbAbOkfAk Tkptabkt23 RDP3Q3zzbf OT8fibW AazSs
EzakS0p3z D ©3T7Q6qQpkiAit 3 Okeadatobt Aadtfbz3k
1 2TOsQpkiAt O SOBPEOPUTAeEBt Rk 8§03 8 Owkortable wytBahy®
30Tkf Ot U kTkabparOT8fib 3 Okeat Qobt zftT8 Qpaz]
35083r08fb PT tPpasz
isgTpt Ok D TzS8zZboekiit 03D00OG23 3 3t kofD330fD
=kSkThbk O Ok©atos pPtibT30Q3zDPD 083T30fDODW DT068
LDt ©3 T3t TFAZTKkARTKk GRAKE &a ROkt BkDOz aQki Ak RDKT
3t kofD3z0fD ZsTOFAzTKkAT8F bW Azpt TFAkaQTt OkOp
43423 TkTDPt 3t kof DBzt Aoz @EDQEKSIEkiabg ST203F CB RBkt t ©
G803z TkTPt zO0TkfOtU kTkabpsrOT8fb 3 OkioGi OOQY ¢
DkaAngéW TkAzA23 Rt OkQO3B8P@23 KOz DP OGO §
apTPb AazSséer8AT8fbW 3Ak633kU 3 3Akarbg 3 kO
EzakS0p3zW t ©QAt aps8Osw 3ADPTHPt 3 PTT33kf8AT30
Pt fbT2032DD Aadt T80Qt 23 ZtaTt  TPkf8AT8F bW  Tdbe
wych
Il TkabOk OPKkaATkW TOebW Abtrf 083k

- Analizy fizykochemiczne, reologiczne, chromatograficzne
Projekty:

- 4uz33f 0t QTtW RD3zAzADTt 433 t+tTKHED2GDEPs 0BH k FTDH2H
zQepkpDzTt T 3ak0 3Dt A33ka0pP33 Atz SPRIADILKEAGSE 3A
SkuU b e¢3033A06 3 akTkib AdzzakTg "~ qEMe hq
AAakfiz3kTbt atftApesas TQtf O6k azodbTTldgerhys) O f
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https://urk.edu.pl/
https://urk.edu.pl/
https://urk.edu.pl/
https://wtz.urk.edu.pl/
https://wtz.urk.edu.pl/index/site/5639

- AAakfiz3kThbt atftApsa StQtag z3ak0O 6kQOOGPRR®SR
na bulwach cibory jadalnej (tigernuts)

- Grantna Innowacje w programée TO6 Rk Pz3a qTBz88aB3AFQbp®d RWRt ©
T8fb Aadtp32aQp3k QzBW Akez zAk©z3kTDBt kepss

- OcenddkakTtpaz3 Ak©zofDP338fb Q8a3z3f23 azoQbPTT8I

Zaplecze techniczne i analityczne:

- Laboratoria katedr m.in. mikrobiologiczne, technologiczne, chromatograficzne, chemiczne, techn
AazSsoep23 azoQbTT8FfbW atzqazzbfOTt

- G8OQAtfAkabpOz3kT8 OQAaAOYpP TAwW 38AkKkaekW fbazTkp

Kontakt:
e-mail: wtizyw@urk.edu.pl
Numer telefonu:12 662 47 48

1 3T2a06k 3acnfunliarfsi@rh Tekhwologii

>t TpasT pakTQZtas ptfbTzqz2HDD aTbP31aQ8ptps ezqT
tkQTzoef D ©3TFt TPasit OBPY Tk tOf Ot TPs RDPOTt Qs O

af Ot QT D zéké éTKJﬂEBEIi@ET®8éz@§8©WKIé bTpt dit ©p
ptpe ezqQqTbfOtzz 3 | akoez3btw Ez OkSkU >pp agé Tk
3 Okeatoby 3fbazTs8 31kQTzofD DPTPLOAROPAKAPPAW R4
P3PkTPk B OPTPt TQ8ZPOz3k TPk AaOt At 836 DTTz3kf8A
Oferta:

- Baza technologii AgriTechMarke3 8 Q06 ©D3kaek pPtfbTz3d3zDDW Ak pn
TWBDTw Aadt T8Qt OQAzo083f0O8W PTo8THbtabyY AazSseor

- KomercjalizaciaTt P3SkTHb ©3Tt afAkaqbOkfiAD Azoat STt A O
OkfiAD Rt OAzoat STPtA AQAaOt Sko 38TH62 howrkwiSAKT
Z tymi wynikami)

- ¢t kQbOkiAk ©akiz3s8ib b TBbYSO8TkazSz38fb Aaza

- Szkolenia

- 16kSt Thbfeb qT©sRkpza aaldt SOPYRDPzafOzo0fbD

Zaplecze techniczne i analityczne:

- "kRzakpzabk Ajz0bk Slabdoftorium EkSpryntestginkch XekhmBidawczych Surow
f23 D &dazSsepz23 =bzQzzbf OT8fbW " kR3akpPzabsT
absT dbO863fbt THDFOT8Ffb D 3POaA3ZRD3A3zDf OT8Fb
0Tt zz D ptatT23 &ao0tjoTkiOzT8fb S3 et e©6QpP83kf

Technologie:

- 1 85azaqp0kp o6t qkps8T1T8 O ©kaAbPk 3 ZzaTbt TDPOaze
az3Tbew Sa PTow &abzpa ! éQqk3bpe

- AAzQ02R 3pad8T83k TPk 0©azRDP T3S8ZPO33kTtA DB O
drifow ! kazqQbTk ! a20DP633006prdlesF@WRbkRW DTOoWw fit k3

- AAz02R 38p3kaldkTbk Qtak AzSAsQOfibez3tzz THtS
EzTkzk{ kW q0gPBKkGDL Pt QOk

- Wykorzystanie folii furcelleranowych do produkcjiprP 3 3a23 THDYQT8Ff bW ©Pt a
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https://ctt.urk.edu.pl/
http://agritechmarket.pl/

- G8OTkf OkTPt AkakiTQQPRABK PK if LA PE O 360t kSs ATt 61
1Pt 2zt 33bf8 azR3zfOtA 3 OtefAb ©3TRkATs Sz OR
lub zagonowoA3 Qz338fb DZA¥R AzS 301 3TkTDW 6Pt a33TDb6

- 4azpzp8A 540050t TPk deaz3pb ApPTHQAQkpzad Sz A
Agnieszka Klimekopyra

- AA302R RDP3Z34ap8ZDOkf A b k3Rwa @D W3 Gt 335VD BpT3ERt 4af B Vi
alt,poofesorga e W Sa DTow - BzqkU "t S33083

Osoba kontaktowaSa DTow p3zTkQO >0t fbW AadazZw agé
e-mail: tomasz.czech@urk.edu.pl

Numer telefonu:12 662 41 93

1 2 T23406k 34 Ceir®rOdndéwadi PriwérsytetRolniczego w Krakowi®©FERTA]

Centrum Innowacji Uniwersytetu Rolniczego w Krakoghe O zwzw OkATgAt OQOBY ©

kowoARk Sk 3f O08fb Az30pkt 808k Db 3 toaz FB[[kt f 8t t EOPAHTAEK
=kSkTPk D 660t szDPW
- p3zadt Tt W OkadOSOkTPt D t3kQskiAik Adzitepz3
Aakrsg O Ot QAmdawcEyini zUkiweBgeauRolniczego w Krakowie
- Dket kSkTbt QA2tt e
- 4304t S5TPFfp33z 3 Okeat obt Aadt ekO83kTPk Aak3 §
Rolniczym w Krakowie
- Programq TO6RkPza qT7BEBKABATZRTD 3 Wk Tkib Adzit Of
Tk66338TD D ©3TBaAAKODOKNEAR 38%D®DPOKkib Tkso

Osoba kontaktoweT 2z & DTow GzAfbPtib &a083kt k
e-mail: wojciech.przywala@innowacier.pl
Numer telefonu: 12 662 48 53

Instytucja:g TOP 8P 6P =D3pPt fbT-AR3OPOEREE T80t 6 €303

G akTkib SODPkt kaTzof BOkot kpSB2PIVP 60 ZEPTREA 8AF 36T HERkt 0 508D GF
AzQkot TPt T QkRzakpzas8iT8Tw
Badania:
-1 TkapOk 01 kS6 D Qpasepsas RPkit O
- AAakfz383kTPt PtibT3032DPD 3pald8T83kTPk QOazR
- 3t PkR3Q3THhb6k TDPOazRDP3T¢g 083T30fD
- GAaz3kSOkTbt Sz Aakepseb AazSpgeir8ATtA Tkpoak
3 p8T 3 A3S5380003TtA 3kapzofb 350683fFf0tA D 3R
- Badania naukowe, prace badawemrwojowe oraz przystosowywanie ichwp ©23 Sz 3 S 3
T8oQt fogoaz3 THif 08T
- Aft Tk 38RakT8fb OkTbtf0800fOtU RDP3Q3zzDf OT8Ffb
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https://urk.edu.pl/
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QAz0683f0

AfAzQ0zR8 Okz3QAzSkaz383kThk Tk it qt
3 Aaldtp32a0p3bt OAzo83f 08T

D pPtibT303zDD Q4fb8fb O3TFt T

AazSsep23 0683T30fDP338fb

t eopaker AbW OkzYQOf OkTPkW 0600t TPk 0%

3ak0 30kAtTTtzz 3SSODRG

Opracowywanié t f {t Ap ¢ &
Ot TQzasfOTt
AkOzof D Q6a33f23W A2y Al s3Scaepepl (6r A 3

- =k Sk TPk
- aQt vzb
=kSkTPk 380Q0pPYAz3kTDk
nych etapach procesu produkcyjnego
i piwowarskiego, przy wykorzystaniu metod chemicznych, fizykochemicznych, enzymatycznych, sen
440t T80t 338fb

=k Sk 1Dt
EA3RT360PazA23

P 2dt ©rf Ak
SOw RkSkU Ot TOQzasfrOT8fbW Aa

nych i instrumentalnych
- Lgqpga
Zaplecze techniczne i analityczne:
Nowoczesne techniki instrumentalne, m.in.: HPLC, spektrometri&/ I3y spektrometria absorpcji atomg
wej, chromatografia gazowa (GC) z detektorami: FID i MS/MS
Akredytowane Lab@toria, pracownia mikrobiologii, pracownia analiz fizykochemicznych i sensorycz|
TAt 633k

AazRat Tz3Kk
S303DkSi Ok QTk
ZtaTy TPkfAKk
TkAzA23 AO7.30ROKENK f b 0Sa333p
O npe
R

zaghAk
7DD 0B0azRPW OQOpkri Ak
w A3fOkat e A3QA2t Aakik
©6Qpsas

5PO6G 026 120Wwczarek! 3 TP a3 a3z 3k Tk
zazib3z3tz

Projekty:
Aads zpads8T83kTDs
8At e dgas f 8 "
Azr23 Rt OTQifOT8fbW Ok3bDt akhrOf8fb
[03.2001A12.2003], KBN
Az02R 38p3kalbkTbk Ot zSebtzz TAQt 6k
THt QOI0PAIOF DBE XM akpw f+ i 11 W
Apw AApakbT 32 ~“kfpszh
abfb AQkTp AatQtatkpbPpIHNapBiWwDalIBO
" POpt ab

i

fi

Patenty:
6 bk

tOWE 1 8 \WB ot

38pt 2023 T

fi
Pasta fasolowanstant, Pat. 236379.
St Tp8Zboekoikb
Rk ODt
03 0% 1 Aigonka,

- akptTp pzw afi
734 OpkAafhb
K., FabiszewskawW 0 3BDOpt © 3 w
fbazTzzt TTk Sz D
QAzos83f Ot Tk
Aabd8Aak333tz3
Qs RQOpPakps
GzApz3bi OW

20836k
AazSgeps
Az02R 3pad8T83k Dbk

Qo

6F bt
gTP3taQkqTt z3

"t Q0t ® £kazQt k306D
3pad8T83k DK
DDt qz TOKkW MQoRDt Dk
ez00063W Adzz

ot DN

- AAz02R
b32af8w e3TkT
bkRW DTow .IBPRS ©

Osoba kontaktowaS &
e-mail: marek.roszko@ibprs.pl

Numer telefonu:22 606 36 77
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qTop8psfAt O AzptTrAkttT 3QAKAf Pk

Instytucja:Centrum Innowacji STBFERTA]

Q)|

qTops8psf ik AadOt Aaz3kSOk RkSkTPk B kTkabpOs8WwW epz
SOPKkt kTPk 3 3RO C=)kcavkoyo\hymh (baza talioiatorFna Ssprawd mmcesy | wykwalifikowana
Ok SakaW pakToztasg ptiblz3Q3zbb zakd Az0806bP3kTTbk
Badania
- ARakiz3kTPt P ReS33k Adzpzps8As pPtibT303zDD 3
- Opracowanie nowego produktuw postécif P 8 Rk ©pt a8A Tt A Z3 Qbbb Tk A3z
fermentacji
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Zaplecze laboratoryjne, w tym laboratoria biotechnologiczne i mikrobiogazowe
- AAAOYpP QkRzakpzas8AT8 TWHDTW 8rimadnkia, biGeakiq, Dierkik vidsko
parametrowy, kalorymetr

Osoba kontaktowaAnna Bleja
e-mail: anna.bleja@centruminnowaciji.pl
Numer telefonu:509 349 424

Instytucja:e Sk UQOD g TbH3t aQsptp 3tS8fOT8
13T240k 34z2kDDGRKk8PTKWOt kS =azTkpzQzzbb
Badania:
- £k©30R 0S4a333pPTk D 3kap 3z o RAogehabiomdtablicziaa adigosnp.2
- Aft Tk OAzQzRe 08Q@tKPEDP8AX OAZBAGBBWT DKk Tk t 2t
Q6t kSTPeb 083T30fbD
- UkOpP3Qz3kTDt kTkqbO8 bt TzTtpasfOTtA 3 3ft D
- UkQpP3Qz3kTHt kTkabpO8 fbtTzTtpasdiOTt A A%30330fR T
083T30f D
- Wykorzystanie technik chromatograficznych do analizy wybranych substancji biologicznie czy
3 Ada2Rekib RP3QzzbfOT8fbW 3 pP8T 0683T30fD338f
- Aft Tk 63kQqQTPkTPk BT tPPaz 38RakT8fb OBREOPH T ¢
Projekty:
- Aft Tk RazTkpzQzzbiOTk P fbtTzTtpasrOTk 08373
AtA QO6tkSé THDTtakqQTtzs
- Aft Tk 083T30fDP Ak©O3 t At Tt TPs 0az3S33P06K Ot 3
- =kSkTDPt azO0Tbt QOf Ot TPk D 30Q0A21 OkQtoTzoefdD AzT
3 AadzSéepkib QAz083f08fib Azib3zSOt TPk azoQbTT

Osoba kontaktowaSa bk RW Tw ZkaTw 3ktzzalOkpk eat TRt f 6k
e-mail: malgorzata.grembecka@gumed.edpl
Numer telefonu:58 349 10 93
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http://www.centruminnowacji.pl/
https://centruminnowacji.pl/realizacje/
https://gumed.edu.pl/
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1 3T23a06k 3 a:canTunOiaisi@rk Tekhnolog®FERTA]

Ez 2t23T78fb OkSkU >t Tpasé¢T pakT0QOZtag ptfbT303zDD
Db AazTziAk 30a2S z3azkTbOkiAD 230A3zSkarfb8fb 3
=kSkTPk D 660t gszDPW
- qSt Tp8zbekiAk PTT33kif8AT8fb a3z03bp00OkU Az30pKk
- Prowadzenie baz danych o realizowanych projektach
- 1 TkabOk Azpt TiAktes a8T7©33t23 Aaz3kS03T8fib Aa
cie ich ochrony
- Budowaniesied®dz Tpkoepz23 O Aadt T80ttt TW Tk3bPOO83kTDt |
kowcami
- 4a3T33kTDt 3Ztaps 3 OkeatQobt DTTz3ki8AT8Fib 3
Rt OAzoat STPfb QAzpekUuU O Azpt TfAkQT8TDP 3SRD3za

Osoba kontaktowamgr Marcin Stolarek
e-mail: marcin.stolarek@gumed.edu.pl
Numer telefonu:58 349 10 09

Instytucja:q TOP8P 6P agTT33kfAD 440t T80t ¢ 3QtrfOkaQept zs
1 3T2406k 3 4& Canfun@adaveaRpAavejowg OFERTA]

qTOP8pP6DP qTTz3kfAD 8a01T80Q1 6 *qurfOkaQentzz fAAw
FOL AL T Atop fAA2t SODwGHRBKeX3 20  SOKERKQ EkA| Taz° 00 SRAszAMaz k
czorozwojowych, wykonywaniu ekspertyz z dziedziny mleczarstwa oraz wykonywaniu profesjonalnych an
RzakpzasaTsfrb Sqk Aadt SOPYRDPzaop3 Aadt TA@Ds TBQL
czarskim.

Oferta:

- Analizy laboratoryjne TDO©a 3 RP3 03 z2Df OTt 23 RkSkTPk 083T30f
wych,

- Pracebadawczéd 3 03 34 33t D-ppjSkiowanie ip@a@mywanie nowych innowacyjnych, pr
drowotnych i funkcjon@] T8 f b Aadaz Sgep23 TAarta 0383 AbzVig 85 abk f Q1 Rako
Ak©ezofd B Rt OAbPtf Ot UOQOpP3Kk

- QA apsdsw zAakfz3kTbk B zADPTD{ 3z BTTz3kf8AT

- OAakiz383kTBt D 38p3kaldkTbt Tkptabkt23 3STHY
tryemt 6k D AadazSgsgepz23 TAiLrfOT8Fb

- OAakf3383kTPt Tz38fb B $300zTkai TBt DOPTDL AOA

Zaplecze techniczne i analityczne:
- Laboratorium Badawcze IIPM z Certyfikatem Akredytacji PCA nr 1447
Publikacje:

- 183Dt TPz31 DsPkabTOHIkDPOOTOTTIDL AQOKkTPk Ok3ka
nych

- >3 Az3DT7TPoT8 3Pt SOPtR 3 e3A 3 kOQAtoef bt SzRa

- €30k Tkpasfz38fb Tkptabki23 3STDtOD{ THk 3 kT

37| Strona


http://www.naukaibiznes.gumed.edu.pl/
https://naukaibiznes.gumed.edu.pl/62712.html
http://iipm.pl/
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Osoba kontatowa:Tza BDTow pkSt 600 Adf OYQOTS
e-mail: tadeusz.szczesny@iipm.pl
Numer telefonu: 89 741 96 62

Instytucja:Instytut Technologicznéd 8 084 3 STHFi 08 3k UQD POEBRFA|q TOP 8P 4P

Instytut TechnologicznéPrzyrodniczy jest Partnerem Sieci na rzecz inagjinw rolnictwie i na obszarach wiejski
Afigéa ZogTOFA3zToAOftA 3 akTkib ! akAz3tA fADtibD &3
Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie.
Badania:
- Innowacyjne, kompleksowe technologieivd 3 S6 ©6f AD azoQbTTt AW OPH;zH
t O8TW DTzZzakopagepsaldt ptfibTbfOTtA 30D 3akd 3
- =kSkTPk Tkse©z3t D Aakit azO033iz3t zak0O S0Pkt
kacyjna,Q0©3 Qt TP33 kW AadazTzf8ATKkW 38TkqkOf Ok B T3]
3DOOkU ptfbThfOT8fb 3 OkOpz0z33kTPbs Sz AadazSse
- at kp3DkTPt P33zaldi TPk 3ak0 Z6TOF A3zT3z3kTDkadei,
At $T§ QPOekTH Tks6338THDW ADBzHBBYRORzEf kzTakk OOt Acy]
30AP1 akAOf8TD 3Sakok TPt DBTT33kfAD 3 azqiBip3
- Wydawanie ocen technicznych, opinii nawozowych
Projekty:
- Badania i charaktery8t©ok A&azRQt Tkpsr OT8fb AzO0z0QOpktzofb A
©0pt T (TtazypsrfOTt23)38603a080pDkTHk Afdfs
- gquuApM>1 AAakfz3kTHbt ptibTz3Q3z3zbb 3akd0 Aadszz
3t 23 55553380055TEA Ak ©30R
- 03DYP®mOt386034080pPk TPk ©akAz3tz3z RPkt Ok AkQOz3
f8fb 3 3kagTekib 0az23T33kozTtzz az033A8
- 3Qt AQOk TPt ©akiz38ib 6a28tt RDPkt Ok azoQDPTTtz
Dk SkTbt FwWw 38836MmOA Akoezoib AkQO O pas3ktis8fib
Zaplecze techniczne i analityczne:
- "kRzakpzabsT =kSk3fO0t ptibTz0zzDD D =DP3080Qpt
- Laboratorium Badawczez SSOPkt 3t Gazft k3bs
- Laboratorium Badawcze Mikrobiologii
- Laboratorium Badawcze ChieDD 043 S33 D Q6K

Kontakt:
e-mail: itp@itp.edu.pl
Numer telefonu: 22 628 37 63

Instytucja:Instytut Technologii MikrobiologicznycfOFERTA]
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https://www.itp.edu.pl/index.html
https://www.itp.edu.pl/index.html
https://www.itp.edu.pl/wspo-praca.html
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qTOp8pPsp btibT3032DPD 3 POazRDP30z3zDfO0T8fb 03PkSFO
©3f bt TODW =32kp8 AadzzZbQ omgkomywapiskwmpBksbnychkpliz.a Do T A
£1 0P At STz @Pz:A3 sRKSKS FilDsz 3 k & ABOEDNT @I IVIBzz QBIOAVE 8 W
Klastra Mikrobiologicznegdd a 3 =Pz > Qs Qpakw pk OOt SOPkt kTPk 066/
AkeporazSz3pboek zakd O63p0OkTtA O THPT ©3T7S8fFfAD 2
Tzofbw A0fFOtz2qT78 3R0O0O0ka OkbBTpPtatoQoz3kU RkSk3rfOs8
nych technologii opartych na wyselekcjonowanyktg 6 8 pt f OT8f b TDPOazzazkTbOT
At QP QOpPzQ33kTPt a3z03P00kU AadsArkOT8fb 0az533D0Q6
Badania:
kSk TPk TPeazRbzQzzbfOTt 083T30fD
3RDt Ak TBbt Aaz2Rt©® S3 RkSkU TPOazRDb3z(g3zzbf OT8f1
- =kSkTPk TPOa3zRD30z:zDf 0TI @3T32FIDOBk :RazREOK]
- =kSkTPk zZpO8ezibtTDifOTt 0683T30fDODW AKkOOW 05 AU
- Badania nad technologiami mikrobiologicznymi w rolnictwie
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Laboratorium Mikrobiologii (pracownia mikrobiologii i biologiholekularnej)
- Laboratorium Fizykochemii

Qo I

Kontakt:
e-mail: sekretariat@itm.turek.pl
Numer telefonu:571 204€22

Instytucja:g TOP 8P 6D ahAak38 uk3MKUDDKG 35 8e @tTFROMBERIFPO =K IS k

Badania:
- =kSkTPk azoQbPT sAak3T78fb D AkpzztT23 O 6068FfD
- Zastosowanie kultur tkankowych w badaniach genetycznych i biochemicznych
- ARakfiz3kTbt D S$3003Tkqt TPt pPtibTz0zzDD AdzSe
- Aft Tk Ak©zoiD OPkaTkw zYOQOpzoR OPkaTk 3 OQpPkTD

300k86TPO Qt S8Tt TPkiADW QbFf (kBiksys vhZaidig T BORE 63 f t T

- Badania i ekspertyzy mikrobiologiczne

Zaplecze techniczne i analityczne:
- A8OPLT e>Z*AW f8pzTtpa AadtA; 83338 Of©31 TkDi3
- 2y 87 QGkRzakpzasiTsw
- SystemBiolodk Tk abOk Tt pkRzQPOTs 3ak0O Zt TzP8Az3kTH
- Liofilizator, homogenizator

Kontakt:prof. dr hab. Teresa Doroszewska
e-mail: Teresa.Doroszewska@iung.pulawy.pl
Numer telefonu:81 4786 700

Instytucja:g TOP8PGP Gt 20Dt T pukpPDEEKRIN8Fb D e€300DT IJD;G]H
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https://www.iung.pl/
https://www.iung.pl/informacje/oferta/oferta-badan/
https://www.iwnirz.pl/
https://www.iwnirz.pl/oferta

Badania:
- bt fbT3032Pk 38pP3kalOkTPk 38fD0z23 O QBaz3f23
- bt fbT30z22Pk zAakfz383kTPk QAL f8ZPOkiAD D kTk
ZkaTkozAt kqQT8f bWs Pg bb ARIDz PBeE2P @ f OTDr 08f b 2
bt fbT3032zDK 38955(:58OP|,<TD|,< TkQPzT qT6 D ©3TzA
Technologia produkcji wielu nowychp®@Saz3zpT78fb AdazSsepz23 O TkO
Technologia opracowywania i projektowania nowyéh&A Qit Tt Tp23 Sbt p8
- bt fbT30z2Pk AdzSeefAd TkOtk qTPkTtz3
Doradztwo rolnicze, konsultacje, ekspertyzy
Projekty:
- =P3k©p83Tk 083Tz0R
- ARakf3z3kTPt ptibT30z22PD 38pP3kaldkTPk P kAQDOK
- Badania na rzecz rolnictwekologicznego

KontaktSa4 bk RW 3 kafbT AéPKBaA3z300DW AdazZw qGubel
e-mail: marcin.ozarowski@iwnirz.pl
Numer telefonu:61 84 5800

Instytucja:Narodowy Instytut Zdrowia Publicznedtd k U QD 3 3 3 I8igieldykOBERI A

Badania:
- =kSkTPt Db 3ftTk Ak©zofb TPOazRbP3qQzzbfOTtA 08
pertyz
- EOPkt kQT3oR Tk6©33z RKkSKkBIOkz 3z Ok@aO0DDOOPTS Mt
Qf PW 3ft Tk 3Pt d©z0fD Tkakot TPk D RkSkTBt Tt
- Aft Tk pz©08©30Q32Df OTk T338fb Q61 kSTPO23 0837
- Aft Tk Ry OADL T Oy UODRGM TT P23 oS3 P8 (BD Vi 4QeS 62 3
f Ot TPk 083Dt [DP33123
- =kSkTPk Ok3kapzofd 3KkATPkW TkzTtOsW QzS6 B A
mowej (FAAS)
- Badania mikrobiologiczne
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Laborp 34D T kOt kSg =t
- 4akf33TPk Gkapzofb A

Qp3k (j83T30fb
] 83T30f b

» O
b
e O
(@]
> C

Osoba kontaktowadr hab. n. o zdr. Grzegorz Juszczyk
e-mail: dyrektor@pzh.gov.pl
Numer telefonu:22 54 2202

Instytucja:a 3 ADPt i bTDOk =Dkt 30p3f 6k
1 3T2a06k zaKDPORBGRATKWI3IKkiAD D bt i |OFERTE zDD &3z QD
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https://www.pzh.gov.pl/
https://www.pzh.gov.pl/uslugi/badania-i-ekspertyzy/
https://pb.edu.pl/
http://instytutpb.com/
https://instytutpb.com/btt/

Instytutjep 3 D3SOF O PTOpP8pPsfAO-aAZ0ORBREARBLA OMMGTARAAK TPt RIPS
AzSakoebtzzW kat b fkttzz ©akrisw EODPYODP Rt OAzoa
33f0toTDPt A008F b Ak R3zaktp 3Ma3DRk3S &1k DAGAAKATt T38 AadzCgaSsdr$
terze badawczeaozwojowym (B+R). Wykorzystanie aparatury badawczej, zlokalizowanej na uczelni, w cela
Ttafr8AT8fFb st kp3bk Aadt SOPYRDPzarfr 3T Sz0OpYA -r&wojode
A="Téa Aaz3kS0zTt Aadt O qTOp8pep Tk kAkakpesaldt o
1Pk O66Att TPt T338fb az03p0OOkU O Okoat Qs Tks©6©338
Badania:
- Badania wykonywane na zlecenie
- PrzAaz3kSOkTPt Adaz2R A2t ptibThiOT8fFb
- GOAkarbt Aazft 023 pnaAE at kqbdz3kT8fb 3 ZDPaThbt
- 43 60pkQt TPkib O AdzSertTptTW OQtrft Tt 35A33
3Pt STPfb RkSkU D Aadt SQPk3DKkTPt 23P38BObLAZBK
az300QDTT8fb P Pib OkQP3033kTDt Ak6z OkTDtTTD6
- 44a3At1O6p33kTPt D 3863T83kTPt TkOoO8T AazSsoer8a
nych
- w23t AazSsepsW Tz3t AaziADBSHPOFfSNEUWzDADTDW
430483kA0ft OPY Ot OQAtfAkQPOkiAkTD AzQbf Ot z2
t ©0At ap23 Tke©338fb D RPOT1 0338fb 30A2t Adakf s
Zaplecze techniczne i analityczne:
- 3 Qt 6 z Bczoozvidjovge
- 30t 62D SzaksSfrOt 3 Okoeatobt Aaki RkSk3fO8fb

Osoba kontaktowaAdam Gardocki
e-mail: a.gardocki@iit.pb.bialystok.pl
Numer telefonu:505 755 445

Instytucja:Politechnika Bydgoska
! 3 T 2 ar@gekizacyjnaG8 SOPkt &3 QTHf [IOFERTA] =P3Pt i bT3032DP

Badania:
EOPKkt kAT30R OPkPspP33kw _
- qTT23kf8ATt pPtibT303z2zDt 6Aadk38 azqb D 38RakT
- 43Aak3k Rt OADPtfOtUOQOpP3k D Ak©OzoNDo3aA3BB3BDOBEDR
aqp08 3tkofb3z0fD Zb0O8O3f bt THFf OT8F b
- 30Qt AQOk TPt azSOPT8fb 64a2Stt RPkt Ok azoQbTTt z
Badania:
-1 TkQbOk bt THf OTk Tkptabkt s azdqBT btz 3 1A Fkb 3
T8fb D Ok3kapzofb 3DpPkTDT8 >
- =kSkTbk "kRzakpzasiTt 3 OkeatQbt 3ftT8 zazkT
TPt ORYSTtz3z 3 ftQe 3604t oQt TPk Adad8SkpTzoid M
PokQTtzz Tkp8ibTPkOpPz3tzz 3863a080pkTHk S$3 R
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https://pbs.edu.pl/pl/
https://wrib.pbs.edu.pl/pl/
https://wrib.pbs.edu.pl/pl/
https://wrib.pbs.edu.pl/pl/wspolpraca/wspolpraca-z-gospodarka

-qTT33kf8ATt TPt QOkTEeD QsTfbz3t =qgA Tk RkOD
-AﬂékaBKTDg Pt ibTz2032DD Ok QPpspRevddo (ASLY w iktggmaie]i pko-
Qzzbf OTt A AazSseo©fAbD 083T30fD
Projekty:
- AzAk 3 33zAt 32 S@MIinbrieRapdkiBzDPEz 3kl 8ATt a3 03D0(
nie i skarmianiu w gospodarstwach rolnych
- aTTz3kiAt 3 6ARak3ptw Aadip32aQp3bt z8a3A&0Dk§
3tA P Ataogeptir 3z A3S380003TtA 3kapzoefd 356083
- GPt Az kQAtepz3k kTkapOk 3At83¢ TkTzfiOOQpPte Tk
Patenty:
- Preparat kompozytowy do ujednolicania tekstu®a 8 Op k qbf OTt A St Ot a23 Ok

Osoba kontaktowaA & 3 Zw Sa bk RWieBkfow ! TTk Gt TSk
e-mail: apiesik@pbs.edu.pl

Numer telefonu: 694 788 708

1 2T2a06k 3acnfunOiarfsi@rk Wikdky i Technologii

>t TpasT pakToztags GPtSO8 P ptfbT3Q3zbb Aaz3kSoH
6f Ot QqQTPY AAakit RkSk3fOtW QAPDTANIBROBATEDY PROGXJ|
Qebif bW k pkeot OkzakTbrOT8ib AaldOt SOPYRDzaf 23w
Oferta:
- =kSkTbt fO080pzofD Akpt TpPz3tA ©bPtt ©sA0Ff8Ffb DS
- Audyty technologiczne
- Ez3akS0Op3z 3 OkeatQobt ZBTkTO33kTbPk S0Pkt kU
- PPt TFA3ZT33kTIDt RGGSSG QAaO0t Sko ptfblzd
- Networking;
- AROQt 62k kSTHPTPOpakisAaTk OQtitu Ot3TYpaldTs8f bW
kapobz3kT8fb AadOt O Aadt SOPYRPzaoQop3k O 3863408
- AdzkTPOz3kTPt QAzpOkU oaz3adibPOek Tks633t23 O
- AzTzf 3 Aadt Aazs3k kTP¢ Aazitoz23 ©3TtafAikqbo
Q8ptps zakd ©3TAQL ©033k 3ROt 62k Aak3TkW
- 3ROt 62k Aak3Tk
30A2t Aakik O DPTOp8psfrAkTD 3zpzf Ot Thbk RDOTtOHO
3Db0O0OKkT8f b
qgTO6RkpP3za qTT33kf8AT30fD
et 2P3TkAT8 AgazSt ©-baddriapatehthwe ofhaciehip dedofaficne A

On

Osoba kontaktowaSa DTow 3 kpt 600 GPa3br eb
e-mail: wirwicki@pbs.edu.pl
numer telefonu:508-56 7559

Instytucja:d 3 A|PPt f bTPOk eSkUOQBKkK
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https://ctwit.pbs.edu.pl/pl/
https://pg.edu.pl/

1 2T24060k 342kDDO8KKk8 MTKW T 3 03 2[OFABRTAfEHEECEEN], TERNOIAIA BiGed
1203200 [OFBRIAIZ 0 D

Badania:
- >bkakept a8033kTDt zS5S50DPkt 8RBkt EOOBW 3¢ bR T DK TOITA
glowodanami
- 1 TkabOk ©0©saz3f23 b AazSseepz3 qbpADPSz38fb
- 1 TkabOk 66t kS23 ©3Q3DSkqT8fib D 3tkofD33z0fD Z
- =P3ibt TOFOTt P ZsTOFA3TKkATt 3tkofD330fD Q61K
kacje
- 2kz3STt Aaodtp3kaldkTbt 083T3z0fD
- =t 0ADL 1Ot UQpP3z OSaz33PTt 083Tz0efD
- ! TkQbOk D atzdzzbk 083TzQfD
- W3b00O6D keps83Tt RDzAzzDf OTDt
- 183Tz0R ZsTOf A3TkATk )
- £1QPpz3t pak3btTHt qPADPS23 3 3kasTekib BT tD
Zaplecze techniczne i analityczne:
- 1 TkQDPOkpza kGRIGREDEBDA B 28tk T8F bW kTkQqDOkpza T
- Zestaw do prowadzenia i analizy trawienia in vitro, zestaw do analizy elektroforetycznej
- Ghbooez 08Tt paw Oz Tboekpzaw 38padOQkaek + EW OQAt ©
Projekty:
- d33zSEp! | 3k08 TooOdqtbdlzDtOB3WBBIGRI PWOAZSDKA
083T30fbB338F0b
- Estry3MCPDi®2 >8E Ako©z Tkaotas OkzZkt Q0z3kTbk 3Qt A2
- 1 Tpaz>bt T&att &3a23TkTDt AzpAOTTFaiky 63 STEAKTs AR R
nych
- Alappqgg! Va23T33kozTk AazSeeifrik 083Tz0fD Azfb
az3fk 3ak0 zAp8TkabOkfiAY AdazitQ23 pPtiblzQzzb
toszekd O f WsRe3
- gMedeéap G863a080QpkTHPt PtiblTzQ32zDPD TDPOA3Zk(3z3
AazSsepz23 083T30fDP338fb 3 380360DPtA Ak©zofb O

Osoba kontaktowaprof. dr hab. Ewa KlugmarRadziemska
e-mail: ewa.klugmannradziemska@pg.edu.pl

Numer telefonu: 58 347 18 74

1 2T24a06k 3 aLanfunOilaisi@rk Wikdky i Technologii

£1 STz0p6k 322QTsz 68 O SATOXTET AAVE AP 3 1O Sz Ok 8 004
SOzT78fb 3 af Ot qQTPW at kqbOkfiAD 3QA2t Aakig8 O zpsaf
mickie;.
Badania/Oferta:
- et kQPOkf Ak Rprdektybadddizey 9T &2z Ak RzakpP3zas8ATt W S3
- MOOAt apsO8W AADPTPt 3 DPTTz3kf8AT30fD
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https://chem.pg.edu.pl/ktkil
https://chem.pg.edu.pl/ktkil/badania-i-aparatura
https://chem.pg.edu.pl/node/33
https://chem.pg.edu.pl/node/33
https://chem.pg.edu.pl/kchtibz/badania-i-aparatura
https://ctwt.pg.edu.pl/

- "Pit TFAt D 0OAadt Sko 38Tkakbe23
- GOA2t AakfilapKaen3 3k
- p3za0t TPt oAt t © QADT
- qTO6Rkpza qTT33kf8AT3QfD
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Centra BadawczeCentrum BioTechMed, Centrum EkoTech, Centrum Technologii Cyfrowych, Centr
Pt abkt 23 440800t zof BW >t TpPasT bt iblT3032PD Gz
- AQazSt©® qTzzaTkiAD akpPtTPz3tA
- Laboratoria, Centrum Zaawansowanyclchieologii

Osoba kontaktowal z & BDTow ! z TPt ®06k ! ak3rf 086
e-mail: agnieszka.krawczyk@pg.edu.pl
Numer telefonu:58 347 12 98

Instytucja:d 2 A|PPt f b TPk 22S06K
| 3T234a6Kk 3 Arstitdf BeChkdlo8iiFgreelitaci i Mikrobiologii

Badania/Oferta:

- =kSkTPk 3863a080Q0pkTPk RP3zPtibT3Q32zDD Tk aotf
RP3zAazSsep23 3z 38Q36DPtA 3kapzoftha®DiTeDYEEW83 &
ubocznych

- =kSkTPk Rt OADPtfOtUQP3koDPPAkKkEBOBDTEBBTEQADORR
I8fb pPtibT30d32DD 3Ra2R6D 083T30fD P AkOO8W A
keopt Tp8fOTzofd 083TzefD 3ak0 p33aldt bk Tz38f

- Opracowanie innowacyjnych prodékt3 B Pt fbT303z2DP 3ak0 Tz3S87Zb€
RDzpPtibT30z2DD 083T30fDW TkAzA23 ZtaTtTPz3kT
D RDzAatAkakpz3

- et kabOkf Ak ©3TAQt©Q338fb 60Qt 62z kTk@DPPBD OF8BH
3358 b Az3bPtpaldOkW TzTPpzablzs bbzbPt T8 D 0Q6s)D
3ak0 Ak©3zofiD TkAzA23 kQ©zbzQz38fib

Produkty instytutu:

- 1 3TAzTt Tp8 083-T9P@PBKkOABOTAKOOT3t I0MPIREITBI b
T30fD RDPz3QzzbfOTtA B AaldtibP3SazRT360pazAz3t A
3 03p006P RPkt ©33t P 33QTt kTDPT363kQ8W 3 p8T
of P330f Dkib Adpy®Eew8f OT8Ff bW O

- Produkty fermentowane 3 ©3 3 Dp8 ORz033t B 333f 33t Ao db3 63
3k Tt ©3TAz08fA0 06003 T8fb Qpvaz3f23 azodbBTT8f

Projekty:

- WWAAakfz3kTBt D 3Sazot 1Pt DTTHBRIBETEAWPE WHT

- WWAAakfz3kTBt D 385azo6t 1Bt DTTz3kf 8A Tawacowygh ndwd
zt TtakfAb 30Rz3zkf3T8fb RtzTTP©338T AatAkakpt
nych z przeznaczeniemdladezi® B Tt 3 SObt 084 3S 33 W3 Wf afs
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https://p.lodz.pl/
https://p.lodz.pl/
http://mikrobiologia.p.lodz.pl/

Osoba kontaktowa5 & bk Rw DT o W,ptofz&2bt 006k pz3ke
e-mail: agnieszka.nowak@p.lodz.pl, itfim@adm.p.lodz.pl
Numer telefonu:42 631 32 44

' 3T2a6k 3 &ODPBdKN8 HEK bT3032DD B | TkapO8 | 83730

qTOP8pPsp btibT3032zDD D ! TXADARS TDSIBthéTQéfCﬂ)é_ZEEREI AfTTREEA 3
fb33kaTDPFfpP3k D EB8QPa8RefAD [83T30fD zak0O 1t QA2¢
Badania:

- ARakfz3kTPt TPt O©3T3tTFfA3TkAT8fFb TtpPzS zak0 &
T18fb 0Opz3033kT8fb 3 AadtT80dqt OAz083fF 08T

- Otrzymywanie prozdrowotnie® S ODbkt 6 A Of 8f b 3QDPz30Q0kfbkasgsS23 T
3kTBk O Tkptabkt s azoQPTTtzz AZasepzzqabzzoQkf
lihydroksyalkoholi i inne)

- Izolowanie i oczyszczanie substancji o znaczeniu prozdrowbtny®d 3 8Pt 3623 333 f 2
©338fbW {t60t6 ftR60338fbW qPofrD pasoek3zepw O

- G8©3a080pk TPt AazSsepz23 3SAkSz38frb Az Aadtp3
gicznie aktywnych

- G8©3TkTDPt AzTbkaz3 AP&Dk §BPGITKIP 8DXKIAKOD3 30D 3
czym i fermentacyjnym

- Aft Tk Akoezofb B Rt OAPtf Ot UQOpP3k AazSsepz23 b (
Z wymaganiami Farmakopei

- G8OTkiOkTPt DPOzpPtaT QzaAf APDDABRZZRABROLBXT DY

- 4a3zAt ©p33kTDt o083Adgradzt®o T33t A 2zt TtakfAib

kSkTDt 3At 836 3S53kSTPkTDPk 2QTzp8fiOTtzz Tk T

3538000kTHt 3kapzofid 350837F0tA D kOps83Tzofb
T8fb Rt OzQtRzPBkYyb 3 kasT623 6

Projekty:

- "KRzakpzabsT pitfbTz0z2DD D ! TkaAd8 DOAR: ARARf
Mikrobiologii Technicznej, Instytutu Technologii Fermentacji i Mikrobiologii

- qTPtakefit TPt 3Y203335kT7338ab008sROTRGEHAAS
D Pib 3A183 Tk 3tkofDP3zofb zD0O8M1f BIORRA GRk f18
TPbp dbO8frOTtA aTbP3taosptpe 22806bptzz z3akd Wk
31 408D Pskiegpa 3 f | k

- qTPptakefrat RPktoek zak0 b85azqplkp23 RDk{ ©338
f D3opat TPkAOF8fb 3 RKSKkTPkib T3St 3z38fb B Aa
2012-2014 .

Zaplecze techniczne i analityczne:

- Laboratoria badawczeT AW "~ kRzakpzabsT ZPP3PazT33tW "kRza
TBbYSO8 Q6t kSTPOKkTD P AzSkpTzofd Tk 6pdat Dk DI
683Tzof DW ! Ot ApBEIOTSITENK®RzakPzabsT

- N333f 0t OTt 3 eplAagndlizatory tEkStury, aparatura w skali miktechnologicznej, chromato
zakzZ8W t©0pagSt asw bzTzzt [POkpzasw ©3Tft Tphak

1
Qo ||
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https://www.binoz.p.lodz.pl/arch/pl/instytut-technologii-analizy-zywnosci/o-instytucie

Osoba kontaktowa:
e-mail: grazyna.budryn@p.lodz.pl
Numer telefonu:426312787

' 3T2a0k 3az2k TPHDOKM8ATKHW3IKkiAD D 440t SOPYRDzaf Oz0f
£t STz0pek 30ADPt akAOfk SODPkt k Tbk AkeSi¢ thafsgm kKkprhercjlliaad
T338fb Pt ibT3Q032zDDbWw £tA TkSadYST8T ftatT At OQp 3
adt Tpt 3bt SO68 Ok AzTzr O 0bezqtu Tpw 0Ot azez Az
Oferta:

EzQPYATt AkptTpsw Aazrtepsw

Osoba kontaktowaS a8 DTow eékSz30Q0t k3 eagQok
e-mail: radoslaw.gruska@p.lodz.pl
numer telefonu:(42) 631 27 90

Ut 62D Q063 GreTP33t D Szaks$
Indywidualne konsultacje z ekspertami

PA3T3fAk 304356k Tko633t123
Qapszpekp A80optTs WkadOOSOkTPk £ke©zofbPO 3t St ¢
marca 2024 r.)

Instytucja:Politechnika Opolska
1 3T2a06k 3 a Ceii®rOkahsgh Tdchiolog®FERTA]

Badania:

Zaplecze techniczne i analityczne:

=kSkTbPk AkO3zoiMABag366BED 33@Rs5afDs 3 ©3TAsD
Analizah k ©30f D 0Qpaz3f23 3 AazSserib O03btaldYitA P
Il TkabOk OkzazotVU 3 AadazSgefrib 083T3z30fD B AkOQO
DkQpP3z0Q33kTDt DT08THt abbAMEB13Q DBITA A DA DOK T D
AtSTz D TDPtAtST3azST8fbW THPPDPEKk Tt QBKDOW Bf
SazRTz30PkaTPOp8ibW S3033kTDt AKkQOW TkzkO8T33
Aft Tk 38RakT8fb 380TkfiOTPO23 AkO©30fD338fb 08
' TkabOk 3RakOs b ptibIPED DPTZ3z3aTkpsrARto 8B 4
AAp8TkQbOki Ak Aazit Q23 AazSégerib b Aaldtp32aQ
skowych

Aft Tk ptoeopsas AazSeepz23 083Tz30fDP338fb

MOQAt apsds b 3ADPTPt 3 DPTT33ki8AT30fD

Laboratorium komputerowej aalizy obrazu i teksturometrii

Laboratorium oceny stanu technologicznej warstwy wierzchniej

"kRzakpzabsT Adzrt 023 D 3AtakfAb AtSTz0pe©338
"kRzakpzabgT DTo8TPtabb zkQpazTzThbiOTt A
"kRzakpzabsT kTkqabO8 P fbt THOD 083T30fD
dakfz3TPk THt QOkTDk Q6az3f23
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https://p.lodz.pl/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/centrum-innowacji-i-przedsiebiorczosci
https://po.edu.pl/
https://przemysl.prz.edu.pl/
https://przemysl.prz.edu.pl/dla-przemyslu

Patenty:
- PL234352i A3 Q2R RDt Qt TPk B St 03853a80kfiAD Pt 5600fF O3

Osoba kontaktowamgr Piotr Sterniuk
e-mail: p.sterniuk@po.edu.pl
Numer telefonu: 77 449 8240/41

1 3T2a6k 33zKSTPOKKIIBAJRWS8 TPt abb 4azS¢g6fiAD D " 37D
[OFERTA]

Oferta:
- EzaksSoOp3z Aads 3SakokTbs OkoOkS AzStArof bk Aadg
Qpk3f23 ] o
- qTT33kf8ATt PtibTzqzzbt 6p8aDOkiAD 3S5AkS23 A
- Aft T8 At kikQTzofADPas@adRE &Pk Mavpparie §dade pelvies hig
pewne
- 4a33kS80t TPt Qbezqatu O Okoat Qs 3SakokTbk Ttpsz
dukcyjnych
Zaplecze techniczne i analityczne:
- "kRzakpzabk Ptfbl303zDD" kR3 kP yried fEtomFizpe] Eakorg
torium biologicznocT P©a 3 RD3 Q32 Df OTt W " kRzakpzabsT kTkAqH#
i operacji jednostkowych, Pracownia dietetyki, Laboratorium biotechnologii, Pracownia mieszania s
f 23 W " k R34k Rrpwepasdlizy @gduAtékpturometrii

Osoba kontaktowaS & b k NRaicin Bofeaow
e-mail: m.lorenc@po.edu.pl
Numer telefonu: 77 449 8825

Instytucja:Politechnika Warszawska
' 2T246k 3angKDPPOPHBOA FKWIOEERTA) 2 033k T8F b

SPOAO qTOp8pspPs =kSkU iAp3zQz3kT8fb At QP hiikg\Bafsza@skie
AzAadt O PTTz3kifAtw EOPkt kTBk ©3TitTpasild OBY Tk
Qtt T 3ak0 OkadOOSOkTPs Aak3kTD 3t kQTzefD DBTPt At ©
Patenty/Technologie:
- 4a2Rk 3Aakfz3kTBk TkptaPEpéDsAboxDkAPBI OB
AadO8SkpTzofb Sz QAzo8fDPk AadazSsep23 083T30f D

Kontakt:
e-mail: biuro.ibs@pw.edu.pl
Numer telefonu:22 234 70 52

1 3T2460k 342k TPOKWMSAURKWOSOKkTDKk gTT33kfAKkTD B pak
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https://wipil.po.edu.pl/katedra-zarzadzania-i-inzynierii-produkcji/
https://wipil.po.edu.pl/wspolpraca-z-otoczeniem/
https://www.pw.edu.pl/
http://www.ibs.pw.edu.pl/
http://www.ibs.pw.edu.pl/Baza-Technologii
https://www.cziitt.pw.edu.pl/

>Jgbpp &G AtOp ToQapbDS80f 8AQPTKAT8T 30a3S56Ht T 30
badawczed 3 03 3A338f b O3DPOKKkIBT bz DkOAIRaAEE8BEDt T DTT33
B T333f0tQT8fb pPtibT303zPD 3 AalOt SOPYRPzaQpP3kib
Oferta:
WOADPt ak Thbt Aadakfz3TDPez23 Tko©338fbW pP32arfz23W
38quk562ﬁ b PtibTzTR26D PBBaADITBOLTHK Tk OAY
PAzT3fAk AadadOt SOPYRDPzarOzofdD pPtibTz3zbfOTt A
SéePEéKTP23W_QPé§§TPQQ b kRquayIPQ{ @fGQQTf
- qTBfAzZ3kTDPt QOtazez azO0sTHkTt A ADQARAL AalOB® O] 3
03bkpk
- WOADt Ak TPt Gt kSO af Ot qTD 3 AzStATz3kTDs Str8
WOADPt akTbt atkqbOkfiAbD Adazitepz23 oOpakptzbifOTS8
03DkSf Ot TPt Ta
SkautingTechnologir 6 Ot 6z D { ©6QAt ar 6Dt W ©ekpkazzb Ot QAzt
qTO®6Rkpza qInig Ydpdrae/stirg deB® 3akO o6f Ot QT DK T8 boff
i spinout
Badania i analizy dla biznesu
Organizacjakonferetn A D B 38Skadt UW 38TkAt T Az3bt a0f b H
Zaplecze techniczne i analityczne:
- "kRzakpzabk RkSk3f Ot TAW "kRzakpzabsT RkSkU
dakfz3TPk ©atkps3Tzoefib

Osoba kontaktowa: TTk >t zdbUQOKk
e-mail: anna.ceglinska@pw.edu.pl
Numer telefonu:22 234 1470

Instytucja:Polska Akademia Nauk
1 3T23a6k 3 a inktyfubAiofizny&iPENK W

3 PDOAO qTOp8pepe ! zazzb0O8eb &'y At Op Aadaz3kSOt TPt
Qsaz3f23 azoQbTT8Ffb 3 ft e OkAt3THt TPk Rt OADPt f Of
0a43533DP0©338fb b ©QDTKkp8f OT8f bW

Badaniab Aadkft az033Az33t Aaz3ksSoOzTt 00O 3 + 2zt 237T8f
D RDP3zTkptabkt 8w

Badania:

- =kSKkTPk 3tkofb3zofD ZzP0O8FfOT8fb 0QBaz3f23 azo(
Aazit 023 ZbO8 iG] 8A3S fAkkih 3CPREBFa86 W pak TOQOAzapew
rolnych

- =kSkTPk Akezofb A2t AdazSéepz23 b AdazSséepz23 OA;z

- Ez3akS0p3z b 3SakokTbPt 38T7TPe23 RkSkuU Sz zAps8sT
niczych

- =kSkTDbk (QkRzakpPzas8ATt 3tkofD3zofD Tkptabkt 23

48| Strona


https://pan.pl/
https://www.ipan.lublin.pl/

Projekty:

Patenty'

Osoba kontatowa:Ad 3 Zw Sa& bkRwW ! apga WUSeTtew fOtw ©34at QA
e-mail: a.zdunek@ipan.lublin.pl
Numer telefonu:(81) 744 50 61 w. 103

1 3T2a6k 3anKDPPOPHRATIPWAzAz2DD &3 JUBRTAIPTW dakTf b

Badania:

Projekty:

Osoba kontaktowadr hab. Ewa Dubas
e-mail: e.dubas@ifrpan.edu.pl, zrdyrektora@ifrpan.edu.pl
Numer telefonu:124253301

I 3 T 2 ar@hkizacyjnag TOP8pspP e3043S¢ IU3DORERDY) P =kSkU | 83

Badania:

! TkQpOk TbPOazRD3z3Qz3zbf OTk 0Q6az3f23 azoQbTT8fb
' TkapO8 Qt TQzasdfOTt D BTQPasTt TPkATt Pt OQpsa
Zaplecze techniczneanalityczne:

"kRzakpPzabsT 33tfbkTDPObP 3kptabkt23 A8AODFbLW
stych, Laboratorium Fermentacji Metanowej, Laboratorium Nowych Technologii Pozyskiwania Enel
nawialnej oraz Biomasy

Laboratorium Mikrobiologi® 3 At ©6 Qk aTt A D 0a3S33DP0Q0O633t A
Laboratorium Biochemiczne, Laboratorium Biospektorskopii

Gt koiDP33z0fD Qpagsepsakart 0300623 At ©6p8Tz38f
dowych

=kSkTPk RDktt© kakRDT3zzki(k 6Q@t{TkkSBD®2 A! efaliaT &
ft Qs SzAaldt3kTPk 333f23

8T83kTDk 6TP3taQkaTtzz SzSkpes $

AiAzQ gPha
031 k Ok 38pt 2023 AkR{©338fb zak0 S3zSkpte

168
o]

On

2R
Q

At t Tk 3Ppk@ZsabPR &Ie¢@PD zDOAzQ3zzDf OT8Ff bW RD3
nychmaterk t 4 a3zo0QDbTTt z3
| 3833Qk ©¢Qpsa ©3T2a0338fb az0QDT

Wykonanie prac badawczd 3 03342 338f b 03DPOOKkT8fb O 3Aakfz3k
OsA0fF8fb Tk THDtORYST8FfbW THDt TkO8f3T8fb ©3k 0K
pt H@F8frb O zasA8 pp! pW Sz 38RaAKkT8Fb AazSgep:z

czej i sensorycznej

=kSkTDBt 0833pTzofDZAa0t 083k AT3z0o0dPDt QBIFLOLER 283
DkQpPzQ33kTPk 38036Dfb iDoTDtUV b8SazopkpsroOTs
stant

Aft Tk kQiuaztTTzefb
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https://ifr-pan.edu.pl/
https://ifr-pan.edu.pl/oferta-dla-przemyslu
https://pan.olsztyn.pl/
https://pan.olsztyn.pl/biznes/

- Aft Tk Ak©zofbD TPOazRPz3(Q3zzbf OTtA AazSséepz3 OQA

- 1 TkabOk RDP3zTkaetaz23 TtpPkRzQbOTé OQAzo8f Pk 0683

- 1 TkabOk TtPkR3Q3T6 azoQbT

- 1 TkabOk TbPeazRbPzQzzbf OTk 0683T30fD 3akd0 AkOO
Zaplecze techniczne i analityczne:

- Jket kS RP3zOQOt TQzaz23W WDket kS PTTgTz303zDbP b THe
DkOt kS >bt TbrOT8fb b dbp0O8fOT8Ffb Gt kofDP330fD

- Laboratorium mikrobiologiczne, Laboratorium sensoryczne

- Pracavnia Metabolomiki, Pracownia Proteomiki

Projekty:

- ARakriz3kTDbt DTTz3kf8ATBKD
06t kS OQsROpPkTFAD AazdSazs3
szerzeniaproduk A D a3z QTBf Ot A B Aa

ﬁ%ﬁﬁm$§@€8bza@ﬁ69$

pT8frb O 38603a080pk
tp32arf Ot A

Or W On

Osoba kontaktowaS a4 bk RW =k aRkak Gaz2RQt306kW Aazzw TkSO3
e-mail: b.wroblewska@pan.olsztyn.pl
Numer telefonu:89 523 46 88

Instytucja:Uniwersytet Adama Mickiewicza w Poznaniu
1 3T2a06k 3 & FinTaDOWnfwerdytl . Adama Mickiewiezaz OT k UQOD & KTacBnolg
giczny[OFERTA]

Oferta
- Hodowle w bioreaktorach
- RkSkTbt 30az0Qp¢ ThboeazzazkTbOT23
- Liofilizacja
- Analizy Chromatograficzne
- Meopakeriak O so8fibDt T S36pqt T8 3YzQak
- 1 TkabpOk Ak©3zoiDz3k D DAzoefdDz3k 3 TkSeaspsroT
- AAPTDPt 3 DTT33kf8ATz0fD
Zaplecze techniczne i analityczne:
- LbTDk RDzat keWzhRBTzoARVIBIS: b3z S33aD Rk6pt{ abp
- Centrum Biotechnologii PPNT z laboratorium

Kontakt:
e-mail: ppnt@ppnt.poznan.pl
Numer telefonu: 618279700

Instytucja:Uniwersytet Medyczny w Lublinie
1 3T24a06k 3azcanfunOlafsi@rh Wikddy, k Dt SAak [ 83 Tz0fD B ] 83Dt T

Badania:

50| Strona


https://amu.edu.pl/
https://ppnt.poznan.pl/
https://ppnt.poznan.pl/
https://ppnt.poznan.pl/oferta/
https://www.umlub.pl/
http://www.portalwiedzybr.umlub.pl/
https://www.umlub.pl/uczelnia/struktura-organizacyjna/szczegoly,190.html

- =kSkTPk 06t kS¢s bt TPfOTtz3 D 3kapzoib 3S083fF
TPkW 38083t 6W Aat Akakpz23 Sbtptpsf OT8F bWzani&sy3z;
f Ot U 683T30fD

- =kSkTbt 3At83¢ Tbtepzzasib OkTbPtfO080Q0Ff OtU f bt
czych

- BkSkTPk TkeazW Tboeaz RDPzADtagzbpkopez23 z3akd Tt
Akakpkfb OP3t338fb

- Badabk Azpt  TfAkt 6 kTp8zo©08Skfi8AaATtzz AazSsepz3
03p00B®23 AzQbZtT30338fb D DTT8fb Q06t kSTDO23

- Oznaczanie:

o fkt©33DptA OSz3QT30fD kTp83008Ski8ATtA AadazSsé
zY0Opzorfa2 3a 03053 3k T8fb 3 Aadt T8oQt OQOAzo083f 08
Ok3kapzofb 3358 b QsibtA TkO8 3 0gaz3fkib D
©3k03330fD 38RakT8fb 0Qvaz3f23 b AdazSsepz23 0O
spYot U O03p0OOOG23 RKka3z [8fb TtpPzSkTP QAtepazzzp
Ok3kapzofb 03800062308 KE&BRTzD AazSsésepkib OR3zd
Ok3kapzofd RPkt©®k 3 Q6az3fkifb D AdazSsepkib (
Ok3kapzoi® QsROPKTFIAD Pt sQOFf0338fib 3 QB6az3fh
idzof P33t 30TkiOkTbk k7 SkABISI23 GA VB3 &if tb
wybranych witamin hydrofilnych i lipofilnych metodami chromatograficznymi
Ok3kapzoid RtzTTDPOk Aze©kaTz3tzz 3 AdazSsepkft
- GkabSkfAk kTkaqpdO zbpb8oezfbt Thbf OT8Ffb 083T30f D
- ARakiz383kTPt 38TDO®AZKBEOBWUD P334a0t D
- gTptaAatpkiik 38TP623 RkSkU

O O O OO 0o 0o o o o

Osoba kontaktowa: z Tt 006k nYSt ke
e-mail: prorektor.wspolpraca@umlub.pl
Numer telefonu:+48 81 448 5160

Instytucja:a T3t 4Q8pPt P £kzDt QzUQEedD 3 | akez3bt
1 3T240k 33A2kPDOKI 8RENWD30322DDZ2Z G8SODK{{[ORERTAT K t &

Badania:
- Badania sensoryczne
- >0Yofb3z3t AadOt Aaz3kSOkTbt Aaz2R A2t ptfibIDf OT8
- =kSkTbk DPTQPasTt TPkaATt Agz 38AQITDITPé 3f0toT
- 1 epeokQTbt 3863T83kTt TWwHBTww GA{83 AazitQ23 |
0 8 pakolVoraz aroniARk Sk TPk O 08Pt T T3St Qb PT tPpas
333f338fb O pAak3 t6©630Q3z2bf 0OT8fb 3akd DPTT8fb
Zaplecze techniczne i analityczne:
- 4akfz3TPk RPzADP{a3PkOpeO23

Osoba kontaktowada bk RWw &k 3 pref.UJ Dk zazSO06bDW
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https://www.uj.edu.pl/
https://farmacja.cm.uj.edu.pl/pl/jednostki/zaklad-bromatologii/
https://farmacja.cm.uj.edu.pl/pl/jednostki/zaklad-bromatologii/badania/

e-mail: pawel.zagrodzki@uj.edu.pl
Numer telefonu:12 620 56 71

1 3T2a 0k 3 4&cnfunliais@érk Tekhwolo@FERTA]

>tTQééT_bé§TQZ§éé ptibTzdzzDD >qgbpea At QP At STz
0330 30A2t AakfyY Tkeeb O zpzfOt TPt T 2z30A3SkarO8T
Oferta:
- Identyfikacja innowacyjnych 3 03 POOk U A330pkAOf8fib Tk af
- KsTAQt ©033k 3fbadzTk Aak3Tk 38TP623 RKkSKkU
- ATkabOk Azpt TfAikt s asTez3tzz 387P623 RkSkU
- PA3zT33kTDt zZtaps8 ptibT3q3zzDfOTtA AzSiOkOQ pka
z potencjalnymi odbiorcami technologii
- Wt Adakifk O AzSTbzpkThb Ot 3TYpPalOT8TODW 3 p8T AK
©at 33kTbk D atkqbOkiAD SOPkt kU AdazDTT33kf8AT
- ORakfz3kTPt 3Ztaps 38TkakdOe23 af£ 3Rt ATSAOFL A
badawczycts £ at k QP03 3k 8fb Tk OkT23bt TPt Ot3TVYpaod
- qTO6Rkpza qTT33ki8ATzQfD 9 W3
Zaplecze techniczne i analityczne:
- =kOk 38Tkak0e623 3ak0 =kOk aQt sz =kSk3fO8fb
Kontakt:
e-mail: cittru@uj.edu.pl
Numer telefonu:12 664 42 00

Instytucja;a TP3t aQ8ptp 3tS8fOT8 3 =Pkt 8TQpP366
1 2T23a060k 3a0kPDOKI 8RENWD303z2DD JBFERMK{ ¢ dkaTkfit g

Badania:
- 1 TkabOk Akezofb Tkpsakarsib TbzS23 AQOr Ot QbF
- AOTkf OkSTERE20301t3kS083F O8fb 3 083T30fPW RDktitt OW
- AOTKkf OkTPt TPboOazRbPzQzzbfOTtA kOeps83Tzofb ©3T0
- ABat oQk 1Dt 3t kofDP3zofD kTP8z3©6Q8Ski8AT8Fb Adg

Osoba kontaktowadr hab. Katarzyna Socha
e-mail: katarzyna.socha@umb.edu.pl

Numer telefonu:85 748 549

1 3T23a06k 3 a Bigd Ddiferusraciriolvgii

=Psaz pakTQztas ptibTzAzzDD OzQpkt 3z Az3 gzt wshanaganie
Aakrfz3Tbez23 aTbP3taos8ptpes 3 AdzitQbt ©3TtafAakapod
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https://cittru.uj.edu.pl/
https://www.sciencemarket.pl/
https://www.umb.edu.pl/
https://www.umb.edu.pl/
https://www.umb.edu.pl/wf/zaklad-bromatologii/o_zakladzie
https://www.umb.edu.pl/s,1279/Nauka
https://www.umb.edu.pl/ctt

Oferta:

3 083Tz0fDW 3ft Tk Ok3kapzofd RDPk{ Ok 3

- AzZtapk 60t 6233k TAW RkSkTPt pteQpsasw zit Tk

- Ofertabat 3f Ok TAW zft Tk OAzQ3zRs 083Dt TPk Tk AzS

083T2z¢(

Badania:

Osoba kontaktowangr Justyna Bieszczad
e-mail: justyna.bieszczad@umw.edu.pl
Numer telefonu:71 784 02 02

18fb 3 pt 600f Ok bW p33adt TPt DPTT33kf8AT8Fb £
- AADPTPk 3 DTT33ki8ATzQfD
Zaplecze techniczne i analityczne:
- CentraBadawczenp.>t TPaé¢T =kSkU ! qQbTbfOT8fbW >t TpPasT
- Laboratorium Obrazowania Molekularnego i Rozwoju Technologii Sp. z 0.0.
- Baza aparatury
Patenty i licencje:
- 21 p3Sk 3OTkfOkTPk 38RakT8fb AkakTipaz3 Akeosq
Kontakt:
e-mail: btt@umb.edu.pl
Numer telefonu:(85) 686 5122
Instytucja:a T3t aQ8pt P 3t S8fOT8 3t Gazftk3Ds
1 2T240k 332kDDBRK8EPTWWOL kS =a3TkpzQzzbb D EDt Pt

- =kSkTPk 3kapzofrb 35083Ff0tA D 0Saz3zpTtA Aadz$§
350837 08fb 3 083Tz oTIEOW azki @TI8T E{W QB3 KkCRT3D €@92436 QO f

Instytucja:a TP3t aQ8ptp 3D63t kAk |
13T2a60k z3az2kDDOKRKk8PTKWOt kS =a3TkpzQzzbb

Badania:

- Analiza metabolomiczna i proteomiczna w badaniach farmaceliy8zr bW RD 3 Tt

Osoba kontaktowadr hab. Marcin Koba, prof. UMK
e-mail: kobamar@cm.umk.pl
Numer telefonu:52 585 35 27

1 3T2a6k 3 a X&kepd OksfkalagT ikBswmatologii
Badania:

3AtaTbek 3 pzasTbso

- qgTptakefrit aqrez23 O Tkps83T8TH B ztTtps8fdOTDL T

- =kSkTPk Ok3kapzofb TPO3P3O08T 3 0Q6az3fkib ag

S8f OT ¢
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https://www.umw.edu.pl/
https://farmacja.umw.edu.pl/bromatologia-nauka
https://www.umk.pl/
https://www.wf.cm.umk.pl/kizbr/
https://www.wf.cm.umk.pl/kiztoks/

Osoba kontaktowadr hab. Marcin Koba, prof. UMK
e-mail: kobamar@cm.umk.pl
Numer telefonu:52 585 3527

1 3T24a060k 34azk TDOKWMSAROWSODPYRDz4ar Oz0f D [JOBHRSA THF 6D

>t TPasT 440t SOPYRDPzaf Oz ot Pz 004550 TAF HIP ha DA thtaTke ¢
Radi{ SOPYRPzafOz0fD 3ak0O Ff{TPasT PakTOZtas pPtLtibT
Oferta:

Zaplecze techniczne i analityczne:

OsobakontaktowdT za £6QpP8Tk 2kQ6330Q6k
e-mail: justyna.laskowska@umk.pl
Numer telefonu:669 902416

=kSkTBk 3kapzofd 3S5083f0tA B 0S54333pPTtAr Aazs
cjonalna, funkcjonalna i specjalnego przeznaczenia medycznego

qTO6RkPza qTT33kf8AT30QFD

3Tt af AkQbOkfAk 38TP623 RkSkU

AfbazTk 3t kQTzofD BTPt At ©PskaATt AW RkOk Akpt T
=k Ok 32zt ap 3Rt A TooA OF QR Fak2T3DTKD t BOT TREKF Stk -0k npSbRdai@eDlc
PzasATt 083TzefD A=DPzAtA piibTzq32D1Q QAW O
OAW O zwzwaW kTkaqbOk 06t kSg¢ bt THfOTt z3

Ut OA2ta kI @AkDtAa Ot SODYRPzar OzofD D DPTOSRKIADW
Ut QA2t 3QAkarfbk 3fbazT8 3t kOQTzofD AdOt T8Ot 33
Wi QA2 30QAPtakTPk pakTQztas 3Py S08 B pPiibl3zq
Pracownia analiz instrumentalnych

Instytucja:Uniwersytet Rzeszowski
1 3T240k 332kLTPOPBEATKwWO 3a08a3STHfO8fbW qTOpP8PS

Badania:

Projekty:

Aft Tk Ak©zofiD 083Tzof D3 OONOPBRL OBRABIDHL T8
=kSkTDt 3A{836 Ff0O8TTPO23 04a3533PQO338fb D DI
843A10P33kTDt 083 DBBTH oRs NPk kKOPBIBAKS A D

ARakfz3kTPt PtibTzdzzDD zO0zTzDSEIOIRITRE KT SAVES
38000k TPk Ok3kapzofb 0300623 RDP3kOP83T8f bW
AAakiz3kTPbt 3APTPDP 3 PTT33kif8AT30fD AazSgorai
083Tz20fb33t 23

Badania w kierunku opracowania technologii produkcji naphjukcjonalnego na bazie proszku miod
3123 30RzzkfzTtzz 3 RDPzkeps83Tt Q61 kSTDPED azg
ARakfz3kTDbt T33t23 AazSseps 3z fbkakeptaldt To
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https://innowacje.umk.pl/index.php/glowna
https://innowacje.umk.pl/index.php/glowna/biznes
https://www.ur.edu.pl/
https://www.ur.edu.pl/
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/jednostki-naukowe/inst-techno-zywnosci-i-zywienia

Osoba kontaktowa5a DTow £3k TTk | kQOs Rk
e-mail: jkaszuba@ur.edu.pl
Numer telefonu:17 785 52 45

1 3T2a 06k 3 a&cnfunliais@rk Tekhwolo@FERTA]

ARQOKka S0Pkt kU aTh3taQs8ptfebptzz >t TpPasT pakTOZt
SkUW 3QAkafbDt 3QA2tAakiBTHAWIRERTRZt ® AREOL BOAYRD
D 43033A6 t6©3Q080ptTé DPTT33kfAD OkAt3TPkAOFtz3
QA 3t tgbspofiagcze.

aQt:6zb

AzQ2R 38p3kalOkTPk zpzf O6BTRATEBAZ TTt A Tk TkOD
Az02R OTTPt AQ0t TPk kROzaAfAD Ttpkqab fbDYoobf
Az Q2R AzAak38 Akezoid 333f23 AzAadtd QpPz0Qz3
Az Q2R teoOpakeifriAb 06t kSTbPe23 Rbzqazzbf OTbt O

jun e 1 B ! S 1]

Patenty:
- 43At TTPbe Sz Aadt A&aD
- AAzZ0Q02R QkTbHbpkasOkfr A

BROZBzPZP 03D{030QR
3RTPok Tbk AzO0z0Qpkt
t OkiAD pPtzz OA3zQzRg

- 340080t TPt S3 TkzTtps
Zapleczdechniczne i analityczne:

- "KkRzakpzabPsT kTkaPO PTOQPasTt TPkAT8fb Q6% kSTH

- "KkRzakDzabPsT kTkAPBKkADBBIBI %3 DIz P33 f bT3(

i warzyw
- "kRzakpzabeT ptiblz0zzDD 3kptabktz23 Sak 4&aaodg

o U -x o
(@]

Osoba kontatowa: mgr Bartosz Jadam
e-mail: uctt@ur.edu.pl
Numer telefonu:17 851 87 19

Instytucja:Uniwersytet Warszawski
1 3T240k zanKDPOPBPATIPWA 3 RDICFER™®IP G8 S0Pkt 6 =Dz Q3

G qTOP8péfDt 3POaAzRP3(326P2aPTAaAz3AB00 RPSEBTDK G
TDGéEQDQGEiDDW qTOP8P6P At QP 38AzQkozT8 3 Tz33f
4303 azO00oTPkTtA TPOAazRDP3(QzzDD Tzqt66QqkaTt A 3ako
instrumentalne;j.
Badania:
- BACTrembk Sk Tbk AazSsepz23 ARkSkTDBk fO80pPzofD TDE
- RDLSSOPkt kaTz @R OBIgSIEBKOSzp8f 08 OkOPz0Oz3kTDKk
SPkifAb 3ak0O RP3StzakSkfADPW TzTPpP3ablTz 0a3zS3]
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https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/administracja/uctt
https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/administracja/uctt/dla-biznesu
https://www.uw.edu.pl/
https://im.biol.uw.edu.pl/
https://im.biol.uw.edu.pl/uslugi/

- Atomowa spektroskopia absop 8 A Tk ATAW ! TkabOk az2o6Ttzz azs$s
QQDT8W 683T30RaW >bazTkpzzakzbk zkOz3k D f DY
Projekty:
- dazAitep &3tpbkadatAd Apw aAAakiz3kTDt RD3]tekob
38fb 3akd ©3TQpagofik T3zRPQTtA ©3T3a8 ZtaTt T
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Atomowy spektrometr absorpcyjny
- >bazTkpzzakz zk0z338 O keépzTkps8rOT8T S$30633Tb6
- >bazTkpzzakzZ  Dspékiogpstem iQdekirdo 3 T8 O
- Analizator elementarny
- "kRzakpzabsT ! Akakpsaz3t qTOPasTt TPkaAT8fib ! T

Osoba kontaktowaSa bk RW 3 3 TP6k ek SQqQbPUQ6k
e-mail: m.radlinska@biol.uw.edu.pl
Numer telefonu:22 55 4419

Instytucja:Warszawski Uniwersytet Medyczny
1 3T2460k 341k PDOKF 8 APKERTAE (|32 DD

G Uket kS0Pt =azTkpzazzbbd Aaz3kSOzTt 0O RkSkTDK
ATWDTW Pt 600f OkTHD B ©3k0QkTD pt 600f 0338TDHDW rQ@xt % HH

Badania:
- Aft Tk 380QpYAz3kTPk QAalbOYozT8fb SPyT23 ©3k0s
czenia ochronnego w chemoprewencji procesu nowotworowego
- GAt 83 az2o0T78fb fO8TTPO©23 SPtpt p8rf OT avig,tre, Zrk Cufivgoby
T1PO0OTkib QO0f 0saz23 O 38DPTS6633kKkT8THP E3=! T333p

Osoba kontaktowadr hab. farm. Barbara BobrowsK&orczak
e-mail: barbara.bobrowska@wum.edu.pl
Numer telefonu: 22 5720-785
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https://bromatologia.wum.edu.pl/
https://bromatologia.wum.edu.pl/
https://bromatologia.wum.edu.pl/
https://bromatologia.wum.edu.pl/dzialalnosc-naukowa

Parki technologiczn® 32t ap0O Sagk RakTo8 OQAzo683f Ot A

Gazft k300D &kAGFERTAF bTz0zzbf OT8

Oferta:
- 440t Aaz3kSO0kTPt D zAdkizBa83k40pP29zFfsRPORBAOD
adYf8fib
- GOAkarbt Aazfto023 padE atkqbbz3kT8fib Aadtd zb
3

300P330R Aadt Aaz3 kSO0t Tbk AdazR A2tptfbTbrfOTS8

- =kSkTDPt f080QpP3ofD TPOAZRDPEWzBDIZAW 0VOQ&SBz FbK T

- 330QP3z0R OQtfkTbPk 0Otazebptir zkT8 kTkapd B R

- Dk©t kS Ezo3bkSfOkqT8 38Az0QkozT8 3 OQA{fAkQDQJ
technologii, upscalingu, weryfikacDk t 30t U 3ak O 3Ap8TkabOkiAD Aa

- Oferta startup

- qT©®sRkpzas Aadt SOPYRDPzar Ozo0f b

- Infrastruktura biznesowa (na wynajem powierzchnie biurowe i laboratoryjne, powierzchnia produkc
magazynowa oraz sale konferencyjne i szkoleniowe)

- Kompleksowe zaplecze produkcyjribk z k 08 T33t A3863a080pk 1Dt Ok3a
Ak©® B TkzkO08T330W §zpQqpivHAT 8530 TOkZAZW f FOXY Ofz8 ARKEORTE
ferengyjnych)

- E3akS0p33z P TipP3zaebpTz AAzTzf 3 Tk3DPOO83kTDS
0338TW Okaz23T7T3 Tk AzOPzTbt ©akAiz38T Ak©® b TH

- ©3TAQt 6033t 3 QAkar bta z0BEkAt3k3q TAaVe F Bk aRek3STkz3 130 3A &
wa[PDk a4303DP00OKU z3ak0 AzT3f8 3 3Aakfz3kTbPs D 3

- Sektor innowacji

Zaplecze techniczne i analityczne:

- lkRzakpzabk B TkQO8Tz3TPtW OkA{3TPk TBtTka T
AzT80Qt23 3 DPTT33kf8ATt az03p0O0k DK

- WkOet kS Szo3bkSiOkaTs

- L kak AaO{TESGY B3k AkQpt a80kf Ak B Qpt asgqbpOkf AkW
TPkW ©3T2t©fAz3T33kTPkw qTOPkakiAik 06t kSk QBY
Qk63T8fb 3 3DFHLOHPAX 60k Q8 640

- "kRzakpzabsT =kSkU pbt TPOOF OOF 8 b

- Laboratorium Mechaniczne

- st 30A2tf Ot QT8fb QkRzakpzabz23W 3 p8Tw Wt QA2
Rzakpzab23 Gtkofb3zofbD db0O8f OT8Ffb

Osoba kontaktowalga Tokarczuk
e-mail: iga.kryszcmk@technologpark.pl
Numer telefonu:+48 71 798 58 75

Gazft k306D &k i @asertNuttbipraed@BERTAD T 8
Oferta:
- 3300P330R AadOtAaz3kSOt TPk Adazit Q23 pAw AkOpt
rzanie, dozowaniekonfekcjonowanie
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https://www.technologpark.pl/
https://www.technologpark.pl/oferta/
https://www.technologpark.pl/startupwro/
http://www.nutribiomed.pl/
http://www.nutribiomed.pl/oferta/laboratorium/badania-mikrobiologiczne-zywnosci-suplementow-diety/

- RkSkTPbk TbeazRbPzqQzzbfOTt 083T30fDW AkQO B 0%
- Warsztaty i szkolenia (szkolenia laboratoryjne, szkolenia certyfikowane, warsztaty technologiczne)
- Doradztwo i networking
- =PbgakW QkRzakpzabk zndagadyndlen®wytapdm Ot U Aaz Sserf 8A
- qgTesRkpzas Aadt SOPYRDPzarOzof b

Zaplecze techniczne i analityczne:
- Dket kS S303bkSfOkaTs
- Laboratorium- Laboratorium Mikrobiologiczne

Kontakt:
e-mail: klaster@nutribiomed.pl
Numer telefonu:71 798 58 08

Bionanopark[OFERTA]

Bionanopark jest parkiem naukowp t f b T3 3z Df OT8T O 372t ap0O RkSk3f(
3kTO Sz zZPaT b b oaRdzdaivdnEwWaB@IDtEchnbldgDf 8 fF b 3
Oferta:
- =kSkTPt fr0O80QpPzofD TDPOazRP3Q3zDf OTtA Opaz3fz23
- qStTp8zpekiAk AkpzztT23 D kQtaztT23
- ¢3032A Db 3Ap8TkabOkiAk TtpzS 38p3kaldk Tmekarnicti
Raz3kaTbfrp3btWw AadtT8oqQt TAatrf OkaoepT
- G8©a83kTbt e3A 3 083T30fD
- AOTkfrOKkTPt a20T73a3ST8fb QFROPKkTFAD TAW Q8ROQP
- G8TkAtT QkQ ©3TZtatTf8AT8fb AS3ZQPYATk &2 3npddd-
§23 tqtepasrOT8fba
- Tereny inwestycyjne
- Inkubator-St $8©633kT8 Azf O0OpesAOfr8T Aadt SOPYRDzar 37
Oferta startup
Zaplecze techniczne i analityczne:
- Certyfikowane Laborgta Dk W 3 PpP8T " kRzakpzabsT ! 6pt Tp86Ok
analizy win

Osoba kontaktowaAndrzej Berut
e-mail: -
Numer telefonu:515 70912

MAQRQOOQEDP 4ka®FERIALTz02zbf OTS8

Oferta:
- gT©99Rkpza Aadt SOobpYRDPzarOzofb
- Powierzchnie biurowe, laboratoryjne, sale szkoleniowe i konferencyjne
- =kSkTPk 0683TzofD B TkAzArz3
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http://bionanopark.pl/
http://bionanopark.pl/oferta/
http://bionanopark.pl/inkubator/
http://ept.elblag.eu/
http://ept.elblag.eu/zywnosc-suplementy-diety

- =kSkTPk koat$S8pz3kTt EDTAIRE {IPRST BN tPABW 300t GiCA
- Oferta startup
- Centrabadawczéd 3 O3 3A 33t AT300P330R Aa
RkSk3fOtzz 3ak0 0OAadYpsa
- Cenrum Konferencyjnei 063 Qjt TP3 3t ATz306Q0DP330R 03azkTbb3z3
p23W Aat Ot TpkfAb 08 ©3T7TZ2tatTfAD S3 3838 302R
- 330Q0P330R OQkTzS0Pt QTtz3z 3863TkTDPk RKkOEKIW aINk3Res
O0z38STPbt O bkaTzT32zakTtT pP8z3STP338TW THbt QDY
Zaplecze techniczne i analityczne:
- "kRzakpzabsT WUkk3kTO33kT8fb ! TkabO 0a43533DP06
- G8AzQkot TPt RkSk3f Ot

(@]

t Aaz3kSOt TPk

Kontakt:
e-mail: laboratorium@ept.umelblag.pl
numer telefonu:+48 55 237 47 64

Invest in Warmia i MazurZaplecze naukowdadawczg OFERTA]

Zaplecze naukowdradawcze obejmuje badania prowadzone na/w:
- aTb3t aQspt f-Mazurskikn &CEMUNQgwacji i Transferu Technologii)
- qTOp8psr Dt ez8&k¥SH8PYTRRAOOR! P =k
- qTOp8per by e8RkfpP3k 022500833123 3 AQQOpP8TH
- >t TpasT =kSkU D 303346 3Qtf0OkaQp3k
- >t TPasT (83T30fD pkpoakdaTt A EMatuskie§odladahiqn.ih. nagl T4
S8f8AT8TD TtpzSkTh Aaldt p3kaGKOYB K iI®maz3f 23 a3z
- >t TpPaseT =kSkU MTt azbb ASTKk3PKkQTtA A>=MAa
- >t TpasT ! ©3k66Qpsas b qlTo8TPtabb MezqzzbfOTt
- Centrum NutriBio-Chemicznym
- 4kU0OpP333k G800QOk fAbG3tk NWk33S33k 3 MARQOzs
AZt apk 3Rt AToAt az23T7THtow
- Tereny inwestycyjne
- 1ITS83DS6kQTO MNarkoiop ¥V F BKk3€23Di OT8F b A ARG,
RAOCQ6D adkao ptibTzOEzPTHABIPRRE® P kMOS8 7

Osoba kontaktowa: z Tt 006k -Sz@hnlk8z qbU OBk
e-mail: a.szczyglinska@warmia.mazury.pl
Numer telefonu: 89 51 25 195

4kadoe "PZtQf By TFft ! ake23 WOEKRIAt Q03 UQ0Dt >t TPasT

Oferta:
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http://ept.elblag.eu/inkubator-przedsiebiorczosci
https://invest.warmia.mazury.pl/zaplecze-naukowo-badawcze/
https://invest.warmia.mazury.pl/zaplecze-naukowo-badawcze/
https://www.jagiellonskiecentruminnowacji.pl/
https://www.jagiellonskiecentruminnowacji.pl/zywnosc-i-suplementy-diety/

- BkSkTPk AdazRDPzp8623 3 OQOPkpPsQDt OQeAQL Tt TpPs SO
3 06t kS QsAQt Tt Tpe S8t Bk oTlks oA Bf GAKEy AR :SHEPD

- OADPTDP33kTDPt AdazSsepz3

- BkSkTbPk 0Q6az3f23

- Ztapk AADPTPDP P WUTk6s £kO30fb £>q

- WBTKkAtT OkQ ©3TZtatTf8AT8fb AT300DP330R S3SkpE
Ot 3TYpaldTtzz fkpt abpavych RracowraiMRPpagodniallK, @laciwn@ D&y
Tt pas8rfOTkW ekRDTtpP afieW &dakfz3TPk =kSku >08T7

- WapeékaTt RDPsaz ATWDTW 38TkAtT kSat QsW 3SRD2A

Zaplecze techniczne i alitgczne:

- qTOp8pep £k©30f D £>q

- =kOk "kRzakpzab23W 3 p8T "kRzakpPzabsT | 3TpPaz
rium Spektroskopii NMR

Osoba kontaktowaAgnieszka Serwinowska
e-mail: agnieszka.serwinowska@jci.pl
Numer telefonu:12 297 46 77

Park Naukowe Technologiczny PolskeG Qf b2 S 3 FOBEREKA] ©k f b

*POAO dka®s At QD 03D VzeOYzTSEKA f DA A T o0& 380 3Q2A: 1116 30T]
nocnoGQf b3 STt AW Az Aadt O 3iQéibntowdnd BatzaaWansdwaBeterhhBldyie Bwy
a080pk TPt TzoQPbP330fD 30Q0A2tAaki8 THDYSO8TkazSz3t A
Oferta:

- Badania produktu chemicznego

- =kSkTPk TAW zVYOQopzofbW Al W Ok©at QO RkagzswW 30Tk
- *300P3z0R Adz3kSOL TPRI RkBKUz MkSb BB8@zADB 0P kA4
- =kSkTPk TkS OkTHPkTO 0vaz3f23 0003SQaDP38fbW 38

T18fb B TPt Op3kalOkralOifr8fb Okzazot TPk t©3Q3zDf
- %30QP330R 3Adki3z383kTDk Tz38fb at it plaAuBEKEY
Ff AkQbOkfAOaW k pkeot RkSkTDBt 38azR23 23P338fF

- Doradztwo prawne w zakresie prawa cywilnego, handlowego, administracyjnego oraz prawa pracy
- Tereny inwestycyjne

- EzakSOp3z TkaeypblzzP»A23ak Tki8ib ZDAaT D Qpk
- Tworzenie stron internetarych

- 43T3f 3 Az08006bP3kThPs ZPTkTOQ33kTPk AAzog8f Oeb
- Wirtualne biuro (m.in. adres do korespondenciji, promocja podmiotu na stronie internetowej)

- b3zadt TPt B kTkapOk RDPOTt QAQKT23
Zaplecze techniczneanalityczne:

- Laboratorium Chemiczne

- 1 kQk aazft Q23 ptfbTzAzzbf OT8fb

- Oferta startup
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https://www.park.suwalki.pl/
https://www.park.suwalki.pl/laboratoria/badania-produktu-chemicznego
https://www.park.suwalki.pl/oferta/inkubator-technologiczny

Osoba kontaktowaG 3 Af Bt f b 4k A OO
e-mail: -
Numer telefonu: 87 564 22 34

Park Naukowep { f b T 3 0|3 z JOFERTA] 3 Mt ©4

Oferta:

- =kSkTPk TDPOazBDPE@zzDfOTt 0837

- =kSkTPk zZb0O8©zibtTDiOTt 0683T730f0D

- Badania mikrobiologiczne i fizykochemiczne wody

- =kSkTPk 04a3S833P06k AazSgoeif8ATtzzZAakfi 8

- DTk® Ak®©30fb

- AOTkft OKkTPt 3kapzofrb 35083fF08fb 083T30fD

- AOTki OkTPt Skps Aads8SkpTzofbD Sz 0OAzo8f bk

- =kSkTBt keps3TzofjpwefaldtiD3SazRT360pas

- Azt apk DPTO6RkfAD SQqk-adt g S8AMAATAWAAZALt Op &fdp

- aTTz3kf8ATt RDsaAKkW bkai A38TkA{TW Ayt Tt 38Ag3
niem awaryjnym UPS oraz zaplecza sanitarnego i socjalnego)

- Wynajem sal konferencyjnychigziilt TP338f b A©QPTkp80O33kTt Okt
Q80Pt T ptoTkiOt U 08ToQpPkTHi OT8fb 3ak0O Q80QpPYL T

- Tereny inwestycyjne

- Oferta startup

- & a0t Opwotkinddwar 3

Zapleze techniczne i analityczne:

- "kRzakpzabsT =kSkTBk [83TzofD B 0a3S3z3DPQ6K

05.05.2022r.)

Kontakt:" k Rz akpzabsT =kSkTPk []83T30fD P 04a3S5S33DP0Ok
e-mail: labo@technopark.elk.pl
Numer telefonu:87 732 63 33

Pomorski Park NaukoweTechnologiczny Gdyn{®FERTA]

Oferta:

- I TkQbOk bt THbfOTk 083T30fD TAW 3O0Tkf Ot TPt Ok
spektrofotometrii UV/VIS, oznaczani A3 of B 3 BDPpkTHBT8 >

- Analizy chemiczne piwa

- G8TkAtT OAadYps D AzTbt Q0fr Ot U QkRzakpzas8ATSsf

- et kqbOkf Ak Aazorvioppyeh3 Rk Sk3f O3

- g0t 6zb S3akSfrOt 3Rt ATeAOFt TWDT Aadak33z 3t kOT:
giczne
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http://www.technopark.elk.pl/
https://technopark.elk.pl/oferta/laboratorium-mikrobiologiczne-badania-zywnosci-i-srodowiska-produkcyjnego/
https://technopark.elk.pl/oferta/start-up/
https://ppnt.pl/
https://ppnt.pl/app/uploads/2022/01/oferta-badan-relizowanych-w-Bio-Laboratorium.pdf

- Wynajembiuripracd T®D ATAW &akfz3 TPk Sageg + SW 8dakf 33
400823 A3zTPbkaz3s8fba
Oferta startup

- Centrum designu

- Informacja patentowa

- & a0t Opwotkinddwar 3

- Centrum Konferencyjne

Zaplecze techniczne i analityczne:

- =P3 " kR3akpzabsTW &dakfz3Tbk ! TkaqpO >bt THbf OT8f

vitro

Osoba kontaktowadr Jolanta Grzenkowie¥Vydra
e-mail: j.grzenkowiczwydra@ppnt.gdynia.pl
Numer telefonu: 58 880 81 34

! TkapOk zzZtaps Azqoebib At STzQPt O Tks©338fbW DTOP
3 AadOs8AkSes obQesTkoOps Az fa At STz Qpdneoiswtior A 3 T6 A
RkSk3fOtzz Aaz3kS03Tt OO Aakit 3 ptTkpsft RDPktt©
plant-bk Ot SW pubt TTPtA TkAO 3Tt fbkakepta Azit S8TrO8fF ¢t
3z2t TPt Aadaz3kSOzATaFaE013RBA 260TIEgA tAETRB FTek AazSaft TpP23W

©23 3Aaz2f 0 WUk regop)SiieBygel JeEmalagiedgo3 i Of Ot f PTHDt THt 3R
rentnie specjalizacji i nie prowadzi szerszych prac rozwojowych w tym zakresie. Tylko dwie jednostki

potwit aSOPt 8 3 kTe6bPtpkibW ot Oatkabdz3kt 8 AadazAt eps F
pkebt RkSkTPkW QO 3Tt atkabpOz3kTt RtO pkebtA 30QA2

=kaS0z POpPzpPTO fFtibOW AtoQb ib3zSODP 3 Az00s6DP3k Dt
Rake OpkTSkaslOkiAb pkebib DPTZzaTkiAb b Tbt 0386qt
Aadt O a26Tt At STzQpOBROABRTKZIBRTODOYt DASBARAABIOBS [ t

:A6RAPOz3kTPS D 0Of 23TPFP3k 3863a080pP83kTtzz 3 ©3T

DTpPtaTtpz38fb R8t8 TDBtOQA2ATt O p8THb 60806DP3KT8TH
tonapotrzeth 6Qpk3Df OTtz3 T3z [Ppzablzé p8ib DPTZ3aTkfADW
bt 30zQYSs Tk RkasSdz Ss600 PQazoR b Thbt 0386qt azOA
3 akTkib SzOpYAT8fb 3 &43Q0ft Z26TS60Q008W 3 akAzaf bt
przygotowywarbk ak Az ape¢ O3t a8Zb633kT3 AzTkS 30883 Sz7ZDPTk"
Obt OBY 3AazQp Sz RDktt © &gz qpapfbased(PrgBiodegepz 8 08 QP k T
WDt TTPt A kopzalds8 akAzapeé TPt 38606130k x@W otbt RS 3
3 Aazit obt Az0Q0pse©b3kThbk p8fb DTZzaTkfiAb OTkAt 8RW
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https://ppnt.pl/uslugi-i-projekty/strefa-startup/

4830z0pktt DPTOp8psfrAt AzOkaoOOSz3t D DTDf
plant-based

e z o QM D¢

>t Qt T OkTAKTPD ezoQDTTDt£tT8 At Op 3 QAkafidte Adz S
QPksakfAb 31 3Aaz3kSOkTPs 3akO AazTz3kTIDPs azoQdTT

Ui W'y 43Qke23 St eqkaségit zzakTbr Ot TPt QAzo68f Pk THY
Tt TP23 3 +43t™®H3I D Yz P8TW ot OAz 083 kA0 z8H(fL[ DD 63 Pavs
Pt Téw EzSkpez3zW Aak3zbt =20 Aaziw at QAzTStTp23 3 P
zt pkabkUQOebt A (Qs6R 3t zkUQODt AW

>bf Of 3QAPtakR 3tkofbfbDt Qb QzOkqb zkOpazTzTbfOT8¢f
tucje zaintet Q33 kTt 3SAz33DPkSkTPt T Tk AzpadtR8 OTHt TbkA Of
T8fb t©QAtap23 Az33tktk OKkTAKTDY ezoQDPTTDt £t T8W E
ttfOT8fb kTEDPtpkib 3ak0 a0t pt Tt Ab303B0BsH8OKORED
GBPYfit A DTvdve.dodikniejany.orf k

Foodtech.ac

dzzSptifbwkf pz Okaz23T3z 35730008 Qvort 08 Aadt SOPY
T30z3zbf OTtA DB 3 Pifbkt &abPzQObPe 3 RakTo8 OAzo83f Ot Aw
OPz0Qz3kT8fb PtibT3AzzDDW AAOPITEDAD OABOBW f IOB8 SAK Ot
planety.

Foodtech.ac to pierwszy w Polsce akcelerator startA 2 3 Sk BDTDfiAkps83 O03bPOOKTS8F
Pz ©akbTk 3Dt aebfb DTT33kpPzaz2z3W Tkeoz3f23W AazSsf
towdf b OkBT3t0QOp33kR APt TPOSOtW fOkO P 380Ptt© 3 Az
068f Dt At ZzzStpfbwki OkfiOYQD R6S33kR QAzttfOT30RW
ATkazSObPt k OPY ZoTSkfAk Z3z3z SPBtbitb Wwksrad @ aft oot )t o AN
bitnychstarts A23 OQOAzo0a2S AzTkS =13 KAQDPOekfiAiAbw

Dkt 308fDPtqt p8fib 30pPkpTPib OpkapsAz23 Aadt odbabp f T
Ok O8TkabP 35 3POADP AazSooppweBgd&eQoipRppabDr §PbedH0O8Tr O
T80t8 B 0Op33zad8tk z3pz3t Sz QAaldOt Skos AazSseps b

zaki OkTDb a48T7©338THPW PTTt 00 Tk tpkADt 3t a8zbpo©33k
Tt Tp AazZsap3%xT78ib AadOt O ZPaT8 zRIVPLzkOOOH|t Ak DA
Acgsar Okeaw Aadt O 3taps8ekarTt ZkaTs8 AadazSéesgrdit Qbo
RkOPt 33k523 D 080Q0ptT8 DTZ3aTkp8iOT(PAzIRAAEROTHK
TzoidDw ! p3z OSti8S33kTDt TDt weQDEQPO3zW GDYFtA DTZ
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http://roslinniejemy.org/
http://www.foodtech.ac/

roveg

international

ProVeg jest wiodgcg migdzynarodowg organizacjg dziatajgcg na rzecz budowania
Swiadomosci zywieniowej. Dgzymy do Swiata, w ktérym kazdy wybiera smaczne

| zdrowe jedzenie, ktdre jest dobre dla wszystkich ludzi, zwierzgt i naszej planety.
Doceniamy kazdy krok podejmowany konsumentdw, biznes i politykéw w kierunku
roslinnego stylu zycia oraz zrbwnowazonego rozwoju.

ProVeg wspiera rozwdj rynku roslinnych produktéw poprzez inspirowanie

i edukowanie, a takze indywidualng wspétprace z producentami i dystrybutorami.
Zespot ProVeg Polska tworzg eksperci ds. Srodowiska, psychologii, marketingu

| odzywiania, wspierani przez ponad 150 migdzynarodowych specjalistéw i
partnerow biznesowych. ProVeg pomaga w rozwoju roslinnych innowacji.

DANE 0 KONSUMENTACH

i jak do niego méwié? Przedstawienie najnowszych badan

z Polski i z zagranicy. I:II:I |

Konsument roslinnych alternatyw - kim jest, czego oczekuje I:I

;[‘k-\ DANE RYNKOWE
9 | Analizy rynku/firm/marek dziatajgcych na rynku roslinnych
L zamiennikow. Dane rynkowe dotyczgce poszczegolnych

kategorii roslinnych zamiennikow.

BADANIA KONSUMENCKIE

Informacja zwrotna dot. wtasciwosci sensorycznych
oraz brandingu/komunikacji z udziatem ekspertow
ProVeg Polska lub/i grupy focusowej.

CERTYFIKACJA V-LABEL

r“q *
& 11'3 V-Label jest uznanym na catym sSwiecie,
% g zarejestrowanym symbolem znakowania
“Lape®®  weganskich i wegetarianskich produktéw i ustug.

PR | KOMUNIKACJA

Objecie patronatem kampanii edukacyjnych. Wspdlne dziatania
edukacyjne. Partnerstwo przy istniejgcych kampaniach ProVeg.

Konsulting brandingu i strategii komunikacji marek roslinnych. :&

www. proveg.com/pl | info.pl@proveg.pl


https://proveg.com/pl/

Baza surowcowa i te chnologiczna dla
branzy alternatyw bie \.

Krajowa i globalna oferta surowcowa i technologiczna w Polsce
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tuski i todygi

Nasiona

Zrédto: Good Food Institiute

Pszenica
Rzepak
Ciecierzyca
Fasola fava
Soczewica
tubin

Fasola mung
Fasola szara
Orzeszek ziemny
Stonecznik
Migdat
Kukurydza
Owies
Ziemniak
Quinoa

Ryz

Sorgo

Koncentracja

PDCAAS

Ekstrakcja rozpuszczalnikowa

i/lub powierzchowna

Klasyfikacja powietrza,

ekstrakcja chemiczna i/lub biologiczna

Alergennosc

ij & 2 Exepgutive Summary Alternative Protein Report
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https://www.agroberichtenbuitenland.nl/documenten/rapporten/2022/05/20/executive-summary-alternative-protein-report

840t Aaz3kS03Tt RkSkTPt kTebPtpz3t 30a2S Aazs,
TPk Qz6kqTtzz AAzdQebtzza 306kOktz Akez At-S
based.

44386t TfrD Azp3btaSoOPaDPW 01003H6@03BK33A50Pk
at T zazfbg 08 ZkOQzQPW k Ak©3z AtS8T8 0paz3bi
OPt TTPkO23 W

430800D3k TPt A3zO0zOQpkt8ib Qsaz3fz23 3ak0 ©3TA
nych.

NoweRDPt f 6A0ft Ba42St k RDkt OkbasBs AdzSsefr AP AazSs
Konopie Start-up PROTEINrise

£t STO O Pt ©k3008F b DT D flinyPhewym whelemd)T edapierdzwaiagoA 3 A
38fb At Qp ZPaTk |tTazqk PDEWORASI bk gROEHODB RROKPY 3 03
3 ARadtp32a0p3bPt ©3TzADWINGsEKOPH &R AgBARBSEBKR Ok Ot
O p8ib azoQbT fzak0 00t AQIBK TPKkORDEEOEaO8QRBEDK Tk
AkOz kapraTkps3zk RBkt Ok O3PLAOVILZs o rmie Tk Opa
GPYftA 3 AazAiHe®Folbrdorafk OQpaz Dt

raporcie Polityka insight-4a 3 032 A a8T76©¢ 6Aak3s8

b AaldOtp3kalOkTbk ©3T73AP Aadt T80Qt338fb 3 4&zQA

sce
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https://hempoland.eu/
https://www.politykainsight.pl/_resource/multimedium/20198941
https://www.politykainsight.pl/_resource/multimedium/20198941
https://www.politykainsight.pl/_resource/multimedium/20198941
https://proteinrise.com/

l at kt AdazSsOefAbDP azoQqbPT Qpaodor 0ez38fib 3

Powierzchnia suchych Suche nasiona Grochpo- B- b i Gubin Pozostag

nasion roSlinroSIlin slny sgodki che nasion ro-

wych/ GNczna p kowych Slin str

nia grunt-w o wych

% 1000 ha

EU-28 2.1 22015 743.8 624.2 260.3 573.2
Belgia 0.3 2.7 1.0 0.7 0.0 1.0
Buggari a 0.7 17.5 8.8 34 0.5 4.9
Czechy 13 33.1 23.9 0.0 2.6 6.7
Dania 0.5 12.0 5.0 7.0 0.0 0.0
Niemcy 1.4 160.4 79.1 37.6 29.6 13.9
Estonia 4.7 31.3 22.1 9.2 0.0 0.0
Irlandia 2.4 10.7 0.8 9.9 0.0 0.0
Grecja 2.4 66.9 9.7 4.6 2.4 50.3
Hiszpania 3.9 489.4 161.8 50.1 3.9 273.7
Francja 15 295.4 175.8 86.3 6.9 26.4
Chorwacja 0.3 2.3 0.6 15 0.1 0.1
Wochy 1.2 735 11.2 48.0 0.0 14.3
Cypr 0.7 0.7 0.1 0.2 0.0 0.4
Got wa 2.6 31.1 3.9 25.6 0.1 15
Litwa 7.3 157.0 79.4 61.4 3.6 12.6
Luksemburg 0.9 0.6 0.4 0.1 0.0 0.1
Wigry 0.6 25.6 23.3 0.9 0.2 1.3
Malta 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Holandia 0.3 2.8 0.0 0.0 0.0 0.0
Austria 1.8 23.6 7.3 10.8 0.2 5.4
Polska 3.7 403.9 12.0 35.3 207.8 148.7
Portugalia 1.0 11.6 0.0 3.2 0.0 7.9
Rumunia 0.5 54.3 315 22.2 0.0 0.6
Sgoweni a 0.5 0.9 0.5 0.0 0.0 0.4
Sgowacj a 0.8 10.1 7.5 0.1 0.0 2.6
Finlandia 1.1 23.2 11.9 11.3 0.0 0.0
Szwecja 1.9 48.0 22.4 25.0 0.0 0.6
Wielka Brytania 3.7 213.0 44.0 170.0 0.0 0.0
Szwajcaria n.a. 5.0 0.6 4.4 0.1 0.1
Macedonia P-§ 1.2 13.6 13.6 0.0 0.0 0.0
Albania 3.6 14.9 0.0 0.0 0.0 14.9
Serbia n.a. 13.8 12.7 0.0 0.0 11
Turcja 3.3 690.0 99.0 1.0 0.4 590.0
Kosowo* 1.6 2.9 0.0 0.0 0.0 2.9
BoSnia i Herc 1.6 9.0 0.0 1.3 0.0 7.7

*Niniejsza nazwa nie ma wpgywu na stanowisko dotyczNce st at @stion df Indepersdéncez g
Uwaga: pegna nazwa suchych nasion roSlin SucrhNec znkaoswiyocrha w obSalziine sdtarnNycczhk oBauyr ¢

Gubin sgodki : -28¢aacawans przeziHurmstat) E

% NI FOG@ibution of area under dry pulses by main species

Komentarzs DTz Sgo0tzz katktog 3 &azqO0ftW Atop 3T Aadt OTk
At STk® Tk TzodP3zoR Aaldt Qpk3bDt TPk 6Aa&k3 Tk -ftat O
based.
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https://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/images/0/0c/Distribution_of_area_under_dry_pulses_by_main_species%2C_EU-28%2C_2015_%281000_ha%29_new.png

>Sbkakopt a80pP86Ok Q6az3f23 38603MMABRP 83K TE

' TkaDOY Aadt Aaz3kSOzTz Tk AzSBPXKDS Vs kEKSTFtb Adstf ReAzkST
AzqQeptzz Tz1PpPzaBEkDRySAA36pBp83kABAETDzES AZPPOQOBO
kTkabOKkfb Az TDT Dowihip nakewhi@wh { dla édsz&zénfa@astosowano nazwy produk-

p23 ©3T3tTfAzTkAQT8fb O SzS5kpePt T &dadzoQPTTtaw

@ Ad" qup M11D POZYGU RYNKOWYCH

{dzNRP 6 OS O0AlU126S o6& 2NJ erRAiRIgSH lyyS5e R2S AINERaA O8NP /T t
YIELR22sg (2 3TF0s56yAS NRBOI &RiWAYSALA N KA T4 daca2il &5l dyiA Ivit
RIvées 2NI SOKe A LAl SyAOl shroneéReBHt LR E ¥ N -kkbshug 2 82 RE
y2I 1S2 3INMzLIE LINE Rdz] i sjaEglanébkzéchuivd, (i S NEbHostaB8dSA IRA 102 6 S

21 0 u
dzo N N OY2NRBRyYy2T1T OAN 6 NlidhsickoRoBowv@ ¢ OT S2d %g Ol al m
I ©8S R2 RAOXSsiss NB OK S 2INHA NHzLR

G8OPYAz3kTDPt Q61 kSTPO23 3 &30

pszenica .
inne

1%

TbzSkt 8 asgo
15% 25%

owies
24%

% NF B&z& danych ProBase360

70| Strona




e Ao " qp p-B4 AROBUKTY

et 23T78T Q6az3f{TW ©6pzas BBOPY¥IGATORB OIPt adDNA{ 23 A
t O

ps3kib Otak AtOp ©3630 AGKRBIOTYDB®E 3 RKkOHOG 4623303 EN
sowy), kilkaAad 3 Sg6p23 RkOsAt T lskrogi uldskrbbbriodyBkdiarke].

AzAat S8T7f Ot AazSsoeps Tk as8osW OQOtzTtfrOTPes 3ak0
TbzSktkibw &30k 0saz3fitT OkOpYAgAOFf 8T RDkt ©3

G8OPYAz3kTDt Q61 kSTPO23 3 azoc

QL sTtLfOPHBKY 8

a8o 3% 3%

3%
_\

orzechy
6%

kokos
85%

%Nk RO2Y .1+ RIye&OK t

71] Strona



RGLINNE JOGURTY IDESERKAD 8 & e AEa! pAG
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ep2as8 At Qp RkOO 2 wmpA zamBP3t Kagsdeope3w AdzSgsep:
R23 38AazSs©33kTk At Qp TRDKRKEXES8 TO3GKS BQKak RESE3A] DQ &
F8533kTO TTDPtAQOzoR Tk ARPFOABTIZDPRYS Kk PPWTzA

3bO0 Stotas O azoqbT O0Opaodi 0©338fib AR2RW ZkQ3zqkWw

G8OPYAz3kTDt Q61 kSTDPO23 azoQbTT8

TbzSkt 8
1% orzechy
1%

azoQqbTk pao
10%

kokos
56%

%N RO2Y . +FT+F RFEyeOK t

72| Strona




RG qpupuM -¥2qRRODBUKTY

et kSTDPODt T RDPkt ©6338TW O6DR@B8QOREF & WD ukk ApraddtgppAT T
Q00 RKkOY Aa-paSedePdja ad-aQk TPRPkt 6338 380pYASAt RDPKkt ©3
0QPbT8 0paodr0ez3tW Sz ©p derd@vieb(walzywk, @@®B@RBEYE AD TTIK Gt 0388 C
ZkOzQkW zazfbW Qzf Ot 3Df kpopdyricBdh predukéaénd f k t OFf OT Bt At
Ao QqbfOTPbtA atAat Ot Tpz3kTO zavAk AazSsepz3

G8OPYAz3kTDPt Q61 kSTPO23 3 az0dDPTT!

inne grzyby
2%

NRBT fAYlF aidND
36%

pszenic
24% a\

%N RO2Y . FT+F RFEyeOK t

73] Strona




M I pTul-s4 aAMAEQ| bAG

lzka Akoz AazSeep Tbt OB39BaARIAEERETBI BWSkDAOKkTDE
©23w G OQopkbBOORKPEIDO23 3%k MB33QOD kzkaWw QeazRBk R
QOt kSTDPOb kTkQzzbf OTt Sz pa8fb

G8OPYAz3kTDPt Q61 kSTPO23 RDk{ ©338fbD

skrobia lub pektyn
40%

agar
60%

%Nk RO2Y .1+ RIye&OK t

74| Strona




eAo " quuM !''gM2=! AT WYA! 8AGFq!  AGbE " qpul

G8azR8 Pt TkAfOYof Dt A Aa3zskSedms33 ki k @ Oz 800 8RERVE 6G o & 2
QzDW ©epzak 38QpYAgAt 3 /SA0E3TD 1A OB1Ta 3 BitA AkEOPIKETD E a
p23w 4zAsqkaTt OO pkeot REk§GEK ® AQOt Toif8W &zHk q;
P8TD 21 23T8TH C¥BsI3Tt kKO® ARG WAt RPRWOS8F kaW 30a2$
RPbkt ok O azoqbT 0Qpaldr 063pisd bQAIP3 F P 3I DBt bk Wz2AaDBRBV
R2RW 0Qzf Ot 3bfkaW ©kQOk AzGEST 80 kQka CBF OEYs3Q ™D tOE Tkka W

G8OPYAz3kTPt 06t kSTPO23 RDKt{ ©338f0b
Akaz236kfb b 3YSQDBTKf b

grzyby

2% inne

2%

soja
az0QDTk OpaoOf 0633k 43%
14%
\
|

%N RO2Y . T+ RIFEyeOK t

75| Strona




BURGERY,” AAAT W AAAT 0632338 3de&AEag! pAG
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Oferta firm komercyjnych

Technologie, procesy,

Surowce Dodatki _ Centrum R&D
analityka
Air Liquide TAK
Alfa Laval TAK
Alfa Sagittarius TAK TAK
Andritz AG TAK
Angel Yeast TAK TAK
AVGWERKE TAK
Barentz TAK TAK
BART TAK TAK
Bell TAK TAK
Bellako TAK
Beneo TAK
Brenntag TAK TAK TAK
BUCHI TAK B
Buhler TAK TAK
Bunge TAK
Cargill TAK TAK
Chr. Hansen TAK
Corbion /Purac TAK
Cortex Chemicals TAK TAK
CP Kelco TAK
Cylasta TAK
Darpol TAK
Doehler TAK TAK TAK
DSM TAK TAK
Eaton TAK
Edlong TAK TAK
Edmir-Pol TAK
Edpol TAK TAK
Ersbloh TAK
Essence TAK TAK
Exeller TAK TAK
Flavours Factory TAK TAK
Flottweg TAK
Foodcom TAK TAK
FOSS TAK
GEA TAK
Givaudan TAK TAK
77 Strona



https://www.buhlergroup.com/content/buhlergroup/global/en/training/alternative-protein-workshop.html
https://www.edpolfood.com/pl/badania-i-rozwoj

Technologie, procesy,

Surowce Dodatki _ Centrum R&D
analityka
GNT TAK TAK
't AROpat Bpb 1§ TAK
Hortimex TAK TAK TAK
Hosokawa Alpine TAK
HPP Services TAK
HPP TradeBridge Sp. z o.0. TAK
ICL TAK TAK
IFF TAK TAK
llkowtrade TAK TAK
IMCD TAK
IMPAQ TAK TAK
Ingredion TAK TAK
Interfiber TAK
JAR Jaskulski TAK
JBT Corporation TAK
Kaczmarek Komponenty TAK TAK
Kerry TAK
Krohne TAK
Krones TAK
Libra TAK TAK
Mane TAK TAK
Margaret TAK
Moguntia TAK TAK
Myco Technology TAK TAK
Napiferyn Biotech TAK
Natural Poland TAK
Navitalo TAK TAK
Novozymes TAK TAK
Ohly TAK TAK
Palsgaard TAK TAK
Paula Ingredients TAK TAK
Promar TAK TAK
Proteinrise TAK TAK TAK
Prowana TAK
RAPS GmbH &Co. KG TAK
Regis TAK
Rogowski TAK
Roquette TAK
Sandiko TAK TAK
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Technologie, procesy,
Firma Surowce Dodatki Centrum R&D
analityka

Sensient . TAK

SiccaDania TAK

Silesia TAK

Sovit TAK TAK

Standard TAK

Symrise TAK TAK

Tate&lyle TAK TAK

Torimex TAK TAK

Unico TAK TAK TAK
Univar TAK

Upfield

Urschel TAK

Vegan Stock TAK

Vemag TAK

Vimax TAK

Weber TAK

WILD ADM TAK TAK TAK

4308@OKk8Bt 221 33tA 3Ztaps8 ZPaT8 pPtfbT3q3zbf OTtA Tk
MeQpakefr ik RPkttoe Tk TkA380008T AzObzTDt
waz23ebp Aadt T80t z3t dQzpp3tz Sz AazSéefrib RbPkt ek A

Dekantery3 Da 236D AiRERQBT PkkddesE3 td 4|3 P Rastosbwadenk Aienal vsyst-
ebib tpPkAkib AadzSé6efrAb RPktte O az2o0Ttzz azSOkig O

ITOPkQAkfAt Sz 3SSOP{ Ak TPk 6Tz00P3DPkAO 38D0303z3kTDI

dz0QPTTtzzw AZtasrt T8 3Paz236D ARKATBOAEZLt QEAS 3PSO
palof k TPkW At 60k TBDkW QpYokTPk D ©Qkaz3kTBkw >t qtT
QAeTakTkib ©3TAQt ©0Q033t23 A3StAofbPk Tkaeb dQzpp3tz
uzdatniane i ponowni® 8 ©3 a 08 0pP83 k Tt W :géOSQfDO At Op 3zAp8Tk D

fAk DPQzofb 38p3kaldkT8fb 3SAkS23W f3 Aadt et kSk ObPY

AAaz2i O ©Qk0o8r OT8fb Qpaz3f23W pPkebib Ake6 3TakkdD zaTsko GiE
30t DPoOp8ib AQzDPDW aldt AkesgW t sRPToaW 38036DtA Ak©Ozof
ebfb Ak© Qgbofbt B ©3a0t Dt w

G akTkib ©3TAQ1©0Qz3t23 AzStAiofdk Tkaeb dQzpp3tz
uzdatnianeipd 33 TPt 3863a080p83kTtw | 3a080fDO At Qp 3ApS8T
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3 TkOoOO AQkpzzaTyY ptfbT303zzbfdbdadond QAD1 3
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renf A YW ak OAk 3 SO0t TIPS Sz At azt ©f A D z30at o qk

GPY©®QOzoR O TkOO8T At Qp t{©0QAQzkpz3kT8fb AadOt O SOE
fk{8T 03DP{fDt dAzpPpP3tz Pz 08TzTDT) SZNOAXKI UM A& Big,
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440t z2q0S qbptakpéas Tko©33¢t A

G 03p006ey O pPp8TW ot AgRQPOkfAt Tkeé633t 3 &8300fFt

B 38Sk3TPIip3kib B THBt Tk AtSTtA ORRGEZ AP D3 k@PaTkad T.
TkOoO8T OSKkTPt T TkA3koTPt A008f B2BSk3TPfrpP3 Tkos©338

430pYA8 ptirbTPbeb a4adtp32a0p3k
Wydanie 1/2022 | Link

>qg>1 A-All AaWW Mw EA3 q! p-yYresswie hddrpderizatidmion théstexture @f #
mented beanbased beverageA GAt 83 b3 Tzzt TPOkiAD 380363f0D
T18fb TkAzWR&3370 Zk Q3 (dPa
e! "gf AWW ' Ww >qageéelT - -A!!lW 3w £! pAGg>Uw ! T kP
RAt 36pzakSto Adaz2Rk 38D 3@tavidizyivBegofdtrz58 DD A k S
SIONEK B.: Evaluation of the addition of prebiotics on the quality of probiotic coconut desserts
3At1 836 S3zSkpoes Aat Rbzp8oO©23 Tk AkdAstrobR AdazRD3
SZULC K.: Investigationrbkological characteristics and stability of emulsions based on pea, soy
3bt 8 AazpPtBTQ A=kSkTPt 3tkofD3zofb atzQzzbf
watki) Astr. 76

Wydanie 2/2021 | Link
SZULC K.: Assessment of the possibility of using aquafaba in the production of vegetable er|
AAFt Tk TzoQP3zofD OkQpPzQ33kTDk AsthBek ZkR8 3 A
IGNACZAK A., E. MASIARZ, H. KOWALSKA: Nutritional trends and methods of producing fruit ¢
blehealthAa 3 Tz pPBDTz OTki©Q ApatTS8 083Dt TP3z3t P
000t © AazOAa 143D T8f ba

Wydanie 1/2021 | Link
>g>1 A-A!'l AWW 3w Wq! @pAw >b3zDf t Qbakedverades (Wybal
D AatzZtat TfAt Tt3S8fb ©3RDPt Pr.23 QpP3zQosT1O©8 S3

Wydanie 2/2020 | Link
PAG! Al 3WW !'Ww J=q!AGA!'!I W 3 W fip!>1 AGg>WUw ¢

ning differentkindoffak TS SBzzZt at Tp f3TPt TP 32 kT PTT3]
f bt TBDF OTt t ToQOAD Ok3btakAlOifs8ib az2o0T78 ajz$sok
str. 5

£ WAGqg>10 3 WW Aw e! " giW ! w >q g e tbh of Belettadl propérties @
AazSgipO AQitkpbta ZaebpQa RkOQtS 3T Zagbp Ag
otrzymanych na bazie puree owocowydstr. 64

1> AGg>1I ' WW 3w Ap!>1A-W I'w ! A2 Ap pratiucE énd theéir
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It's bean! do nich quurtz/ w vAweAIu wersjach sm.::tko soli
38Ff bW AgSSDTzb zak
kaptatTkps30 Sq
Gt kof DFBDt dq OBt D (¢
siadaf 8 3 03 3AtA 371
683f0t az2oT7tz3 ézS_ &k Opas

QbThk azoQbTT8f-ba /
AzAt azoQbBTTtW kap
Tkps838 THPYQOk b 3VY§

sty, sosy i tofu

smaku Goudy

Jogurty Magda

AZt apk 3Rt ATgAOfK
zkUQebt Azzoaps TH
PAUW eeMMpll- T 3

Jogurt naturalny

KUBARA

dbaTk AzQObkSkAOfk
egqebw Aadi edoebpw
AAt kpebW OR3z 0k aObgjd
ToAt az3dpop LeRDY
06bW Rgazt asw eko
klopsiki, gyros, kotlety rybne, pasztety or

kabanosy

€300DbTTt
3Yz2Dt ag

SAUSAGES
RN T

3

\

91| Strona




Firma

Las Vegan's

Opis

4az3S86ft TP 3tzkUQOD
dodatkami oraz innycth & Ot 600t
f23W TPzSkt23W ObK

Gt zk UQOK

430860t k8338 AazsSs

lada

Makarony Polskie

SO6Pt 3t zkUQOH
dbpaTk 0adt 0Ok A Of k
TPt AdzSeftTp23 TK

TkOkazT8 3803603RDK

Sak 3tzkTa zak0 SK

Tkaeb fiz dzzS Sz0f

Sgep8wW 3 p8T SkTbk

az T8 0opaor 6ezB3S A%
Novelle

Makaron z socze-
wicy czerwonej

3 k033Dt f €
Mleczarska

W ofercie marka Vemondaszeroka gama
AazSsepz3 azoQbPTT
THOt TTPOD THYOQk 3zal

zkU0QO©6Db TkekazTWw

LkAZ2A 33

Me Gusto

Szeroki asortyment ekologicznyph tym
a23T7DHt 0 3PtzxIO®E b
pod markami SuperFudgio, BioUp oraz §
At alaz3zekw Azt apk
cze bez cukru, laktozy, oleju palmoweg

oraz glutenu

Gt zkUQ®OpD

Merapi

Firma w swojej ofercie posiada 3 rodzaj
Tempehu-Tk poakaqrT8w QT
dzony

Tempeh

Mleczni Bracia

d4azSgoefik 3tzkUQebp
3R{tATGAL azQQDTTH Y
probiotyczne, burgery, kremy kanapkow

sery kanapkowe oraz zupy

nkA2A TH

W ofercie herbaty, kawy, napoje kawowi|
napoje czekoladowe, ciastka, wafelki

Kokosowa kawa

3Qt At a20Ttzz az$0
fAbDw G 3Ztafbt a

K [ Oe i ]
Mokate 320T8fb 3{A0AKkib ( latte o
423 TPt o Ot abk ©k3 g!éf
| 6apz38 S80pPasRsp 3
T8Qt 6 OAzo83fF Ot z3W
Natural Polska maceutycznego. Asortyment obejmuje| & 3z o (db&ddas
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Firma

Opis
odpowiedniki sera dystrybuowane pod
TkaoeO Apéaz &k

430860t k8338 AazsSs

Neat meat

4azSoo6fAk azodbPTTt
mielonego-p Bt A3 Tt W G 37Z
QQPTT8 z8az(

A6ROP8BD &

grilla

Olewnik

A0t azeb kQzapsTt TP

ebtt RkQW Q0O08Tt 6W

G 372t afbt az237Tbté

APt r 0378 RkpzTW aj
szanka

€30dbTT!

OneDayMore

4azSs6ft Tp THPYSO8 H
TzqpW Aadt e00t 6w
3ak0 AkOQp za0tib3z3
azQQbTTt OQO6RQP8D4
60z AQPpOebPW ©btt Rk QOH4

€z3o0DbTTt

ROSUNNE 7=
Kigps &
geb

233

Producena 2 0 T3a3 8Tt z3
AadzSgsgepz3 -Ngx 6 DI 8Y
Qta P Ot aep ©OkTkAd
TkQtzw G zztafbt a
OkThHbt TTPO23 p8fb A
deka mleka*wt z k UQOk Tk a
3bf 0 AadazSs606A0f kityk
TaifOTtw dazSseps
TWDT az2o0Ttzz azSok
Qt 4823 S3 OQTk & zkankpf
©33t2z3aW oqTDt PkT8W
fO08 pto TkOy

ez3odbTTt
Sz €

Stz

Pekpol

W ofercieA 8 Ot SOPYRD3zaQp
43R8 THPYOQTtW 3YSQPb
Tz0Q8Ww ARt F Tk At QD
R{ OzQept Tz38fb zak
Pkabkuoebib AAkQOp
QzAiz3ta AzS Tkaed

Pasztet z selera
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Firma

Planteris

Opis

d44azSpoOf Ak azoQbTTt
3 a420T78fb Z3aTkfb
TkasTkpkibw UTKkT8
Qurczak"

€300QDbTT8
teriyaki

430860t k8338 AazsSs

Plantway

372t a6A0F Kk i
3 &2 osmakbwych3

dDaTk
f Ok Ok

€zQQdbTTS8
curry

Platan

qgTAzapta b S80QpasRr
f 08fb az2o0T78fb Tkat
oliwy, oleje, makarony, octy balsamiczn
oliwki, przetwory, sosy i pasty, ryby ora

QtabyY AazSsoepz3

€3oQDbTTH

Poloniak.pl

s kaek oegI@namd OT
3Rt FTt 3 32tafbt A
QéR 3t ztpPpkabkUOebt
pasty, majonezy, pasztety, kotlety, lecz

Akaz3ebpW 08azAs8

akttrfoOep
Z soczewicy

pOloniak.pl
BIO PALECZKI
WEGANSKIE
ZSOCZEWICY

PPH Temar

430t SOPYRP34a0pP33 (
Azarpt 00t azeptzs

TkRPk{ z38fbWw G zZ¢
TkAzAt azoQDBTTtW
produkty bio/bez laktozy, produkty we-

tana oraz antipastiAsortyment obejmuje
produkty marek tj. Veganation, Joya,
Klarma, Meelania i innych

7kUQODt W Azzsaps §

daazsSgep

Primavika

38fb SkU 3zRDPkSz38f¢
AkQPW Tk Ot k
1Pbto AazSgsgeps
azoQbTTt

722Dt

Rt Oz

=330 34k0

Producent szerokiego asortymentu gotg
3a0tfgezoQbTT8

A Q4 R Q¢esap/eé,

psUf 08¢

Pure&Fit

AZt apk azoQbTT8fb
zt DSt kQTHPW 3 ps8T
szanka, pieroghi, vege dukaty

€zoQbTTk
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Firma

Planty

Opis

dbaTk AazSsoesirldfk
TPYQk B SkU z23p338
gery,dukaty9 Bt t Rk O6PbW €
oraz klopsiki

430860t k8338 AazsSs

Klopsiki z grochu

ezody o

G z32tafbt AazsSseps

AazSupqirrf OT8f bWw Go

azodbTTt 3 az2oTs8fb
odpowiedniki twarogu

€zoQDbTT8

Sante

dbaTk Az QObkSkAiOfk
P2 kAzAt azoQbTTH
AazSsoeps8 oTPkSkTD:
i suplementy, bakalie,ias) 6k W A a
Q2Qq b fgebtaw Obk
a23T7Pto AazSseps8 R
tenu/pszenicyprodukty Vege oraz Supe|
foods. Asortyment obejmuje marki: Sant

Sante Organic, Go On i Lovege

HKkAZA 373

lwvege
OWSIANE

T I

Scawar

W ofercigiirmy marka Nat&Viem.in. na-
AzAt azoQPTTtW Qg
TAtfrdT8fb B T

nkA2A TD

N30z 2]

1AazSsepz23 3tzt WW

Producent szerokiego asortymentu wyrd
R23 THPYQT8fibW TBYQ(Q
SaPT zak0 ©3TO0t a3

23pz3tW QTkQarf O8ew
baski, burgery, pasztet, pasty i hummug

e3odbTTk

Sonko

d4azSeft TP TkAzD asz
38fb az2o0T7tzz azSok
Aadt eb0ot ew Abtf 083

Tkf8W ekod8 b

nkA2A &

Starck's Food Polsk

4azS86ft TP 3tzkUQOD
nych wersjaclsmakowych

SkAzTt O
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_ a_agASf:r;Tp TBE,ZKUQ_GB Gt 2 k VOOK
SuroVital a3SOkAg 3a4akO 3843 lada
p Aadtedot e
Producent szerokiego asortymentu wyrg
R23 THPYOQOT8fb B Aa(
bkarO08ySsep2aarzslp aYSOfr8f|1ez0QbTTt
AazSsgepz3 THOYQT8fb
©Pt { RkQOba
G zz2tafrbpt 00t azebp
dzaju (tradycyjne, kremowe, w blokach| |
T™MT - - = - b
PkaptWw 3 Adkopakrp ©2°IPTTE
3t 2k UQOD3 DRA®IOG
AZt apk azoQbTT8fb |,
Vege Smak i - A e b k
¢ piaTkpszo sak opk °2°PTT
§azSeft TP azoQdTT _
VegProBio RPktow G zzZtarbt |ASAz3DPt ST
TAt 6k Tk RkODBY
G 3zZtafrbt zbaTs8 ajg.
. b
Vivera QePt QBsROP8PHDS TDeEQ£L;T8
0OT8Ft QW Rt ©3TW T P
4azSefrtTp AazSsepz W
Wege Siostry Tk ] RkODt K aAf)l; f b2 as’tl- Altern.atywa seran 'Ens—ﬁo,ﬁ,;i;i?-
Pt aTkp830O SAk TkRHY bazie nerkowca
TPebw QfakW TkOik
G zztafbt TkAzAy a
WITPOL daniowe oraz produkty suche.wafle, | pk A2 A TB
chipsy warzywne, maca)
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dPaT8 Tk3bPOOS6AOFt Sz Té6aps AazSsepz23 azoQqbPTT8fFb
Firma Opis 440801 kS338 AazSs
4az3Ss6ft Tp bt 3503
Vg £\..(Sé“ja?o'[;z? agSOk)\zT AJ’
o naTk ©k a3 T33t a 3ak O| Burgerwarzywny
' G Q033AtA zZtaibt A
warzywne oraz buraczane
dbaTk OkAToAOFKk Of
f bagAebt z 3 W ziErknfaczaly
Chaber Maca razowa

18fb 3ak0 AadazSsep
AAt kpeDb oTPkSkTD

CPF Poland S.A.

Q

4azS8s6ftTp D t ©0Az 4
33323 TzalbOkW Aag
b ekaT Sk O63ptadod
zkuQebt SkTbk 23Dz

Gt zk UQOD

DANEX

dbpaTk OKATSHAOFk OP
f23 2GWMgDr8frb D 5/
at oTt B 6AAK3TY

i uprawne). W ofercie marki Devaldang
3tzkuQent AkOQpsw
D 3kad83Ttw G8QpPYA
dano

Kiszony burak

Denverfood

4a3S8S6ft TP 083T3 ekoE

zzbf OTt AW G 3Zt ali

Sgeps8 ORz0633tW TO

a0t fb8W 0Q2q zakob
nych wersjach smakowych

Gt zkUQeb
dyniowy z czar-
1600660 |

Drosed

4az386ft Tp THOYOKW 3
gotowychZTBYQk W Ak QOpt
Ot 43338fb 3ak0 Ak

skich

Pasta do smarowa
1Pk O D

dkaTk 031

440t SOPYRDP3a0QpP33 |

warzywa, owoce oraz przetwory. Asorty

Tt TP 3Rt AToAL a237

3t zkuQent TAw zQkf
bigos

Gulasz wege
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