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ñȬķƮƺȜƮƉ åķƯǪǷȜƺẄ 
 
ÁŜŜķƛţƬȢ Ŝƺ åķƯǪǷȜķ ŜȢǪǞƺȬȢŕƛƉ ǡķǞƺǡǷ ǪƟƫķŜķƛŎŕȢ 
ǪƉŸ Ȭ ǷǡȬţŕƄ ƺŜǡŸŔƮȢŕƄ ŕȬŸǫŕƉ ǷȜƺǡȬŎŕȢŕƄ ǪǞƻƛƮŎ ŕķẨ
ƫƺǫŖẄ ƺŔţƛƬǿƛŎŕŎ ƛķƟ ƮķƛǪȬţǡǪȬŎ ǞţǡǪǞţƟǷȢȜŸ ƺŻţǡǷȢ 
Ɖ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ȜǪǞķǡŕƉķ ǡƺȬȜƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ʈķ ŔķȬƉţ 
ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȝ åƺƢǪŕţẃ Ģ ƮƉƮƉţƛǪȬȢƬ ǡķǞƺǡŕƉţ 
skupiliǫƬȢ ǪƉŸ Ʈķ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉķŕƄ ǞƺƢǪƟƉŕƄ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉ 
ǞǿŔƢƉŕȬƮȢŕƄẃ ³ķƬȢ ǫȜƉķŜƺƬƺǫŖẄ ȯţ ǡķǞƺǡǷ Ƭƺȯţ 
ƮƉţ ƺŔţƛƬƺȜķŖ ȜǪȬȢǪǷƟƉŕƄ ŜƺǪǷŸǞƮȢŕƄ ƬƺȯƢƉȜƺẨ
ǫŕƉẄ ķƢţ ŜƺƫƺȯȢƢƉǫƬȢ ȜǪȬţƢƟƉŕƄ ǪǷķǡķƯ ȯţŔȢ ǞţǡǪǞţƟẨ
ǷȢȜķ ŔȢƫķ ƛķƟ ƮķƛǞţƫƮƉţƛǪȬķẃ  
 
eƫƻȜƮȢƬ ƺŜŔƉƺǡŕŎ ƮƉƮƉţƛǪȬţżƺ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉķ ƬķƛŎ 
ŔȢŖ ǞǡƺŜǿŕţƮŕƉẄ ķ ȬķƫƺȯƺƮȢ ŕţƢ Ƿƺ ǪǷȜƺǡȬţƮƉţ ƬƺȯẨ
ƢƉȜƉţ ƮķƛŜƺƟƫķŜƮƉţƛǪȬţƛ ƬķǞȢ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ȜǪǞķǡŕƉķ 
ǡƺȬȜƺƛƺȜţżƺẃ ¨ƉŕȬȢƬȢ ƛţŜƮķƟẄ ȯţ ǪǞƺǪǷǡȬţȯţƮƉķẄ 
ȜƮƉƺǪƟƉ Ɖ ķƮķƢƉȬȢ ǞƺǪƫǿȯŎ ǡƻȜƮƉţȯ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƺƬ ŕţƮẨ
tralnym, naukowym oraz komercyjnym na podej-
ƬƺȜķƮƉţ ŜȬƉķƫķƯ ƬķƛŎŕȢŕƄ Ʈķ ŕţƢǿ ȬȜƉŸƟǪȬţƮƉţ 
ţŻţƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ǷķƟƉţżƺ ȜǪǞķǡŕƉķ. 
 
Serdecznie zapraszamy do kontaktu wszystkie in-
ǪǷȢǷǿŕƛţẄ ƛţǫƢƉ ƉŕƄ ȬķŔǡķƟƫƺ Ȝ ǡķǞƺǡŕƉţẃ èķǞƺǡǷ Ƭķ 
ŜƫǿżƺŻķƢƺȜȢ ŕƄķǡķƟǷţǡ Ɖ Ʈķ ǞţȜƮƺ ŔŸŜȬƉţ ǪȢǪǷţƬķẨ
tycznie uaktualniany. 
 
³ţǷƺŜȢƟķ ǞǡȬȢƛŸǷķ ǞƺŜŕȬķǪ Ǟrzygotowywania ra-
portu: 
Ģ ǞǡƺŕţǪƉţ ǞǡȬȢżƺǷƺȜȢȜķƮƉķ ǡķǞƺǡǷǿ ǞǡȬţƛŸǷƺ ǞƺẨ
ƮƉȯǪȬţ ƬţǷƺŜȢ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉẅ 

- åǡȬţżƢŎŜ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ Ʈķ ǞƺŜǪǷķȜƉţ ƺżƻƢƮƉţ ŜƺǪǷŸǞẨ
ƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ, w tym strony internetowe firm i insty-
ǷǿŕƛƉẄ ŔķȬȢ ŜķƮȢŕƄẄ ǞƺǡǷķƢţ ǡȬŎŜƺȜţ Ɖ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƺẨ
ƮķƢƮţẄ ķ ƮķǪǷŸǞƮƉţ ǷķƬẄ żŜȬƉţ Ƿƺ ŔȢƫƺ ƬƺȯƢƉȜţ ŔţȬẨ
ǞƺǫǡţŜƮƉţ ǞƺǷȜƉţǡŜȬķƮƉţ ȬƮķƢţȬƉƺƮȢŕƄ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ 
ǿ ȭǡƻŜƫķ, 
 

 
 

- ĢȢȜƉķŜȢ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉţ Ȭ ǞǡƺŜǿŕţƮǷķƬƉ ǞǡƺŜǿƟẨ
ǷƻȜ ǷȢǞǿ plant-based, 

- Wywiady z przedstawicielami uczelni i innych in-
stytucji, 

- Ankiety anonimowe oraz jawne przeprowadzone  
Ȭ ǪȬţǡƺƟƉƬ żǡƺƮţƬ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ Ɖ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉ 
ȜǪǞķǡŕƉķ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ, 

- =ķŜķƮƉķ ȜƫķǪƮţ ǞƺƢţżķƛŎŕţ Ʈķ ķżǡţżķŕƛƉ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ 
ƺ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ŜƺǪǷŸǞƮȢŕƄ Ʈķ ǡȢƮƟǿ Ɖ  ǪȬŕȬţżƻƫƺȜţƛ 
ķƮķƢƉȬƉţ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮȢŕƄ ŜķƮȢŕƄ Ȝ ƮķǡȬŸŜȬƉǿ åǡƺẨ
Base360.  
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Raport zrealizowany przez ze-
ǎǇƽƱ ŜƪǎǇŜǊǘƽǿ  CƻƻŘCŀƪǘȅΦǇƭ 
na potrzeby fundacji R&D Hub. 
 
FoodFakty to szeroko zakro-
Ƨƻƴȅ ǇǊƻƧŜƪǘΣ ƪǘƽǊŜƎƻ ōŀȊŊ ƧŜǎǘ 
profesjonalny portal informa-
ŎȅƧƴȅ ǿǊŀȊ Ȋ ǳȊǳǇŜƱƴƛŀƧŊŎȅƳƛ 
ƴŀǊȊťŘȊƛŀƳƛ Ƨŀƪ ƴŜǿǎƭŜǘǘŜǊȅΣ 
raporty oraz profesjonalne 
platformy wiedzy Strefy Mana-
gera i Food Horizon Scanning.  
 
½ŀǇŜǿƴƛŀƳȅ αȊŀōƛŜƎŀƴŜƧέ ƪŀπ
drze manŀƎŜǊǎƪƛŜƧ ŘƻǎǘťǇ Řƻ 
profesjonalnej wiedzy o naj-
ǿŀȍƴƛŜƧǎȊȅŎƘ ǘǊŜƴŘŀŎƘ Ǌȅƴƪƻπ
ǿȅŎƘΣ ǇǊŀǿƛŜ ȍȅǿƴƻǏŎƛƻǿȅƳ  
i pokrewnych, analiz ryzyka. 
bŀǎȊŜ ŘȊƛŀƱŀƴƛŀ ǎŊ ǊŜŀƭƛȊŀŎƧŊ 
ƻōǊŀƴŜƧ ƳƛǎƧƛΥ ²ǎǇƽƭƴƛŜ .ǳŘǳπ
ƧŜƳȅ YǳƭǘǳǊť .ŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ 
ÀȅǿƴƻǏŎƛΦ 

Fundacja na rzecz Wspierania 
LƴƴƻǿŀŎƧƛ αwϧ5 I¦.έ Ǉƻπ
ǿǎǘŀƱŀΣ ŀōȅ ŘƻǎǘŀǊŎȊŀŏ Ǉƻƭπ
ǎƪƛŜƳǳ ǎǇƻƱŜŎȊŜƵǎǘǿǳ ǿƛŜŘȊȅ 
ƴŀ ǘŜƳŀǘΥ ǇƻƭǎƪƛŜƧ ȍȅǿƴƻǏŎƛΣ 
modelu zachowania jej bez-
ǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΣ ǎǇƻƱŜŎȊƴȅŎƘ  
i gospodarczych konsekwencji 
wprowadzenia modelu nie 
ƳŀǊƴƻǘǊŀǿƛŜƴƛŀ ȍȅǿƴƻǏŎƛΣ Ǝƻπ
spodarki obiegu zaƳƪƴƛťǘŜƎƻ 
ŎȊȅ ȊǿƛťƪǎȊŜƴƛŀ ƪƻƴƪǳǊŜƴŎȅƧπ
ƴƻǏŎƛ ǇƻƭǎƪƛŜƎƻ ǊƻƭƴƛŎǘǿŀΦ 
 
{ǘŀǊŀƴƛŜƳ CǳƴŘŀŎƧƛ ōťŘȊƛŜΣ 
aby w perspektywie 4-5 lat ob-
ǎȊŀǊȅ ȊŀƛƴǘŜǊŜǎƻǿŀƵ ōȅƱȅ ǊƻȊπ
ōǳŘƻǿŀƴŜ ǿ ǊŀƳŀŎƘ ǿǎǇƽƱπ
pracy z polskimi instytucjami 
badawczymi, organizacjami 
ǎǇƻƱŜŎȊƴȅƳƛΣ ǎŀƳƻǊȊŊŘƻǿȅƳƛ 
oǊŀȊ ǊȊŊŘƻǿȅƳƛΦ 

Fundacja R&D Hub  
ul. Mokotowska 1  
00-640 Warszawa  
NIP: 9512495558  
kontakt@fundacjardhub.pl 

Prokonsument Sp. z o.o. 
Projekt FoodFakty  
ul. Serwituty 25  
02-233 Warszawa  
NIP: 5260201821 
foodfakty@foodfakty.pl 

ĲķŜķƮƉţ ƛţǪǷ ŻƉƮķƮǪƺȜķƮţ Ȭţ ǫǡƺŜƟƻȜ ƺǷǡȬȢƬķƮȢŕƄ Ȭ NIW-CRSO w ramach Programu Rozwoju Organizacji 
Obywatelskich na lata 2018-2030 PROO. 
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ñǞǡȬţŜķȯ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 
ƺǪƉŎżƮŸƫķ ǡţƟƺǡŜƺȜȢ ǞƺȬƉƺƬ ᶥẄᶢ ƬƢŜ ąñE  
Ȝ ᶠᶞᶠᶟ ǡẃ Ạąñ!ạ ñǞǡȬţŜķȯ ŜţǷķƢƉŕȬƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ǡƺǪƫķ ǷǡȬȢƟǡƺǷƮƉţ ǪȬȢŔẨ
ŕƉţƛ ƮƉȯ ŕķƫƟƺȜƉǷķ ǪǞǡȬţŜķȯ ŜţǷķƢƉŕȬƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
w 2021 r. LINK 

Co prawda celem niniejszego opracowanie nie 
ƛţǪǷ ǿȬķǪķŜƮƉķƮƉţ ǞƺǷǡȬţŔȢ ǡƺȬȜƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ  
Ɖ ȭǡƻŜţƫ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ʈķ ŔķȬƉţ ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ  
ķ ƬƺȯƢƉȜƉţ ŜƺƟƫķŜƮƉţ ȜǪƟķȬķƮƉţ ǪǷķƮǿ Ǟǡķŕ Ɖ 
ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ Ɖ ȬķǞƢţŕȬķ ƮķǿƟƺȜƺ ŔķŜķȜŕȬţżƺ 
ƬƺżŎŕţżƺ ȜţǪǞǡȬţŖ ǡƺȬȜƻƛ Ƿţƛ ƟķǷţżorii, to 
ŕƄŕƉţƢƉŔȢǫƬȢ ƺǪķŜȬƉŖ ǷţƮ ǡķǞƺǡǷ Ȝ ǡţķƢƉķŕƄ ƺŔţŕẨ
Ʈţƛ ǪȢǷǿķŕƛƉ ǡȢƮƟǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based na 
ǫȜƉţŕƉţẃ  

ñķƬķ ȬķǪķŜƮƺǫŖ ǡƺȬȜƺƛǿ Ƿţƛ kategorii, mimo 
ǪȬţǡƺƟƉţƛ ŜţŔķǷȢ ŜƺǷȢŕȬŎŕţƛ ƮķȬţȜƮƉŕǷȜķ ǷķƟƉŕƄ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẄ ƟǷƻǡţ ƛţǪǷ ŜƢķ ȜƉţƢǿ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟ ǞǡƺẨ
blematyczne, jest niezmiernie szeroko udoku-
ƬţƮǷƺȜķƮķẃ qƢƺǫŖ ŔķŜķƯẄ ƺǞǡķŕƺȜķƯẄ Ɖ ƉƮƮȢŕƄ 
ŜķƮȢŕƄ ȜǪƟķȬǿƛŎŕȢŕƄ Ʈķ ȜƉţƢƺǞƫķǪȬŕȬȢȬƮƺȜţ 
ƟƺǡȬȢǫŕƉ ǞƫȢƮŎŕţ Ȭ rozwoju produkcji i konsump-
ŕƛƉ ŜƉţǷ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ŔƉķƫƟķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ȜȢŜķƛŎ 
ǪƉŸ ƮƉţǞƺŜȜķȯķƢƮţ Ɖ ƮƉţƺŜȜǡķŕķƢƮţẃ !Ƣţ ƺǪǷķẨ
tecznym argumentem jest bardzo dynamiczny 
ǡƺȬȜƻƛ ǡȢƮƟǿ Ɖ ȜķǡǷƺǫŕƉ ǪǞǡȬţŜķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẃ 

EƢķ ȬķƉƮǷţǡţǪƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬȢżƺǷƺȜķƢƉǫƬȢ ƺŔẨ
ǪȬţǡƮŎ ŔƉŔƢƉƺżǡķŻƉŸ Ɖ ƺŜƮƉţǪƉţƮƉķ Ŝƺ ǡȬţǷţƢƮȢŕƄ 
ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ ŜƺǷȢŕȬŎŕȢŕƄ ǡȢƮƟǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺǞķǡẨ
ǷȢŕƄ Ʈķ ŔƉķƫƟķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ɖ ƉŕƄ ȜǞƫȢȜ Ʈķ ǫǡƺŜƺẨ
ȜƉǪƟƺ ƛķƟ ǡƻȜƮƉţȯ ȬŜǡƺȜƺǷƮƺǫŖ ǞƺǞǿƢķŕȢƛƮŎ 
i preferencje konsumenckie. 

ĢȢŔǡķƮţ ķǷǡȢŔǿǷȢ ǫȜƉķǷƺȜţżƺ ǡȢƮƟǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
plant-based  

èƺȬȜƻƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-ŔķǪţŜ ƬƺȯƮķ ǿȬķǪķŜẨ
ƮƉŖ ƟƉƢƟƺƬķ żƫƻȜƮȢƬƉ ŕȬȢƮƮƉƟķƬƉẅ 

- ŕƄŸŖ ǞƺǞǡķȜȢ ǪǞƺǪƺŔǿ ƺŜȯȢȜƉķƮƉķ Ɖ ȬƬƉķƮŸ 
ƮķȜȢƟƻȜ Ȝ ƟƉţǡǿƮƟǿ ƺŔƮƉȯķƮƉķ ǪǞƺȯȢŕƉķ 
ƬƉŸǪķ, 

- ǡƺǪƮŎŕķ ȜǡķȯƢƉȜƺǫŖ ƟƺƮǪǿƬţƮǷƻȜ Ʈķ ȜǞƫȢȜ 
ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ȬȜƉţǡȬŸŕţżƺ 
Ʈķ ǞƢķƮţǷŸ, 

- ǡƺǪƮŎŕķ ȜǡķȯƢƉȜƺǫŖ Ʈķ ķǪǞţƟǷȢ ţǷȢŕȬƮţ ƄƺẨ
ŜƺȜƢƉ Ɖ ǿŔƺƛǿ ȬȜƉţǡȬŎǷ.

  

 

 

 

  

https://www.supermarketnews.com/consumer-trends/plant-based-food-sales-reach-record-high-74-billion-2021


 

7 | S t r o n a 

 

lƉǪǷƺǡȢŕȬƮţ Ɖ ƺŔţŕƮţ ǷǡţƮŜȢ ƟƺƮǪǿƬǞŕƛƉ ƬƉŸǪķ 

¦ƺƮǪǿƬǞŕƛķ ƬƉŸǪķ Ȝżẃ èţżƉƺƮǿ Ȝ ƢķǷķŕƄ ᶟᶧᶠᶞ-2010 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¦ƺƮǪǿƬǞŕƛķ ƬƉŸǪķ Ȝ MǿǡƺǞƉţ (w kg per capita) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

µķ ȜƉţƢǿ ǡȢƮƟķŕƄ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ ƉƮǷţƮǪȢȜƮţ 
kampanie konsumenckie ukierunkowane na 
ȬƬƮƉţƛǪȬţƮƉţ ƟƺƮǪǿƬǞŕƛƉ ƬƉŸǪķẄ ƟǷƻǡţ ƺŜƮƺǪȬŎ 
ŔķǡŜȬƺ ƉǪǷƺǷƮţ ǞƺȬȢǷȢȜƮţ ǪƟǿǷƟƉẃ åǡȬȢƟƫķŜţƬ 

ƬƺżŎ ŔȢŖ µƉţƬŕȢẃ £ţǪǷ Ƿƺ ƺ ǷȢƢţ ƉǪǷƺǷƮţẄ ȯţ ȜƉŸƟẨ
ǪȬƺǫŖ ǷȢŕƄ ǡȢƮƟƻȜ Ƿƺ ƛţŜƮƺŕȬţǫƮƉţ ǡȢƮƟi ekspor-
ǷƺȜţ ŜƢķ ǞƺƢǪƟƉŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄẄ ŕƺ Ƭƺȯţ 
ȜǞƫȢƮŎŖ Ʈķ ƺżǡķƮƉŕȬţƮƉķ ţƟǪǞƺǡǷƺȜţẃ   
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¦ƺƮǪǿƬǞŕƛķ ƬƉŸǪķ Ȝ µƉţƬŕȬţŕƄ ẠȜ ŻǿƮǷķŕƄ Ǟţǡ ŕķǞƉǷķạ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komentarz: ¦ƺƮǪǿƬǞŕƛķ ƬƉŸǪķ Ǟţǡ ŕķǞƉǷķ Ƭķ 
ƺŔţŕƮƉţ ǷţƮŜţƮŕƛţ ƬķƢţƛŎŕţ Ʈķ ǡȢƮƟķŕƄ ǡƺȬȜƉẨ
ƮƉŸǷȢŕƄ ƛķƟ Mąẃ EķƢǪȬȢ ȜȬǡƺǪǷ żƢƺŔķƢƮţƛ ƟƺƮẨ
ǪǿƬǞŕƛƉ ƬƉŸǪķ ŔŸŜȬƉţ ȬȜƉŎȬķƮȢ Ȭţ ȬȜƉŸƟǪȬķƛŎŕŎ 
ǪƉŸ ǞƺǞǿƢķŕƛŎ ƢǿŜȬƉ ŔƉƢķƮǪƺȜķƮŎ ȬƬƉţƮƉķƛŎŕķ ǪƉŸ 
ǪǷǡǿƟǷǿǡŎ ǪǞƺȯȢȜķƮȢŕƄ ŔƉķƫţƟẄ ƟǷƻǡţ ǞǡȬţǪǿȜķŖ 
ǪƉŸ ŔŸŜŎ Ȝ ƟƉţǡǿƮƟǿ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẃ eƢƺŔķƢƮȢ ȜȬǡƺǪǷ 
ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƬƉŸǪķ ƮƉţ ƛţǪǷ Ȝ ƮķƛŔƢƉȯǪȬȢŕƄ ƢķǷķŕƄ ȬķẨ
żǡƺȯƺƮȢẄ ķƢţ ŔŸŜȬƉţ Ƭǿ ǷƺȜķǡȬȢǪȬȢƫ ȜƉţƢƺƟǡƺǷẨ
ƮƉţ ȜƉŸƟǪȬȢ ǡƺȬȜƻƛ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ 
ŔƉķƫƟķẃ ñȬŕȬţżƻƢƮƉţ ǪȬȢŔƟƉţ ǷţƬǞƺ ǪǞķŜƟǿ ƟƺƮẨ
ǪǿƬǞŕƛƉ ŜƺǷȢŕȬȢ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ ǞǡȬţǷȜƺẨ
ǡȬƺƮȢŕƄẄ ŕƺ Ƭƺȯţ ŔȢŖ ŜƺŜķǷƟƺȜȢƬ ȜȢȬȜķƮƉţƬ 
ŜƢķ ǞƺƢǪƟƉţƛ ŔǡķƮȯȢ ƬƉŸǪƮţƛ ƬƺŕƮƺ ȜȢǪǞţŕƛķƢƉȬƺẨ
ȜķƮţƛ Ȝ Ƿţƛ ŜȬƉţŜȬƉƮƉţẃ µķ ǿȜķżŸ ȬķǪƫǿżǿƛŎ ƟǡķƛţẄ 
ƟǷƻǡţ ǞǡƺȜķŜȬŎ ǪȬţǡƺƟƺ ȬķƟǡƺƛƺƮţ ǞǡƺżǡķƬȢ 

ţŜǿƟķŕȢƛƮƉţ ǿǫȜƉķŜķƬƉķƛŎŕţ ƟƺƮǪǿƬţƮǷƻȜ  
o ƟƺǡȬȢǫŕƉķŕƄ ǞƫȢƮŎŕȢŕƄ Ȭ ŜƉţǷ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ǡƺǫƢƉẨ
nach. 

   

 

 

 

 

 

 

  

Bariery wzrostu kategorii plant-based w Pol-
sce: W przeprowadzonych ankietach i rozmo-
ȜķŕƄ Ȭ ǞǡƺŜǿŕţƮǷķƬƉ ƛķƟƺ ƮķƛŕȬŸǫŕƉţƛ ȜȢẨ
ƬƉţƮƉķƮŎ ŔķǡƉţǡŸ ȜȬǡƺǪǷǿ ǡȢƮƟǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
plant-based wskazano brak szerokich konsu-
ƬţƮŕƟƉŕƄ ǞǡƺżǡķƬƻȜ ţŜǿƟķŕȢƛƮȢŕƄ ǿƟƉţẨ
ǡǿƮƟƺȜķƮȢŕƄ Ʈķ ȬȜƉŸƟǪȬţƮƉţ Ȝ ŜƉţŕƉţ ȯȢȜẨ
ƮƺǫŕƉ ƺǞķǡǷţƛ Ʈķ ǡƺǫƢƉƮķŕƄ ƺǡķȬ ŔǡķƟ ȜǪǞķǡŕƉķ 
ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉ ǡȬŎŜƺȜȢŕƄ. ǡƺȬȜƺƛǿ ŔǡķƮȯȢ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based w Polsce. 
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òƢķŜ ȜŸżƢƺȜȢ ǡƻȯƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ ŔƉķƫƟķ ǪǞƺȯȢȜķƮţżƺ ǞǡȬţȬ ƢǿŜȬƉ 

³ƉƬƺ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ Ǟǡķŕ ƮķŜ ȬƬƮƉţƛǪȬţƮƉţƬ ţƬƉǪƛƉ ƬţǷķƮǿ ǞƺŜŕȬķǪ ƄƺŜƺȜƢƉ ƬƉŸǪķẄ ŔţȬŜȢǪƟǿǪȢƛƮţ ǞƺȬƺẨ
ǪǷķƛŎ ǞƺȬƺǪǷķƫţ ȜǪƟķȭƮƉƟƉ ȜǞƫȢȜķƛŎŕţ Ʈķ ǫƢķŜ ȜŸżƢƺȜȢ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ Ɖ ȬȜƉţǡȬŸŕţƛẃ 

IƮǷţƮǪȢȜƮƺǫŖ ţƬƉǪȢƛƮƺǫŕƉ >ÁᶠţǠ Ȝ Ɵż Ʈķ ᶠᶞᶞ ƟŕķƢ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komentarz: Obecne i planowane regulacje 
ǞǡķȜƮţ Ȝ Mą ȬƺŔƺȜƉŎȬǿƛŎ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ Ŝƺ 
ȜŜǡƺȯţƮƉķ ǞƺƬƉķǡƻȜ Ɖ ǞǡƺŕţǪƻȜ ƬƺƮƉǷƺǡƺȜķẨ
ƮƉķ ǫƢķŜǿ ȜŸżƢƺȜţżƺẄ ŜƺŕţƢƺȜƺ ƬƺȯƮķ ǪǞƺŜȬƉţẨ
ȜķŖ ǪƉŸ ȜȢƬƺżǿ ȬƮķƟƺȜķƮƉķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȬƮķẨ
ƟķƬƉ ƺƟǡţǫƢķƛŎŕȢƬƉ ƉŕƄ ǫƢķŜ ȜŸżƢƺȜȢ Ɖ ȜǞƫȢȜ Ʈķ 
ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺẃ 

 

 

 

 

 

 

 

d!Á ǪȬķŕǿƛţẄ ȯţ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ǡƺƢƮƉŕȬķ ƺŜǞƺȜƉķŜķ 
Ȭķ Ŝƺ ᶥᶞὙ ǞƺŔƺǡǿ ǪƫƺŜƟƉţƛ ȜƺŜȢẄ ǞǡȬȢ ŕȬȢƬ ƮƉţẨ
ƟǷƻǡţ ǞǡƺŕţǪȢ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ȜȢƬķżķƛŎ ƮķẨ
ȜţǷ ᶟᶡ ᶞᶞᶞ ƢƉǷǡƻȜ ȜƺŜȢ Ŝƺ ȜȢǞǡƺŜǿƟƺȜķƮƉķ ᶟ Ɵż 
produktu. 
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åǡȬţȜƉŜȢȜķƮƉķ ǡƺȬȜƺƛǿ ƟƺƮǪǿƬǞŕƛƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ǡƺŜȬķƛƻȜ ŔƉķƫƟķ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komentarz: ÁŕȬȢȜƉǫŕƉţ ŜƺǪǷŸǞƮţ ƛţǪǷ ȜƉţƢţ ǡƻȯẨ
ƮȢŕƄ ǞǡţŜȢƟŕƛƉ ǡƺȬȜƺƛǿ ǡȢƮƟǿẄ ƺŜǡŸŔƮȢŕƄ ǪŕţƮķẨ
ǡƉǿǪȬȢẄ ƮƉţƬƮƉţƛ ȜǪȬȢǪǷƟƉţ ȜǪƟķȬǿƛŎ Ʈķ ǿŜȬƉķƫ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based co najmniej na poziomie 
ᶟᶞὙ Ȝ ƺżƻƢƮţƛ ǞǿƢƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẄ ŕƺ ƛţǪǷ ƟƉƢƟǿƟǡƺǷẨ
ƮƉţ ȜƉŸƟǪȬķ ȜķǡǷƺǫŕƉŎ ƮƉȯ ƺŔţŕƮƉţẃ 

=ķǡŜȬƺ ƉǪǷƺǷƮȢƬ ķǪǞţƟǷţƬ ǪŎ ǪǷǡķǷţżƉţ ƺŔƉţǡķƮţ 
ǞǡȬţȬ ŕķƫţ ǡȢƮƟƉẐƟǡķƛţẄ ƟǷƻǡţ ǫȜƉķŜƺƬƉţ ŜƫǿżƺŻķẨ
ƢƺȜƺ ŜţŕȢŜǿƛŎ ǪƉŸ Ʈķ ǡƺȬȜƻƛ ƢǿŔ ƮķȜţǷ ǞǡȬţŔǿẨ
ŜƺȜŸ ǪǷǡǿƟǷǿǡȢ ǡȢƮƟǿ ǡƺƢƮţżƺ Ȝ ǪȜƺƉŕƄ ƟǡķƛķŕƄẃ 
µķƛƢţǞǪȬȢƬƉ ǞǡȬȢƟƫķŜķƬƉ ƛţǪǷ ŕƄƺŕƉķȯŔȢ Dania.  
åǡȬȢƟƫķŜƻȜ ǷķƟƉŕƄ ƛţǪǷ ƛţŜƮķƟ Ŝǿȯƺ ȜƉŸŕţƛẅ 

Niderlandy czy Kanada (Game Changers: Cana-
dian Opportunities in Alternative Protein). 

£ţŜƮȢƬ Ȭ ƟƢǿŕȬƺȜȢŕƄ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ȜȢŔƺǡƻȜ ƟƺƮẨ
ǪǿƬţƮŕƟƉŕƄ ƛţǪǷ ŕţƮķẃ åǡȬţȜƉŜǿƛţ ǪƉŸẄ ȯţ ǞǡƺẨ
dukty plant-ŔķǪţŜ ƺǪƉŎżƮŎ ŕţƮȢ ǡƻȜƮţ Ȭ ǷȢƬƉ Ʈķ 
ŔķȬƉţ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ Ȝ ᶠᶞᶠᶣ roku. Praktyka 
ǞƺƟķȬǿƛţẄ ȯţ Ƭƺȯţ ǪƉŸ Ƿƺ ǪǷķŖ ǪȬȢŔŕƉţƛẃ £ķƟ ȜǪƟķẨ
ȬǿƛŎ ŕţƮȢ ǡȢƮƟƺȜţ Ʈķ bardziej zaawansowanych 
ǡȢƮƟķŕƄ ƛķƟ µƉŜţǡƢķƮŜȢ ǪǷķƫƺ ǪƉŸ Ƿƺ ƛǿȯ ǷţǡķȬ. 

 

https://foodfakty.pl/dania-czolowy-producent-wieprzowiny-planuje-duze-inwestycje-w-zywnosc-pochodzenia-roslinnego,%20https:/foodfakty.pl/dunscy-naukowcy-w-poszukiwaniu-najlepszych-surowcow-do-produktow-plant-based
https://proveg.com/nl/blog/vleesvervangers-goedkoper-dan-vlees/
https://proveg.com/nl/blog/vleesvervangers-goedkoper-dan-vlees/
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MǿǡƺǞţƛǪƟƉ ǡȢƮţƟ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ plant-based i perspektywy wzrostu 

ĢķǡǷƺǫŖ ǪǞǡȬţŜķȯȢ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẎ Ȝ MǿǡƺǞƉţ Ȝ ở 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komentarz: åƺƢǪƟķ Ʈķ ǷƢţ ǡȢƮƟƻȜ Mą ȜȢƟķȬǿƛţ ƮķȜţǷ ƛţǪȬŕȬţ ȜƉŸƟǪȬȢ ǞƺǷţƮŕƛķƫ ȜȬǡƺǪǷǿẄ ƮƉţƬƮƉţƛ ȜȢƮƉƟķ 
ƺƮ ǞǡȬţŜţ ȜǪȬȢǪǷƟƉƬ Ȭ ŔķǡŜȬƺ Ƭķƫţżƺ ƺŔţŕƮţżƺ ǿŜȬƉķƫǿ ǷȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ.

òȜƉķǷƺȜţ ƮķƟƫķŜȢ ƉƮȜţǪǷȢŕȢƛƮţ Ȝ segmencie ŔƉķƫţƟ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮȢŕƄ 

ĲķƉƮȜţǪǷƺȜķƮȢ ƟķǞƉǷķƫ ġ>Ẑ>ġ> ȜţŜƫǿż ǡƺŜȬķƛƻȜ ŔƉķƫƟķ ẠƬƢŜ Ờạ 
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ĲķƉƮȜţǪǷƺȜķƮȢ ƟķǞƉǷķƫ ġ>Ẑ>ġ> ȜţŜƫǿż ǡţżƉƺƮƻȜ (mld $) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¾ǊƽŘƱƻ - The Untapped Climate Opportunity in Alternative Proteins 

Komentarz: Mimo, ȯţ ƮķƛȜƉŸƟǪȬȢƬ ǡȢƮƟƉţƬ ǞƺŜ 
ȜȬżƢŸŜţƬ ƉƮȜţǪǷȢŕƛƉ ǞƺȬƺǪǷķƛŎ ñǷķƮȢ ĲƛţŜƮƺẨ
ŕȬƺƮţ !ƬţǡȢƟƉẄ Ƿƺ ƛţŜƮķƟ ŔƉƺǡŎŕ ǞƺŜ ǿȜķżŸ ŜȢẨ
ƮķƬƉƟŸ Ɖ ƮƉţȬķƉƮǷţǡţǪƺȜķƮƉţ ƟǡķƛƻȜ Mą ƬƺȯƮķ 

ǞǡȬȢƛŎŖ, ȯţ ǡƻȜƮƉţȯ ǪǷķǡȢ ƟƺƮǷȢƮţƮǷ ǪǷķƮƉţ ǪƉŸ 
centrum ǡƺȬȜƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ŔƉķƫẨ
ƟķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ.

  

https://web-assets.bcg.com/6f/f1/087a0cc74221ac3fe6332a2ac765/the-untapped-climate-opportunity-in-alternative-proteins-july-2022.pdf
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ñǷķƮ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢ Ɖ ȭǡƻŜƫķ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ŔƉķƫƟķ Ʈķ ŕţƢţ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜţ

èƺȬȜƻƛ ȭǡƻŜţƫ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ŔƉķƫţƟ ƛest wielokie-
ǡǿƮƟƺȜȢẃ Ĳţ ȜȬżƢŸŜǿ Ʈķ ķǪǞţƟǷȢ ǷţŕƄƮƉŕȬƮţ  
Ɖ ǞǡķȜƮţ ƬƺȯƮķ ƛţ ǞƺŜȬƉţƢƉŖ ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ȬķķȜķƮẨ
ǪƺȜķƮƉķ Ɖ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛƉ Ʈķ ǡƻȯƮţ ǞƺȬƉƺƬȢ ƛķƟ 
Ʈķ ǞƺƮƉȯǪȬȢƬ ŜƉķżǡķƬƉţẃ µƉƮƉţƛǪȬȢ ǡķǞƺǡǷ ƺŜƮƺǪƉ 
ǪƉŸ ƛţŜƮķƟ żƫƻȜƮƉţ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ʈķ ŔķȬƉţ ŔƉķƫţƟ 
ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẃ  

 

 

 

Produkty plant-ŔķǪţŜ ǿƬƉţǪȬŕȬƺƮţ ǪŎ ŔţȬǞƺẨ
ǫǡţŜƮƉƺ ǞǡȬȢ ǷǡķŜȢŕȢƛƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ƺŜȬȜƉţẨ
ǡȬŸŕȢŕƄ Ɖ ƛţǪǷ Ƿƺ ƮƉţƛķƟƺ ǡƻȜƮƉţȯ ƺŜȬȜƉţǡŕƉţŜƢţẨ
ƮƉţƬ ȬķķȜķƮǪƺȜķƮƉķ Ɖ ŜƺǪǷŸǞƮƺǫŕƉ ƮƉţȬŔŸŜƮȢŕƄ 

ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẃ ³ƉƬƺ ƛǿȯ ƺŔţŕƮƉţ ŔķǡŜȬƺ Ŝǿȯţżƺ 
ȬķķȜķƮǪƺȜķƮƉķ Ɖ ȜƉţŜȬȢẄ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ ŜķƢǪȬţ 
Ǟǡķŕţ ǡƺȬȜƺƛƺȜţ ǿƟƉţǡǿƮƟƺȜķƮţ żƫƻȜƮƉţ Ʈķẅ 

- wȢƫƺƮƉţƮƉu ƢţǞǪȬȢŕƄ żķǷǿƮƟƻȜ ǡƺǫƢƉƮ Ȝ ŕţƢǿ 
ƺǪƉŎżƮƉŸŕƉķ ǪǿǡƺȜŕķ ƮƉţ ƺŔŕƉŎȯƺƮţżƺ ƮţżķǷȢȜẨ
nymi cechami sensorycznymi, ƟǷƻǡţ ǪǷķƮƺȜƉŎ 
ȜȢȬȜķƮƉţ ŜƢķ ǞƻȭƮƉţƛǪȬȢŕƄ ǞǡƺŕţǪƻȜ ƟǪȬǷķƫǷƺẨ
ȜķƮƉķ ŕţŕƄ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ żƺǷƺẨ
wych (np. Dania), 

- strukturyzacji ŔƉķƫţƟẄ ƟǷƻǡķ ȬŔƢƉȯȢ ǞǡƺŜǿƟǷȢ 
ƟƺƯŕƺȜţ Ŝƺ ŕţŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢẨ
nych, 

- formulacjŸ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ǞǡƺŻƉƢǿ ȯȢẨ
wieniowego, 

- nadawanie cech sensorycznych gotowych pro-
ŜǿƟǷƻȜ.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EƢķ ȬƺŔǡķȬƺȜķƮƉķ ƮķƟƫķŜƻȜ ƉƮȜţǪǷȢŕȢƛƮȢŕƄ Ʈķ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮţ ǞƺȬƉƺƬȢ Ɖ kierunki rozwoju technologii po-
ȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ŔƉķƫţƟ ǞǡȬȢȜƺƫǿƛţƬȢ ǞƺƮƺȜƮƉţ ȜȢƟǡţǪ ƮķƟƫķŜƻȜ ƉƮȜţǪǷȢŕȢƛƮȢŕƄ ȜţŜƫǿż ŜķƮȢŕƄ =ƺǪǷƺƮ >ƺƮẨ
sulting Group.  

åǡķŕţ ƮķŜ ƬƉŸǪţƬ ƟƺƬƻǡƟƺȜȢƬ Ȝ åƺƢǪŕţ 
ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ Ȝ qƮǪǷȢǷǿǷ ĲƺƺǷţŕƄƮƉƟƉ Ẫ åķƯẨ
ǪǷȜƺȜȢ qƮǪǷȢǷǿǷ =ķŜķȜŕȬȢ Ȭ ǪƉţŜȬƉŔŎ Ȝ ¦ǡķƟƺẨ
wie. 

åƺȬƉƺƬȢ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛƉ Ɖ ȬķķȜķƮǪƺȜķƮƉķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţżƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ŔƉķƫţƟ 

ñƟķƢķ ǞƺȬƉƺƬƻȜ ᶟ-ᶣẄ żŜȬƉţ ᶟ Ƿƺ ǞţƫƮķ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛķ Ɖ ƮķƛȜȢȯǪȬţ ȬķķȜķƮǪƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ 

ĳǡƻŜƫƺẅ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ ȜƫķǪƮţ Ʈķ ǞƺŜǪǷķȜƉţ ƢƉǷţǡķǷǿǡȢ 

https://foodfakty.pl/dunscy-naukowcy-w-poszukiwaniu-najlepszych-surowcow-do-produktow-plant-based
https://iz.edu.pl/zaklady-naukowe/zaklad-biologii-molekularnej-zwierzat-zbm/
https://iz.edu.pl/zaklady-naukowe/zaklad-biologii-molekularnej-zwierzat-zbm/
https://iz.edu.pl/zaklady-naukowe/zaklad-biologii-molekularnej-zwierzat-zbm/


 

16 | S t r o n a  

 

ĲķƉƮȜţǪǷƺȜķƮȢ ƟķǞƉǷķƫ ġ>Ẑ>ġ> ȜţŜƫǿż ǡƺŜȬķƛƻȜ ŔƉķƫƟķ ẠƬƢŜ Ờạ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ĲķƉƮȜţǪǷƺȜķƮȢ ƟķǞƉǷķƫ ġ>Ẑ>ġ> ȜţŜƫǿż ǡţżƉƺƮƻȜ ẠƬƢŜ Ờạ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komentarz: Ģ ƺǪǷķǷƮƉŕƄ ƢķǷķŕƄ ȜƉŜķŖ żȜķƫǷƺȜƮȢ ȜȬǡƺǪǷ ƮķƟƫķŜƻȜ Ʈķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉţ ƺǞķǡǷţ Ʈķ ǷţŕƄƮƉƟķŕƄ ŻţǡẨ
ƬţƮǷķŕƛƉ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƟƺƬƻǡƟƺȜȢŕƄẄ ƛţŜƮķƟ ǪţżƬţƮǷ ƺǞķǡǷȢ Ʈķ ŔƉķƫƟķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǞƺȬƺǪǷķƛţ ƮķƛȜƉŸƟẨ
szym obszarem rozwoju oraz inwestycji. 
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¦ƉţǡǿƮƟƉ ƬƺȯƢƉȜȢŕƄ Ǟǡķŕ ǡƺȬȜƺƛƺȜȢŕƄ Ȝ ƺŔǡŸŔƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŔƉķƫţƟ 

A. Frakcjonowanie i zagospodarowanie surow-
ŕƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ 

åǡƺŜǿŕţƮŕƉ ƉȬƺƢķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ ȜȢŔƉţǡķƛŎŕ ǪǿẨ
ǡƺȜƉţŕ ƟƉţǡǿƛŎ ǪƉŸ ȜƉţƢƺƬķ ƟǡȢǷţǡƉķƬƉẄ Ȭ ŕȬţżƺ 
najbardziej istotne to: 

- ŜƺǪǷŸǞƮƺǫŖ ǪǿǡƺȜŕķẄ 
- cena, 
- ƛķƟƺǫŖ ŔƉķƫƟķ Ȝ ǷȢƬ ƺŜȯȢȜŕȬķ Ɖ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮķ. 

=ƉķƫƟƺ ǞƺŔǡķƮţ Ȭ ǡƺǫƢƉƮȢẄ ƮƉţȬķƢţȯƮƉţ ƺŜ ǷţżƺẄ ŕȬȢ 
ƛţǪǷ Ƿƺ ǪƺƛķẄ ŕȬȢ żǡƺŕƄ Ƭƺȯţ ǪǷķƮƺȜƉŖ ᶠᶣὙ ƛţżƺ 
ǪƟƫķŜǿẄ ķ ǡţǪȬǷķ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ Ƿƺ Ʈķ ǞǡȬȢƟƫķŜ ǪƟǡƺẨ
bia lub olej. Dlatego nie tylko izolacja samego 
ŔƉķƫƟķ ƛţǪǷ ƉǪǷƺǷƮķẄ ķƢţ ǡƻȜƮƉţȯ ȬķżƺǪǞƺŜķǡƺȜķẨ
ƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ Ȭţ ǪǷǡǿƬƉţƮƉ ǞƺŔƺŕȬẨ
ƮȢŕƄẃ ĲȜƉŸƟǪȬķ Ƿƺ ǡţƮǷƺȜƮƺǫŖ ŕķƫţżƺ ǞǡƺŕţǪǿ  
Ɖ ŕȬŸǪǷƺ ƛţǪǷ ŜţŕȢŜǿƛŎŕţ ŜƢķ ţŻţƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ƉƮȜţẨ
ǪǷȢŕƛƉ Ȝ Ƿţƛ ŔǡķƮȯȢẄ ŕƺ ƺŕȬȢȜƉǫŕƉţ ȬƬƮƉţƛǪȬķ ǡƻȜẨ
ƮƉţȯ ƬķǡƮƺǷǡķȜǪǷȜƺẃ 

¦ķȯŜȢ ǪǿǡƺȜƉţŕ Ƭķ ǪȜƻƛ ǿƮƉƟķƢƮȢ ǪƟƫķŜ Ɖ ȜƫķǫŕƉẨ
ȜƺǫŕƉ ȜȢƬķżķƛŎŕţ ŜƺǪǷƺǪƺȜķƮţżƺ ǞǡƺŕţǪǿẄ ķŔȢ 
ţŻţƟǷȢȜƮƉţ ƺŜŜȬƉţƢƉŖ ƟķȯŜȢ Ʈķ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ 
ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜẃ  

Ģ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ ƮķƛŕȬŸǪǷǪȬţ ǪŕţẨ
nariusze przetwarzania to: 

- ǞǡƺŜǿƟŕƛķ ŔƉķƫƟķ Ȭţ ǪƟǡƺŔƉŎ ƛķƟƺ ǞǡƺŜǿƟǷţƬ 
ubocznym (groch, jŸŕȬƬƉţƯ ƢǿŔ ǞǪȬţƮƉŕķạ, 

- ǞǡƺŜǿƟŕƛķ ŔƉķƫƟķ Ȭ ƺƢţƛţƬ ƛķƟƺ ǞǡƺŜǿƟǷţƬ 
ǿŔƺŕȬƮȢƬ ẠǪƺƛķẄ ǡȬţǞķƟ ƢǿŔ ǪƫƺƮţŕȬƮƉƟạ, 

- produkcja ǪƟǡƺŔƉ Ȭ ŔƉķƫƟƉţƬ ƛķƟƺ ǞǡƺŜǿƟǷţƬ 
ǿŔƺŕȬƮȢƬ ẠȬƉţƬƮƉķƟƉẄ ƟǿƟǿǡȢŜȬķ ƢǿŔ ǡȢȯạ. 

 

 

B. µķŜķȜķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŔƉķƫƟƺƬ   

ÁŕȬţƟǿƛţ ǪƉŸẄ ȯţ ŔƉķƫƟķ Ŝƺ ŜķƢǪȬţżƺ ǞǡȬţǷȜƻǡẨ
ǪǷȜķ ƬķƛŎ ǞǡȬȢŜķǷƮţ ķǷǡȢŔǿǷȢẄ ķ ƉŕƄ ȜȢƬƉķǡ 
Ƭƺȯţ ǪƉŸ ȬƮķŕȬŎŕƺ ǡƻȯƮƉŖ Ȝ ȬķƢţȯƮƺǫŕƉ ƺŜ ǞķǡķẨ
ƬţǷǡƻȜ ǞǡƺŕţǪǿ Ɖ ƺŔǡƻŔƟƉ, w tym rodzaju roz-
ǞǿǪȬŕȬķƢƮƉƟƻȜẄ ŕȬķǪǿẄ ǷţƬǞţǡķǷǿǡȢẄ ŕƉǫƮƉţƮƉķẄ 
ǪǷƺǞƮƉķ ǫŕƉţǡķƮƉķẄ ƟƺƮŕţƮǷǡķŕƛƉẃ Eƺ ŕţŕƄ ŔƉķƫţƟẄ 
ƮķŜ ƟǷƻǡȢƬƉ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ Ǟǡķŕţ ǡƺȬȜƺƛƺȜţ Ƿƺ 
ich: 

- dȢǪǞţǡǪȢƛƮƺǫŖ, 
- rƺȬǞǿǪȬŕȬķƢƮƺǫŖ, 
- lţǞƟƺǫŖ, 
- ȯelowanie, 
- emulgowanie, 
- pienienie, 
- zatrzymywanie wody, 
- trzymanie oleju. 

C. EƺǪƟƺƮķƢţƮƉţ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ǞǡƺŕţǪƻȜ 
ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƟƺƮẨ
sumenckich  

þƺ ƺŔǪȬķǡ ƟǡţǿƛŎŕȢ ƺżǡƺƬƮţ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ Ʈķ 
prace naukowo-ŔķŜķȜŕȬţ Ɖ ķǞƢƉƟķŕȢƛƮţẄ ƫŎŕȬȢ Ȝ 
ǪƺŔƉţ ȜǪȬȢǪǷƟƉţ ţƢţƬţƮǷȢ ǞƺŕȬŎȜǪȬȢ ƺŜ ǪǿǡƺȜẨ
ŕƻȜẄ ƟƺƬǞƺƮţƮǷƻȜẄ ƺǞķƟƺȜķƯ Ŝƺ ƺŕȬţƟƉȜaƯ 
ƟƺƮǪǿƬţƮŕƟƉŕƄ ǪǷķƮƺȜƉŎŕȢŕƄ ƮķƛȜķȯƮƉţƛǪȬȢ ţƢţẨ
ƬţƮǷ ǪǿƟŕţǪǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẃ  
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Procesy i obszary potencjalnych prac rozwojowych Ẫ zamienniki ƬƉŸǪķ 

Proces produkcyjny Cechy produktu ³ƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ǡƺȬȜƺƛǿ 
þţƟǪǷǿǡƺȜķƮƉţ ŔƉķƫţƟ ẠƢǿŔ ŔķẨ
zowanie na gotowych surow-
cach) 
EƺŔƻǡ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ 
Mieszanie 
Formowanie 
ÁŔǡƻŔƟķ ŕƉţǞƢƮķ ẠƢǿŔ ƮƉţạ 
Pakowanie 
>ƄƫƺŜȬţƮƉţ Ɖ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉţ 

Kompozycja: teksturowane 
ŔƉķƫƟƺ ŔķȬƺȜţẄ ǷƫǿǪȬŕȬ Ɖ ƉƮƮţ 
ǪƟƫķŜƮƉƟƉ ȜƉŎȯŎŕţẄ ǪƬķƟƺȜţẄ 
ǪƻƢẄ ƟƺƮǪţǡȜķƮǷȢẄ ŔķǡȜƮƉƟƉ 
Oczekiwania: 
charakterystyczny smak, kon-
ǪȢǪǷţƮŕƛķ Ɖ ȜȢżƢŎŜ 
dƺǪǷķǡŕȬķ ŔƉķƫƟƺẄ ǷƫǿǪȬŕȬẄ ȯţẨ
lazo 
åƺǪǷķŖẅ 
dania gotowe 
rozdrobnione: hamburgery, 
ƟƉţƫŔķǪķẄ ƮǿżżţǷǪȢ 
nƉţƮķǡǿǪȬƺƮţ ƬƉŸǫƮƉţẅ ǪǷţƟƉẄ 
ǞƢķǪǷǡȢẄ ǞƉţǡǪƉẄ ǪƟǡȬȢŜţƫƟķ 

dǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŖẅ nƉţƮķǡǿǪȬƺƮţ ƬƉŸẨ
ǫƮƉţẄ ȬķǷǡȬȢƬķƮƉţ ǷƫǿǪȬŕȬǿẄ ƺȜƺŕţ ƬƺẨ
rza 
Smak: ƮƉţǞƺȯŎŜķƮţ ǞƺǪƬķƟƉẄ ŜƺƟƫķŜƮţ 
ŜƺǞķǪƺȜķƮƉţẄ ǪǿŔǷţƢƮţ ǪƬķƟƉẄ ǪƟƫķŜẨ
niki prekursorowe 
èƻȯƮƺǡƺŜƮƺǫŖẅ ǡƻȯƮţ ǡƺŜȬķƛţ ƬƉŸǪķẄ 
podroby 
EƺǫȜƉķŜŕȬţƮƉţẅ ǞƺŜǪǷķȜƺȜţ ȜǡķȯţƮƉķẄ 
ǪǷķŔƉƢƮƺǫŖ ǡţŕţǞǷǿǡȢẄ ȬƬƉķƮķ ƟƺƢƺǡǿ 
podczas gotowania 
Koszt: skalowanie, automatyzacja 
ĲŜǡƺȜƺǷƮƺǫŖẅ ŔƉķƫƟķ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮţẄ 
ŕƢţķƮ ƢķŔţƢẄ ǡţŜǿƟŕƛķ ǪƺƢƉ Ɖ ǷƫǿǪȬŕȬƻȜ 
nasyconych 

  

ĢţŜƫǿż ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬƺƮţżƺ ŔķŜķƮƉķ ķƮƟƉţǷƺȜţżƺ  ƮķƛȜƉŸƟǪȬȢ Ɖ ȬŜţŕȢŜƺȜķƮƉţ ǞǡȬţȜķȯķƛŎŕȢ ƬƺŜţƢ ǡƺȬẨ
Ȝƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-ŔķǪţŜ Ȝ åƺƢǪŕţ ƺǞƉţǡķ ǪƉŸ Ʈķ ǞǡķŕķŕƄ ȜƫķǪƮȢŕƄ ŻƉǡƬẄ ƉŕƄ ȬţǪǞƺƫƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƻȜ 
Ɖ ȜƫķǪƮţżƺ ȬķǞƢţŕȬķ ǷţŕƄƮƉŕȬƮţżƺẃ  

>ȬŸǪǷƺ ǞǡƺŕţǪȢ Ƿţ ǪŎ ȜǪǞƉţǡķƮţ ƢǿŔ ǿȬǿǞţƫƮƉķƮţ ǞǡȬţȬ ȜƉţŜȬŸ Ɖ ȬķǞƢţŕȬţ ŻƉǡƬẄ ƟǷƻǡţ ŜƺǪǷķǡŕȬķƛŎ ǪǿǡƺȜŕţẄ 
komponenty lub inne kluczowe elementy technologiczne. 

=ķǡŜȬƺ ƮƉţƢƉŕȬƮţ ǪŎ ǞǡȬȢǞķŜƟƉ Ǟǡķŕ ǞǡƺȜķŜȬƺƮȢŕƄ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉƺ Ȭ ǿŕȬţƢƮƉķƬƉ ƢǿŔ ƉƮǪǷȢǷǿǷķƬƉ ƮķǿƟƺẨ
wymi. 

µķƛŕȬŸǫŕƉţƛ ȜȢƬƉţƮƉķƮȢƬƉ ƺŔǪȬķǡķƬƉẄ ƟǷƻǡţ ǪǷȜķǡȬķƛŎ ǪȬŕȬţżƻƢƮţ ȜȢȬȜķƮƉķ Ɖ Ȝ ƟǷƻǡȢŕƄ ŻƉǡƬȢ ƺŕȬţƟƉȜķẨ
ƫȢŔȢ ȜǪǞķǡŕƉķ ȬţȜƮŸǷǡȬƮţżƺ Ƿƺẅ 

- formulacja ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ŕţƢǿ ƺǪƉŎżķƮƉķ ƺŕȬţƟƉȜķƮȢŕƄ ŕţŕƄ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮȢŕƄ ƛķƟƺǫŕƉ ƟƺƮǪǿƬţƮŕƟƉţƛ, 
- oǪƉŎżķƮƉţ ƺŕȬţƟƉȜķƮţƛ ǞǡȬţȬ ƄķƮŜţƢ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ, 
- sƟķƢƺȜķƮƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ. 

£ķƟƺ ƛţŜƮķ Ȭ ŔķǡƉţǡ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǷȢŕƄ Ǟǡķŕ Ȭ ƛţŜƮƺǪǷƟķƬƉ ȬţȜƮŸǷǡȬƮȢƬƉ, Ȝ ǷȢƬ ǪȬŕȬţżƻƢƮƉţ ƛţŜƮƺǪǷƟami 
naukowymi, ȜȢƬƉţƮƉķƮķ ŔȢƫķ ţƢķǪǷȢŕȬƮƺǫŖ Ȝ ǞƺŜţƛǫŕƉǿ Ɖ ŕȬķǪ Ȝ ƛķƟƉƬ ƺŕȬţƟƉȜķƮţ ǪŎ ǡţȬǿƢǷķǷȢ ǷȢŕƄ Ǟǡķŕẃ 
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Procesy i obszary potencjalnych prac rozwojowych Ẫ zamienniki mleka 

Proces produkcyjny Cechy produktu ³ƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ǡƺȬȜƺƛǿ 
EƺŔƻǡ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ  
Mieszanie 
ÁŔǡƻŔƟķ ŕƉţǞƢƮķ 
Homogenizacja 
µķǞţƫƮƉķƮƉţ 
>ƄƫƺŜȬţƮƉţ Ɖ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉţ  

Kompozycja: woda, podstawowe 
ȭǡƻŜƫƺ ŔƉķƫƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẄ ȜƉǷķƬƉƮȢ 
ẠǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķŕȬạẄ ƬƉƮţǡķƫȢ Ạǡţżẃ 
ǞlạẄ ǪƻƢẄ ǪƫƺŜȬƉƟẄ ķǡƺƬķǷẄ ǪǿŔǪǷķƮŕƛţ 
ǷţƟǪǷǿǡǿƛŎŕţẄ ƺƢţƛẄ ţƬǿƢżķǷƺǡ 
Oczekiwania: 
gƫķŜƟķ ƟƺƮǪȢǪǷţƮŕƛķẄ ƮƉǪƟķ ƢţǞƟƺǫŖẄ 
ƮţǿǷǡķƢƮȢ ƮķŔƉķƫƺȜȢẄ mleczny smak 
Ɖ ǪƫƺŜȢŕȬẄ ŔƉţƢẄ ŔƉķƫƟƺ Ɖ ȜķǞƯ 
åƺǪǷķŖẅ 
ziƬƮȢ ƮķǞƻƛ ƺǡķȬ ŜƺŜķǷţƟ Ŝƺ 
kawa/herbata/kakao 
EƺŜķǷţƟ Ŝƺẅ ǞƫķǷƟƉ ǫƮƉķŜķƮƉƺȜţ 
Desery 
Sosy 

dǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŖẅ ƫŎczenie po-
ǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ǞƺȬȢẨ
tywnymi atrybutami 
Smak: smak mleczny, bez nieprzy-
jemnych nut 
EƺǫȜƉķŜŕȬţƮƉţẅ kremowa konsy-
stencja 
!ǞƢƉƟķŕȢƛƮƺǫŖẅ ƺŜǞƺǡƮƺǫŖ Ʈķ ǷţƬẨ
ǞţǡķǷǿǡŸ Ɖ ƟȜķǪƺȜƺǫŖ  
Koszt: ǡƻȜƮƺǡȬŸŜƮƺǫŖ Ȭ ƬƢţƟƉţƬ  
ĲŜǡƺȜƺǷƮƺǫŖẅ clean label  
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Mapa oferty wsparcia naukowo-technologicznego polskiej nauki 

åƺƮƉȯǪȬţ ȬţǪǷķȜƉţƮƉţ ŔķȬǿƛţ Ʈķ ŔķǡŜȬƺ ƉƮǷţƮẨ
sywnym procesie poszukiwania informacji, roz-
ƬƻȜ Ȭ ǞǡȬţŜǪǷķȜƉŕƉţƢķƬƉ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉẄ ǞǡƺŜǿŕţƮẨ
tami, naukowcami. Proces poszukiwania infor-
ƬķŕƛƉ ǡţķƢƉȬƺȜķƮȢ ŔȢƫ ǞǡȬţȬ ȬţǪǞƻƫ ƟƺƬǞţǷţƮǷẨ
ƮȢŕƄ ƟƺƮǪǿƢǷķƮǷƻȜẃ µķ ŔķŜķƮƉţ ǡȢƮƟǿ ǞƺǫȜƉŸẨ
cono kilka tygodni pracy. Niniejsze zestawienie 
ǪƟǿǞƉķ ǪƉŸ Ʈķ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛķŕƄ ǞǿŔƢƉŕȬƮȢŕƄẄ ƟǷƻǡţ ƮƉţ 
majŎ ŜȬƉķƫƻȜ ǪǞǡȬţŜķȯȢ Ɖ Ȭ ǞţȜƮƺǫŕƉŎ ƮƉţ 

ǞǡƺȜķŜȬŎ ǪȢǪǷţƬķǷȢŕȬƮţƛ ǞţƮţǷǡķŕƛƉ ǡȢƮƟǿ 
ţȜţƮǷǿķƢƮȢŕƄ ŻƉǡƬ ȬķƉƮǷţǡţǪƺȜķƮȢŕƄ ȜǪǞƻƢẨ
ƮȢƬƉ ǞǡƺƛţƟǷķƬƉẃ µƉţ ƛţǪǷţǫƬȢ Ȝ stanie zagwa-
ǡķƮǷƺȜķŖẄ ȯţ ǿƬƉţǫŕƉƢƉǫƬȢ ȜǪȬȢǪǷƟƉţ ƛţŜƮƺǪǷƟƉ 
ȬķƛƬǿƛŎŕţ ǪƉŸ ƮƉƮƉţƛǪȬķ ǷţƬķǷȢƟŎẄ ŜƢķǷţżƺ ǪţǡẨ
ŜţŕȬƮƉţ ȬķǞǡķǪȬķƬȢ ƛţŜƮƺǪǷƟƉ Ɖ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛţẄ ƟǷƻǡţ 
ƮƉţ ǪŎ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉƺ ƺǞƉǪķƮţ ƺ ƟƺƮǷķƟǷẃ µƉƮƉţƛǪȬţ 
ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ ŔŸŜȬƉţ ǪȢǪǷţƬķǷȢŕȬƮƉţ uaktual-
niane.

Instytucƛţ ǡţķƢƉȬǿƛŎŕţ ǞǡƺƛţƟǷȢ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based 

Instytucja: Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie 
¦ƺƬƻǡƟƉ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮţ: >ţƮǷǡǿƬ =ƉƺƉƬƬƺŔƉƢƉȬķŕƛƉ Ɖ qƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ³ķǷţǡƉķƫƻȜ ÁǞķƟƺȜķƮƉƺȜȢŕƄ, ĢȢŜȬƉķƫ µķǿƟ ƺ 
ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ èȢŔķŕǷȜķ, µķǡƺŜƺȜţ >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ Ɖ èƺȬȜƺƛǿ 
Projekt:  ProBioVege 

 
ProBioVege -  ǞǡƺƛţƟǷẄ ƟǷƻǡȢ ƛţǪǷ ŻƉƮķƮǪƺȜķƮȢ ǞǡȬţȬ µķǡƺŜƺȜţ >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ Ɖ èƺȬȜƺƛǿ Ȝ ǡķƬķŕƄ ǞǡƺżǡķƬǿ ¨qEMè 
ħqẃ >ţƢţƬ ǞǡƺƛţƟǷǿ ƛţǪǷ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ żǡǿǞȢ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ǞƺǪǷķŕƉ ŻţǡƬţƮǷƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţƟŎǪţƟ Ɖ ƮķǞƺƛƻȜ Ȝ ǷȢǞƉţ ǷȬȜẃ 
ẳƬƢţƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẵ ƺ ŕţŕƄķŕƄ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţƛ Ȭ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ƬķƟǿŕƄƻȜ ẠǞƺȬƺǪǷķƫƺǫŕƉ Ǟƺ ǷƫƺŕȬţƮƉǿ ƮķǪƉƺƮ 
ƺƢţƉǪǷȢŕƄạ ŜƺǪǷŸǞƮȢŕƄ Ʈķ ǡȢƮƟǿ ǞƺƢǪƟƉƬẃ  
ĢȢǷȢǞƺȜķƮȢƬƉ Ŝƺ ŔķŜķƯ Ȝ ǞǡƺƛţƟŕƉţ ƬķƟǿŕƄķƬƉ ǪŎẅ ƬķƟǿŕƄ Ȭ ķƬķǡķƮǷǿǪķẄ ŕȬķǡƮǿǪȬƟƉẄ ƟƺƮƺǞƉẄ ƢƮƉķƮƟƉẄ ǪţȬķƬǿẄ 
ǪƫƺƮţŕȬƮƉƟķ ƺǡķȬ Ȭ ȜƉţǪƉƺƫƟķẃ 
Projekt obejmuje m.ƉƮẃ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ƬƉţǪȬķƮȢŕƄ ƟǿƢǷǿǡ ǪǷķǡǷţǡƺȜȢŕƄ ẠƛƺżǿǡǷƺȜȢŕƄ 
Ɖ ƟţŻƉǡƺȜȢŕƄạẄ ķ ǷķƟȯţ ȜȢǪţƢţƟŕƛƺƮƺȜķƮȢŕƄ ǪȬŕȬţǞƻȜ ǞǡƺŔƉƺǷȢŕȬƮȢŕƄẄ ƺƟǡţǫƢţƮƉţ ƉŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬẨ
ƮȢŕƄẄ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢŕƄ Ɖ ƉŕƄ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ Ȝ ŕȬķǪƉţ ŕƄƫƺŜƮƉŕȬţżƺ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉķ ƺǡķȬ ƺƟǡţǫƢţƮƉķ 
ǪȬţǡƺƟƉţżƺ ǪǞţƟǷǡǿƬ ŔƉƺķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ Ȝ ǷȢƬẅ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕȢŕƄ ƺǡķȬ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜŜǡƺŔƮƺǿẨ
ǪǷǡƺƛƺȜȢŕƄ ƺǷǡȬȢƬķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŜƮƉţǪƉţƮƉǿ Ŝƺ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǞķǷƺżţƮƻȜ ƺƟǡţǫƢķƛŎŕȢŕƄ ƉŕƄ ǞƺǷţƮŕƛķƫ Ȝ ǞǡƺŻƉẨ
ƢķƟǷȢŕţ ȬķǞƺŔƉţżķƮƉķ ȬķǷǡǿŕƉƺƬ ǞƺƟķǡƬƺȜȢƬẃ åƺƮķŜǷƺ Ȝ ǞǡȬȢǞķŜƟǿ ƺǞǡķŕƺȜķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ǞƺǪǷķŕƉ ŻţǡƬţƮẨ
ǷƺȜķƮȢŕƄ ƮķǞƺƛƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ ǞǡȬţȜƉŜǿƛţ ǪƉŸ ǿȬȢǪƟķƮƉţ Ȭ ƮƉŕƄ ǞǡƺǪȬƟƻȜ ǪǿǪȬƺƮȢŕƄ ǡƺȬǞȢƫƺȜƺ Ɖ ƺƟǡţǫƢţƮƉţ ƬƺȯƢƉẨ
ȜƺǫŕƉ ƺŜǷȜƺǡȬţƮƉķ ǷȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƺŜŕȬķǪ ƺƟǡţǪǿ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉķ ǪȬţǫŕƉǿ ƬƉţǪƉŸŕȢẃ 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮķẄ żǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ  
Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẄ ţƟǪǷǡǿẨ
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 
- ĢǪǞķǡŕƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ŻƉǡƬ 
- Badania sensoryczne i optymalizacja 
- =ķŜķƮƉķ ǷǡȜķƫƺǫŕƉƺȜţẄ ȜȢȬƮķŕȬķƮƉţ ǷţǡƬƉƮƻȜ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ 

https://wnozir.zut.edu.pl/aktualnosci/informacje-biezace.html
https://cbimo.zut.edu.pl/centrum.html
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://www.gov.pl/web/ncbr
https://probiovege.com.pl/
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- EƺŔƻǡ ƬķǷţǡƉķƫǿ ƺǞķƟƺȜķƮƉƺȜţżƺ 
- ąŕȬţǪǷƮƉŕǷȜƺ Ȝ ǞǡƺƛţƟŕƉţẐȜǪǞƻƫǞǡķŕķ Ȭ ŻƉǡƬŎ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǡƺȬȜƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ȬķƬƉţƮƮƉƟķŕƄ ŔƉķẨ
ƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ  

Projekty: 
- Lider XI ProBioVege ẳèƺȬȜƻƛ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢŕƄ ŻţǡƬţƮǷƺȜķƮȢŕƄ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺẨ
ȯȢȜŕȬȢŕƄ Ȭ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ƬķƟǿŕƄƻȜ ŜƺǪǷŸǞƮȢŕƄ Ʈķ ǡȢƮƟǿ ǞƺƢǪƟƉƬẼ 

- Miniatura 5 NCN ẳEƺƛǡȬţȜķƮƉţ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ķƮķƢƺżǿ Ǫţǡķ Ȭ ǞƺǡƺǪǷţƬ ǞƢţǫƮƉẃ >ȬȢ ǞǡƺŕţǪȢ ǞǡƺǷţƺƢƉȬȢ Ɖ ƢƉǞƺƢƉȬȢ 
ȬķŕƄƺŜȬŎ ǞƺŜƺŔƮƉţ ƛķƟ Ȝ ǷǡķŜȢŕȢƛƮȢƬ ǪţǡȬţ >ķƬţƬŔţǡǷẊẵ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ÁŕţƮķ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ rolno-ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 
- ÁŕţƮķ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ŔƉƺķƟǷȢȜƮţżƺ Ɖ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮţżƺ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- åǡƻŔȢ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄẄ ǞķƟƺȜķƮƉķ ƉǷǞẃ 
- EƺǪǷŸǞƮţ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉķẅ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţẄ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮţẄ ǪǿǪȬţƮƉķ ǡƺȬǞȢƫƺȜţżƺẄ ƬƉƟǡƺǪƟƺǞƺȜƺ-spektro-

skopowe, HPLC 
EƺǪǷŸǞƮţ ƟƺƮŕţǞǷȢ Ɖ ǞķǷţƮǷȢẅ 

- èƺǫƢƉƮƮţ ķƢǷţǡƮķǷȢȜȢ ƮķŔƉķƫǿ 
- dţǡƬţƮǷƺȜķƮţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǡƺǫƢƉƮƮţ 
- =ƉƺǷǡķƮǪŻƺǡƬķŕƛķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- µķǷǿǡķƢƮţ ŜƺŜķǷƟƉ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǪǷķŔƉƢƉȬķǷƺǡȢ ţƬǿƢǪƛƉ 

 
Osoba kontaktowa: dr ƉƮȯẃ ²ǿƟķǪȬ ²ƺǞǿǪƉţȜƉŕȬ 
e-mail: lukasz.lopusiewicz@zut.edu.pl 
Numer telefonu: 91 44 96 135 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Regionalne Centrum Innowacji i Transferu Technologii, [OFERTA] ĢȢŜȬƉķƫ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƮƺẨ
ǫci i Rybactwa [OFERTA] 
Oferta: 

- ÁŕţƮķ ǞƺƬȢǪƫǿ Ʈķ ŔƉȬƮţǪ 
- Audyt technologiczny i ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
- !ƮķƢƉȬȢ ǡȢƮƟƻȜ 
- åƺǪȬǿƟƉȜķƮƉţ ȬķżǡķƮƉŕȬƮȢŕƄ ǞķǡǷƮţǡƻȜ ƄķƮŜƢƺȜȢŕƄ 
- ñǞǡȬţŜķȯ Ɖ ƢƉŕţƮŕƛƺƮƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ 
- Wsparcie w rejestracji firmy 
- qƮƟǿŔķŕƛķ Ɖ ǞǡţƉƮƟǿŔķŕƛķ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜ 

Technologie: 
- åǡƺǪȬƟƉ ȬķȜƉţǡķƛŎŕţ ŔķƟǷţǡƉţ ǞǡƺŔƉƺǷȢŕȬƮţ ƺǡķȬ ƮƉţƮķǪȢŕƺƮţ ƟȜķǪȢ ǷƫǿǪȬŕȬƺȜţ Ɖ ǪǞƺǪƻŔ ƉŕƄ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ 
- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ǪƺǡŔţƮǷǿ ǪƟǡƺŔƉƺȜţżƺ 
- Otrzymywanie cyklodekstryn ze skrobi ziemniaczanej 
- åķƮƉţǡƟķ Ɖ ǪǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ǞķƮƉţǡƟƉ 
- þţŕƄƮƺƢƺżƉţ ƬƉƟǡƺƟķǞǪǿƫƟƺȜķƮƉķ 
- þţŕƄƮƺƢƺżƉķ ǪƺƢţƮƉķ ŻƉƢţǷƻȜ Ȭţ ǫƢţŜȬƉķ 
- Oznaczania ǪƟƫķŜǿ ǞƺŜǪǷķȜƺȜţżƺ Ɖ ǪȬŕȬţżƻƫƺȜţżƺ ǞķǪȬ ǷǡţǫŕƉȜȢŕƄ Ɖ ƺŔƛŸǷƺǫŕƉƺȜȢŕƄ 
- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ƺǷƺŕȬţƟ ƄȢŜǡƺȯţƢƺȜȢŕƄ Ʈķ ǞƺȜƉţǡȬŕƄƮƉ ƺǡżķƮƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ƮķǞƺƛǿ ŻţǡƬţƮǷƺȜķƮţżƺ Ȭ ƬƢţƟķ ƟƺȬƉţżƺ 

https://innowacje.zut.edu.pl/oferta-przedsiebiorca
https://innowacje.zut.edu.pl/oferta-przyszly-przedsiebiora
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa
https://innowacje.zut.edu.pl/technologie/kategoria/zachodniopomorski-uniwersytet-technologiczny/wydzial-nauk-o-zywnosci-i-rybactwa?page=0
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- ĢȢǷȜķǡȬķƮƉţ ƟķǞǪǿƫţƟ Ŝƺ ŔƉƺƉƬƬƺŔƉƢƉȬķŕƛƉ ȯȢȜȢŕƄ ƟƺƬƻǡţƟ ŜƢķ ǞǡƺŕţǪƻȜ ŔƉƺƟƺƮȜţǡǪƛƉ 
- Opakowanie 
- þţŕƄƮƺƢƺżƉķ ȜȢǪƺƟƉţƛ ȜȢŜķƛƮƺǫŕƉ ƬķǡȢƮƺȜķƮƉķ ǫƢţŜȬƉķ 
- qƮƮƺȜķŕȢƛƮţẄ ŔƉƺŜţżǡķŜƺȜķƢƮţ ƺǞķƟƺȜķƮƉţ ŜƢķ ǡƻȯƮȢŕƄ ŔǡķƮȯ 
- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ƬƉƟǡƺƟķǞǪǿƫţƟ ƄȢŜǡƺȯţƢƺȜȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: Magdalena Ostrowska 
e-mail: magdalena.ostrowska@zut.edu.pl 
Numer telefonu: 48 510 29 11 77 lub 48 91 449 43 58 

 

Instytucja: ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ åǡȬȢǡƺŜƮƉŕȬȢ Ȝţ ĢǡƺŕƫķȜƉǿ 
¦ƺƬƻǡƟƉ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮţẅ Centrum Badawczo-Rozwojowe, ĢȢŜȬƉķƫ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƮƺǫŕƉ  [OFERTA] 
 
ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ åǡȬȢǡƺŜƮƉŕȬȢ Ȝţ ĢǡƺŕƫķȜƉǿ ǞƺǪƉķŜķ ƢƉŕȬƮŎ Ɖ ŜƺǫȜƉķŜŕȬƺƮŎ ƟķŜǡŸ ƮķǿƟƺȜŎẄ ƟǷƻǡķ ŜȢǪǞƺƮǿƛŎŕ ǪǞţŕƛķƢƉẨ
ǪǷȢŕȬƮŎ ȜƉţŜȬŎ Ɖ ķǞķǡķǷǿǡŎ ƛţǪǷ Ȝ ǪǷķƮƉţ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬƉŖ ǞǡƺŻţǪƛƺƮķƢƮţ ŔķŜķƮƉķ Ɖ ƺǞǡķŕƺȜķŖ ǞƺǷǡȬţŔƮţ ţƟǪǞţǡǷȢȬȢẃ 
åǡƺȜķŜȬƉ ǡƻȜƮƉţȯ ƢƉŕȬƮţ ǞǡƺƛţƟǷȢ ŔķŜķȜŕȬţ ǡţķƢƉȬƺȜķƮţ Ȝ ƬƉŸŜȬȢƮķǡƺŜƺȜȢŕƄ Ɖ ƟǡķƛƺȜȢŕƄ ƉƮǷţǡŜȢǪŕȢǞƢƉƮķǡƮȢŕƄ 
ȬţǪǞƺƫķŕƄ ŔķŜķȜŕȬȢŕƄ ƺǡķȬ ȜǪǞƻƫǞǡķŕķ Ȭ ǞǡķȜƉţ ᶠᶣᶞ ǞƺŜƬƉƺǷķƬƉẃ  
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮķẄ żǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ  
Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẄ ţƟǪǷǡǿẨ
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ 

- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 
- ĢǪǞƉţǡķƮƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ŻƉǡmy 
- Badania sensoryczne i optymalizacja 
- =ķŜķƮƉţ ǷǡȜķƫƺǫŕƉƺȜţẄ ȜȢȬƮķŕȬķƮƉţ ǷţǡƬƉƮƻȜ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫci 
- =ķŜķƮƉķ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬƻȜ ƮǞẃ ƺŕţƮķ ȜķǡǿƮƟƻȜ ȜȬǡƺǪǷǿ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬƻȜ Ȝ ǡƻȯƮƺǡƺŜƮţƛ ǞǡȬţǪǷǡȬţƮƉ Ȝ 
ǡƻȯƮƺǡƺŜƮȢŕƄ Ȝ ǷȢƬ Ȝ ţƟǪǷǡţƬķƢƮȢŕƄ ȜķǡǿƮƟķŕƄ ȜȬǡƺǪǷǿ 

- =ķŜķƮƉţ ǞƫƺŜƻȜ ǡƺƢƮȢŕƄ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ƮǞẃ ƺŜȜķŜƮƉķƮƉţ ƺǪƬƺǷȢŕȬƮţ Ɖ ǪǿǪȬţƮƉķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺẨ
ǫƢƉƮƮȢŕƄ ƺǡķȬ ķƮķƢƉȬķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢŕȬƮȢŕƄ ƺǷǡȬȢƬķƮȢŕƄ ǪǿǪȬȢ 

- eƺǪǞƺŜķǡƟŸ ƺŜǞķŜķƬƉẄ ǞǡƺŜǿƟǷķƬƉ ǿŔƺŕȬƮȢƬƉ Ȭ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉţ ţƮţǡżƉƉ ƮǞẃ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺẨ
logii pozyskiwķƮƉķ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ȜȢǪƺƟƺŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȭ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺŜǞķŜƺȜȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 

- ³ţǷƺŜȢƟŸ ƺȬƮķŕȬţƯ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ƮǞẃ ƺǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƬţǷƺŜ ƺȬƮķŕȬķƮƉķ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ  
Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ȬƉƺƫķŕƄ Ɖ ǪǿǞƢţƬţƮǷķŕƄ ŜƉţǷȢ 

- åǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ ƮǞẃ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ȜȢǪƺƟƺŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȭ ǪǿẨ
ǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ ȬȜƫķǪȬŕȬķ Ȭ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺŜǞķŜƺȜȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 

- þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǿǞǡķȜȢ ǡƺƢƉ Ɖ ǡƺǫƢƉƮ ƮǞẃ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ ţƟǪǷǡķƄƺȜķƮȢŕƄ Ȭ ķƢż 
do uszlachetniania nasƉƺƮ ǡƻȯƮȢŕƄ żķǷǿƮƟƻȜ ǡƺǫƢƉƮ ǿǞǡķȜƮȢŕƄ 

Projekty: 
- =ƉķƫƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţ Ẫ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉţẄ ŕƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ Ɖ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ÁǷǡȬȢƬȢȜķƮƉţ Ɖ ƺƟǡţǫƢķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ ƺ ǞƺǷţƮŕƛķƢţ ǷţǡķǞţǿǷȢŕȬƮȢƬẄ ǿȯȢǷţŕȬƮȢŕƄ 

w chorobach cywilizacyjnych i wieku starszego 

https://upwr.edu.pl/
https://upwr.edu.pl/wspolpraca/oferta-dla-biznesu/oferta-biznesowa
https://wbinoz.upwr.edu.pl/
https://upwr.edu.pl/wspolpraca/oferta-dla-biznesu/laboratoria-pracownie/laboratorium-badan-zywnosci
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- ÁȜķŜȢ żƺǪǞƺŜķǡǪƟƉţ ƛķƟƺ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮţ ȭǡƻŜƫķ ŔƉķƫţƟ 
- £ķŜķƢƮţ żǡȬȢŔȢ ǪǷǡȬŸǞƟƺȜţ ƛķƟƺ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮţ ȭǡƻŜƫƺ ŔƉķƫƟķ Ȝ żƺǪǞƺŜķǡŕţ ƺŔƉţżǿ ȬķƬƟƮƉŸǷţżƺ 
- ĢǞƫȢȜ ȜķǡǿƮƟƻȜ ţƟǪǷǡķƟŕƛƉ Ɖ ƟƺķżǿƢķŕƛƉ ŔƉķƫţƟ Ȭ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ƺƢţƛķǡǪƟƉţżƺ Ʈķ ȬķȜķǡẨ
ǷƺǫŖ ǞƺƢƉŻţƮƺƢƉƉ ķƟǷȢȜƮƺǫŖ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕŎ ƺǷǡȬȢƬķƮȢŕƄ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ 

- ¦ƺƮŕţƮǷǡķǷȢ ŔƉķƫţƟ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮţ Ȭ ǪƺƟǿ Ȭ ȬƉţƬƮƉķƟķ 
- ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȭ ȜȢǷƫƺƟƻȜ ǞƺŜŜķƮȢŕƄ ƬƺŜȢŻƉƟķŕƛƉ ŕƄţƬƉŕȬƮţƛẃ 
- Sensory and Chemical Characteristic of Two Insect Species: Tenebrio molitor and Zophobas morio Larvae 

Affected by Roasting Processes 
- Techno-functional properties of protein from protease-treaǷţŜ ŔǡţȜţǡǪặ ǪǞţƮǷ żǡķƉƮ Ạ=ñeạ ķƮŜ ƉƮțţǪǷƉżķẨ

tion of antioxidant activity of extracted proteins and BSG residues 
EƺǪǷŸǞƮţ ǞķǷţƮǷȢ Ɖ ƟƺƮŕţǞǷȢẅ 

- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ǞǡţǞķǡķǷǿ ŔƉķƫƟķ ȬƉţƬƮƉķŕȬķƮţżƺ ƬţǷƺŜŎ ǷţǡƬƉŕȬƮŎ Ạåẃᶠᶠᶦᶟᶡᶤạ 
- Quality and nutritional value of cookies enriched with plant-based protein preparations 
- ÁŜǪǞǡȬţŜķȯ ǞķǷţƮǷƻȜ 
- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ ƬţǷƺŜ ƉȬƺƢķŕƛƉ ŔƉķƫţƟ Ȭ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ ẠƮǞẃ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ ƺȜķŜȬƉŕƄạ 
- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ ƬţǷƺŜ ǷǡķƮǪŻƺǡƬķŕƛƉ ŔƉķƫţƟ ẠŕƄţƬƉŕȬƮţẄ ŔƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ Ɖ ƉƮƮţạ 
- OpracoȜȢȜķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ ǡţŕţǞǷǿǡ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ Ɖ ƮķǞƺƛƻȜ ȬķȜƉţǡķƛŎŕȢŕƄ ŔƉķƫƟķ ǞƺŕƄƺŜȬŎŕţ  
Ȭ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- =ķŜķƮƉķ ķƮķƢƉǷȢŕȬƮţ ẠȜ ǷȢƬ ƮǞẃ ŔķŜķƮƉķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ Ɖ ƉƮƮȢŕƄ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ŕƄţƬƉŕȬẨ

nych; badania sensoryczne) 
- ¦ķǷţŜǡķ >ƄţƬƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ =ƉƺƟķǷķƢƉȬȢ 
- ¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ dţǡƬţƮǷķŕƛƉ Ɖ ĲŔƻȯ 
- ¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ÁȜƺŕƻȜẄ ĢķǡȬȢȜ Ɖ µǿǷǡķŕţǿǷȢƟƻȜ èƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- ĢƉƺŜŎŕȢ ĲţǪǞƻƫ =ķŜķȜŕȬȢ - ĵȢȜƮƺǫŖ dǿƮƟŕƛƺƮķƢƮķ åƺŕƄƺŜȬţƮƉķ èƺǫƢƉƮƮţżƺẆ 
- Akredytowane Laboratorium =ķŜķƯ ĵȢȜƮƺǫŕƉ ẠƮǞẃ ŔķŜķƮƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ʈķ ƟķȯŜȢƬ ţǷķǞƉţ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉẄ ǞķǪȬẄ 
ȜƺŜȢẄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺƢƮƺ-ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄẄ ƬķǷţǡƉķƫǿ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţżƺẄ ƮƺȜƺ ǿȬȢǪƟƉȜķƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ǞǡţẨ
ǞķǡķǷƻȜ Ɖ ƉƮƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƮƉķ ǫƢķŜƺȜȢƬƉ ǞƉţǡȜƉķǪǷƟķƬƉ ǷƺƟǪȢŕȬƮȢƬƉ zgodnie z 
ķƟǷǿķƢƮȢƬƉ ȜȢƬķżķƮƉķƬƉ ǞǡķȜƮȢƬƉ ƺǡķȬ ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉẐǪǷŸȯţƮƉķ ǞƉţǡȜƉķǪǷƟƻȜ ƬƉƮţǡķƢƮȢŕƄạ 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƉƮȯẃ £ƺķƮƮķ ĢƉŕƉƯǪƟķ 
e-mail: joanna.wicinska@upwr.edu.pl 
Numer telefonu:  725 550 881 

 

Instytucja: Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĢȢŜȬƉķƫ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ [OFERTA] 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮķẄ żǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ  
Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- Badania nķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẄ ţƟǪǷǡǿẨ
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ 

https://up.lublin.pl/
https://up.lublin.pl/foodscience/
https://up.lublin.pl/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/oferta-naukowo-badawcza/oferta-wnozib-2/
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- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄẄ ǞķƟƺȜķƮƉķ ƉǷǞẃ  
- Badania sensoryczne i optymalizacja 

ÁŻţǡǷķ ŔķŜķƯ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ƟķǷţŜǡẅ 
¦ķǷţŜǡķ !ƮķƢƉȬȢ Ɖ ÁŕţƮȢ £ķƟƺǫŕƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉẅ 

- Analizy chromatograficzne i woltamperometrycȬƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ÁȬƮķŕȬţƮƉţ ŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƯ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 
- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ Ɖ ƺŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉƺȜķ ŜƺŜķǷƟƻȜ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǷȢǞǿ ẳǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢẵ 
- ÁŕţƮķ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- Doskonalenie technik pozyskiwania substancji biologicznie aktywƮȢŕƄ Ȭ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- !ƮķƢƉȬķ ƛķƟƺǫŕƉƺȜķ Ɖ ƉƢƺǫŕƉƺȜķ ƺƢţƛƟƻȜ ţǷţǡȢŕȬƮȢŕƄ 

¦ķǷţŜǡķ =ƉƺŕƄţƬƉƉ Ɖ >ƄţƬƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ: 
- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ǡţŕţǞǷǿǡ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ǫǡƺŜƟƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ŻƺǡǷȢŻƉƟƺȜķƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢƬƉ 
ƺ ǿƟƉţǡǿƮƟƺȜķƮţƛ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ 

- OceƮķ ǞƺǷţƮŕƛķƢƮţƛ ŔƉƺķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- !ƮķƢƉȬķ ƉƮǷţǡķƟŕƛƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ɖ ǪǿǞƢţƬţƮǷķŕƄ ŜƉţǷȢ 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƮƉǪƟƺǞǡȬţǷȜƺǡȬƺƮţƛ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ƺ ǿƟƉţǡǿƮƟƺȜķẨ
Ʈţƛ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮţƛ 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǡţŕţǞǷǿǡ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ƉȬƺƢķǷƻȜ Ɖ ƄȢŜǡƺƢƉȬķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȭ ƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ Ɖ ƮƉţƟƺƮȜţƮẨ
ŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ ŔƉķƫƟķ 

- ÁŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ƉȬƺƢķǷƻȜ Ɖ ƄȢŜǡƺƢƉȬķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ ǞƺǞǡȬţȬ ƺȬƮķŕȬţƮƉţ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ŔƉķƫƟķẄ ǞţǞǷȢŜƻȜẄ ƮƉţẨ
ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ żǡǿǞ ķƬƉƮƺȜȢŕƄẄ ƬķǪ ŕȬŎǪǷţŕȬƟƺȜȢŕƄẄ ǪǷƺǞƮƉķ ƄȢŜǡƺƢƉȬȢ Ɖ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ 

- ÁƟǡţǫƢţƮƉţ ȜǞƫȢȜǿ ŜƺŜķǷƟƻȜ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ʈķ ǞƺǷţƮŕƛķƫ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢ ƺǷǡȬȢƬķẨ
ƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 

¦ķǷţŜǡķ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẄ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ Ɖ ĵȢȜƉţƮƉķ >ȬƫƺȜƉţƟķ: 
- Analiza ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄẄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƉǷǞẃ 
- ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ŔķƟǷţǡƉƉ ƟȜķǪǿ ƬƢţƟƺȜţżƺ Ŝƺ ŕţƢƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ ẠȬķƟȜķǪȢẄ ƟǿƢǷǿǡȢ ǪǷķǡǷţǡƺȜţ ƉǷǞẃạ 
- ÁǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǞǡƺŕţǪƻȜ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ţƮȬȢƬƻȜ ƺǡķȬ ƬţǷķŔƺƢƉǷƻȜ ƟƺƬƻǡƟƺȜȢŕƄ Ȝ ƺǞķǡŕƉǿ ƺ ŔķƟǷţǡƉţ  

i grzyby 
- !ƮķƢƉȬķ ŔƉƺƉƮŻƺǡƬķǷȢŕȬƮķ ǪţƟȜţƮŕƛƉ ƟȜķǪƻȜ ƮǿƟƢţƉƮƺȜȢŕƄ Ɖ ŔƉķƫţƟ 

Katedra Chemii: 
- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƯ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 
- qȬƺƢķŕƛķ Ɖ ȜȢƺŜǡŸŔƮƉţƮƉţ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢŕƄ ƺǡķȬ ȜǞƫȢȜ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ƛķƟƺǫŖ ǪǿǡƺȜẨ
ŕƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 

¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ñǿǡƺȜŕƻȜ åƺŕƄƺŜȬţƮƉķ èƺǫƢƉƮƮţżƺ Ɖ eķǪǷǡƺƮƺƬƉƉ: 
- ÁŕţƮķ ǞƺŜǪǷķȜƺȜȢŕƄ ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ƛķƟƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ƺȜƺŕƻȜẄ ȜķǡȬȢȜẄ żǡȬȢŔƻȜ Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ 
- ÁŕţƮķ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕţƛ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 
- !ƮķƢƉȬķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ŔķǡȜƮƉƟƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ƬţǷƺŜķƬƉ ǪǞţƟǷǡƺŻƺǷƺƬţǷǡȢŕȬƮȢƬƉ 
- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ŻţǡƬţƮǷķŕƛƉ ƬƢţƟƺȜţƛ Ȝ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ ƺȜƺŕƻȜẄ ȜķǡȬȢȜ Ɖ żǡȬȢŔƻȜ 

Projekty: 
- ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ƺŜǞķŜƻȜ Ȭ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķ ƮķǪƉƺƮ ƢƮǿẄ ƟƺƮƺǞƉẄ ǞǪȬŕȬţƢƮƉƟķ ƬƺƫŜķȜǪƟƉţżƺ ŕȬȢ ƟƺƟƺǪķ Ŝƺ ǞǡƺẨ

dukcji makaronu czy pieczywa 
- EqMþ! =MĲe¨ąþMµÁĢ! =MĲ åèĲMñĲ¦ÂE - jedz zdrowo i smacznie 
- EKSPERYMENTUJ, POZNAWAJ, POSZERZAJ SWOJE HORYZONTY Ẫ Praktyczna edukacja chemii w laboratorium  
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Osoba kontaktowa: Ƭżǡ ƉƮȯẃ Eƺǡota Teterycz 
e-mail: dorota.teterycz@up.lublin.pl 
Numer telefonu: 81 46 23 315 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Technologii 
 
>ţƮǷǡǿƬ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ åǡȬȢǡƺŜƮƉŕȬţżƺ Ȝ ¨ǿŔƢƉƮƉţ ƛţǪǷ ƛţŜƮƺǪǷƟŎ ƺżƻƢƮƺǿŕȬţƢƮƉķƮŎẄ ƟǷƻǡķ 
ƉƮƉŕƛǿƛţ ķƟǷȢȜƮŎ ȜǪǞƻƫǞǡķŕŸ Ȭţ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƉţƬ ŔƉȬƮţǪƺȜȢƬẃ ĢǪǞƉţǡķ ŜȬƉķƫķƮƉķ ȬƬƉţǡȬķƛŎŕţ Ŝƺ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ ƮķǿƟƉ  
z biznesem, m.in. przez tworzenie oferty technologicznej wszystkich jednostek Uniwersytetu Przyrodniczego w Lu-
blinie. 
Oferta: 

- ĢǪǞƉţǡķƮƉţ ǷǡķƮǪŻţǡǿ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ ȜǪȬȢǪǷƟƉŕƄ ǞǡƺŕţŜǿǡ ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ Ȭ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪţƬ 
- ąǪƫǿżƉ ŜƺǡķŜŕȬţ ẠŜƺǷȢŕȬŎŕţ ƮǞẃ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţƛẄ Ȝ ǷȢƬ Ȝ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉǿ ȬżƫƺǪȬţƯ ȜȢƮķƢķȬƟƻȜ Ɖ ȜȬƺẨ
ǡƻȜ ǿȯȢǷƟƺȜȢŕƄ Ŝƺ ąǡȬŸŜǿ åķǷţƮǷƺȜţżƺ èåạ 

- ÁǡżķƮƉȬķŕƛķ ǪȬƟƺƢţƯ  Ȝ ǪǞǡķȜķŕƄ ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ Ȭ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛŎ ŔķŜķƯ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ƺŕƄǡƺƮŎ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ 
intelektualnej 

 
Osoba kontaktowa: mżǡ ƉƮȯẃ qȜƺƮķ µƉţȬżƺŜķ 
e-mail: iwona.niezgoda@up.lublin.pl 
Numer telefonu: 81 445-62-51 

 

Instytucja: ñȬƟƺƫķ eƫƻȜƮķ eƺǪǞƺŜķǡǪǷȜķ ĢƉţƛǪƟƉţżƺ Ȝ ĢķǡǪȬķȜƉţ  
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķ:  qƮǪǷȢǷǿǷ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƉţƮƉǿ >ȬƫƺȜƉţƟķ, Centrum Innowacji i Transferu Technologii SGGW 
[OFERTA] 
 
qƮǪǷȢǷǿǷ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƉţƮƉǿ >ȬƫƺȜƉţƟķ ƺǡķȬ ĢȢŜȬƉķƫ ĵȢȜƉţƮƉķ >ȬƫƺȜƉţƟķ ķƟǷȢȜƮƉţ ȜǪǞƻƫǞǡķŕǿƛŎ Ȭ ƺǷƺŕȬţƮƉţƬ ǪǞƺẨ
ƫţŕȬƮƺ-żƺǪǞƺŜķǡŕȬȢƬẃ qƮǷţǡţǪķǡƉǿǪȬķƬƉ ȬţȜƮŸǷǡȬƮȢƬƉ ǪŎ ǞǡȬţŜţ ȜǪȬȢǪǷƟƉƬ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜķ ŔǡķƮȯȢ ǞǡȬţǷȜƻǡẨ
ǪǷȜķ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ŔǡķƮȯȢ żķǪǷǡƺƮƺƬƉŕȬƮţƛ Ɖ ƄƺǷţƢķǡǪƟƉţƛẄ ƬţŜȢŕȬƮţƛ ƺǡķȬ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮţƛẄ ƺǡżķƮƉȬķŕƛţ ǪķƬƺǡȬŎŜǿ żƺǪǞƺẨ
ŜķǡŕȬţżƺẄ ƺǡżķƮƉȬķŕƛţ µeÁẄ ŻǿƮŜķŕƛţẄ ƺǡżķƮƉȬķŕƛţ ǡȬŎŜƺȜţ Ɖ ǪķƬƺǡȬŎŜƺȜţẃ 
Badania: 

- BķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮa, grzyby, inne)  
Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẄ ţƟǪǷǡǿẨ
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ  

- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 
- ĢǪǞƉţǡķƮƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ŻƉǡƬȢ 
- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄẄ ǞķƟƺȜķƮƉķ itp. 
- Badania sensoryczne, instrumentalne 
- =ķŜķƮƉķ Ȝ ƟƉţǡǿƮƟǿ ŜƺŔƺǡǿ ƺǞķƟƺȜķƯ 

ÁŻţǡǷķ ŔķŜķƯ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ƟķǷţŜǡẅ 
- ¦ķǷţŜǡķ ĵȢȜƉţƮƉķ >ȬƫƺȜƉţƟķ - ŔķŜķƮƉķ ŜƉķżƮƺǪǷȢŕȬƮţ ẠŔķŜķƮƉķ ǞǡȬţǪƉţȜƺȜţẆ ǿȬǿǞţƫƮƉţƮƉţ ŔķŜķƯ ǞǡƺŻƉƢķƟẨ

tycznych)  

https://up.lublin.pl/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/komercjalizacja-badan-i-transfer-technologii/
https://www.sggw.edu.pl/
https://inozc.sggw.edu.pl/
https://www.sggw.edu.pl/strona-glowna/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/
https://inozc.sggw.edu.pl/instytut-nauk-o-zywieniu-czlowieka/o-instytucie/katedry/


 

26 | S t r o n a  

 

- Katedra Dietetyki - ƮǞẃ ƟƺƬǞƢţƟǪƺȜķ ķƮķƢƉȬķ ȜǞƫȢȜǿ ǡƻȯƮȢŕƄ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢŕƄẄ ǞǡȬȢƛƬƺȜķƮȢŕƄ 
ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ƺǡķȬ ǪǞƺǪƺŔǿ ȯȢȜƉţƮƉķ Ʈķ ƬţǷķŔƺƢƉȬƬ ŕȬƫƺȜƉţƟķ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ƮƺȜƺŕȬţǪƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƉƟ 
analitycznych (metabolomika niecelowana) 

- ¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ eķǪǷǡƺƮƺƬƉŕȬƮţƛ Ɖ lƉżƉţƮȢ ĵȢȜƮƺǫŕƉ - ƮǞẃ ŔķŜķƮƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ 
z wykorzystaniem technik chromatograficznych i spektrofotometrycznych, zastosowanie bakterii probio-
ǷȢŕȬƮȢŕƄ Ɖ ǞƺǷţƮŕƛķƢƮƉţ ǞǡƺŔƉƺǷȢŕȬƮȢŕƄ ẠǪȬŕȬţǞȢ Ȭ ȜƫķǪƮţƛ ƟƺƢţƟŕƛƉạ Ŝƺ ǞǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉķ ƮƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ 

- ¦ķǷţŜǡķ ĵȢȜƮƺǫŕƉ dǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţƛ Ɖ MƟƺƢƺżƉŕȬƮţƛ - badania sensoryczne i konsumenckie, badania instrumen-
talne i fizykochemiczne, szkolenia i doradztwo 

- ¦ķǷţŜǡķ =ķŜķƯ èȢƮƟǿ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ¦ƺƮǪǿƬǞŕƛƉ - ƮǞẃ ŜƉķżƮƺȬȢẄ ķƮķƢƉȬȢ Ɖ ǞǡƺżƮƺȬȢ ǡƺȬȜƺƛǿ ǡȢƮƟǿ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ 
ƛţżƺ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŔǡķƮȯ Ɖ ǪţżƬţƮǷƻȜ ẠȯȢȜƮƺǫŕƉ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮţƛẄ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮţƛẄ ŜƢķ ŜȬƉţŕƉ ƉǷǞẃạ ƺǡķȬ ǪţżƬţƮẨ
ǷƻȜ ǡȢƮƟǿ ǿǪƫǿż żķǪǷǡƺƮƺƬƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ ǞƺǡķŜƮƉŕǷȜķ ȯȢȜƉţƮƉƺȜƺ-dietetycznego 

- ¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƉƟƉ Ɖ åǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉķ ĵȢȜƮƺǫŕƉ - ǞǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
ǿȜȬżƢŸŜƮƉķƛŎŕţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮţẄ ȜȢŜƫǿȯţƮƉţ ƺƟǡţǪǿ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ Ŝƺ ǪǞƺȯȢŕƉķẄ ȬķǪķŜŸ ŕƢţķn la-
ŔţƢẄ ǡƺȬȜƉŎȬķƮƉķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ żƺǷƺȜţ Ŝƺ ȜŜǡƺȯţƮƉķ 

Projekty:  
- åǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƺ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ɖ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ ƬţǷƺŜķƬƉ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉẅ badania nad innowacyjnymi 
ǡƺȬȜƉŎȬķƮƉķƬƉ Ȝ ŕţƢǿ ǞƺǞǡķȜȢ ŕţŕƄ Ɖ ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķ ƺȜƺŕƻȜ i wa-
ǡȬȢȜ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ȭ ǿȜȬżƢŸŜƮƉţƮƉţƬ ȬķŕƄƺȜķƮƉķ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ - 
kiţǡƺȜƮƉƟ ǞǡƺƛţƟǷǿẅ ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ EķƮǿǷķ ¦ƺƫƺȯȢƮ-Krajewska; okres trwania: do grudnia 2018 r. 

- ĲķǞǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ Ȝ ǞƺǪǷķŕi koncentratu potraw o wysokiej war-
ǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ Ɖ ƛķƟƺǫŕƉ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮţƛ ǞǡȬţȬƮķŕȬƺƮȢŕƄ ŜƢķ ȜţżţǷķǡƉķƮ Ȝ ȜţǡǪƛƉ ǪǞţƫƮƉķƛŎŕţƛ ȜȢƬķżķƮƉķ 
ŜƉţǷȢ ȜţżķƯǪƟƉţƛ 

- !ƟŕţǞǷķŕƛķ ƮƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ Ɖ ƛţƛ ǿȜķǡǿƮƟƺȜķƮƉķ ķ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŖ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜẨ
czego; kiţǡƺȜƮƉƟ Ŝǡ ƄķŔẃ ³ķǡȬţƮķ £ţȯţȜǪƟķ-Zychowicz, prof. nadzw. SGGW; okres trwania: 2010-2012 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃẄ ǞǡƺŻẃ ñeeĢ !ƮŜǡȬţƛ åƻƫǷƺǡķƟ 
e-mail: andrzej_poltorak@sggw.edu.pl 
Numer telefonu:  22 59 37073 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ qƮǪǷȢǷǿǷ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƮƺǫŕƉ, Centrum Innowacji i Transferu Technologii SGGW  [OFERTA] 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮķẄ żǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ  
Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẄ ţƟǪǷǡǿẨ
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ 

- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 
- ĢǪǞƉţǡķƮƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ŻƉǡƬȢ 
- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄẄ ǞķƟƺȜķƮƉķ ƉǷǞ 
- =ķŜķƮƉķ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮţẄ ǷǡȜķƫƺǫŕƉƺȜţ 
- =ķŜķƮƉķ ȜȢȬƮķŕȬķƮƉķ ǷţǡƬƉƮǿ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ 
- ÁŻţǡǷķẐȜǪǞƻƫǞǡķŕķ Ȭ ƺǷƺŕȬţƮƉţƬ Ɖ firmami 

https://inoz.sggw.edu.pl/
https://www.sggw.edu.pl/strona-glowna/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/
https://inoz.sggw.edu.pl/instytut-nauk-o-zywnosci/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/
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=ķŜķƮƉķẐÁŻţǡǷķ ǞǡȬȢƟƫķŜƺȜķ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ƟķǷţŜǡẅ 
- ¦ķǷţŜǡķ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉẅ 
o WȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ŜǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺƛƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƉŕƄ ƬţǷķŔƺƢƉȬƬǿ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ Ɖ ȯȢȜƉţƮƉǿ 
o WȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ƺŜǞķŜƺȜȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǡƺƢƮƺ-ǪǞƺȯȢȜŕȬego do otrzymywania cennych gospo-
ŜķǡŕȬƺ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ  

o BķŜķƮƉķ ǞƺŜǪǷķȜƺȜţ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǪȬŕȬţǞƻȜ ŜǡƺȯŜȯȢ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ  
- Katedra Chemii: 
o BƉƺǷǡķƮǪŻƺǡƬķŕƛţ Ȭ ǿŜȬƉķƫţƬ ŜǡƺȯŜȯȢẅ ǪȢƮǷţȬķ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ȬķǞķŕƄƺȜȢŕƄẄ ŜţǷţǡżţƮǷƻȜ Ɖ przeciwutleniaczy 
o OȬƮķŕȬţƮƉţ ǞƺƢƉŻţƮƺƢƉ Ɖ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕţƛ Ȝ ǷƫǿǪȬŕȬķŕƄ ƺǡķȬ ţƟǪǷǡķƟǷķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
o Konsultacje i badania analityczne (w tym spektroskopowe, kalorymetryczne, chromatograficzne oraz 
ķƮķƢƉȬķ ƟƢķǪȢŕȬƮķạ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ŕƄţƬƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

o OǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǞǡƺŕţǪƻȜ ȬķżƺǪǞƺŜķǡƺȜķƮƉķ ƺŜǞķŜƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 
- ¦ķǷţŜǡķ qƮȯȢƮƉţǡƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ÁǡżķƮƉȬķŕƛƉ åǡƺŜǿƟŕƛƉẅ 
o ZƬƉķƮȢ ǪǷǡǿƟǷǿǡȢ ƬķǷţǡƉķƫǿ ȜȢȜƺƫķƮţ ǞǡƺŕţǪţƬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬ ẠǪǿǪȬţƮƉţ Ɖ ǡţƄȢŜǡķŕƛķẄ ȬķƬǡķȯķƮƉţ  
Ɖ ǡƺȬƬǡķȯķƮƉţẄ ƺŜȜķŜƮƉķƮƉţ ƺǪƬƺǷȢŕȬne, aglomeracja) 

o OǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǪƟƫķŜǿ ǞƺȜƫƺƟ ƛķŜķƢƮȢŕƄ Ȝ ķǪǞţƟŕƉţ ƉŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǿȯȢǷƟƺȜȢŕƄ 
o WƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢŕȬƮţ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ȝ ķǪǞţƟŕƉţ ǞǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉķ ǞǡƺŜǿƟǷǿ 
o BķŜķƮƉķ ƛķƟƺǫŕƉ ǪǿǪȬȢ Ȭ ƺȜƺŕƻȜ Ɖ ȜķǡȬȢȜẄ Ȝ ǷȢƬ ǪƟǿǡŕȬẄ ǡţƄȢŜǡķŕƛķẄ ŔķǡȜķẄ ȬķȜķǡǷƺǫŖ Ȝitaminy C, chloro-
ŻƉƢǿẄ ķƮǷƺŕȢƛķƮƻȜẄ ŔţǷķƢķƉƮẄ ǞƺƢƉŻţƮƺƢƉẄ ŔķǡȜƮƉƟƻȜẄ ȬŜƺƢƮƺǫŖ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕķ 

o SǿǪȬţƮƉţ ƺȜƺŕƻȜẄ ȜķǡȬȢȜ Ɖ ȬƉƻƫ ǡƻȯƮȢƬƉ ƬţǷƺŜķƬƉẄ Ȝ ǷȢƬ ƟƺƮȜţƟŕȢƛƮŎẄ ƬƉƟǡƺŻķƢƺȜƺ-ƟƺƮȜţƟŕȢƛƮŎẄ ƬƉẨ
krofalowo-ǞǡƻȯƮƉƺȜŎẄ ǞǡƺƬƉţƮƮƉƟƺȜŎẄ ǞǡƻȯƮƉƺȜŎẄ ǪǿŔƢƉƬķŕȢƛƮŎẄ ǞǡƻȯƮƉƺȜŎ Ɖ ƬţǷƺŜķƬƉ ƄȢŔǡȢŜƺȜȢƬƉ 
ẠȜ ǷȢƬ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ǿƢǷǡķŜȭȜƉŸƟƻȜạ 

o ĢķȯƮƉţƛǪȬţ ȜȢǞƺǪķȯţƮƉţ ķǞķǡķǷǿǡƺȜţ lķƢƉ åƻƫǷţŕƄƮƉƟƉ ƺŔţƛƬǿƛţ ƬẃƉƮẃẅ ǞķƟƺȜķǡƟķ ǞǡƻȯƮƉƺȜķẄ ƄƺƬƺżţẨ
ƮƉȬķǷƺǡ ȜȢǪƺƟƺŕƉǫƮƉţƮƉƺȜȢ ŕȬȢ Ƿţȯ ķżƢƺƬţǡķǷƺǡ Ȝ Ȭƫƺȯǿ ŻƢǿƉŜķƢƮȢƬ 

- ¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕi: 
ĲķƟƫķŜ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ³ƢţƟķẅ 

- BķŜķƮƉķ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜ ƬƢţƟķ Ɖ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ ƬƢţŕȬķǡǪƟƉŕƄ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮȢŕƄ Ʈķ 
ŔķȬƉţ ǪƺƉẄ ƺȜǪķẄ ǞǡƺǪķẄ ǪƺǡżƺẄ ǞǪȬţƮƉŕȢẄ ƮķǪƉƺƮ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ ẠƮǞẃ ŻķǪƺƢƉạ 

- Badania nad otrzymywaniem i ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢƬ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţƬ ŕţƢǿƢƺȬȢ ŔķƟǷţǡȢƛƮţƛ 
- BķŜķƮƉķ ƛķƟƺǫŕƉ Ɖ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ ƬƢţƟķ Ɖ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ ƬƢţŕȬķǡǪƟƉŕƄ ƺǡķȬ ƉŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜ 
- DƺǡķŜȬǷȜķ Ɖ ƺǞƉƮƉƺȜķƮƉķ ŜƺǷȢŕȬŎŕţżƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉẄ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ ƛķƟƺǫŕƉ Ɖ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ ƬƢţƟķ Ɖ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ 

mleczarskich orķȬ ƉŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜ 
ĲķƟƫķŜ ÁŕţƮȢ £ķƟƺǫŕƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ: 

- BķŜķƮƉţ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ẠƬẃƉƮẃ ǞƺƢƉŻţƮƺƢţẄ ȜƉǷķƬƉƮȢẄ ƟķǡƺǷţƮƺƉŜȢạ 
Ɖ ƉŕƄ ƉƮǷţǡķƟŕƛƉ Ȭ ƉƮƮȢƬƉ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

- BķŜķƮƉķ ƮķŜ ȜǞƫȢȜţƬ ƬƺŜȢŻƉƟķŕƛƉ ţƮȬȢƬķǷȢŕȬƮȢŕƄ Ɖ ŻƉȬȢŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŔƉķƫţƟ Ɖ ǪƟǡƺŔƉ 
- DƺǡķŜȬǷȜƺ Ɖ ƺǞƉƮƉƺȜķƮƉţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ȬżƺŜƮƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ȜȢƬķżķƮƉķƬƉ ǞǡķȜķ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜţżƺ 
- IƮǪǷǡǿƬţƮǷķƢƮţ ƺȬƮķŕȬķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƯ Ɖ ƉŕƄ ȬƬƉķƮ ǞƺŜ ȜǞƫȢȜţƬ ǡƻȯƮȢŕƄ 
ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ƢǿŔ ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ȜȢǪǷŸǞƺȜķƮƉķ ȬķŻķƫǪȬƺȜķƯ 

ĲķƟƫķŜ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ÁȜƺŕƻȜẄ ĢķǡȬȢȜ Ɖ ĲŔƻȯ: 
- CƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ ǪƟƫķŜǿ ŕƄţƬƉŕȬƮţżƺ Ɖ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮķ ƮƺȜȢŕƄ żķǷǿƮƟƻȜ Ɖ ƺŜƬƉķƮ ƺȜƺŕƻȜ  
Ɖ ȜķǡȬȢȜẅ ŔƺǡƻȜƟƉ ȜȢǪƺƟƉţƛẄ ƛķżƺŜȢ ƟķƬŕȬķŕƟƉţƛẄ żǡǿǪȬƟƉ ķȬƛķǷȢŕƟƉţƛẄ ŜȢƮƉ ƺƢŔǡȬȢƬƉţƛẄ ŜȬƉƟƉţƛ ǡƻȯȢẄ ǡƺƟƉǷƮƉƟķ 
oraz derenia 

- CȬȢƮƮƉƟƉ ȜǞƫȢȜķƛŎŕţ Ʈķ ǪǷķŔƉƢƮƺǫŖ ķƮǷƺŕȢƛķƮƻȜ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ Ȭ ƺȜƺŕƻȜ Ɖ ȜķǡȬȢȜ 
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- Analizy fizyko-ŕƄţƬƉŕȬƮţẅ ƺȜƺŕƻȜ Ɖ ȜķǡȬȢȜ ƺǡķȬ ƉŕƄ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ ƺǡķȬ  ǪǿǡƺȜŕƻȜ ȬŔƺȯƺȜȢŕƄ Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬţǷȜƺẨ
ǡƻȜ 

ĲķƟƫķŜ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ þƫǿǪȬŕȬƻȜ Ɖ ¦ƺƮŕţƮǷǡķǷƻȜ ñǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- WȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 
- ZķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ŜƺŜķǷƟƻȜ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- BķŜķƮƉķ ƮķŜ ȜǞƫȢȜţƬ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ǪǿǡƺȜŕƺȜȢŕƄ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ƛķƟƺǫŖ 

Projekty: 
- !ƮķƢƉȬķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ƢƉżƮķƮƻȜ ƺǡķȬ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕţƛ ƮķǪƉƺƮ Ɖ ƟƉţƫƟƻȜ ŻķŕţƢƉƉ ŔƫŸƟƉǷƮţƛ ẠåƄķŕţƢƉķ 

tanaceti folia Benth.), 2019-ᶠᶞᶠᶞẄ ³qµq!þąè! Ŝǡ ƉƮȯẃ MŜȢǷķ ñȢƬƺƮƉǿƟ 
- Projekt ẳÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƄȢŔǡȢŜƺȜţżƺ ǪǿǪȬţƮƉķ ƺŜǞķŜƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ 

owocowo-ȜķǡȬȢȜƮţżƺẵ ñȬȢŔƟķ ǫŕƉţȯƟķ åÁqèẃᶞᶟẃᶞᶟẃᶞᶟ-00-0086/18, 2018-ᶠᶞᶠᶞẄ Ŝǡ ƉƮȯẃ !ǡǷǿǡ ĢƉƟǷƺǡ 
- Legumes and Legume-Based Beverages Fermented with Lactic Acid Bacteria as a Potential Carrier of Probi-
ƺǷƉŕǪ ķƮŜ åǡţŔƉƺǷƉŕǪẆ ķǿǷƺǡȬȢẅ åķǷǡȢŕƛķ >ƉŕƄƺƯǪƟķẄ ³ķƫżƺǡȬķǷķ ĲƉķǡƮƺ 

- The effect of high-pressure homogenization on the texture of fermented bean-based beverages; autorzy: 
åķǷǡȢŕƛķ >ƉŕƄƺƯǪƟķẄ MȜķ EƺƬƉķƮẄ ³ķƫżƺǡȬķǷķ ĲƉķǡƮƺ 

- An attempt to develop edible packaging films based on vegetable outgrades; autorzy: Sabina Galus, Ag-
ƮƉţǪȬƟķ >ƉǿǡȬȢƯǪƟķẄ ³ƺƮƉƟķ £ķƮƺȜƉŕȬ 

- ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜŜǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺƛƺȜţ Ɖ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜƺ ŔķƟǷţǡƉƉ ŻţǡƬţƮǷķŕƛƉ ƬƢţƟƺȜţƛẄ ƛķƟƺ ƟǡȢǷţǡƉǿƬ ǪǷķẨ
ȜƉķƮţ ƮƺȜƺŕȬţǪƮȢƬ ǪȬŕȬţǞƉƺƮƟƺƬ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉẆ ķǿǷƺǡȬȢẅ EƺǡƺǷķ ĲƉţƢƉƯǪƟķẄ !ƮƮķ èȬţǞƟƺȜǪƟķẄ !ƢţƟǪķƮŜǡķ 
OƫŜķƟẄ EķƮǿǷķ ¦ƺƫƺȯȢƮ-Krajewska 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƉƮȯẃ !żķǷķ dķŔƉǪȬţȜǪƟķ 
e-mail: agata_fabiszewska@sggw.edu.pl 
Numer telefonu:  22 593 76 21 

 

Instytucja: ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ ĢķǡƬƉƯǪƟƺ-Mazurski w Olsztynie 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ÁŜŜȬƉķƫ ÁƢǪȬǷȢƯǪƟƉ åƺƢǪƟƉţżƺ þƺȜķǡȬȢǪǷȜķ þţŕƄƮƺƢƺżƻȜ ĵȢȜƮƺǫŕƉ (ĢȢŜȬƉķƫ µķǿƟƉ ƺ ĵȢȜẨ
nƺǫŕƉ, ĢȢŜȬƉķƫ =ƉƺƉƮȯȢƮƉţǡƉƉ ĲȜƉţǡȬŎǷ, qƮǪǷȢǷǿǷ èƺȬǡƺŜǿ ĲȜƉţǡȬŎǷ Ɖ =ķŜķƯ ĵȢȜƮƺǫŕƉ)  
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮķẄ żǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ  
Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẄ ţƟǪǷǡǿẨ
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ  

- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 
- åǡƻŔȢ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮţ Ȝ ǪƟķƢƉ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮţƛ 
- ĢǪǞķǡŕƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ǡţķƢƉȬƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ ŻƉǡƬȢ 
- Badania sensoryczne i optymalizacja 
- !ƮķƢƉȬķ ǪƟƫķŜǿ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- ąŕȬţǪǷƮƉŕǷȜƺ Ȝ ǞǡƺƛţƟǷķŕƄẐȜǪǞƻƫǞǡķŕķ Ȭ ŻƉǡƬķƬƉ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǡƺȬȜƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ȬķƬƉţƮƮƉƟķŕƄ 
ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

Projekty: 

http://www.uwm.edu.pl/
http://www.uwm.edu.pl/kpichsr/?page=216
http://www.uwm.edu.pl/wnz/nauka-wspolpraca/dzialalnosc-naukowo-badawcza
http://www.uwm.edu.pl/wnz/nauka-wspolpraca/dzialalnosc-naukowo-badawcza
http://www.uwm.edu.pl/wbz/oferta-uslugowo-badawcza-0
https://pan.olsztyn.pl/
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- èƺǫƢƉƮƮţ ķƮķƢƺżƉ ƬƉŸǪƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
- Burgery konopne 
- Opracowanie metod przygotowania nasion i wydobywania oleju oraz opracowanie metod przeestryfiko-
ȜķƮƉķ ƺƢţƛǿẐǷƫǿǪȬŕȬǿ ǞƺǪƬķȯķƢƮƉŕȬţżƺ Ɖ ƺŕȬȢǪȬŕȬţƮƉķ ţǪǷǡƻȜ 

- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ŝƺ ƟķǞǪǿƫƟƺȜķƮƉķ ƬƺŜţƢƺȜţżƺ ƺƢţƛǿ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ƬţǷƺŜŎ 
ǪǿǪȬţƮƉķ ǡƺȬǞȢƫƺȜţżƺ 

- >ƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ ƄȢŜǡƺƢƉȬķǷƻȜ Ɖ ǞţǞǷȢŜƻȜ ƺǷǡȬȢƬķƮȢŕƄ Ȭ ŔƉķƫţƟ ȬƉķǡƮƉķƟƻȜ ƺȜǪķ Ȝ ƟƺƮtţƟǫŕƉţ ƉŕƄ ķƟǷȢȜẨ
ƮƺǫŕƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ Ȝ ŕƄƺǡƺŔķŕƄ ȬţǪǞƺƫǿ ƬţǷķŔƺƢƉŕȬƮţżƺ  

Koncepty i patenty: 
- Know-ƄƺȜ ƮǷẃ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ķǞƢƉƟķŕƛƉ ŜƺǪǷŸǞƮȢŕƄ ǡȢƮƟƺȜƺ ẳƬŎƟ ƟƺƮƺǞƮȢŕƄẵ ƢǿŔ ƺŔƫǿǪȬŕȬƺƮȢŕƄ ƮķǪƉƺƮ ƟƺẨ
ƮƺǞƉ Ȝ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ 

- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ẳţƢţƟǷǡƺƮƉŕȬƮţżƺ ƮƺǪķẵ Ŝƺ ƺŕţƮȢ ȬķǞķŕƄǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ǞƺƫŎŕȬƺƮţƛ  
Ȭ ƺŕţƮŎ ǪƟǿǷţŕȬƮƺǫŕƉ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ķ Ȝ ǪȬŕȬţżƻƢƮƺǫŕƉ ƬƉƟǡƺƟķǞǪǿƫƟƺȜķƮƉķ ķǡƺẨ
ƬķǷƻȜ 

- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ Ȝ ǞǡķƟǷȢŕţ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ ƮķŜ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ǷǡķƮǪżƢǿǷķƬƉƮķȬȢ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƬƢţŕȬƮȢŕƄ 
ƮķǞƺƛƻȜ ŻţǡƬţƮǷƺȜķƮȢŕƄẄ ǫƬƉţǷķƮȢẄ ǷȜķǡƺżǿẄ ƬƉƟǪƻȜ ǷƫǿǪȬŕȬƺȜȢŕƄ 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ȜķǡǿƮƟƻȜ ƉȬƺƢķŕƛƉ Ɖ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉķ ƬţǷķżţƮƺƬƺȜţżƺ Eµ! Ŝƺ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ţƮȬȢƬƻȜ ǞǡȬȢẨ
ŜķǷƮȢŕƄ Ȝ ŔƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţƛ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Wiedza teoretyczna  
- Zaawansowane pǡķŕţ ţƟǪǞţǡȢƬţƮǷķƢƮţ ŜƺǷȢŕȬŎŕţ ķǞƢƉƟķŕƛƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƟƺƮƺǞƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȜȢŔǡķẨ
ƮȢŕƄ ķƮķƢƺżƻȜ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ  

- åǡƺŕţǪȢ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉţẅ ƬƉţƢţƮƉţẄ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮƉţẄ ţƟǪǷǡķƟŕƛķẄ ƬƉƟǪƺȜķƮƉţẄ ǞķǡƺȜķƮƉţẄ ȜȢǞƉţƟẄ ǞǡķȯţƮƉţ  
- Pracownie naukowe m.in. Pracownie InstǡǿƬţƮǷķƢƮȢŕƄ åƺƬƉķǡƻȜ þţƟǪǷǿǡȢ ĵȢȜƮƺǫŕƉẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ÁŕţƮȢ 
£ķƟƺǫŕƉ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ĲƉķǡƮķ ĲŔƻȯ Ɖ µķǪƉƺƮẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ dƉȬȢŕȬƮȢŕƄ ĵȢȜƮƺǫŕƉẄ åǡķŕƺȜƮƉķ 
åǡƺŕţǪƻȜ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ åǡƺżƮƺǪǷȢŕȬƮţƛ 

- ĢȢǞƺǪķȯţƮƉţ lķƢƉ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţƛ Ɖ qƮȯȢƮƉţǡƉƉ Ɖ !ǞķǡķǷǿǡȢ åǡƺŕţǪƺȜţƛẅ ǞǡƺŜǿƟŕƛķ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄẄ 
ǞķǪǷţǡȢȬķŕƛķ Ɖ ƺŔǡƻŔƟķ ąlþẄ ǞǡƺŕţǪȢ ƬţƬŔǡķƮƺȜţẄ ǪǿǪȬķǡƮƉŕȬţẄ ǿƟƫķŜȢ ȜȢǞķǡƮţẄ ķǞķǡķǷǿǡķ ǞǡƺŕţǪƺȜķ 
itp. 

  
Osoba kontaktowa: pǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ qȜƺƮķ ¦ƺƮƺǞƟķ 
e-mail: iwona.konopka@uwm.edu.pl 
Numer telefonu: 89 523 34 66 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ Ɖ åǡƺƛţƟǷƻȜ -  Centrum Innowacji i Transferu Technologii  
 
>ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ Ɖ åǡƺƛţƟǷƻȜ Ạ>=Ɖåạ ƛţǪǷ ƛţŜƮƺǪǷƟŎ ƺżƻƢƮƺǿŕȬţƢƮƉķƮŎ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ ĢķǡƬƉƯǪƟƺ-Mazurskiego w Olsz-
ǷȢƮƉţẃ >ţƢţƬ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉ >=Ɖå ƛţǪǷ ƢţǞǪȬţ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţżƺ Ɖ ǷţŕƄƮƉŕȬƮţżƺ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ 
ƺǡķȬ ǷǡķƮǪŻţǡ ẠǪǞǡȬţŜķȯ ƢǿŔ ƮƉţƺŜǞƫķǷƮţ ǞǡȬţƟķȬķƮƉţạ Ŝƺ żƺǪǞƺŜķǡƟƉ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ Ɖ Ǟǡķŕ ǡƺȬȜƺƛƺẨ
wych UWM. 
Oferta: 

- ÁǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
- EƺǡķŜȬǷȜƺ ƬẃƉƮẃ ŔƉȬƮţǪƺȜţẄ ǪǞţŕƛķƢƉǪǷȢŕȬƮţẄ ǞƺżƫŸŔƉƺƮţ 
- åǡȬȢżƺǷƺȜȢȜķƮƉţ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ  

https://cbip.uwm.edu.pl/index.php/czym-sie-zajmujemy
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- ąǪƫǿżƉ =Ἳè ẠƺƟǡţǫƢƺƮţ ŔķŜķƮƉķ ƢǿŔ ƉƮƮţ ǿǪƫǿżƉ ǷķƟƉţ ƛķƟ ţƟǪǞţǡǷȢȬȢẄ ķƮķƢƉȬȢẄ ƺǞƉƮƉţẄ ǡķǞƺǡǷȢẄ Ǟǿblikacje etc.) 
- Rynki zagraniczne - ŔķȬķ ƺŻţǡǷ ŔƉȬƮţǪƺȜȢŕƄ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ƺǡķȬ ƬƉŸŜȬȢƮķǡƺŜƺȜţ ǪǞƺǷƟķƮƉķ ŔƉȬƮţǪƺȜţ 
- ÁŻţǡǷķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮķ ǞǡȬȢżƺǷƺȜķƮķ ƉƮŜȢȜƉŜǿķƢƮƉţ ŜƢķ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉţƛ ŜȬƉţŜȬƉƮȢẐŔǡķƮȯȢ 
- ¦ƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛķ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ 
- Szkolenia 

Projekty: 
- qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ - projekt realizowany 2017/07/20 - 2020/12/31 
- ¦ƺƮǪƺǡŕƛǿƬ =ķŜķƯ òǡƺŜƺȜƉǪƟķ Ɖ qƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ ŜƢķ £ķƟƺǫŕƉ ĵȢŕƉķ MƮdƺƺŜ¨ƉŻţ - pro-

jekt realizowany 2018/06/15 - 2020/12/31 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- =ķȬķ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉƻȜ ƬẃƉƮẃ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ !ƮķƢƉȬȢ Ɖ ÁŕţƮȢ þƺȜķǡƺȬƮķȜŕȬţƛ ĵȢȜƮƺǫŕƉẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ =ƉƺǷţŕƄẨ
ƮƺƢƺżƉƉ Ɖ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ 

 
Osoba kontaktowa: !ƢƉŕƛķ ¦ƉţǡƺƯǪƟķ-Kaczkowska 
e-mail: alicja.kieronska@uwm.edu.pl 
Numer telefonu: 532 790 389  89 524 55 31 

 

Instytucja: Uniwersytet Morski w Gdyni 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ¦ķǷţŜǡķ ĲķǡȬŎŜȬķƮƉķ £ķƟƺǫŕƉŎ [OFERTA] 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŔķȬƺȜȢŕƄ ẠȬƉķǡƮķẄ żǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ  
i ich przydatƮƺǫŕƉŎ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮƺǫŕƉŎẄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŻǡķƟẨ
ŕƛƉ  ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄẃ Ģ ǷȢƬ ǞǡƺŕţǪȢ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜania, ekstru-
ȬƛƉ Ɖ ƉƮƮţ ǞǡƺŕţǪȢ ƮķŜķƛŎŕţ ŕţŕƄȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǪǿǡƺȜŕƺƬ  

- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ 
- åǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉţ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ 
- Badania sensoryczne i optymalizacja 
- =ķŜķƮƉţ ǷǡȜķƫƺǫŕƉƺȜţẄ ȜȢȬƮķŕȬķƮƉţ ǷţǡƬƉƮƻȜ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ 
- Badania przechowalnicze - ȜȢȬƮķŕȬţƮƉţ ƉȬƺǷţǡƬȢ ǪƺǡǞŕƛƉẄ ƺŕţƮķ ŔķǡȜȢẄ ƺȬƮķŕȬţƮƉţ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ȜƺŜȢ 
- ÁŕţƮķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ƛķƟƺǫŖ ȯȢȜẨ
ƮƺǫŕƉ Ȝ ķǪǞţƟŕƉţ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ konsumenta 

- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ǞƺŜǪǷķȜƺȜȢŕƄ ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ ŻƉȬȢƟƺƬţŕƄķƮƉŕȬƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜẨ
czych 

Projekty: 
- ĢȬŔƺżķŕķƮƉţ ţƟǪǷǡǿŜķǷƻȜ ƟǿƟǿǡȢŜȬƉķƮȢŕƄ ǪǞƉǡǿƢƉƮŎ Ɖ ŕƄƢƺǡţƢƢŎ 
- ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ŔƉķƫƟķ ƟƺƮƺǞƮţżƺ Ȝ ȜȬŔƺżķŕķƮƉǿ ȜȢǡƺŔƻȜ ekstrudowanych 
- ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ƬŎŕȬƟƉ Ȭţ ǫȜƉţǡǪȬŕȬķ ŜƺƬƺȜţżƺ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ţƟǪǷǡǿŜƺȜķƮȢŕƄ 
- ĢȬŔƺżķŕķƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ţƟǪǷǡǿŜƺȜķƮȢŕƄ 

Patenty:  
- Pat.239602 /Pat.239603 - åǡȬţƟŎǪƟƺȜţ ţƟǪǷǡǿŜķǷȢ ƟǿƟǿǡȢŜȬƉķƮţ Ɖ ǪǞƺǪƻŔ ƉŕƄ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ  

Zaplecze techniczne i analityczne:  
- Aqua Lab, Kolorymetr Konica-Minolta CR 400, analizator tekstury  

https://umg.edu.pl/
https://umg.edu.pl/
https://wznj.umg.edu.pl/kzj
https://wznj.umg.edu.pl/nauka-4
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- Baza Laboratoryjna: Laboratorium Badawcze (Metody Chromatograficzne), Laboratorium Badawcze (Me-
ǷƺŜȢ ñǞţƟǷǡƺǪƟƺǞƺȜţạẄ åǡķŕƺȜƮƉţ þƺȜķǡƺȬƮķȜǪǷȜķ ñǞƺȯȢȜŕȬţżƺẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ Ɖ lƉżƉţƮȢẄ 
Pracownia Biochemii i Ekologii 

 
Osoba kontaktowa: dr hab. ƉƮȯẃ ³ƉƢţƮķ èǿǪȬƟƺȜǪƟķ 
e-mail: m.ruszkowska@wznj.umg.edu.pl 
Numer telefonu:  501 302 709 

 

Instytucja: Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĢȢŜȬƉķƫ µķǿƟ ƺ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ĵȢȜƉţƮƉǿ/Centrum Innowacji i Transferu Technologii [OFERTA] 
  
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ ƺŔţƛƬǿƛŎŕţ ȜǞƫȢȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẄ ƺŔǡƻŔƟƉ ǪǿǡƺȜŕķ ƺǡķȬ ǞǡƺŕţǪƻȜ 
ŻţǡƬţƮǷķŕȢƛƮȢŕƄ Ʈķ ȜķǡǷƺǫŖ ƺŜȯȢȜŕȬŎ Ɖ ȬķȜķǡǷƺǫŖ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕķ ƛķƟ Ɖ ǞƺȜǪǷķẨ
ƛŎŕȢŕƄ Ȝ ȜȢƮƉƟǿ ƉƮǷţǡķƟŕƛƉ mikroflora-surowiec 

- ¦ǪȬǷķƫǷƺȜķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ ƮķǪƉƺƮ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ ǞƺǞǡȬţȬ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ƺŔǡƻŔƟƉ ƄȢẨ
drotermicznej oraz biokonwersji mikrobiologicznej 

- ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ķƮķƢƺżƻȜ ƬƉŸǪķ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ 
- BadķƮƉķ ƛķƟƺǫŕƉ ǷƫǿǪȬŕȬƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ƺǡķȬ ƉŕƄ ȜǞƫȢȜ Ʈķ ƺǡżķƮƉȬƬ ŕȬƫƺȜƉţƟķ 
- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ƬƉƟǡƺŻƢƺǡŎ ǞǿƢǠǿţ ẠǞǡƺŜǿƟǷǿ ǪǞƺȯȢȜķƮţżƺ ǷǡķŜȢŕȢƛƮƉţ ǞǡȬţȬ ƬƉţǪȬƟķƯŕƻȜ ƬţȬƺķƬţǡȢƟƉạ  
Ɖ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉķƬƉ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ǷȢŕƄ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬƻȜ Ȝ ƉƮƮȢŕƄ ǞǡƺŕţǪķŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 

- SţǞķǡķŕƛķ Ɖ ƺŕȬȢǪȬŕȬķƮƉţ ŔƉķƫţƟ 
- !ƢǷţǡƮķǷȢȜƮţ ǪǿǡƺȜŕţ ǡƺǫƢƉƮƮţ ƛķƟƺ ȭǡƻŜƫƺ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢŕƄ 
- åǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ Ɖ ǿŜƺǪƟƺƮķƢķƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄẅ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǡţŕţǞǷǿǡ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺẨ
ŜǿƟŕƛƉ  Ȝ ƺŜǞƺȜƉţŜȬƉ Ʈķ ȬƬƉţƮƉķƛŎŕţ ǪƉŸ ǞƺǷǡȬţŔȢ ƟƺƮǪǿƬţƮǷƻȜ 

- AnķƢƉȬķ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ȜȢŔƺǡǿ ƮƺȜȢŕƄ ƬķǷǡȢŕ ŜƢķ ǪƺƢƉ ƛƺŜǿ Ɖ ǷƉķƬƉƮȢ ƬƺżŎŕȢŕƄ ǪǷķƮƺȜƉŖ ȭǡƻŜƫƺ ǷȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉẨ
ƟƻȜ ȬȜƫķǪȬŕȬķ Ȝ ŜƉţǷķŕƄ ȜţżţǷķǡƉķƯǪƟƉŕƄ 

- =ķŜķƮƉţ ȜǞƫȢȜǿ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ƺǡķȬ ȜǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ţƟǪǷǡķƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ʈķ ǪǷķŔƉƢƮƺǫŖ ƢƉǞƉẨ
ŜƻȜ Ɖ ȜķǡǷƺǫŖ ƺŜȯȢȜŕȬŎ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

Projekty: 
- >ƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ ǞǡȬţƬƉķƮ ŔƉķƫţƟ ƮķǪƉƺƮ ŔƺŔǿ ǞƺŜŕȬķǪ ŔƉƺƟƺƮȜţǡǪƛƉ Ȭ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţƬ èƄƉȬƺǞǿǪ ƺƢƉżƺǪǞƺẨ
ǡǿǪẄ ȬȜƉŸƟǪȬķƛŎŕţƛ ȬķȜķǡǷƺǫŖ ǞǡţƟǿǡǪƺǡķ ƮţǿǡƺǞǡȬţƟķȭƮƉƟķ ¨-3, 4-dihydroksyfenyloalaniny 

- =ķŜķƮƉţ ƟƉƮţǷȢƟƉẄ ƟƉţǡǿƮƟƻȜ ǞǡȬţƬƉķƮ Ɖ ƉƮǷţǡķƟŕƛƉ ƉȬƺŻƢķȜƺƮƻȜ ǪƺƛƺȜȢŕƄ 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƢƉƮƉƉ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǞţƫƮƺȜķǡǷƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ Ʈķ ŔķȬƉţ ǪǿǡƺȜẨ
ŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȭ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţƬ ŜƺŜķǷƟƻȜ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ 

- Badania molekularne gamma-konglutyƮȢ ƮķǪƉƺƮ ƫǿŔƉƮǿ - ŔƉķƫƟķ ƺ ǿƮƉƟķƢƮȢŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ƄƉǞƺżƢƉƟţẨ
micznych 

- qƮƮƺȜķŕȢƛƮķ ƢƉƮƉķ ǞǡȬţƟŎǪţƟ Ȭ ŜƺŜķǷƟƉţƬ ŔǿǡķƟķ ƛķƟƺ ƮƺǫƮƉƟķ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ 
- ẳÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜ ƬƉŸǪķ Ʈķ ŔķȬƉţ ŔƉķƫƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ȭ ƟƺƮƺǞƉẵ 
- ąŜȬƉķƫ Ȝ ǞǡƺƛţƟŕƉţ ẳqƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ǞǡȬţƟŎǪƟƉẵ ŜƢķ ñƉţŕƉ ĵķŔƟķ ᶠᶞᶟᶦ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ǿǡȬŎŜȬţƮƉķ Ƿƛẃ ķƮķƢƉȬķǷƺǡ ǪǷǡǿƟǷǿǡȢẄ ŜǡǿƟķǡƟķ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ᶡEẄ ţƟǪǷǡǿŜţǡẄ ǞǡķǪķẄ ǪȢǪǷţƬȢ Ŝƺ ƺȬƮķŕȬķƮƉķ ŔƫƺƮẨ

nika, spektofotometry 

https://puls.edu.pl/
https://wnoziz.up.poznan.pl/pl
https://ciitt.up.poznan.pl/
https://ciitt.up.poznan.pl/siec-kompetencji?d=6&q=
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- Szafy klimatyczne wykorzystywane do kƉţƫƟƺȜķƮƉķ ǡƺǫƢƉƮ Ȝ ƟƺƮǷǡƺƢƺȜķƮȢŕƄ ȜķǡǿƮƟķŕƄ  
 
Osoba kontaktowa: dr Izabela Pietrzak-Abucewicz 
e-mail: ipa@up.poznan.pl  
Numer telefonu: 61 846 62 64 

 

Instytucja: Uniwersytet Rolniczy im. Hugona ¦ƺƫƫŎǷķƛķ Ȝ ¦ǡķƟƺȜƉţ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĢȢŜȬƉķƫ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ [OFERTA] 
 
Badania: 

- !ƮķƢƉȬķ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- =ķŜķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜẄ ǞƻƫǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
- ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- Doradztwo: aƮķƢƉȬķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- Doradztwo: w zakresie metodyk analiz fizykochemicznych prƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- EƺǡķŜȬǷȜƺ Ɖ ƟƺƮǪǿƢǷķŕƛţ Ȝ ķǪǞţƟǷķŕƄ ȬķǪǷƺǪƺȜķƯ ȜƉţƢƺŻǿƮƟŕȢƛƮȢŕƄ Ɖ ȜƉţƢƺķƟǷȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ŔƉƺƟķǷķƢƉȬķǷƺẨ
ǡƻȜ ŜƢķ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǞķǪȬƺȜţżƺ 

- EƺǡķŜȬǷȜƺ Ɖ ƟƺƮǪǿƢǷķŕƛţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ţƮȬȢƬķǷȢŕȬƮȢŕƄ ƬƺŜȢŻƉƟķŕƛƉ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 
- Badania przechowalnicze Ɖ ǞǡȬȢǪǞƉţǪȬƺƮţ ǷţǪǷȢ ƺƟǡţǫƢķƮƉķ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- ¨ƉƺŻƉƢƉȬķŕƛķ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄẄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- EƺǡķŜȬǷȜƺ Ɖ ƟƺƮǪǿƢǷķŕƛţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡȬţŕƄƺȜķƢƮƉŕǷȜķ Ɖ ŕƄƫƺŜƮƉŕȬţżƺ ȬķŔţȬǞƉţŕȬţƮƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ¦ƺƮǪǿƢǷķŕƛţ Ȭ ŜȬƉţŜȬƉƮ ǞƺŜƢţżķƛŎŕȢŕƄ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉ ŔķŜķȜŕȬţƛ Ɖ ţŜǿƟķŕȢƛƮţƛ ¦ķǷţŜǡȢ. Wykonanie wybranych 
ƺȬƮķŕȬţƯ ķƮķƢƉǷȢŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƺŕţƮȢ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺǡķȬ ŔƉƺŜƺǪǷŸǞƮƺǫŕƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ 
ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ ƉƮ țƉǷǡƺ  

- ñȢƮǷţȬķ Ɖ ƬƺŜȢŻƉƟķŕƛţ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ƺ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ŻƢǿƺǡţǪŕţƮŕȢƛƮȢŕƄ  
- =ķŜķƮƉķ Ȭ ȬķƟǡţǪǿ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ƉƮȯȢƮƉţǡƉƉ ǞǡƺŕţǪƺȜţƛ 
- µƉţƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢƮţ ȭǡƻŜƫķ ŔƉķƫƟķ - ķƮķƢƉȬķ ȭǡƻŜţƫẄ ƉȬƺƢķŕƛķ ŔƉķƫţƟẄ ŕƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮķ ƺǡķȬ 
ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄẄ ǞƺǷţƮŕƛķƢƮţ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ 

- åƺǡƻȜƮķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ǞƺƢƉǪķŕƄķǡȢŜƻȜ Ɖ ŔƉķƫţƟ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮȢŕƄ Ȭ ǡƻȯƮȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ 
- ĢȢƟƺƮķƮƉţ ƺȬƮķŕȬţƯ ķƮķƢƉǷȢŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƺŕţƮȢ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ŻţǡƬţƮẨ
ǷķŕȢƛƮţżƺẄ ƮķǞƺƛƻȜ ŔţȬķƢƟƺƄƺƢƺȜȢŕƄẄ ķ ǷķƟȯţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƺŕţƮȢ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ǡƻȯƮţżƺ ǷȢǞǿ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ 
ƢƉƮƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄẄ ƺǞķƟƺȜķƯ Ȝ ƺǞķǡŕƉǿ ƺ ķƟǷǿķƢƮţ ƮƺǡƬȢ 

- EƺǡķŜȬǷȜƺẄ ţƟǪǞţǡǷȢȬȢẄ ƺǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ Ɖ ƬƺȯƢƉȜƺǫŖ ƺǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉķ ƮƺȜȢŕƄ ǡţŕţǞǷǿǡ Ȝ ŜȬƉţŜȬƉƮƉţ 
ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƻȜ ŻţǡƬţƮǷķŕȢƛƮȢŕƄẄ  ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţƛẄ ƮķǞƺƛƻȜ ŔţȬķƢƟƺƄolo-
wych 

- !ƮķƢƉȬķ ȬƉķǡƮķẄ ƬŎƟƉẄ ǞƉţŕȬȢȜķ 
- Analizy fizykochemiczne, reologiczne, chromatograficzne 

Projekty: 
- ẳµƺȜƺŕȬţǪƮţẄ ŔƉƺǞƺƢƉƬţǡƺȜţ ƮƺǫƮƉƟƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ - ƮķƮƺƟķǞǪǿƫƟƉ ȜȬŔƺżķŕƺƮţ 
żƢǿǷķǷƉƺƮţƬ ƺǡķȬ ȜƉţƢƺȜķǡǪǷȜƺȜţ ŻƺƢƉţ ǷȢǞǿ ẶǪƬķǡǷặ ẵ ŻƉƮķƮǪƺȜķƮȢ Ȭţ ǫǡƺŜƟƻȜ µķǡƺŜƺȜţżƺ >ţƮǷǡǿƬ =ķẨ
ŜķƯ Ɖ èƺȬȜƺƛǿ Ȝ ǡķƬķŕƄ ǞǡƺżǡķƬǿ ¨qEMè ħq 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǡţŕţǞǷǿǡȢ ƬƢţŕȬƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ȭ ŕƉŔƺǡȢ ƛķŜķƢƮţƛ ẠǷȬȜẃ ƺǡȬţǪȬƟƻȜ ǷȢżǡȢǪƉŕƄ - tigernuts)  

https://urk.edu.pl/
https://urk.edu.pl/
https://urk.edu.pl/
https://wtz.urk.edu.pl/
https://wtz.urk.edu.pl/index/site/5639
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- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǡţŕţǞǷǿǡ ŜţǪţǡǿ ƺǡķȬ ƟķǪȬƟƉ Ʈķ ŔķȬƉţ ƺŜǞķŜǿ ǞƺǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮţżƺ ƬƢţƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ŔķȬǿƛŎŕţżƺ 
na bulwach cibory jadalnej (tigernuts) 

- Grant na Innowacje w programie ẳqƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ ᶢẃᶞẵ lȢŜǡƺƢƉȬķǷȢ ŔƉķƫƟƺȜţ Ȭ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǿŔƺŕȬẨ
ƮȢŕƄ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķ ǪƺƉẄ ƛķƟƺ ƺǞķƟƺȜķƮƉţ ķƟǷȢȜƮţ ŜƢķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ Ɖ ȜţżţǷķǡƉķƯǪƟƉŕƄ 

- Ocena ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ƛķƟƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- Laboratoria katedr m.in. mikrobiologiczne, technologiczne, chromatograficzne, chemiczne, technologii 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ ǡţƺƢƺżƉŕȬƮţ 

- ĢȢǪǞţŕƛķƢƉȬƺȜķƮȢ ǪǞǡȬŸǷ ƮǞẃ ȜȢǞķǡƟķẄ ŕƄǡƺƬķǷƺżǡķŻẄ ǷţƟǪǷǿǡƺƬţǷǡẄ ƢţǞƟƺǫŕƉƺƬƉţǡȬ 
 

Kontakt: 
e-mail: wtzyw@urk.edu.pl 
Numer telefonu: 12 662 47 48 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Technologii  
 
>ţƮǷǡǿƬ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ èƺƢƮƉŕȬţżƺ ƉƬẃ lǿżƺƮķ ¦ƺƫƫŎǷķƛķ Ȝ ¦ǡķƟƺȜƉţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǪȜƺƛţƛ ŜȬƉķẨ
ƫķƢƮƺǫŕƉ ƟƺƮŕţƮǷǡǿƛţ ǪƉŸ Ʈķ ƫŎŕȬţƮƉǿ ŔƉȬƮţǪǿ Ȭ ƮķǿƟŎẃ >ţƢţƬ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉ >þþ ąè ƛţǪǷ ǪǷȢƬǿƢƺȜķƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
ąŕȬţƢƮƉ ƺǡķȬ ǿƬƺȯƢƉȜƉţƮƉţ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ Ȝ ǞţƫƮƉ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţżƺ ǞǡķŕƺȜƮƉƟƻȜ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ ąƮƉȜţǡǪȢẨ
ǷţǷǿ èƺƢƮƉŕȬţżƺ Ȝ ¦ǡķƟƺȜƉţẃ Eƺ ȬķŜķƯ >þþ ąè ƮķƢţȯȢ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛķ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯẄ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉţ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉ  
Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƺŕƄǡƺƮȢ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛẄ ŔǿŜƺȜķ ǪƉţŕƉ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ ƬƉŸŜȬȢ ǪŻţǡŎ ƮķǿƟƉ ķ żƺǪǞƺŜķǡƟŎ ŜƢķ ǿƫķẨ
ǷȜƉķƮƉķ Ɖ ȬƉƮǷţƮǪȢŻƉƟƺȜķƮƉķ ǞǡȬţǞƫȢȜǿ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ ȜƉţŜȬȢẃ 
Oferta: 

- Baza technologii AgriTechMarket - ȜȢǪȬǿƟƉȜķǡƟķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẄ ǞķǷţƮǷƻȜ ƺŔţƛƬǿƛŎŕȢŕƄ ǡƻȯƮţ ŔǡķƮȯţ Ȝ ǷȢm 
ƬẃƉƮẃ ǞǡȬţƬȢǪƫ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢẄ ƉƮȯȢƮƉţǡƉŸ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ŕȬȢ Ƿţȯ ǡƺƢƮƉŕǷȜƺ 

- Komercjalizacja - ƬţǷƺŜķƬƉ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛƉ ǞƺǫǡţŜƮƉţƛ Ȭķ ǞƺǫǡţŜƮƉŕǷȜţƬ ǪǞƻƫƟƉ ŕţƢƺȜţƛ ƺǡķȬ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉẨ
ȬķŕƛƉ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉţƛ ẠǪǞǡȬţŜķȯ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ ƮķǿƟƺȜȢŕƄẄ Ǟǡķŕ ǡƺȬȜƺƛƺȜȢŕƄ ƢǿŔ ƟƮƺȜ-how zwiŎȬķƮţżƺ  
z tymi wynikami) 

- èţķƢƉȬķŕƛķ ƟǡķƛƺȜȢŕƄ Ɖ ƬƉŸŜȬȢƮķǡƺŜƺȜȢŕƄ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ  
- Szkolenia 
- !ƟķŜţƬƉŕƟƉ qƮƟǿŔķǷƺǡ åǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉķ ǞƺǪƉķŜķƛŎŕţ ķƟǡţŜȢǷķŕƛŸ å>! -  Laboratorium Eksperymentalnych Technik Badawczych Surow-
ŕƻȜ Ɖ åǡƺŜǿƟǷƻȜ =ƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ åǡƺŜǿƟŕƛƉ Ɖ ÁŕţƮȢ £ķƟƺǫŕƉ =ƉƺǞķƢƉȜẄ ¨ķŔƺǡķǷƺẨ
ǡƉǿƬ dƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ !ƮķƢƉȬ ÁŜǞķŜƻȜẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ eţƺŕƄţƬƉƉ òǡƺŜƺȜƉǪƟķ ¨ţẨ
ǫƮţżƺ Ɖ þţǡţƮƻȜ åǡȬţȬƮķŕȬƺƮȢŕƄ Ŝƺ èţƟǿƢǷȢȜķŕji 

Technologie: 
- lȢŜǡƺƢƉȬķǷ ȯţƢķǷȢƮȢ Ȭ ƟķǡǞƉķ Ȝ ŻƺǡƬƉţ ƬƉƟǡƺƟķǞǪǿƫţƟ Ŝƺ ǞǡȬţŜƫǿȯķƮƉķ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ ǡȢŔ Ɖ ƉŕƄ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜẄ ƟƉţẨ
ǡƺȜƮƉƟẅ Ŝǡ ƉƮȯẃ åƉƺǷǡ ¦ǿƢķȜƉƟ 

- ñǞƺǪƻŔ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ǪƟǡƺŔƉ ƬƺŜȢŻƉƟƺȜķƮţƛ Ɖ ǪƟǡƺŔƉķ ƬƺŜȢŻƉƟƺȜķƮķẄ ǷȜƻǡŕȢẅ ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ þţǡţǪķ dƺǡǷǿƮķẄ 
dr iƮȯẃ ¦ķǡƺƢƉƮķ ¦ǡƻƢƉƟƺȜǪƟķẄ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ ñƫķȜƺƬƉǡ åƉţǷǡȬȢƟ, profesor UR 

- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ Ǫţǡķ ǞƺŜǞǿǪȬŕȬƟƺȜţżƺ ƮƉţŜƺƛǡȬţȜķƛŎŕţżƺ ƬƉŸƟƟƉţżƺẄ ǷȜƻǡŕȢẅ ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ £ķŕţƟ 
EƺƬķżķƫķẄ qƢƺƮķ ĢƉţǷţǪƟķ-òƢƉȜķ 

- Wykorzystanie folii furcelleranowych do produkcji przţǷȜƺǡƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄẄ ƟƉţǡƺȜƮƉƟẅ Ŝǡ ƉƮȯẃ ³ķǡȬţƮķ ĲķƛŎŕ 

https://ctt.urk.edu.pl/
http://agritechmarket.pl/
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- ĢȢȬƮķŕȬķƮƉţ ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ǷţŕƄƮƉŕȬƮƺ-ţƟǪǞƢƺķǷķŕȢƛƮȢŕƄ ǿƟƫķŜǿ ǞƮţǿƬķǷȢŕȬƮţżƺ ǪǷķƮƺȜƉŎŕţżƺ ȜȢǞƺǪķȯţẨ
ƮƉţ żƫƺȜƉŕȢ ǡƺŔƺŕȬţƛ Ȝ ǪţƟŕƛƉ ƟƺƬŔķƛƮǿ Ŝƺ ȬŔƉƺǡƻȜ ƺȜƺŕƻȜ ǷǡǿǪƟķȜţƟ Ȭ ǿǞǡķȜẄ ǞǡƺȜķŜȬƺƮȢŕƄ ǡȬŸŜƺȜƺ 
lub zagonowo, ǞƺƢƺȜȢŕƄ ƉẐƢǿŔ ǞƺŜ ƺǪƫƺƮķƬƉẆ ƟƉţǡƺȜƮƉƟẅ ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ ñƫķȜƺƬƉǡ ¦ǿǡǞķǪƟķ 

- åǡƺǷƺǷȢǞ ǿǡȬŎŜȬţƮƉķ ẳeǡƺȜǷƄ ñǷƉƬǿƢķǷƺǡẵ Ŝƺ ǞƺȜǪŕƄƺŜƺȜţƛ ŔƉƺǪǷȢƬǿƢķŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮẄ ƟƉţǡƺȜƮƉƟẅ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ 
Agnieszka Klimek-Kopyra 

- ñǞƺǪƻŔ ŔƉƺŻƺǡǷȢŻƉƟķŕƛƉ ȜķǡȬȢȜ Ȝ ƛƺŜẄ ǷȜƻǡŕȢẅ ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ ĢƫƺŜȬƉƬƉţǡȬ ñķŜȢẄ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ ñȢƢȜţǪǷţǡ ñƬƺẨ
ƢţƯ, profesor ąèẄ Ŝǡ ƉƮȯẃ qȜƺƮķ ¨ţŜȜƺȯȢȜ-ñƬƺƢţƯ 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƉƮȯẃ þƺƬķǪȬ >ȬţŕƄẄ ǞǡƺŻẃ ąè 
e-mail: tomasz.czech@urk.edu.pl 
Numer telefonu: 12 662 41 93 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ  Centrum Innowacji Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie [OFERTA] 
 
Centrum Innowacji Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie SǞẃ Ȭ ƺẃƺẃ ȬķƛƬǿƛţ ǪƉŸ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛŎ ȜȢƮƉƟƻȜ Ǟǡķŕ ƮķǿẨ
kowoẪŔķŜķȜŕȬȢŕƄ ǞƺȜǪǷķƫȢŕƄ Ʈķ ąƮƉȜţǡǪȢǷţŕƉţ èƺƢƮƉŕȬȢƬ ƉƬẃ lǿżƺƮķ ¦ƺƫƫŎǷķƛķ Ȝ ¦ǡķƟƺȜƉţẃ 
=ķŜķƮƉķ Ɖ ǿǪƫǿżƉẅ 

- þȜƺǡȬţƮƉţẄ ȬķǡȬŎŜȬķƮƉţ Ɖ ţȜķƢǿķŕƛķ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ =Ἳè Ȝţ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ Ȭ ǞƺŜƬƉƺǷķƬƉ ȬţȜƮŸǷǡȬƮȢƬƉ ǞǡȬȢ ȜǪǞƻƫẨ
ǞǡķŕȢ Ȭ ȬţǪǞƺƫķƬƉ ƮķǿƟƺȜƺ-badawczymi z Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie 

- ĲķƟƫķŜķƮƉţ ǪǞƻƫţƟ 
- åƺǫǡţŜƮƉŕǷȜƺ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡȬţƟķȬȢȜķƮƉķ ǞǡķȜ Ŝƺ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛ ȜȢǷȜƺǡȬƺƮţƛ Ʈķ ąƮƉȜţǡǪȢǷţŕƉţ 

Rolniczym w Krakowie 
- Program ẳqƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ ᶠẃᶞẵ ǡţķƢƉȬƺȜķƮȢ Ȝ ǡķƬķŕƄ ǞǡƺƛţƟǷǿ ẳĢǪǞķǡŕƉţ ȬķǡȬŎŜȬķƮƉķ ŔķŜķƮƉķƬƉ 
ƮķǿƟƺȜȢƬƉ Ɖ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛķ ȜȢƮƉƟƻȜ Ǟǡķŕ =Ἳè Ȝ ƛţŜƮƺǪǷƟķŕƄ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ Ɖ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜķŕƄẵ 

  
Osoba kontaktowa: Ƭżǡ ƉƮȯẃ ĢƺƛŕƉţŕƄ åǡȬȢȜķƫķ 
e-mail: wojciech.przywala@innowacje-ur.pl 
Numer telefonu:  12 662 48 53 

 

Instytucja: qƮǪǷȢǷǿǷ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ åǡȬţƬȢǪƫǿ èƺƢƮƺ-ñǞƺȯȢȜŕȬţżƺ [OFERTA] 
 
Ģ ǡķƬķŕƄ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉ qƮǪǷȢǷǿǷǿ ŻǿƮƟŕƛƺƮǿƛţ ƟƉƢƟķ ȬķƟƫķŜƻȜẄ Ȭ ƟǷƻǡȢŕƄ ƟķȯŜȢ ŜȢǪǞƺƮǿƛţ ǪȬţǡƺƟŎ ƺŻţǡǷŎ ŔķŜķƯ Ɖ ȜȢẨ
ǞƺǪķȯţƮƉţƬ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢƬẃ 
Badania: 

- !ƮķƢƉȬķ ǪƟƫķŜǿ Ɖ ǪǷǡǿƟǷǿǡȢ ŔƉķƫţƟ 
- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ǪƟǡƺŔƉ Ɖ ŔƉķƫƟķ Ȭ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- ³ţǷķŔƺƢƺƬƉƟķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƬǿ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ĢǞǡƺȜķŜȬķƮƉţ Ŝƺ ǞǡķƟǷȢƟƉ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮţƛ ƮķǷǿǡķƢƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ƺ ŕţŕƄķŕƄ åǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄẄ 
Ȝ ǷȢƬ ƺ ǞƺŜȜȢȯǪȬƺƮţƛ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ Ɖ ƺŔƮƉȯƺƮţƛ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ƮƉţǞƺȯŎŜķƮȢŕƄ 

- Badania naukowe, prace badawczo-rozwojowe oraz przystosowywanie ich wyƮƉƟƻȜ Ŝƺ ȜŜǡƺȯţƯ Ȝ ǞǡȬţẨ
ƬȢǫƢţ ŕǿƟǡƺȜƮƉŕȬȢƬ 

- ÁŕţƮķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƯ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ ŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 

mailto:tomasz.czech@urk.edu.pl
https://urk.edu.pl/
https://innowacje-ur.pl/
https://innowacje-ur.pl/oferta/przeglad-oferty/
https://www.ibprs.pl/
https://www.ibprs.pl/
https://www.ibprs.pl/oferta/
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- ñǞƺǪƺŔȢ ȬķżƺǪǞƺŜķǡƺȜȢȜķƮƉķ Ʈķ ŕţƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ ƢǿŔ ƺŜǞķŜƻȜ ǞƺȜǪǷķƛŎŕȢŕƄ  
Ȝ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 

- Opracowywanie ǡţŕţǞǷǿǡ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǪǿŕƄȢŕƄ ƟƺƮŕţƮǷǡķǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- =ķŜķƮƉķ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ  
- ąǪƫǿżƉ ţƟǪǷǡķƟŕƛƉẄ ȬķżŸǪȬŕȬķƮƉķẄ ǪǿǪȬţƮƉķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- =ķŜķƮƉķ ȜȢǪǷŸǞƺȜķƮƉķ ƺǡķȬ ȜȬķƛţƬƮţżƺ ƺŜŜȬƉķƫȢȜķƮƉķ ŜǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺƛƻȜ Ȝ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟǿ Ɖ Ʈķ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢẨ

nych etapach procesu produkcyjnego 
- =ķŜķƮƉţ ƛķƟƺǫŕƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜẄ ǞƻƫǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ƺȜƺŕƺȜƺ-ȜķǡȬȢȜƮţżƺẄ ǪƫƺŜƺȜƮƉŕȬţżƺ  

i piwowarskiego, przy wykorzystaniu metod chemicznych, fizykochemicznych, enzymatycznych, sensorycz-
nych i instrumentalnych 

- ¦ƺƢţƟŕƛķ ¦ǿƢǷǿǡ EǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺƛƻȜ åǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- Nowoczesne techniki instrumentalne, m.in.: HPLC, spektrometria UV-VIS, spektrometria absorpcji atomo-
wej, chromatografia gazowa (GC) z detektorami: FID i MS/MS 

- Akredytowane Laboratoria, pracownia mikrobiologii, pracownia analiz fizykochemicznych i sensorycznych, 
żǡǿǞķ ǞǡƺŔƢţƬƺȜķ ŜǪẃ ŔķŜķƯ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮȢŕƄẄ ǞǡķŕƺȜƮƉķ ƟƺƮŕţƮǷǡķǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄẄ ǞǡķŕƺȜƮƉķ ǷţŕƄƮƺƢƺẨ
żƉƉ ǪƟǡƺŔƉẄ ǪǷķŕƛķ ŜƺǫȜƉķŜŕȬķƢƮķ 

Projekty: 
- 5 PO6G 026 12   L. Owczarek - ¦ƺƮǷǡƺƢƺȜķƮķ ŻţǡƬţƮǷķŕƛķ ƬƢţƟƺȜķ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ Ȭţ ȬŔƻȯ Ɖ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ 
ǞǡȬȢ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉǿ ƮķǞƺƛƻȜ ƺ ȜķƢƺǡķŕƄ ȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ Ấᶞᶡẃᶟᶧᶧᶥ Ẫ 07.1999], KBN 

- ᶤ åÁᶤe ᶞᶢᶞ ᶠᶞ   ¨ẃ ÁȜŕȬķǡţƟ ẠȜǪǞƻƫǞǡķŕķ Ȭ qèĲƉ=ĵ å!µẄ ÁƢǪȬǷȢƮạ ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄẄ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ na-
ǞƺƛƻȜ ŔţȬƬƢţŕȬƮȢŕƄẄ ȬķȜƉţǡķƛŎŕȢŕƄ ƟǿƢǷǿǡȢ ŔķƟǷţǡƉƉ ƬƢţƟƺȜţƛ Ɖ ƛţƢƉǷƺȜȢŕƄ ŔķƟǷţǡƉƉ ǞǡƺŔƉƺǷȢŕȬƮȢŕƄ 
[03.2001 Ẫ 12.2003], KBN 

Patenty: 
- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ǪƫƺŜƟƉţżƺ ƬƢţƟķ żǡƺŕƄƺȜţżƺ åķǷẃᶠᶡᶞᶥᶣᶣẃ 
- ñǿŕƄķ ƬƉţǪȬķƮƟķ ȬŔƺȯƺȜƺ-ǪǷǡŎŕȬƟƺȜķẄ åķǷẃ ᶠᶡᶤᶠᶦᶥẃ 
- Pasta fasolowa instant, Pat. 236379. 
- åķǷţƮǷ µƺẃ ąñ ᶧẄᶡᶥᶞẄᶟᶧᶧ ǞǷẃ ẴñǷǡķƉƮ ƺŻ ¨ķŕǷƺŔķŕƉƢƢǿǪ ŔǿŕƄƮţǡƉ !Ẅ ŕƺƬǞƺǪƉǷƉƺƮẄ ķ ƬǿƢǷƉ ŕƺƬǞƺƮţƮǷ ǞǡţǞķǡķǷƉƺƮ 
Żƺǡ ǪǷķǡŕƄ ǡƉŕƄ ǞƢķƮǷ ǞǡţǪţǡțķǷƉƺƮẄ ǷƄţƉǡ ǿǪţ ķƮŜ ķ ƬţǷƄƺŜ ǞƢķƮǷ ǞǡţǪţǡțķǷƉƺƮẃẵ þȜƻǡŕȢẅ  ĲƉţƢƉƯǪƟķ ¦ẃẄ  ñǷţŕƟķ 
K., Fabiszewska !ẃẄ òȜƉŎǷţƟ ³ẃ 

- åƺȯȢȜƟķ ŕƄǡƺƬƺżţƮƮķ Ŝƺ ƉŜţƮǷȢŻƉƟķŕƛƉ ¨ƉǪǷţǡƉķ ƬƺƮƺŕȢǷƺżţƮţǪẃ µǡ åẃ ᶡᶧᶦᶥᶠᶣ Ẫ 2014 r. 
- ñǿŕƄţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǪǞƺȯȢȜŕȬţ Ʈķ ŔķȬƉţ ȜȢǷƫƺƟƻȜ ƬķǡŕƄȜƉƺȜȢŕƄẄ åķǷẃ ᶠᶠᶤᶣᶠᶥẃ 
- ñǞƺǪƻŔ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ǞǡȬȢǞǡķȜƺȜţżƺ ǪƺǪǿ żǡƺŕƄƺȜţżƺẃ åẃᶢᶡᶞᶧᶧᶧ Ȭ ᶡᶞẃᶞᶦẃᶠᶞᶟᶧẃ þȜƻǡŕȢẅ èƺƬķn Zielonka, 
¨ţǪȬţƟ £ķǡƺǪƫķȜǪƟƉ 

- ñǞƺǪƻŔ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ǿƮƉȜţǡǪķƢƮţżƺ ǪǿŔǪǷǡķǷǿ ŔƉķƫƟƺȜţżƺ Ȭ ƮķǪƉƺƮ żǡƺŕƄǿẃ åẃᶢᶡᶟᶡᶡᶧ Ȭ ᶞᶠẃᶟᶞẃᶠᶞᶟᶧẃ 
þȜƻǡŕȢẅ èƺƬķƮ ĲƉţƢƺƮƟķẄ MƢȯŔƉţǷķ ĢƺƛǷƺȜƉŕȬẄ ¦ķǷķǡȬȢƮķ ĲķƛŎŕẄ qǡţƮķ £ƻȭȜƉķƟ ẠĲ¦ạ 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ ³ķǡţƟ èƺǪȬƟƺẄ ǞǡƺŻ. IBPRS 
e-mail: marek.roszko@ibprs.pl 
Numer telefonu: 22 606 36 77 
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qƮǪǷȢǷǿŕƛţ Ȭ ǞƺǷţƮŕƛķƫţƬ ȜǪǞķǡŕƉķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţżƺ 

Instytucja: Centrum Innowacji STB [OFERTA] 
 
qƮǪǷȢǷǿŕƛķ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬķ ŔķŜķƮƉķ Ɖ ķƮķƢƉȬȢẄ ƟǷƻǡţ ǪƫǿȯŎ Ŝƺ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉķ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẃ ĢǪǞƺƬķżķ 
ŜȬƉķƫķƮƉķ Ȝ ƺŔǪȬķǡķŕƄẅ ǿǪƫǿż ŔķŜķȜŕȬƺ-rozwojowych (baza laboratoryjna , sprawdzone procesy i wykwalifikowana 
ƟķŜǡķạẄ ǷǡķƮǪŻţǡǿ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺǡķȬ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ƟķǞƉǷķƫǿẐŻƉƮķƮǪƺȜķƮƉķ ƮƉţȬŔŸŜƮţżƺ Ŝƺ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ŔķŜķƯẃ 
Badania: 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ Ɖ ŔǿŜƺȜķ ǞǡƺǷƺǷȢǞǿ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȜǪǷŸǞƮţƛ ƺŔǡƻŔƟƉ ƺȜƺŕƻȜ 
- Opracowanie nowego produktu w postaci ķƮǷȢŔķƟǷţǡȢƛƮţƛ ŻƺƢƉƉ Ʈķ ǞƺǷǡȬţŔȢ ȬķƟƉǪȬķƮƉķ ƬķǷţǡƉķƫǿ Ŝƺ ǞǡƺŕţǪǿ 

fermentacji 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- Zaplecze laboratoryjne, w tym laboratoria biotechnologiczne i mikrobiogazowe 
- ñǞǡȬŸǷ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢ ƬẃƉƮẃ ĲţǪǷķȜ Ŝƺ ƺȬƮķŕȬķƮƉķ ķȬƺǷǿ ¦ƛţƢŜķƄƢķẄ Ƿermoreaktor, bioreaktor, Miernik wielo-

parametrowy, kalorymetr 
 
Osoba kontaktowa: Anna Bleja 
e-mail: anna.bleja@centruminnowacji.pl 
Numer telefonu: 509 349 424 

 

Instytucja: eŜķƯǪƟƉ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ ³ţŜȢŕȬƮȢ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ¦ķǷţŜǡķ Ɖ ĲķƟƫķŜ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉ 
Badania: 

- £ķƟƺǫŖ ȬŜǡƺȜƺǷƮķ Ɖ ȜķǡǷƺǫŖ ƺŜȯȢȜŕȬķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ẫ ocena bromatologiczna i analityczna. 
- ÁŕţƮķ ǪǞƺǪƺŔǿ ȯȢȜƉţƮƉķ ƺǡķȬ ȜǞƫȢȜǿ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ǞƺȯȢȜƉţƮƉķ Ʈķ ţŻţƟǷ ǷţǡķǞţǿǷȢŕȬƮȢ ƢţƟǿẄ ƉƮǷţǡķƟŕƛţ ƢţƟ-
ǪƟƫķŜƮƉƟƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ķƮķƢƉȬȢ ŕƄţƬƺƬţǷǡȢŕȬƮţƛ Ȝ ƺŕţƮƉţ ƛķƟƺǫŕƉ ȬŜǡƺȜƺǷƮţƛ Ɖ ķǿǷţƮǷȢŕȬƮƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ķƮķƢƉȬȢ ŕƄţƬƺƬţǷǡȢŕȬƮţƛ Ŝƺ ƺŕţƮȢ ȜǞƫȢȜǿ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢŕƄ Ʈķ ƛķƟƺǫŖ ȬŜǡƺȜƺǷƮŎ 
ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

- Wykorzystanie technik chromatograficznych do analizy wybranych substancji biologicznie czynnych  
Ȝ ǞǡƻŔƟķŕƄ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄẄ Ȝ ǷȢƬ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ 

- ÁŕţƮķ ǿȜķƢƮƉķƮƉķ ƉƮ țƉǷǡƺ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ Ȭ ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢ Ɖ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
Projekty: 

- ÁŕţƮķ ŔǡƺƬķǷƺƢƺżƉŕȬƮķ Ɖ ŕƄţƬƺƬţǷǡȢŕȬƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ɖ ȬȜƉţǡȬŸŕţżƺ Ʈķ ǞƺŜǪǷķȜƉţ 
ƛţƛ ǪƟƫķŜǿ ƬƉƮţǡķƢƮţżƺ 

- ÁŕţƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƛķƟƺ ţƢţƬţƮǷǿ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ ŕȬƫƺȜƉţƟķ Ȝ ƺǞķǡŕƉǿ ƺ ŔķŜķƮƉķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȜƉǷķƬƉƮ żǡǿǞȢ = 
- =ķŜķƮƉţ ǡƺȬƬƉţǪȬŕȬţƮƉķ Ɖ ȜǪǞƻƫȬķƢţȯƮƺǫŕƉ ǞƺƬƉŸŜȬȢ ȜƉǷķƬƉƮķƬƉ Ȭ żǡǿǞȢ = ƺǡķȬ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ ƬƉƮţǡķƢƮȢƬƉ 
Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ɖ ȬȜƉţǡȬŸŕţżƺ 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃ Ʈẃ ŻķǡƬẃ ³ķƫżƺǡȬķǷķ eǡţƬŔţŕƟķ 
e-mail: malgorzata.grembecka@gumed.edu.pl 
Numer telefonu:  58 349 10 93  
 

http://www.centruminnowacji.pl/
https://centruminnowacji.pl/realizacje/
https://gumed.edu.pl/
https://informator.gumed.edu.pl/112
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¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķ: Centrum Transferu Technologii [OFERTA] 
 
Eƺ żƫƻȜƮȢŕƄ ȬķŜķƯ >ţƮǷǡǿƬ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƮķƢţȯȢ ȜǪǞƉţǡķƮƉţ ǷǡķƮǪŻţǡǿ ȜƉţŜȬȢ Ɖ ƺǪƉŎżƮƉŸŖ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ 
ƉŕƄ ǞǡƺƬƺŕƛķ ȜǫǡƻŜ ƺǡżķƮƉȬķŕƛƉ żƺǪǞƺŜķǡŕȬȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛƉẃ  
=ķŜķƮƉķ Ɖ ǿǪƫǿżƉẅ  

- qŜţƮǷȢŻƉƟķŕƛķ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ ǞƺȜǪǷķƛŎŕȢŕƄ Ʈķ eą³ţŜ 
- Prowadzenie baz danych o realizowanych projektach 
- !ƮķƢƉȬķ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ǡȢƮƟƺȜţżƺ ǞǡƺȜķŜȬƺƮȢŕƄ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ ƺǡķȬ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯẄ ǡţƟƺƬţƮŜķŕƛķ Ȝ ǞǡȬţŜƬƉƺẨ

cie ich ochrony 
- Budowanie sieci ƟƺƮǷķƟǷƻȜ Ȭ ǞǡȬţƬȢǪƫţƬẄ ƮķȜƉŎȬȢȜķƮƉţ Ɖ ŻƺǡƬķƢƉȬķŕƛķ ƟƺƮǷķƟǷƻȜ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕƻȜ Ȭ ƮķǿẨ

kowcami 
- åǡƺƬƺȜķƮƉţ ƺŻţǡǷȢ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ ǞƺŜŕȬķǪ ǷķǡżƻȜẄ ƟƺƮŻţǡţƮŕƛƉ ŔƉȬƮţǪƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ 
ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉŕƄ ǪǞƺǷƟķƯ Ȭ ǞƺǷţƮŕƛķƢƮȢƬƉ ƺŜŔƉƺǡŕķƬƉ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ 

 
Osoba kontaktowa: mgr Marcin Stolarek  
e-mail: marcin.stolarek@gumed.edu.pl  
Numer telefonu: 58 349 10 09  

 

Instytucja: qƮǪǷȢǷǿǷ qƮƮƺȜķŕƛƉ åǡȬţƬȢǪƫǿ ³ƢţŕȬķǡǪƟƉţżƺ  Ȝ ³ǡŎżƺȜƉţ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Badawczo-Rozwojowe [OFERTA] 
 
qƮǪǷȢǷǿǷ qƮƮƺȜķŕƛƉ åǡȬţƬȢǪƫǿ ³ƢţŕȬķǡǪƟƉţżƺ ñǞẃ Ȭ ƺẃƺẃ ƛţǪǷ ǞƺŜƬƉƺǷţƬ ǞǡȢȜķǷƮȢƬẄ ƟǷƻǡţżƺ ȬķƫƺȯȢŕƉţƢţƬ Ɖ ȜƫķǫŕƉẨ
ŕƉţƢţƬ ƛţǪǷ ñǞƻƫŜȬƉţƢƮƉķ ³ƢţŕȬķǡǪƟķ ẳ³ƢţƟǞƺƢẵ w Grajewie. Jţżƺ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ǞƺƢţżķ Ʈķ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉǿ Ǟǡķŕ ŔķŜķȜẨ
czo-rozwojowych, wykonywaniu ekspertyz z dziedziny mleczarstwa oraz wykonywaniu profesjonalnych analiz la-
ŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢŕƄ ŜƢķ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ƬƢţŕȬķǡǪƟƉţżƺ ƺǡķȬ ǞƺŜƬƉƺǷƻȜ ƟƺƺǞţǡǿƛŎŕȢŕƄ Ȭ ǞǡȬţƬȢǪƫţƬ ƬƢţẨ
czarskim. 
Oferta: 

- Analizy laboratoryjne - ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţżƺ ŔķŜķƮƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ǞķǪȬẄ ƺǞķƟƺȜķƯ ƺǡķȬ ǞǡƻŔţƟ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺẨ
wych,  

- Prace badawczo-ǡƺȬȜƺƛƺȜţ Ɖ ȜŜǡƺȯţƮƉƺȜţ - projektowanie i opracowywanie nowych innowacyjnych, proz-
drowotnych i funkcjonaƢƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƢţŕȬƮȢŕƄẄ Ǟǡķŕ ŔķŜķȜŕȬƺ-ǡƺȬȜƺƛƺȜȢŕƄ ǪƫǿȯŎŕȢŕƄ ǞƺǞǡķȜƉķƮƉǿ 
ƛķƟƺǫŕƉ Ɖ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ 

- EƟǪǞţǡǷȢȬȢẄ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉķ Ɖ ƺǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
- OǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ Ɖ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉţ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ƺŜƮƉţǪƉţƮƉķ Ȝ ǷȢƬ ŕţǡǷȢŻƉƟƺȜķƮţ ƬķǷţǡƉķƫȢ ƺŜƮƉţǪƉţƮƉķ ŜƢķ ƬķẨ

tryc mlţƟķ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƢţŕȬƮȢŕƄ 
- OǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ Ɖ ŜƺǪƟƺƮķƢţƮƉţ ƉǪǷƮƉţƛŎŕȢŕƄ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Laboratorium Badawcze IIPM z Certyfikatem Akredytacji PCA nr 1447 

Publikacje: 
- ĵȢȜƉţƮƉƺȜţ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǿȜķǡǿƮƟƺȜķƮƉķ ȬƬƮƉţƛǪȬķƮƉķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ƢķƟǷƺȬȢ Ȝ ƬƢţƟǿ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ƬƢţŕȬẨ

nych 
- >ƺ ǞƺȜƉƮƮƉǫƬȢ ȜƉţŜȬƉţŖ ƺ e³Á Ȝ ķǪǞţƟŕƉţ ŜƺŔǡƺȜƺƢƮţżƺ ȬƮķƟƺȜķƮƉķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƢţŕȬƮȢŕƄ 
- èƺƢķ ƬķǷǡȢŕƺȜȢŕƄ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ƺŜƮƉţǪƉţƮƉķ Ȝ ķƮķƢƉȬƉţ ƬƢţƟķ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƢţŕȬķǡǪƟƉŕƄ 

http://www.naukaibiznes.gumed.edu.pl/
https://naukaibiznes.gumed.edu.pl/62712.html
http://iipm.pl/
http://iipm.pl/
http://iipm.pl/oferta/
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Osoba kontaktowa: Ƭżǡ ƉƮȯẃ þķŜţǿǪȬ ñȬŕȬŸǪƮȢ 
e-mail: tadeusz.szczesny@iipm.pl  
Numer telefonu:   89 741 96 62 

 

Instytucja: Instytut Technologiczno-åǡȬȢǡƺŜƮƉŕȬȢ åķƯǪǷȜƺȜȢ qƮǪǷȢǷǿǷ =ķŜķȜŕȬȢ [OFERTA] 
 
Instytut Technologiczno-Przyrodniczy jest Partnerem Sieci na rzecz innowacji w rolnictwie i na obszarach wiejskich 
Ạñqèạ ŻǿƮƟŕƛƺƮǿƛŎŕţƛ Ȝ ǡķƬķŕƄ ¦ǡķƛƺȜţƛ ñƉţŕƉ èƺȬȜƺƛǿ ÁŔǪȬķǡƻȜ ĢƉţƛǪƟƉŕƄ ẠǞƺŜǪƉţŖ ¦ñÁĢạẄ ƟƺƺǡŜȢƮƺȜķƮţƛ ǞǡȬţȬ 
Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie. 
Badania: 

- Innowacyjne, kompleksowe technologie w ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮƮţƛẄ ȬȜƉţǡȬŸŕţƛẄ  Ɖ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ ǡƺƢƮƺ-ǪǞƺȯȢȜẨ
ŕȬȢƬẄ ƉƮŻǡķǪǷǡǿƟǷǿǡȬţ ǷţŕƄƮƉŕȬƮţƛ ȜǪƉ ƺǡķȬ Ȝ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉǿ ţƮţǡżƉƉ Ȭţ ȭǡƻŜţƫ ƺŜƮķȜƉķƢƮȢŕƄ 

- =ķŜķƮƉķ ƮķǿƟƺȜţ Ɖ Ǟǡķŕţ ǡƺȬȜƺƛƺȜţ ƺǡķȬ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ȜŜǡƺȯţƮƉƺȜķẄ ǿǞƺȜǪȬţŕƄƮƉţƮƉƺȜķẄ ŜƺǡķŜŕȬķẄ ţŜǿẨ
kacyjna, ǪȬƟƺƢţƮƉƺȜķẄ ǞǡƺƬƺŕȢƛƮķẄ ȜȢƮķƢķȬŕȬķ Ɖ ƬƺƮƉǷƺǡƉƮżƺȜķẄ ŜƺǷȢŕȬŎŕķ ƬẃƉƮẃ ƉƮȯȢƮƉţǡƉƉ ǡƺƢƮƉŕȬţƛ Ɖ ǡƺȬẨ
ȜƉŎȬķƯ ǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉǿ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ Ɖ ȬȜƉţǡȬŸŕţƛ 

- ąƫķǷȜƉķƮƉţ ǷȜƺǡȬţƮƉķ ƺǡķȬ ŻǿƮƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķ ǪƉţŕƉ ƟƺƮǷķƟǷƻȜ ǞƺƬƉŸŜȬȢ ǡƺƢƮƉƟķƬƉẄ ǞƺŜƬƉƺǷķƬƉ Ŝƺradczymi, 
ƛţŜƮƺǪǷƟķƬƉ ƮķǿƟƺȜȢƬƉẄ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕķƬƉ ǪţƟǷƺǡķ ǡƺƢƮƺ-ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ ƺǡķȬ ǞƺȬƺǪǷķƫȢƬƉ ǞƺŜƬƉƺǷķƬƉ 
ȜǪǞƉţǡķƛŎŕȢƬƉ ȜŜǡķȯķƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕƛƉ Ȝ ǡƺƢƮƉŕǷȜƉţ Ɖ Ʈķ ƺŔǪȬķǡķŕƄ ȜƉţƛǪƟƉŕƄ 

- Wydawanie ocen technicznych, opinii nawozowych  
Projekty: 

- Badania i charakterystȢƟķ ǞǡƺŔƢţƬķǷȢŕȬƮȢŕƄ ǞƺȬƺǪǷķƫƺǫŕƉ ǞƺǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺƢƮƉŕȬţżƺ ǞƺŜ 
ƟŎǷţƬ ţƮţǡżţǷȢŕȬƮţżƺ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ Ạᶠᶞᶠᶟ-2023) 

- qµµÁþM>l ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺǡķȬ ǞǡȬȢżƺǷƺȜķƮƉţ Ŝƺ ȜŜǡƺȯţƮƉķ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǪǿǡƺȜţżƺ ƺƢţƛǿ ǡȬţǞķƟƺẨ
Ȝţżƺ ƺ ǞƺŜȜȢȯǪȬƺƮţƛ ƛķƟƺǫŖ 

- ĲȜƉŸƟǪȬţƮƉţ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ƟǡķƛƺȜţżƺ ŔƉķƫƟķ ǞķǪȬƺȜţżƺ ŜƢķ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȬȜƉţǡȬŸẨ
ŕȢŕƄ Ȝ ȜķǡǿƮƟķŕƄ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮţżƺ ǡƺȬȜƺƛǿ 

- ąƢţǞǪȬķƮƉţ ƟǡķƛƺȜȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ ŔƉķƫƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẄ ƉŕƄ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉẄ ǪȢǪǷţƬǿ ƺŔǡƺǷǿ Ɖ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ Ȝ ǞķǪȬķŕƄẃ 
ĲķŜķƮƉţ ᶤẃẅ ẳåǡƺŜǿƟŕƛķ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ǞķǪȬ Ȭ ǷǡȜķƫȢŕƄ ǿȯȢǷƟƻȜ ȬƉţƢƺƮȢŕƄẵ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ =ķŜķȜŕȬţ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ =ƉƺǪȢǪǷţƬƻȜ èƺƢƮƉŕȬȢŕƄ 
- Laboratorium Badawcze - ƺŜŜȬƉķƫ Ȝţ ĢǡƺŕƫķȜƉǿ 
- Laboratorium Badawcze Mikrobiologii 
- Laboratorium Badawcze CheƬƉƉ òǡƺŜƺȜƉǪƟķ 

 
Kontakt: 
e-mail: itp@itp.edu.pl 
Numer telefonu:  22 628 37 63 

 

Instytucja: Instytut Technologii Mikrobiologicznych [OFERTA] 
 

https://www.itp.edu.pl/index.html
https://www.itp.edu.pl/index.html
https://www.itp.edu.pl/wspo-praca.html
https://www.itm.turek.pl/
https://www.itm.turek.pl/uslugi/#zywnosc
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qƮǪǷȢǷǿǷ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ǫȜƉķŜŕȬȢ ǿǪƫǿżƉ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮţ ȬķǡƻȜƮƺ Ȭ ȬķƟǡţǪǿ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉẄ ƛķƟ Ɖ ŻƉȬȢẨ
ƟƺŕƄţƬƉƉẃ =ƺżķǷȢ ǞǡƺŻƉƢ ǿǪƫǿżƺȜȢ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ǞƺȬȜķƢķ Ʈķ wykonywanie kompleksowych analiz. 
£ţǪǷ ƛţŜƮƺǪǷƟŎ ŔķŜķȜŕȬƺ-ǡƺȬȜƺƛƺȜŎ ñǷƺȜķǡȬȢǪȬţƮƉķ MƟƺǪȢǪǷM³ Ẫ EȬƉţŜȬƉŕǷȜƺ µķǷǿǡȢẄ ŕȬƫƺƮƟķ Ɖ ƢƉŜţǡķ åƺƢǪƟƉţżƺ 
Klastra Mikrobiologicznego Ẫ åǡƺ=Ɖƺ>ƢǿǪǷǡķẃ µķǪȬţ ŜȬƉķƫķƮƉķ ǪƟǿǞƉƺƮţ ǪŎ Ʈķ ȬƉƮǷţżǡƺȜķƮȢƬ ǞƺŜţƛǫŕƉǿ Ŝƺ ƺŕţƮȢ 
ƛķƟƺǫŕƉ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ ƺǡķȬ ȬȜƉŎȬķƮţƛ Ȭ ƮƉƬ ƟƺƮŜȢŕƛƉ żƢţŔȢ Ɖ ǡƺǫƢƉƮ ǿǞǡķȜƮȢŕƄẄ ķ ǷķƟȯţ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ Ɖ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜẨ
ƮƺǫŕƉẃ ñȬŕȬţżƻƢƮȢ ƺŔǪȬķǡ ȬķƉƮǷţǡţǪƺȜķƯ ŔķŜķȜŕȬȢŕƄ ǪǷķƮƺȜƉŎ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ ŻţǡƬţƮǷķŕȢƛƮȢŕƄ ƺǡķȬ ƉƮẨ
nych technologii opartych na wyselekcjonowanych ǞƺȯȢǷţŕȬƮȢŕƄ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬķŕƄẄ ȜǪȬŸŜȬƉţ ǷķƬ żŜȬƉţ ƉǪǷƺǷƮţ 
ƛţǪǷ ǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ ǞǡȬȢƛķȬƮȢŕƄ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟǿẃ 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- åƺŔƉţǡķƮƉţ ǞǡƻŔţƟ Ŝƺ ŔķŜķƯ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 
- =ķŜķƮƉķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ Ȭ ƺŔǪȬķǡƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ƺŔǡƺǷǿ ȯȢȜƮƺǫŕƉŎ 
- =ķŜķƮƉķ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ǞķǪȬẄ ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢ 
- Badania nad technologiami mikrobiologicznymi w rolnictwie 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Laboratorium Mikrobiologii (pracownia mikrobiologii i biologii molekularnej) 
- Laboratorium Fizykochemii 

 
Kontakt: 
e-mail: sekretariat@itm.turek.pl 
Numer telefonu: 571 204 022 

 

Instytucja: qƮǪǷȢǷǿǷ ąǞǡķȜȢ µķȜƺȯţƮƉķ Ɖ eƢţŔƺȬƮķȜǪǷȜķ Ẫ åķƯǪǷȜƺȜȢ qƮǪǷȢǷǿǷ =ķŜķȜŕȬȢ [OFERTA] 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ǡƺǫƢƉƮ ǿǞǡķȜƮȢŕƄ Ɖ ǞķǷƺżţƮƻȜ Ȭ ǿȯȢŕƉţƬ ǷţŕƄƮƉƟ ŔƉƺƢƺżƉƉ ƬƺƢţƟǿƢķǡƮţƛ 
- Zastosowanie kultur tkankowych w badaniach genetycznych i biochemicznych 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ Ɖ ŜƺǪƟƺƮķƢţƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮ ȬŔƺȯƺȜȢŕƄ 
- ÁŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ȬƉķǡƮķẅ żŸǪǷƺǫŖ ȬƉķǡƮķ Ȝ ǪǷķƮƉţ ȬǪȢǞƮȢƬẄ ³þĲẄ ȜȢŕƉŎż ƬŎƟƉẄ ȜƉƢżƺǷƮƺǫŖẄ ƉƢƺǫŖ Ɖ ƛķƟƺǫŖ żƢǿǷţƮǿẄ 
ȜǪƟķȭƮƉƟ ǪţŜȢƬţƮǷķŕƛƉẄ ƢƉŕȬŔķ ƺǞķŜķƮƉķẄ ƺŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ Ɖ ƉƢƺǫŕƉ Ƭykotoksyn w ziarnƉţ ȬŔƻȯ 

- Badania i ekspertyzy mikrobiologiczne 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- ñȢǪǷţƬ e>Ẑ³ñẄ ŕȢǷƺƬţǷǡ ǞǡȬţǞƫȢȜƺȜȢ ǪţƟȜţƮķǷƺǡ 
- ³ƫȢƮ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢẄ  
- System Biolog Ẫ ķƮķƢƉȬķ ƬţǷķŔƺƢƉȬƬǿ ƺǡķȬ ŻţƮƺǷȢǞƺȜķƮƉţ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬƻȜ 
- Liofilizator, homogenizator 

 
Kontakt: prof. dr hab. Teresa Doroszewska 
e-mail: Teresa.Doroszewska@iung.pulawy.pl 
Numer telefonu: 81 47 86 700 

 

Instytucja: qƮǪǷȢǷǿǷ ĢƫƻƟƉţƮ µķǷǿǡķƢƮȢŕƄ Ɖ èƺǫƢƉƮ ĲƉţƢķǡǪƟƉŕƄ [OFERTA] 

https://www.iung.pl/
https://www.iung.pl/informacje/oferta/oferta-badan/
https://www.iwnirz.pl/
https://www.iwnirz.pl/oferta
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Badania: 

- þţŕƄƮƺƢƺżƉķ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ȜȢŕƉŎżƻȜ Ȭ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- þţŕƄƮƺƢƺżƉķ ƺǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉķ ǪǞţŕȢŻƉƟķŕƛƉ Ɖ ķƮķƢƉǷȢŕȬƮȢŕƄ ƬţǷƺŜ ƺŕţƮȢ ƛķƟƺǫŕƉ ŜƢķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ƮƉţẨ
ŻķǡƬķƟƺǞţķƢƮȢŕƄẄ ƉŕƄ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ Ɖ ƮƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƢţŕȬƮƉŕȬȢŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 

- þţŕƄƮƺƢƺżƉķ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ƮķǪƉƺƮ ƢƮǿ Ɖ ƟƺƮƺǞƉ ȜƫƻƟƮƉǪǷȢŕƄ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮţƛ 
- Technologia produkcji wielu nowych pro-ȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ƮķǪƉƺƮ ƢƮǿ 
- Technologia opracowywania i projektowania nowych sǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢ 
- þţŕƄƮƺƢƺżƉķ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƬķǪƫķ ƢƮƉķƮţżƺ 
- Doradztwo rolnicze, konsultacje, ekspertyzy  

Projekty: 
- =ƉƺķƟǷȢȜƮķ ȯȢȜƮƺǫŖ 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ Ɖ ķǞƢƉƟķŕƛƉ ţƟǪǷǡķƟǷǿ ƢƉżƮķƮƻȜ Ȭ ƮķǪƉƺƮ ƢƮǿ Ȝ ǪǿǞƢţƬţƮǷķŕƄ ŜƉţǷȢ 
- Badania na rzecz rolnictwa ekologicznego 

 
Kontakt: Ŝǡ ƄķŔẃ ³ķǡŕƉƮ ÁȯķǡƺȜǪƟƉẄ ǞǡƺŻẃ qĢµƉèĲ-PIB 
e-mail: marcin.ozarowski@iwnirz.pl 
Numer telefonu: 61 84 55 800 

 

Instytucja: Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego Ẫ åķƯǪǷȜƺȜȢ ĲķƟƫķŜ Higieny [OFERTA] 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉţ Ɖ ƺŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞǡȬţŜƬƉƺǷƻȜ ǿȯȢǷƟǿẄ ǞǡȬȢżƺǷƺȜȢȜķƮƉţ ƺǞƉƮƉƉ Ɖ ţƟǪẨ
pertyz 

- EȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ƮķǿƟƺȜƺ ŔķŜķȜŕȬķ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƉŜţƮǷȢŻƉƟķŕƛƉ ȬķżǡƺȯţƯ ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ Ȭ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƮƉķƬƉ ȯȢȜƮƺẨ
ǫŕƉẄ ƺŕţƮķ ȜƉţƢƟƺǫŕƉ ƮķǡķȯţƮƉķ Ɖ ŔķŜķƮƉţ ƬţŕƄķƮƉȬƬƻȜ ƉŕƄ ǪȬƟƺŜƢƉȜţżƺ ŜȬƉķƫķƮƉķ 

- ÁŕţƮķ ǷƺƟǪȢƟƺƢƺżƉŕȬƮķ ƮƺȜȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŜƢķ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 
- ÁŕţƮķ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ ƮƺȜţƛ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢ Ɖ ǫǡƺŜƟƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ǪǞţŕƛķƢƮţżƺ ǞǡȬţȬƮķẨ
ŕȬţƮƉķ ȯȢȜƉţƮƉƺȜţżƺ 

- =ķŜķƮƉķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȜķǞƮƉķẄ ƬķżƮţȬǿẄ ǪƺŜǿ Ɖ ǞƺǷķǪǿ ƬţǷƺŜŎ ǞƫƺƬƉţƮƉƺȜţƛ ķŔǪƺǡǞŕȢƛƮţƛ ǪǞţƟǷǡƺƬţǷǡƉƉ ķǷƺẨ
mowej (FAAS) 

- Badania mikrobiologiczne 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- LaboraǷƺǡƉǿƬ ĲķƟƫķŜǿ =ţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ ĵȢȜƮƺǫŕƉ 
- åǡķŕƺȜƮƉķ ĢķǡǷƺǫŕƉ ÁŜȯȢȜŕȬţƛ ĵȢȜƮƺǫŕƉ 

 
Osoba kontaktowa: dr hab. n. o zdr. Grzegorz Juszczyk 
e-mail: dyrektor@pzh.gov.pl 
Numer telefonu: 22 54 21 202 

 

Instytucja: åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟķ =ƉķƫƺǪǷƺŕƟķ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ qƮǪǷȢǷǿǷ qƮƮƺȜķŕƛƉ Ɖ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟƉ =ƉķƫƺǪǷƺŕƟƉţƛ  [OFERTA] 

https://www.pzh.gov.pl/
https://www.pzh.gov.pl/uslugi/badania-i-ekspertyzy/
https://pb.edu.pl/
http://instytutpb.com/
https://instytutpb.com/btt/
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Instytut jesǷ ȜƉƺŜŎŕŎ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛŎ ǡţķƢƉȬǿƛŎŕŎ Ǟǡķŕţ ŔķŜķȜŕȬƺ-ǡƺȬȜƺƛƺȜţ Ạ=Ἳèạ ƮƉţ ǷȢƢƟƺ Ʈķ ǷţǡţƮƉţ ȜƺƛţȜƻŜȬǷȜķ 
ǞƺŜƢķǪƟƉţżƺẄ ķƢţ Ɖ ŕķƫţżƺ Ɵǡķƛǿẃ EȬƉŸƟƉ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉţƛ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ Ȭ ŔƢƉǪƟƺ ᶥᶞᶞ ƮķǿƟƺȜŕķƬƉ Ɖ ŜƺǪǷŸǞƺȜƉ Ŝƺ ƮķƛƮƺẨ
ȜƺŕȬţǫƮƉţƛǪȬȢŕƄ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉƻȜ ǡţķƢƉȬǿƛţƬȢ ǡƺƟǡƺŕȬƮƉţ ǞƺƮķŜ ᶟᶞᶞ Ǟǡķŕ ƺ ǞǡȬţŜȜŜǡƺȯţƮƉƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ Ǟǡķŕ ƺ ŕƄķǡķƟẨ
terze badawczo-rozwojowym (B+R). Wykorzystanie aparatury badawczej, zlokalizowanej na uczelni, w celach ko-
ƬţǡŕȢƛƮȢŕƄ ǿƫķǷȜƉķ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕƺƬ ŜƺǪǷŸǞ Ŝƺ ȜƉţŜȬȢ Ɖ ţŻţƟǷƻȜ Ǟǡķŕ ƮķǿƟƺȜȢŕƄẃ åǡķŕţ ŔķŜķȜŕȬƺ-rozwojowe 
Ạ=Ἳèạ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǞǡȬţȬ qƮǪǷȢǷǿǷ Ʈķ ķǞķǡķǷǿǡȬţ ǿŕȬţƢƮƉ ǿƬƺȯƢƉȜƉķƛŎ żţƮţǡƺȜķƮƉţ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ Ɖ ǞƺŜǪǷķȜ Ŝƺ ǷȜƺǡȬţẨ
ƮƉķ ȬǿǞţƫƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ Ȭ ȬķƟǡţǪǿ ƮķǿƟƺȜȢŕƄẄ ƺŻţǡƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟŸ =ƉķƫƺǪǷƺŕƟŎẃ 
Badania: 

- Badania wykonywane na zlecenie 
- PrzeǞǡƺȜķŜȬķƮƉţ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ  
- ĢǪǞķǡŕƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ǡţķƢƉȬƺȜķƮȢŕƄ Ȝ ŻƉǡƬƉţ 
- åƺ ǿǪǷķƢţƮƉķŕƄ Ȭ ǞǡƺŜǿŕţƮǷţƬẄ ȬƢţŕţƮƉţ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉƬ ƮķǿƟƺȜŕƺƬ Ȭ ǡƻȯƮȢŕƄ ƛţŜƮƺǪǷţƟ ȜȢƟƺƮķƮƉţ ƺŜǞƺẨ
ȜƉţŜƮƉŕƄ ŔķŜķƯ Ɖ ǞǡȬţŜǪǷķȜƉķƮƉţ żƺǷƺȜȢŕƄ ȜȢƮƉƟƻȜ ẠƺŔţƛƬǿƛŎŕţ ŔķŜķƮƉķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţ ŔƉķƫţƟ 
ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ɖ ƉŕƄ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ƛķƟƺ ȬķƬƉţƮƮƉƟƉ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄạ 

- åǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉţ Ɖ ȜȢƟƺƮȢȜķƮƉţ ƬķǪȬȢƮ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄ Ʈķ ȬķƬƻȜƉţƮƉţẄ ķǿǷƺƬķǷȢȬķŕƛķ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛẨ
nych 

- µƺȜţ ǞǡƺŜǿƟǷȢẄ ƮƺȜţ ǞǡƺŕţǪȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţẄ ȬķǡȬŎŜŕȬţẄ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮţẄ ƺǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
- åƺƟǡȢȜķƛŎŕţ ǪƉŸ Ȭţ ǪǞţŕƛķƢƉȬķŕƛķƬƉ ǞƺǪȬŕȬţżƻƢƮȢŕƄ ŜȢǪŕȢǞƢƉƮ åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟƉ =ƉķƫƺǪǷƺŕƟƉţƛ ƺǡķȬ ǪǞţŕƛķƢƉȬķŕƛķƬƉ 
ţƟǪǞţǡǷƻȜ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ Ɖ ŔƉȬƮţǪƺȜȢŕƄ ȜǪǞƻƫǞǡķŕǿƛŎŕȢŕƄ Ȭ ƉƮǪǷȢǷǿǷţƬ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ąǪƫǿżƉ ŔķŜķȜczo-rozwojowe 
- ąǪƫǿżƉ ŜƺǡķŜŕȬţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ Ǟǡķŕ ŔķŜķȜŕȬȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: Adam Gardocki 
e-mail: a.gardocki@iit.pb.bialystok.pl 
Numer telefonu: 505 755 445 

 

Instytucja: Politechnika Bydgoska 
¦ƺƬƻǡƟķ organizacyjna:  ĢȢŜȬƉķƫ èƺƢƮƉŕǷȜķ Ɖ =ƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ [OFERTA] 
 
Badania: 
EȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ǪǷķǷǿǷƺȜķẅ 

- qƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉţ ǿǞǡķȜȢ ǡƺƢƉ Ɖ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǡƺǫƢƉƮ ǡƺƢƮƉŕȬȢŕƄ 
- åƺǞǡķȜķ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ Ɖ ƛķƟƺǫŕƉ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺǞǡȬţȬ ƟƺƮǷǡƺƢŸ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ ƛţƛ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ Ɖ ķƮķẨ
ƢƉȬȢ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ         

- ąƢţǞǪȬķƮƉţ ǡƺŜȬƉƬȢŕƄ ȭǡƻŜţƫ ŔƉķƫƟķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẄ ƉŕƄ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉẄ ǪȢǪǷţƬǿ ƺŔǡƺǷǿ Ɖ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ Ȝ ǞķǪȬķŕƄ 
Badania: 

- !ƮķƢƉȬķ ŕƄţƬƉŕȬƮķ ƬķǷţǡƉķƫǿ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ Ȭ ŔķŜķƯ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢŕƄẄ ƺŕţƮķ ŔķǡȜƮƉƟƻȜ ǡƺǫƢƉƮẨ
ƮȢŕƄ Ɖ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȜƉǷķƬƉƮȢ > 

- =ķŜķƮƉķ ¨ķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮţ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƺŕţƮȢ ƺǡżķƮƺƢţǞǷȢŕȬƮţƛ Ɖ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮţƛ ẠȜ ǷȢƬ ǪƟƫķŜǿ ŕƄţƬƉŕȬƮţżƺạ 
ƮƉţȬŔŸŜƮţżƺ Ȝ ŕţƢǿ ƺƟǡţǫƢţƮƉķ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮţżƺ ǪǿǡƺȜŕķ Ŝƺ ŜķƢǪȬţżƺ ǪƟƫķŜƺȜķƮƉķ Ɖ ţȜţn-
ǷǿķƢƮţżƺ ƮķǷȢŕƄƬƉķǪǷƺȜţżƺ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ Ŝƺ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉţƛ ƟƺƮǪǿƬǞŕƛƉ ƉẐƢǿŔ Ŝƺ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķẃ 

https://pbs.edu.pl/pl/
https://wrib.pbs.edu.pl/pl/
https://wrib.pbs.edu.pl/pl/
https://wrib.pbs.edu.pl/pl/wspolpraca/wspolpraca-z-gospodarka
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- qƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ƬƉţǪȬķƮƟƉ ƢǿƮŕƄƺȜţ =qÁ Ʈķ ŔķȬƉţ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺƢƮƉŕǷȜķ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮţżƺ 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉķ ǞƫȢƮƮţżƺ ƮķȜƺȬǿ ķȬƺǷƺȜƺ-siarkowego (ASL) w integrowanej i eko-
ƢƺżƉŕȬƮţƛ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

Projekty: 
- ñƺƛķ Ȝ ȜƺƛţȜƻŜȬǷȜķŕƄ ƟǿƛķȜǪƟƺ-pomorskim i wielkopolskim - ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ǡƺȬȜƉŎȬķƮƉķ Ȝ ǿǞǡķȜƉţẄ ƺŕƄǡƺẨ

nie i skarmianiu w gospodarstwach rolnych 
- qƮƮƺȜķŕƛţ Ȝ ǿǞǡķȜƉţẄ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ Ɖ ȜǞǡƺȜķŜȬķƮƉķ Ʈķ ǡȢƮţƟ ǞƉţǡȜƺǷƮȢŕƄ ŻƺǡƬ ǞǪȬţƮƉŕȢ ƺƟǡŎżƫƺȬƉķǡƮƺẨ
Ȝţƛ Ɖ ǞţǡǪƟƉţƛ ƺ ǞƺŜȜȢȯǪȬƺƮţƛ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ 

- ĢƉţƢƺķǪǞţƟǷƺȜķ ķƮķƢƉȬķ ȜǞƫȢȜǿ ƮķƮƺŕȬŎǪǷţƟ Ʈķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ƟǡƉƺǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮţżƺ ƬķǷţǡƉķƫǿ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 
Patenty: 

- Preparat kompozytowy do ujednolicania tekstury ƟǡȢǪǷķƢƉŕȬƮţƛ ŜţǪţǡƻȜ ȬķƬǡķȯķƮȢŕƄ 
 
Osoba kontaktowa: ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ !ƮƮķ ĢţƮŜķ-Piesik 
e-mail: apiesik@pbs.edu.pl 
Numer telefonu:   694 788 708 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Wiedzy i Technologii 
 
>ţƮǷǡǿƬ þǡķƮǪŻţǡǿ ĢƉţŜȬȢ Ɖ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺȜķŜȬƉ ƺŔǪƫǿżŸ ǿǪƫǿż ŔķŜķȜŕȬȢŕƄ Ɖ ţƟǪǞţǡŕƟƉŕƄ ǫȜƉķŜŕȬƺƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ 
ǿŕȬţƢƮƉŸ ẠǞǡķŕţ ŔķŜķȜŕȬţẄ ǪǞţŕƛķƢƉǪǷȢŕȬƮţ ǪȬƟƺƢţƮƉķ ƺǡķȬ ƺǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉạ Ʈķ ǡȬţŕȬ ƢƺƟķƢƮȢŕƄẄ ƺżƻƢƮƺǞƺƢẨ
ǪƟƉŕƄẄ ķ ǷķƟȯţ ȬķżǡķƮƉŕȬƮȢŕƄ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕƻȜẃ  
Oferta:  

- =ķŜķƮƉţ ŕȬȢǪǷƺǫŕƉ ǞķǷţƮǷƺȜţƛ ƟƉţƫƟǿƛŎŕȢŕƄ ƉŜţƉ 
- Audyty technologiczne  
- EƺǡķŜȬǷȜƺ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ŻƉƮķƮǪƺȜķƮƉķ ŜȬƉķƫķƯ =Ἳè 
- ¨ƉŕţƮŕƛƺƮƺȜķƮƉţ ŔŎŜȭ ǪǞǡȬţŜķȯ ǷţŕƄƮƺƢogii; 
- Networking; 
- ÁŔǪƫǿżķ ķŜƬƉƮƉǪǷǡķŕȢƛƮķ ȬƢţŕţƯ ȬţȜƮŸǷǡȬƮȢŕƄẄ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ ŻƉƮķƮǪƺȜķƮȢŕƄ Ȭţ ǫǡƺŜƟƻȜ ąƮƉƉ MǿǡƺǞţƛǪƟƉţƛ ǡţẨ
ķƢƉȬƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜķ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ŔķŜķȜŕȬţżƺ ąŕȬţƢƮƉ 

- ÁǡżķƮƉȬƺȜķƮƉţ ǪǞƺǷƟķƯ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ ƮķǿƟƺȜţżƺ Ȭ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺrcami; 
- ǞƺƬƺŕ Ȝ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬķƮƉǿ ǞǡƺŕţǪƻȜ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛƉ ǞǡķȜ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛ ƮķƢţȯŎŕţƛ Ŝƺ ąƮƉȜţǡẨ
ǪȢǷţǷǿ ƺǡķȬ ƟƺƬǞƢţƟǪƺȜķ ƺŔǪƫǿżķ ǞǡķȜƮķẆ 

- ƺŔǪƫǿżķ ǞǡķȜƮķ  
- ȜǪǞƻƫǞǡķŕķ Ȭ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛķƬƉ ƺǷƺŕȬţƮƉķ ŔƉȬƮţǪǿ Ȝ ŕţƢǿ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ƮƺȜȢŕƄ ƟƺƮǷķƟǷƻȜ Ɖ ȬķŕƉţǫƮƉķƮƉķ ƛǿȯ ƮķẨ
ȜƉŎȬķƮȢŕƄ 

- qƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
- èţżƉƺƮķƢƮȢ ÁǫǡƺŜţƟ qƮŻƺǡƬķŕƛƉ åķǷţƮǷƺȜţƛ - badania patentowe, oznaczenia geograficzne 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƉƮȯẃ ³ķǷţǿǪȬ ĢƉǡȜƉŕƟƉ 
e-mail: wirwicki@pbs.edu.pl 
numer telefonu: 508-567-559 

 

Instytucja: åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟķ eŜķƯǪƟķ 

https://ctwit.pbs.edu.pl/pl/
https://pg.edu.pl/


 

43 | S t r o n a  

 

¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ¦ķǷţŜǡķ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ¦ƺƢƺƉŜƻȜ Ɖ ¨ƉǞƉŜƻȜ [OFERTA], Katedra Chemii, Technologii i Biotech-
ƮƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ [OFERTA] 
 
Badania: 

- >ƄķǡķƟǷţǡȢȬƺȜķƮƉţ ƺŜŜȬƉķƫȢȜķƯ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ǞƺƬƉŸŜȬȢ ŔƉķƫƟķƬƉẄ ǪǿŔǪǷķƮŕƛķƬƉ ƢƉǞƉŜƺȜȢƬƉ ƺǡķȬ ȜŸẨ
glowodanami 

- !ƮķƢƉȬķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƢƉǞƉŜƺȜȢŕƄ 
- !ƮķƢƉȬķ ǿƟƫķŜƻȜ ƟƺƢƺƉŜķƢƮȢŕƄ Ɖ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ 
- =ƉƺŕƄţƬƉŕȬƮţ Ɖ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ƉŕƄ ŕƄţƬƉŕȬƮţ Ɖ ţƮȬȢƬķǷȢŕȬƮţ ƬƺŜȢŻƉẨ

kacje 
- ²ķżƺŜƮţ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- =ţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜƺ ȬŜǡƺȜƺǷƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- !ƮķƢƉȬķ Ɖ ǡţƺƢƺżƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ĲȜƉŎȬƟƉ ķƟǷȢȜƮţ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ 
- ĵȢȜƮƺǫŖ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮķ 
- £ţƢƉǷƺȜţ ǷǡķȜƉţƮƉţ ƢƉǞƉŜƻȜ Ȝ ȜķǡǿƮƟķŕƄ ƉƮ țƉǷǡƺ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- !ƮķƢƉȬķǷƺǡ ǪǷķŔƉƢƮƺǫŕƉ ǿƟƫķŜƻȜ ȬŜȢǪǞţǡżƺȜķƮȢŕƄẄ ķƮķƢƉȬķǷƺǡ ƮķǞƉŸŕƉķ ƬƉŸŜȬȢŻķȬƺȜţżƺ  
- Zestaw do prowadzenia i analizy trawienia in vitro, zestaw do analizy elektroforetycznej 
- ĢƉǪƟƺȬȢƬţǷǡẄ ǪƺƮƉƟķǷƺǡẄ ȜȢǷǡȬŎǪķǡƟķ ᶡEẄ ǪǞţƟǷǡƺŻƺǷƺƬţǷǡ 

Projekty: 
- dƺƺŜEµ! ¦ȜķǪȢ ƮǿƟƢţƉƮƺȜţ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ǡƺŜȬķƛţ Ɖ ȬķȜķǡǷƺǫŖ Ȝ ǪǿǡƺȜŕķŕƄ Ɖ ǞǡȬţǷȜƺǡȬƺƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ 
ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ  

- Estry 3-MCPD i 2-³>åE ƛķƟƺ ƬķǡƟţǡȢ ȬķŻķƫǪȬƺȜķƮƉķ ƺƢţƛƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄẃ 
- !ƮǷƺ>ƄţƬåǡţț åƺǡƻȜƮķƮƉţ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ŕƄţƬƺǞǡţȜţƮŕȢƛƮţżƺ ǡƻȯƮȢŕƄ ƺŜƬƉķƮ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ƺȜƺŕƻȜ ƛķŜķƢẨ

nych 
- ñąµµqġ! ĲǡƻȜƮƺȜķȯƺƮķ ǞǡƺŜǿƟŕƛķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉţ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ǞƺǞǡȬţȬ ŜƺŔƻǡ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ǪǿẨ
ǡƺȜŕķ ƺǡķȬ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛŸ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄẆ ƟƉţǡƺȜƮƉƟ ǞǡƺƛţƟǷǿẅ ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ !żƮƉţǪȬƟķ =ķǡẨ
toszek-åŎŕȬƟƺwska    

- ġMedèąþ ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƬƉƟǡƺŻķƢƺȜȢŕƄ Ȝ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ ȜķǡȬȢȜ Ɖ ƺȜƺŕƻȜ Ȝ ŕţƢǿ ǿȬȢǪƟķƮƉķ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ƺ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ȬŜǡƺȜƺǷƮţƛẆ ƟƉţǡƺȜƮƉƟẅ Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ =ķǡŔķǡķ ¦ǿǪȬƮƉţǡţȜƉŕȬ  

 
Osoba kontaktowa: prof. dr hab. Ewa Klugmann-Radziemska 
e-mail: ewa.klugmann-radziemska@pg.edu.pl 
Numer telefonu:   58 347 18 74 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Wiedzy i Technologii 
 
£ţŜƮƺǪǷƟķ ƺżƻƢƮƺǿŕȬţƢƮƉķƮŎ åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟƉ eŜķƯǪƟƉţƛẄ ǞƺȜƺƫķƮķ Ŝƺ ȬķǡȬŎŜȬķƮƉķ ȜȢƮƉƟķƬƉ Ǟǡķŕ ŔķŜķȜŕȬȢŕƄ ǞǡƺȜķẨ
ŜȬƺƮȢŕƄ Ȝ ąŕȬţƢƮƉẄ ǡţķƢƉȬķŕƛƉ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ Ȭ ƺǷƺŕȬţƮƉţƬ żƺǪǞƺŜķǡŕȬȢƬ ƺǡķȬ ȜǪǞƉţǡķƮƉķ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ ķƟķŜţẨ
mickiej. 
Badania/Oferta: 

- èţķƢƉȬķŕƛķ ŔķŜķƯ ȬƢţŕƺƮȢŕƄ - projekty badawcze, ǿǪƫǿżƉ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮţẄ ŜƺǡķŜȬǷȜƺ 
- MƟǪǞţǡǷȢȬȢẄ ÁǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ  

https://chem.pg.edu.pl/ktkil
https://chem.pg.edu.pl/ktkil/badania-i-aparatura
https://chem.pg.edu.pl/node/33
https://chem.pg.edu.pl/node/33
https://chem.pg.edu.pl/kchtibz/badania-i-aparatura
https://ctwt.pg.edu.pl/
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- ¨ƉŕţƮŕƛţ Ɖ ǪǞǡȬţŜķȯ ȜȢƮķƢķȬƟƻȜ 
- ĢǪǞƻƫǞǡķŕķ ƮķǿƟƺȜƺ-ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜķ 
- þȜƺǡȬţƮƉţ ǪǞƻƫţƟ ǪǞƉƮ-out/off 
- qƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Centra Badawcze - Centrum BioTechMed, Centrum EkoTech, Centrum Technologii Cyfrowych, Centrum Ma-
ǷţǡƉķƫƻȜ åǡȬȢǪȬƫƺǫŕƉẄ >ţƮǷǡǿƬ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ĢƺŜƺǡƺȜȢŕƄẄ >ţƮǷǡǿƬ ³ƺǡǪƟƉţƛ MƮţǡżţǷȢƟƉ ĢƉķǷǡƺȜţƛ 

- ÁǫǡƺŜţƟ qƮŻƺǡƬķŕƛƉ åķǷţƮǷƺȜţƛ 
- Laboratoria, Centrum Zaawansowanych Technologii 

 
Osoba kontaktowa: Ƭżǡ ƉƮȯẃ !żƮƉţǪȬƟķ ¦ǡķȜŕȬȢƟ-¦ƫƺǪ 
e-mail: agnieszka.krawczyk@pg.edu.pl 
Numer telefonu: 58 347 12 98 

 

Instytucja: åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟķ ²ƻŜȬƟķ  
¦ƺƬƻǡƟķ  ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Instytut Technologii Fermentacji i Mikrobiologii 
 
Badania/Oferta: 

- =ķŜķƮƉķ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ŔƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ʈķ ǡȬţŕȬ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ǞǡƺŕţǪƻȜ ƮǞẃ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ 
ŔƉƺǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺ ȜȢǪƺƟƉţƛ ȜķǡǷƺǫŕƉ ŜƺŜķƮţƛẄ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ƺŜǞķŜƻȜ ǡƺƢƮƺ-ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
ubocznych 

- =ķŜķƮƉķ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ Ɖ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƛķƟ ǡƻȜƮƉţȯ ǷǡķŜȢŕȢƛƮȢŕƄ ķǪǞţƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞķǪȬẄ ƉƮƮƺȜķŕȢƛẨ
ƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺŔǡƻŔƟƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞķǪȬȢẆ ǞƺŜƮƺǪȬţƮƉķ ŕƄţƬƉŕȬƮţƛ Ɖ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẆ 
ķǿǷţƮǷȢŕȬƮƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ǷȜƺǡȬţƮƉķ ƮƺȜȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 

- Opracowanie innowacyjnych produktƻȜ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺǡķȬ ƬƺŜȢŻƉƟķŕƛķ ƟƢķǪȢŕȬƮȢŕƄ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţẅ 
ŔƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ƮķǞƺƛƻȜ ŻţǡƬţƮǷƺȜķƮȢŕƄ ẠȜ ǷȢƬ ķƢƟƺƄƺƢƺȜȢŕƄạẄ ȬķżƺǪǞƺŜķǡƺȜķƮƉķ ƺŜǞķŜƻȜ  
Ɖ ŔƉƺǞǡţǞķǡķǷƻȜ 

- èţķƢƉȬķŕƛķ ƟƺƬǞƢţƟǪƺȜȢŕƄ ǿǪƫǿż ķƮķƢƉǷȢŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţẅ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ƛķƟƺǫŕƉ 
ȜƺŜȢ Ɖ ǞƺȜƉţǷǡȬķẄ ƬƺƮƉǷƺǡƉƮżǿ ƄƉżƉţƮȢ Ɖ ǪƟǿǷţŕȬƮƺǫŕƉ ŜţȬȢƮŻţƟŕƛƉẄ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ 
ƺǡķȬ ƛķƟƺǫŕƉ ƮķǞƺƛƻȜ ķƢƟƺƄƺƢƺȜȢŕƄ 

Produkty instytutu:  
- ¦ƺƬǞƺƮţƮǷȢ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ǞķǪȬ - ţƟǪǷǡķƟǷȢ ƮƉţƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ƺ ȜȢǪƺƟƉţƛ ķƟǷȢȜẨ
ƮƺǫŕƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ Ɖ ǞǡȬţŕƉȜŜǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺƛƺȜţƛẆ ķǿǷƺƢƉȬķǷȢ ŜǡƺȯŜȯȢ ƺ ƺŔƮƉȯƺƮţƛ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǪƺƢƉẄ ŔƺżķǷţ  
Ȝ ȬȜƉŎȬƟƉ ŔƉķƫƟƺȜţ Ɖ ȜƺƢƮţ ķƬƉƮƺƟȜķǪȢẄ Ȝ ǷȢƬ ķƬƉƮƺƟȜķǪȢ ţżȬƺżţƮƮţẆ ƺƢƉżƺǪķŕƄķǡȢŜȢ Ȭ żǡǿǞȢ åÁñ ƺ ȜƫķẨ
ǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ǞǡţŔƉƺǷȢŕȬƮȢŕƄẆ Ǫyropy cukrowe 

- Produkty fermentowane - ƺƟƺȜƉǷȢ ȬŔƺȯƺȜţ Ɖ ƺȜƺŕƺȜţ ẠǫƢƉȜƟƺȜţạ ƺǡķȬ ƮķǞƺƛţ ǪǞƉǡȢǷǿǪƺȜţ ķǡƺƬķǷȢȬƺẨ
ȜķƮţ ƟƺƬǞƺȬȢŕƛŎ ǪǿǪȬƺƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẆ ǞƉţŕȬȢȜƺ ŔţȬżƢǿǷţƮƺȜţ 

 Projekty:  
- ẄẄÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ Ɖ ȜŜǡƺȯţƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮţƛ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƟƺƬŔǿŕƄȢẵ ƺŜ ᶞᶟẃᶞᶠẃᶠᶞᶠᶟ Ŝƺ ᶡᶟẃᶞᶦẃᶠᶞᶠᶡ 
- ẄẄÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ Ɖ ȜŜǡƺȯţƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮţƛ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ ȜķǡȬȢȜƮƺ-owocowych nowej 
żţƮţǡķŕƛƉ ȜȬŔƺżķŕƺƮȢŕƄ ŔƫƺƮƮƉƟƺȜȢƬ ǞǡţǞķǡķǷţƬ Ȭţ ǪƟǡƺŔƉ ȬƉţƬƮƉķŕȬķƮţƛ ƺ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ǞǡţŔƉƺǷȢŕȬẨ
nych z przeznaczeniem dla dzieŕƉ Ɖ ƬƫƺŜȬƉţȯȢẵ  ƺŜ ᶞᶟẃᶞᶧẃᶠᶞᶠᶟ Ŝƺ ᶡᶟẃᶟᶟẃᶠᶞᶠᶠẃ 

 

https://p.lodz.pl/
https://p.lodz.pl/
http://mikrobiologia.p.lodz.pl/
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Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ !żƮƉţǪȬƟķ µƺȜķƟ, prof. å² 
e-mail: agnieszka.nowak@p.lodz.pl, itfim@adm.p.lodz.pl  
Numer telefonu: 42 631 32 44 
 
¦ƺƬƻǡƟķ  ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķ: qƮǪǷȢǷǿǷ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ !ƮķƢƉȬȢ ĵȢȜƮƺǫŕƉ  
 
qƮǪǷȢǷǿǷ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ !ƮķƢƉȬȢ ĵȢȜƮƺǫŕƉ ƺŔţƛƬǿƛţ ᶡ ȬķƟƫķŜȢ - ĲţǪǞƻƫ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ñƟǡƺŔƉ Ɖ >ǿƟƉţǡƮƉŕǷȜķẄ ĲţǪǞƻƫ Prze-
ŕƄƺȜķƢƮƉŕǷȜķ Ɖ EȢǪǷǡȢŔǿŕƛƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ĲţǪǞƻƫ !ƮķƢƉȬȢ Ɖ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ 
Badania: 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƮƉţƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ ƬţǷƺŜ ƺǡķȬ ǿǡȬŎŜȬţƯ Ŝƺ ǞƺƬƉķǡǿ ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬẨ
ƮȢŕƄ ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 

- Otrzymywanie prozdrowotnie oŜŜȬƉķƫǿƛŎŕȢŕƄ ƺƢƉżƺǪķŕƄķǡȢŜƻȜ ƬţǷƺŜŎ ţƮȬȢƬķǷȢŕȬƮŎ ƺǡķȬ ǞƺǞǡȬţȬ ƉȬƺƢƺẨ
ȜķƮƉķ Ȭ ƬķǷţǡƉķƫǿ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ ẠŻǡǿƟǷƺƺƢƉżƺǪķŕƄķǡȢŜȢẄ żķƢķƟǷƺƺƢƉżƺǪķŕƄķǡȢŜȢẄ żķƢķƟǷƺȬȢƢƺȜţ ǞƺŕƄƺŜƮţ ǞƺẨ
lihydroksyalkoholi i inne) 

- Izolowanie i oczyszczanie substancji o znaczeniu prozdrowotnyƬ Ȭ ȜȢǷƫƺƟƻȜ ƺȜƺŕƻȜẅ ƛķżƺŜƺȜȢŕƄẄ ƛķŔƫẨ
ƟƺȜȢŕƄẄ ƫǿǪţƟ ŕţŔǿƢƺȜȢŕƄẄ ƢƉǫŕƉ ǷǡǿǪƟķȜƟƉẄ ȬƉţƢķ ǡȬţǞƉƟǿ Ɖ ƉƮƮȢŕƄ 

- ĢȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺŜǞķŜƺȜȢŕƄ Ǟƺ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉǿ ƺȜƺŕƻȜ Ɖ ȜķǡȬȢȜ ƛķƟƺ ȭǡƻŜƫķ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺƢƺẨ
gicznie aktywnych 

- ĢȢƟƺƮķƮƉţ ǞƺƬƉķǡƻȜ ƺǡķȬ ķǿǷƺƬķǷȢȬķŕƛķ Ɖ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜẨ
czym i fermentacyjnym 

- ÁŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ Ɖ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺẄ Ȝ ǷȢƬ ǡƻȜƮƉţȯ ȬżƺŜƮƉţ  
z wymaganiami Farmakopei 

- ĢȢȬƮķŕȬķƮƉţ ƉȬƺǷţǡƬ ǪƺǡǞŕƛƉ Ɖ ǞǡƺżƮƺȬƺȜķƮƉţ ƺƟǡţǪƻȜ ǷǡȜķƫƺǫŕƉ ƢƉƺŻƉƢƉȬķǷƻȜ 
- åǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƮƺȜţƛ żţƮţǡķŕƛƉ Ẫ doradztwo 
- =ķŜķƮƉţ ȜǞƫȢȜǿ ƺŜȜķŜƮƉķƮƉķ ƺǪƬƺǷȢŕȬƮţżƺ Ʈķ ƬķǷţǡƉķƫ ǡƺǫƢƉƮƮȢ 
- åƺŜȜȢȯǪȬķƮƉţ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ Ɖ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ƟƉţƫƟƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȭ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţƬ ƺǞǷȢƬķƢẨ
ƮȢŕƄ ŔţȬżƢţŔƺȜȢŕƄ ȜķǡǿƮƟƻȜ ǿprawy  

Projekty: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ɖ !ƮķƢƉȬȢ ĵȢȜƮƺǫŕƉ åǡƺŔƉƺǷȢŕȬƮţƛ Ɖ åǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮţƛ Ẫ Ȝţ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ Ȭ ĲķƟƫķŜţƬ 

Mikrobiologii Technicznej, Instytutu Technologii Fermentacji i Mikrobiologii 
- qƮǷţǡķƟŕƛţ ƮƉţȜŸżƢƺȜƺŜķƮƺȜȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ẠǞǿǡƺƉƮŜƺƢƉƮȢẐƢƉǞƉŜȢạ Ȭ ǞƺȜƉţǡȬŕƄƮƉŎ ȬƉķǡţƮ ǪƟǡƺŔƉ ǞǪȬţƮƮţƛ  
Ɖ ƉŕƄ ȜǞƫȢȜ Ʈķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮţ ţƮȬȢƬķǷȢŕȬƮȢŕƄ ƄȢŜǡƺƢƉȬķǷƻȜ Ẫ Ȝţ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ Ȭ ¦ķǷţŜǡŎ >ƄţẨ
ƬƉƉ dƉȬȢŕȬƮţƛ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ ²ƻŜȬƟƉţżƺ ƺǡķȬ ĲķƟƫķŜţƬ ¨ƉǞƉŜƻȜ Ɖ ¨ƉǞƺǪƺƬƻȜ Ɖ ĲķƟƫķŜţƬ >ȢǷƺŔƉƺŕƄţƬƉƉ ąƮƉẨ
ȜţǡǪȢǷţǷǿ Ģǡƺŕƫķwskiego 

- qƮǷţǡķƟŕƛţ ŔƉķƫƟķ ƺǡķȬ ƄȢŜǡƺƢƉȬķǷƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȭ ƟȜķǪķƬƉ ƄȢŜǡƺƟǪȢŕȢƮķƬƺƮƺȜȢƬƉ ƺ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ǞǡȬţẨ
ŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕȢŕƄ Ȝ ŔķŜķƮƉķŕƄ ƬƺŜţƢƺȜȢŕƄ Ɖ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄẄ ƺƟǡţǪ ǡţķƢƉȬķŕƛƉ 
2012 - 2014 r. 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Laboratoria badawcze - ƮǞẃ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ŻƉǷƺǷǡƺƮƺȜţẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ķƮķƢƉȬȢ ǪƟƫķŜǿ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ƺŜŜȬƉķƫȢȜķƯ 
ƬƉŸŜȬȢ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ Ɖ ǞƺŜķǷƮƺǫŕƉ Ʈķ ǿǷƢţƮƉķƮƉţẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ȜȢǪƺƟƺ ȬķķȜķƮǪƺȜķƮţƛ ķƮķƢƉȬȢ ǪǷǡǿƟǷǿǡķƢƮţƛ 
ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ !ǪţǞǷȢŕȬƮţ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ŕƄƫƺŜƮƉŕȬţ 

- NƺȜƺŕȬţǪƮţ ȜȢǞƺǪķȯţƮƉţ - np. analizatory tekstury, aparatura w skali mikro-technologicznej, chromato-
żǡķŻȢẄ ţƟǪǷǡǿŜţǡȢẄ ƄƺƬƺżţƮƉȬķǷƺǡȢẄ ƟƺƮŕţƮǷǡķǷƺǡȢ ǞǡƻȯƮƉƺȜţ 

 

https://www.binoz.p.lodz.pl/arch/pl/instytut-technologii-analizy-zywnosci/o-instytucie
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Osoba kontaktowa:   
e-mail: grazyna.budryn@p.lodz.pl 
Numer telefonu: 42 631-27-87 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ >ţƮǷǡǿƬ qƮƮƺȜķŕƛƉ Ɖ åǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ  
£ţŜƮƺǪǷƟķ ȜǪǞƉţǡķƛŎŕķ ŜȬƉķƫķƮƉķ ǞƺŜţƛƬƺȜķƮţ ǞǡȬţȬ åƺƢƉǷţŕƄƮƉƟŸ ²ƻŜȬƟŎ Ȝ Ȭakresie transferu i komercjalizacji 
ƮƺȜȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẃ £ţƛ ƮķŜǡȬŸŜƮȢƬ ŕţƢţƬ ƛţǪǷ ȜǞǡƺȜķŜȬķƮƉţ ƮƺȜȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ŝƺ żƺǪǞƺŜķǡƟƉẄ ķƢţ ǡƻȜƮƉţȯ ǪȬţẨ
ǡȬţƮƉţ ȜƉţŜȬȢ Ȭķ ǞƺƬƺŕŎ ǪȬƟƺƢţƯ ƮǷẃ ǪȬţǡƺƟƺ ǞƺƛŸǷţƛ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛẃ 
Oferta: 

- UǪƫǿżƉ ǪȬƟƺƢţƮƉƺȜţ Ɖ ŜƺǡķŜcze 
- Indywidualne konsultacje z ekspertami 
- PǡƺƬƺŕƛķ ƺǫǡƺŜƟķ ƮķǿƟƺȜţżƺ 

EƺǪǷŸǞƮţ ǞķǷţƮǷȢẄ ǞǡƺƛţƟǷȢẅ 
- CţǡǷȢŻƉƟķǷ ñȢǪǷţƬǿ ĲķǡȬŎŜȬķƮƉķ £ķƟƺǫŕƉŎ ȜţŜƫǿż ƮƺǡƬȢ qñÁ ᶧᶞᶞᶟẅᶠᶞᶟᶣ ẠķƟǡţŜȢǷķŕƛķ ƺŔƺȜƉŎȬǿƛţ Ŝƺ ŜƮƉķ ᶥ 

marca 2024 r.) 
 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƉƮȯẃ èķŜƺǪƫķȜ eǡǿǪƟķ 
e-mail: radoslaw.gruska@p.lodz.pl 
numer telefonu: (42) 631 27 90 

 

Instytucja: Politechnika Opolska 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ  Centrum Transferu Technologii [OFERTA] 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ƛķƟƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺƢƮƺẪǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ȝ ƺǞķǡŕƉǿ ƺ ƟƺƬǞǿǷţǡƺȜŎ ķƮķƢƉȬŸ ƺŔǡķȬǿ 
- Analiza ƛķƟƺǫŕƉ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȬȜƉţǡȬŸŕţƛ Ɖ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ 
- !ƮķƢƉȬķ ȬķżǡƺȯţƯ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞķǪȬ 
- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ƉƮȯȢƮƉţǡƉƉ ǞǡƺŕţǪƺȜţƛ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǡƺƢƮƺẪǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ ẠƬƉţǪȬķƮƉţ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ȬƉķǡƮƉǪǷȢŕƄ 
ƛţŜƮƺ Ɖ ƮƉţƛţŜƮƺǡƺŜƮȢŕƄẄ ƬƉţǪȬķƮƉţ ǞķǪȬẄ ƺŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ƬƉţǪȬķƮƉƮẄ ƬƉţǪȬķƮƉţ Ɖ ƺŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ 
ŜǡƺŔƮƺȬƉķǡƮƉǪǷȢŕƄẄ ŜƺȬƺȜķƮƉţ ǞķǪȬẄ ƬķżķȬȢƮƺȜķƮƉţ Ɖ ƟƺƮǪţǡȜķŕƛķ ǞƫƺŜƻȜ ǡƺƢƮȢŕƄạ 

- ÁŕţƮķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȜȢȬƮķŕȬƮƉƟƻȜ ƛķƟƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- !ƮķƢƉȬķ ƺŔǡķȬǿ Ɖ ǷţŕƄƮƉƟƉ ƉƮŻƺǡƬķǷȢŕȬƮţ Ȝ ǞǡƺŕţǪķŕƄ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉķŕƄ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ǡƺƢƮƺẪǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 
- ÁǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ Ɖ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ȝ ǷȢƬ Ȭ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţƬ ǷţŕƄƮƉƟ ǞǡƺǫǡƺŜƺȜƉẨ

skowych 
- ÁŕţƮķ ǷţƟǪǷǿǡȢ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ 
- MƟǪǞţǡǷȢȬȢ Ɖ ƺǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Laboratorium komputerowej analizy obrazu i teksturometrii 
- Laboratorium oceny stanu technologicznej warstwy wierzchniej 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ǞǡƺŕţǪƻȜ Ɖ ƺǞţǡķŕƛƉ ƛţŜƮƺǪǷƟƺȜȢŕƄ 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ƉƮȯȢƮƉţǡƉƉ żķǪǷǡƺƮƺƬƉŕȬƮţƛ 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ķƮķƢƉȬȢ Ɖ ŕƄţƬƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- åǡķŕƺȜƮƉķ ƬƉţǪȬķƮƉķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ 

https://p.lodz.pl/wspolpraca/wspolpraca-z-biznesem/centrum-innowacji-i-przedsiebiorczosci
https://po.edu.pl/
https://przemysl.prz.edu.pl/
https://przemysl.prz.edu.pl/dla-przemyslu
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Patenty: 
- PL234352 -  ñǞƺǪƻŔ ŔƉţƢţƮƉķ Ɖ ŜţȬƺŜƺǡȢȬķŕƛƉ ǷƫǿǪȬŕȬƻȜẄ ȬȜƫķǪȬŕȬķ ǷƫǿǪȬŕȬƻȜ ƺŜǞķŜƺȜȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: mgr Piotr Sterniuk 
e-mail:  p.sterniuk@po.edu.pl 
Numer telefonu:  77 449 8240/41 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĢȢŜȬƉķƫ qƮȯȢƮƉţǡƉƉ åǡƺŜǿƟŕƛƉ Ɖ ¨ƺżƉǪǷȢƟƉẐ¦ķǷţŜǡķ ĲķǡȬŎŜȬķƮƉķ Ɖ qƮȯȢƮƉţǡƉƉ åǡƺŜǿƟŕƛƉ 
[OFERTA]  
 
Oferta: 

- EƺǡķŜȬǷȜƺ ǞǡȬȢ ȜŜǡķȯķƮƉǿ ȬķǪķŜ ǞƺŜţƛǫŕƉķ ǞǡƺŕţǪƺȜţżƺẄ ƺŕţƮȢ ǪķǷȢǪŻķƟŕƛƉ ƟƢƉţƮǷķẄ ƺŕţƮȢ Ɖ ƟƢķǪȢŻƉƟķŕƛƉ ŜƺẨ
ǪǷķȜŕƻȜ 

- qƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉţ ǿǷȢƢƉȬķŕƛƉ ƺŜǞķŜƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ Ɖ ƟƺƬǿƮķƢƮȢŕƄ 
- ÁŕţƮȢ ƺǞƫķŕķƢƮƺǫŕƉ ǡţķƢƉȬķŕƛƉ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ Ẫ ȜƉţƢƺƟǡȢǷţǡƉķƢƮķ ƺŕţƮķ ǞǡƺƛţƟǷƻw w oparciu o dane pewne i nie-

pewne 
- åǡƺȜķŜȬţƮƉţ ǪȬƟƺƢţƯ Ȭ ȬķƟǡţǪǿ ȜŜǡķȯķƮƉķ ƬţǷƺŜ Ɖ ƮķǡȬŸŜȬƉ ȬķǡȬŎŜȬķƮƉķ ƛķƟƺǫŕƉŎ Ȝ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜķŕƄ ǞǡƺẨ

dukcyjnych 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉķ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ȯȢȜƉţƮƉķ ŕȬƫƺȜƉţƟķ - ̈ ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ƉƮȯynierii gastronomicznej, Labora-
torium biologiczno-ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ķƮķƢƉȬȢ Ɖ ŕƄţƬƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ǞǡƺŕţǪƻȜ  
i operacji jednostkowych, Pracownia dietetyki, Laboratorium biotechnologii, Pracownia mieszania surow-
ŕƻȜẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ƟƺƬǞǿǷerowej analizy obrazu i teksturometrii 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃ ƉƮȯẃ Marcin Lorenc 
e-mail: m.lorenc@po.edu.pl 
Numer telefonu:  77 449 8825 

 

Instytucja: Politechnika Warszawska 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ qƮǪǷȢǷǿǷ =ķŜķƯ ñǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ [OFERTA] 
 
³ƉǪƛŎ qƮǪǷȢǷǿǷǿ =ķŜķƯ ñǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ ƛţǪǷ ǞƺŜƮƺǪȬţƮƉţ ƟƺƮƟǿǡţƮŕȢƛƮƺǫŕƉ Ɖ ţŻţƟǷȢȜƮƺǫŕƉ åƺƢƉǷţŕhniki Warszawskiej 
ǞƺǞǡȬţȬ ƉƮƮƺȜķŕƛţẃ EȬƉķƫķƮƉķ ƟƺƮŕţƮǷǡǿƛŎ ǪƉŸ Ʈķ ȜǪǞƉţǡķƮƉǿ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷȜƺǡȬţƮƉķ ƉƮƮƺȜķŕƛƉẄ ƟƺƺǞţǡķŕƛƉ Ȭ ǞǡȬţƬȢẨ
ǪƫţƬ ƺǡķȬ ȬķǡȬŎŜȬķƮƉǿ ǞǡķȜķƬƉ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛẃ 
Patenty/Technologie: 

- åǡƻŔķ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉķ ƬķǷţǡƉķƫǿ ƺǞķƟƺȜķƮƉƺȜţżƺ ƺ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ķǪţǞǷȢŕȬƮȢŕƄ ŜƢķ ŕţƢƻȜ ǞǡȬţŜƫǿȯţƮƉķ 
ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ Ŝƺ ǪǞƺȯȢŕƉķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ǞǡƺƬƉţƮƉƺȜķƮƉķ ƛƺƮƉȬǿƛŎŕţżƺ 

 
Kontakt: 
e-mail: biuro.ibs@pw.edu.pl 
Numer telefonu: 22 234 70 52 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ >ţƮǷǡǿƬ ĲķǡȬŎŜȬķƮƉķ qƮƮƺȜķŕƛķƬƉ Ɖ þǡķƮǪŻţǡţƬ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ 

https://wipil.po.edu.pl/katedra-zarzadzania-i-inzynierii-produkcji/
https://wipil.po.edu.pl/wspolpraca-z-otoczeniem/
https://www.pw.edu.pl/
http://www.ibs.pw.edu.pl/
http://www.ibs.pw.edu.pl/Baza-Technologii
https://www.cziitt.pw.edu.pl/
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>ĲqƉþþ åĢ ƛţǪǷ ƬǿƢǷƉŜȢǪŕȢǞƢƉƮķǡƮȢƬ ƺǫǡƺŜƟƉţƬ ȜǪǞƉţǡķƛŎŕȢƬ ƉƮƉŕƛƺȜķƮƉţ ƺǡķȬ ǡţķƢƉȬķŕƛŸ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ Ɖ 
badawczo-ǡƺȬȜƺƛƺȜȢŕƄ ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ Ȭ ƺǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţƬ ƺǡķȬ ȜŜǡķȯķƮƉţƬ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ ǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ 
Ɖ ƮƺȜƺŕȬţǪƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ȝ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜķŕƄẃ 
Oferta: 

- WǪǞƉţǡķƮƉţ ǞǡķŕƺȜƮƉƟƻȜ ƮķǿƟƺȜȢŕƄẄ ǷȜƻǡŕƻȜẄ ķ ǷķƟȯţ ǪǷǿŜţƮǷƻȜ Ȝ ǞǡȬţƛǫŕƉǿ ŜǡƺżƉ ƺŜ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ 
ȜȢƮķƢķȬƟƻȜ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǷȜƺǡȬƺƮȢŕƄ Ʈķ ǿŕȬţƢƮƉ Ŝƺ ƉŕƄ ȜŜǡƺȯţƮƉķ Ʈķ ǞƺǷǡȬţŔȢ ŔƉȬƮţǪǿ 

- PǡƺƬƺŕƛķ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ƛķƟƺ ƛţŜƮţƛ Ȭţ ǫŕƉţȯţƟ ǡƺȬȜƺƛǿ ƟƺƬǞţǷţƮŕƛƉ ǞǡķŕƺȜƮƉƟƻȜẄ 
ŜƺƟǷƺǡķƮǷƻȜẄ ǪǷǿŜţƮǷƻȜ Ɖ ķŔǪƺƢȜţƮǷƻȜ ǿŕȬţƢƮƉ 

- qƮƉŕƛƺȜķƮƉţ ǪȬţǡƺƟƺ ǡƺȬǿƬƉķƮţƛ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ ǡƻȯƮȢŕƄ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟ Ʈķ ǡȬţŕȬ ƢţǞǪȬţƛ ǞǡȬȢǪȬƫƺǫŕƉ Ɖ ƮƺȜƺŕȬţǪƮţżƺ 
ǫȜƉķǷķ 

- WǪǞƉţǡķƮƉţ ĢƫķŜȬ ąŕȬţƢƮƉ Ȝ ǞƺŜţƛƬƺȜķƮƉǿ ŜţŕȢȬƛƉ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ŜķƮȢŕƄ Ɖ ķƮķƢƉȬķŕƄẄ 
- WǪǞƉţǡķƮƉţ ǡţķƢƉȬķŕƛƉ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ ǪǷǡķǷţżƉŕȬƮȢŕƄ åĢ ẠƺǡżķƮƉȬķŕƛķ Ɖ ķŜƬƉƮƉǪǷǡķŕƛķẄ ȜǪǞķǡŕƉţ ŔķŜķƮƉķƬƉ Ɖ ŜƺẨ
ǫȜƉķŜŕȬţƮƉţƬạ 

- Skauting Technologii - ǿǪƫǿżƉ ţƟǪǞţǡŕƟƉţẄ ƟķǷķƢƺżƉ ȬţǪǞƺƫƻȜ ŔķŜķȜŕȬȢŕƄ Ɖ ƉƮƮƺȜķŕƛƉ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 
- qƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ - m.in. wsparcie start-ǿǞƻȜ ƺǡķȬ ǿŕȬţƢƮƉķƮȢŕƄ ŻƉǡƬ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ǪǞƉƮ-off  

i spin-out 
- Badania i analizy dla biznesu  
- Organizacja konferenŕƛƉ Ɖ ȜȢŜķǡȬţƯẄ ȜȢƮķƛţƬ ǞƺȜƉţǡȬŕƄƮƉ ƟƺƮŻţǡţƮŕȢƛƮȢŕƄ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉķ ŔķŜķȜŕȬţ ƮǞẃ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ŔķŜķƯ ǪǞƺƫţŕȬƮȢŕƄẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķ ŜķƮȢŕƄ Ɖ ķƮķƢƉȬẄ 
åǡķŕƺȜƮƉķ ƟǡţķǷȢȜƮƺǫŕƉ 

 
Osoba kontaktowa: !ƮƮķ >ţżƢƉƯǪƟķ 
e-mail: anna.ceglinska@pw.edu.pl 
Numer telefonu: 22 234 1470 

 

Instytucja: Polska Akademia Nauk 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Instytut Agrofizyki PAN 
 
³ƉǪƛŎ qƮǪǷȢǷǿǷǿ !żǡƺŻƉȬȢƟƉ å!µ ƛţǪǷ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉţ ŔķŜķƯ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ Ʈķ ǡȬţŕȬ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮţƛ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺƢƮƉŕȬȢŕƄ 
ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȝ ŕţƢǿ ȬķǞţȜƮƉţƮƉķ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜţżƺ ƺǡķȬ ƺżǡķƮƉŕȬţƮƉķ ƮƉţƟƺǡȬȢǪǷƮȢŕƄ ȬƬƉķƮ 
ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢŕƄ Ɖ ƟƢƉƬķǷȢŕȬƮȢŕƄẃ  
Badania Ɖ Ǟǡķŕţ ǡƺȬȜƺƛƺȜţ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ Ȝ ᶡ żƫƻȜƮȢŕƄ ƺŔǪȬķǡķŕƄẅ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺ ǡƺƢƮƉŕȬţẄ ȯȢȜƮƺǫŖẄ ŔƉƺţƮţǡżƉķ  
Ɖ ŔƉƺƬķǷţǡƉķƫȢẃ 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢŕȬƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǷȢǞǿ ƮķǪƉƺƮķ ǡƺǫƢƉƮ ǿǞǡķȜƮȢŕƄẄ ƺȜƺŕţ Ɖ ȜķǡȬȢȜķ ƺǡķȬ 
ǞǡƺŕţǪƻȜ ŻƉȬȢŕȬƮȢŕƄ ȬķŕƄƺŜȬŎŕȢŕƄ ǞƺŜŕȬķǪ ȬŔƉƺǡǿẄ ǷǡķƮǪǞƺǡǷǿẄ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉķ Ɖ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķ ǞƫƺŜƻȜ 
rolnych 

- =ķŜķƮƉķ ƛķƟƺǫŕƉ ǞƻƫǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 
- EƺǡķŜȬǷȜƺ Ɖ ȜŜǡķȯķƮƉţ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ Ŝƺ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛƉ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȬŔƉƺǡǿ Ɖ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺƢẨ

niczych 
- =ķŜķƮƉķ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ǪȢǞƟƉŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ɖ ǞǡƺǪȬƟƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ  

https://pan.pl/
https://www.ipan.lublin.pl/
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- !ƮķƢƉȬķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
- !ƮķƢƉȬȢ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮţ Ɖ ƉƮǪǷǡǿƬţƮǷķƢƮţ ǷţƟǪǷǿǡȢ ƺȜƺŕƻȜ Ɖ ȜķǡȬȢȜ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ³ţŕƄķƮƉƟƉ ³ķǷţǡƉķƫƻȜ ñȢǞƟƉŕƄẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ÁŕţƮȢ £ķƟƺǫŕƉ ñǿǡƺȜŕƻȜ ĲŔƺȯƺȜȢŕƄ Ɖ ÁƢţƉẨ

stych, Laboratorium Fermentacji Metanowej, Laboratorium Nowych Technologii Pozyskiwania Energii Od-
nawialnej oraz Biomasy  

- Laboratorium Mikrobiologii ³ƺƢţƟǿƢķǡƮţƛ Ɖ òǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜţƛ 
- Laboratorium Biochemiczne, Laboratorium Biospektorskopii 

Projekty: 
- ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǪǷǡǿƟǷǿǡķƢƮţ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ǞţƟǷȢƮƺȜȢŕƄ ţƟǪǷǡķƄƺȜķƮȢŕƄ Ȭ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ƺȜƺŕƻȜ ǞţǪǷƟƺȜȢŕƄ Ɖ ƛķżƺẨ

dowych 
- =ķŜķƮƉķ ŔƉķƫţƟ ķǡķŔƉƮƺżķƢķƟǷķƮƺȜȢŕƄ Ạ!eåǪạ ƛķƟƺ ƉǪǷƺǷƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ǫŕƉķƮȢ ƟƺƬƻǡƟƺȜţƛ ǞƺŜŕȬķǪ ǞǡƺẨ
ŕţǪǿ ŜƺƛǡȬţȜķƮƉķ ƺȜƺŕƻȜ 

Patenty: 
- ñǞƺǪƻŔ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ǿƮƉȜţǡǪķƢƮţżƺ ŜƺŜķǷƟǿ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ŝƺ ǪǷķŔƉƢƉȬķŕƛƉ ǷţƟǪǷǿǡȢ ķƢŔƺ ȬķżŸǪȬŕȬķƮƉķẄ 
ȬȜƫķǪȬŕȬķ Ȭ ȜȢǷƫƺƟƻȜ ƛķŔƫƟƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ŜƺŜķǷţƟ ƺǷǡȬȢƬķƮȢ ǷȢƬ ǪǞƺǪƺŔţƬ  

 
Osoba kontaktowa: ǞǡƺŻẃ Ŝǡ ƄķŔẃ !ǡǷǿǡ ĲŜǿƮţƟẄ ŕȬƫẃ ƟƺǡţǪǞẃ å!µ 
e-mail: a.zdunek@ipan.lublin.pl 
Numer telefonu: (81) 744 50 61 w. 103 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ qƮǪǷȢǷǿǷ dƉȬƛƺƢƺżƉƉ èƺǫƢƉƮ ƉƬẃ dǡķƮŕƉǪȬƟķ eƻǡǪƟƉţżƺ å!µ [OFERTA] 
 
Badania: 

- ÁŕţƮķ ȜƉǷķƢƮƺǫŕƉ ǡƺǫƢƉƮ - ƺŻţǡǷķ ķƮķƢƉȬ ŻƉȬƛƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄẄ ŔƉƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄẄ ƬƺƢţƟǿƢķǡƮȢŕƄẄ ķ ǷķƟȯţ ŔƉƺƬţǷǡȢŕȬẨ
nych materiķƫǿ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 

- lƺŜƺȜƢķ ƟǿƢǷǿǡ ƟƺƬƻǡƟƺȜȢŕƄ ǡƺǫƢƉƮ 
Projekty: 

- Wykonanie prac badawczo-ǡƺȬȜƺƛƺȜȢŕƄ ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ Ȭ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉţƬ ƮƺȜȢŕƄ ȬţǪǷķȜƻȜ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮȢŕƄ ŔķẨ
ȬǿƛŎŕȢŕƄ Ʈķ ƮƉţȬŔŸŜƮȢŕƄẄ ƮƉţƮķǪȢŕƺƮȢŕƄ ƟȜķǪķŕƄ ǷƫǿǪȬŕȬƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ŜƺŜķǷƟƻȜẄ ŔķȬǿƛŎŕȢŕƄ Ʈķ ƟȜķǪķŕƄ 
ǷƫǿǪȬŕȬƺȜȢŕƄ Ȭ żǡǿǞȢ µµ¦þẄ Ŝƺ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ŕţƢţƬ ǞƺƢţǞǪȬţƮƉķ ƉŕƄ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜẨ
czej i sensorycznej 

 
Osoba kontaktowa: dr hab. Ewa Dubas 
e-mail:  e.dubas@ifr-pan.edu.pl, zn-dyrektora@ifr-pan.edu.pl 
Numer telefonu: 12 425 33 01 
 
¦ƺƬƻǡƟķ organizacyjna: qƮǪǷȢǷǿǷ èƺȬǡƺŜǿ ĲȜƉţǡȬŎǷ Ɖ =ķŜķƯ ĵȢȜƮƺǫŕƉ å!µ [OFERTA] 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉţ ȯȢȜƺǷƮƺǫŕƉẐǞǡȬţȯȢȜķƢƮƺǫŕƉ  ǪȬŕȬţǞƻȜ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ǫȜƉţȯȢŕƄ Ɖ Ǟƺ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉǿ 
- ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉķ ȜȢǪƺƟƉŕƄ ŕƉǫƮƉţƯ ƄȢŜǡƺǪǷķǷȢŕȬƮȢŕƄ Ŝƺ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ƮƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǷȢǞǿ ƉƮẨ

stant 
- ÁŕţƮķ ķƢţǡżţƮƮƺǫŕƉ 

https://ifr-pan.edu.pl/
https://ifr-pan.edu.pl/oferta-dla-przemyslu
https://pan.olsztyn.pl/
https://pan.olsztyn.pl/biznes/
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- ÁŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ɖ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ  
- !ƮķƢƉȬķ ŔƉƺƬķǡƟţǡƻȜ ƬţǷķŔƺƢƉȬƬǿ ǪǞƺȯȢŕƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 
- !ƮķƢƉȬķ ƬţǷķŔƺƢƺƬǿ ǡƺǫƢƉƮ 
- !ƮķƢƉȬķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ǞķǪȬ  

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ĲķƟƫķŜ ŔƉƺǪţƮǪƺǡƻȜẄ ĲķƟƫķŜ ƉƬƬǿƮƺƢƺżƉƉ Ɖ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ĲķƟƫķŜ >ƄţƬƉƉ Ɖ =ƉƺŜȢƮķƬƉƟƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉẄ 
ĲķƟƫķŜ >ƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ dƉȬȢŕȬƮȢŕƄ ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉẄ ĲķƟƫķŜ =ƉƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ dǿƮƟŕƛƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ 

- Laboratorium mikrobiologiczne, Laboratorium sensoryczne 
- Pracownia Metabolomiki, Pracownia Proteomiki 

Projekty: 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ ƺȜƺŕƺȜƺ-ȜķǡȬȢȜƮȢŕƄ ȬķŕƄƺȜǿƛŎŕȢŕƄ ƺǞǷȢƬķƢƮȢ Ɖ ƟƺǡȬȢǪǷƮȢ 
ǪƟƫķŜ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ǿƮƉƟķƢƮȢŕƄ ǡƺŜȬķƛƻȜ ƬķǡŕƄȜƉ Ɖ ǷǡǿǪƟķȜƟƉ Ȝ ŕţƢǿ ǞƺẨ
szerzenia produkŕƛƉ ǡƺƢƮƉŕȬţƛ Ɖ ǞǡȬţǷȜƻǡŕȬţƛ 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃ =ķǡŔķǡķ ĢǡƻŔƢţȜǪƟķẄ ǞǡƺŻẃ ƮķŜȬȜẃ 
e-mail:  b.wroblewska@pan.olsztyn.pl 
Numer telefonu: 89 523 46 88 

 

Instytucja: Uniwersytet Adama Mickiewicza w Poznaniu 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Fundacja Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza - åƺȬƮķƯǪƟƉ åķǡƟ µķǿƟƺȜƺ - Technolo-
giczny [OFERTA] 
 
Oferta: 

- Hodowle w bioreaktorach 
- ŔķŜķƮƉţ ȜȬǡƺǪǷǿ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬƻȜ 
- Liofilizacja 
- Analizy Chromatograficzne 
- MƟǪǷǡķƟŕƛķ Ȭ ǿȯȢŕƉţƬ ŜȜǿǷƢţƮƟǿ ȜŸżƢķ 
- !ƮķƢƉȬķ ƛķƟƺǫŕƉƺȜķ Ɖ ƉƢƺǫŕƉƺȜķ Ȝ ƮķŜƟǡȢǷȢŕȬƮȢƬ >Áᶠ 
- ÁǞƉƮƉţ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- LƉƮƉķ ŔƉƺǡţķƟǷƺǡƻȜ ƺ ǡƻȯƮȢŕƄ ǞƺƛţƬƮƺǫŕƉķŕƄ Ŝƺ ƄƺŜƺȜƢƉ ŔķƟǷţǡƉƉẄ ŜǡƺȯŜȯȢ Ɖ ƉƮƮȢŕƄ żǡȬȢŔƻȜẄ 
- Centrum Biotechnologii PPNT z laboratorium 

 
Kontakt: 
e-mail: ppnt@ppnt.poznan.pl 
Numer telefonu:  618 279 700 

 

Instytucja: Uniwersytet Medyczny w Lublinie 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Wiedzy  - ¦ķǷţŜǡķ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ĵȢȜƉţƮƉķ 
 
Badania: 

https://amu.edu.pl/
https://ppnt.poznan.pl/
https://ppnt.poznan.pl/
https://ppnt.poznan.pl/oferta/
https://www.umlub.pl/
http://www.portalwiedzybr.umlub.pl/
https://www.umlub.pl/uczelnia/struktura-organizacyjna/szczegoly,190.html
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- =ķŜķƮƉķ ǪƟƫķŜǿ ŕƄţƬƉŕȬƮţżƺ Ɖ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ żƫƻȜƮƉţ ƟǡķƛƺȜţżƺ ǞƺŕƄƺŜȬţẨ
ƮƉķẄ ƺŜȯȢȜţƟẄ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮȢŕƄẄ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţƛ Ɖ ȜȢżƺŜƮţƛẄ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ƺŔŕȢŕƄ Ɖ zanieczysz-
ŕȬţƯ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

- =ķŜķƮƉţ ȜǞƫȢȜǿ ƮƉţƟǷƻǡȢŕƄ ȬķƮƉţŕȬȢǪȬŕȬţƯ ŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ǪƟƫķŜ Ɖ ȜķǡǷƺǫŖ ƺŜȯȢȜŕȬŎ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜẨ
czych 

- BķŜķƮƉķ ƬķƟǡƺẄ ƬƉƟǡƺ ŔƉƺǞƉţǡȜƉķǪǷƟƻȜ ƺǡķȬ ƬţǷķƢƉ ŕƉŸȯƟƉŕƄ Ɖ ķȬƺǷķƮƻȜ qqq Ɖ ġ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ȬƉƺƫķŕƄ ƺǡķȬ ǞǡţẨ
ǞķǡķǷķŕƄ ȬƉƺƫƺȜȢŕƄ 

- BadanƉķ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮţżƺ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ɖ ǡķŕƛƉ ǞƺƟķǡƬƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ 
ȬȜƉŎȬƟƻȜ ǞƺƢƉŻţƮƺƢƺȜȢŕƄ Ɖ ƉƮƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƺ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮȢŕƄ 

- Oznaczanie: 
o ŕķƫƟƺȜƉǷţƛ ȬŜƺƢƮƺǫŕƉ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮţƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
o żŸǪǷƺǫŕƉ ǡƺȬǷȜƺǡƻȜ ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 
o ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȜƺŜȢ Ɖ ǪǿŕƄţƛ ƬķǪȢ Ȝ ǪǿǡƺȜŕķŕƄ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 
o ƟȜķǪƺȜƺǫŕƉ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
o sǷŸȯţƯ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔķǡȜƮȢŕƄ ƬţǷƺŜķƬƉ ǪǞţƟǷǡƺŻƺǷƺƬţǷǡȢŕȬƮȢƬƉ 
o ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŻƢķȜƺƮƺȜȢŕƄ Ȝ ȬƉķǡƮƉţ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ȬŔƺȯƺȜȢŕƄ 
o ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ŔƉķƫƟķ Ȝ ǪǿǡƺȜŕķŕƄ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 
o ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ǷƫǿǪȬŕȬƺȜȢŕƄ Ȝ ǪǿǡƺȜŕķŕƄ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢƬ 
o iƢƺǫŕƉƺȜţ ƺȬƮķŕȬķƮƉķ ǪķŕƄķǡȢŜƻȜ Ȝ ǪǿǡƺȜŕķŕƄ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
o wybranych witamin hydrofilnych i lipofilnych metodami chromatograficznymi 
o ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ŔƫƺƮƮƉƟķ ǞƺƟķǡƬƺȜţżƺ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 

- ĢķƢƉŜķŕƛķ ķƮķƢƉȬ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ÁǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ Ɖ ǷȜƺǡȬţƮƉţ ǪǞǡķȜƺȬŜķƯ 
- qƮǷţǡǞǡţǷķŕƛķ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ 

 
Osoba kontaktowa: !żƮƉţǪȬƟķ ñŸŜƫķƟ 
e-mail: prorektor.wspolpraca@umlub.pl 
Numer telefonu: +48 81 448 5160 

 

Instytucja: ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ £ķżƉţƢƢƺƯǪƟƉ Ȝ ¦ǡķƟƺȜƉţ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĲķƟƫķŜ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉẐ ĢȢŜȬƉķƫ dķǡƬķŕţǿǷȢŕȬƮȢ >ƺƢƢţżƉǿƬ ³ţŜƉŕǿƬ [OFERTA] 
 
Badania: 

- Badania sensoryczne 
- >ȬŸǫŕƉƺȜţ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬķƮƉţ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ 
- =ķŜķƮƉķ ƉƮǪǷǡǿƬţƮǷķƢƮţ Ǟƺ ȜȢǞţƫƮƉţƮƉǿ ȜŕȬţǫƮƉţƛ ǞǡƺŕţŜǿǡ 
- !ƟǷǿķƢƮƉţ ȜȢƟƺƮȢȜķƮţ ƬẃƉƮẃẅ ĢǞƫȢȜ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮţ żǡȢƟƉẄ 
ȯȢǷķẄ fasoli oraz aronii Ẫ ŔķŜķƮƉķ Ȭ ǿȯȢŕƉţƬ ƬƺŜţƢƉ ƉƮ țƉǷǡƺ Ɖ ƉƮ țƉțƺẄ ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮţ ǪƺƟƻȜ 
ƺȜƺŕƺȜȢŕƄ Ȭ ǿǞǡķȜ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ƺǡķȬ ƉƮƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţƛ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- åǡķŕƺȜƮƉķ ŔƉƺǞƉţǡȜƉķǪǷƟƻȜ 

 
Osoba kontaktowa: dǡ ƄķŔẃ åķȜţƫ  ĲķżǡƺŜȬƟƉẄ prof. UJ 

https://www.uj.edu.pl/
https://farmacja.cm.uj.edu.pl/pl/jednostki/zaklad-bromatologii/
https://farmacja.cm.uj.edu.pl/pl/jednostki/zaklad-bromatologii/badania/
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e-mail: pawel.zagrodzki@uj.edu.pl 
Numer telefonu: 12 620 56 71 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Technologii [OFERTA] 
 
>ţƮǷǡǿƬ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ >qþþèą ƛţǪǷ ƛţŜƮƺǪǷƟŎ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ £ķżƉţƢƢƺƯǪƟƉţżƺ ƺŜǞƺȜƉķŜķƛŎŕŎ Ȭķ ƟƺƬǞƢţƟẨ
ǪƺȜŎ ȜǪǞƻƫǞǡķŕŸ ƮķǿƟƉ Ȭ ƺǷƺŕȬţƮƉţƬ żƺǪǞƺŜķǡŕȬȢƬẃ 
Oferta: 

- Identyfikacja innowacyjnych ǡƺȬȜƉŎȬķƯ ǞƺȜǪǷķƛŎŕȢŕƄ Ʈķ ą£ 
- KƺƬǞƢţƟǪƺȜķ ƺŕƄǡƺƮķ ǞǡķȜƮķ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ 
- AƮķƢƉȬķ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ǡȢƮƟƺȜţżƺ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ 
- PǡƺƬƺȜķƮƉţ ƺŻţǡǷȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ǞƺŜŕȬķǪ ǷķǡżƻȜẄ ƟƺƮŻţǡţƮŕƛƉ ŔƉȬƮţǪƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉŕƄ ǪǞƺǷƟķƯ 

z potencjalnymi odbiorcami technologii 
- WspƻƫǞǡķŕķ Ȭ ǞƺŜƬƉƺǷķƬƉ ȬţȜƮŸǷǡȬƮȢƬƉẄ Ȝ ǷȢƬ ǞķǡǷƮţǡķƬƉ ȬķżǡķƮƉŕȬƮȢƬƉ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ 
ƟǡţƺȜķƮƉķ Ɖ ǡţķƢƉȬķŕƛƉ ŜȬƉķƫķƯ ǞǡƺƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ 

- OǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƺŻţǡǷȢ ȜȢƮķƢķȬƟƻȜ ą£ ƺŔţƛƬǿƛŎŕţƛ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ǡƺȬȜƉŎȬķƮƉķ ŜƢķ ǞǡȬţƬȢǪƫǿ ƺǡķȬ ƺŻţǡǷȢ ǿǪƫǿż 
badawczych ą£ ǡţķƢƉȬƺȜķƮȢŕƄ Ʈķ ȬķƬƻȜƉţƮƉţ ȬţȜƮŸǷǡȬƮȢŕƄ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉẄ 

- qƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ ᶢẃᶞ 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- =ķȬķ ȜȢƮķƢķȬƟƻȜ ƺǡķȬ =ķȬķ ąǪƫǿż =ķŜķȜŕȬȢŕƄ 
 

Kontakt: 
e-mail: cittru@uj.edu.pl 
Numer telefonu: 12 664 42 00 

 

Instytucja: ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ ³ţŜȢŕȬƮȢ Ȝ =ƉķƫȢƬǪǷƺƟǿ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĲķƟƫķŜ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉ ĢȢŜȬƉķƫǿ dķǡƬķŕţǿǷȢŕȬƮţżƺ [OFERTA] 
 
Badania: 

- !ƮķƢƉȬķ ƛķƟƺǫŕƉ ƮķǷǿǡķƢƮȢŕƄ ƬƉƺŜƻȜ ǞǪȬŕȬţƢƉŕƄ 
- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉẅ ŔƉķƫţƟẄ ǷƫǿǪȬŕȬǿẄ ǪķŕƄķǡȢŜƻȜ Ɖ ȜƉǷķƬƉƮȢ > 
- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ƟƺƮǪţǡȜķƮǷƻȜ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ÁƟǡţǫƢķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: dr hab. Katarzyna Socha 
e-mail: katarzyna.socha@umb.edu.pl 
Numer telefonu: 85 748 54 69 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Biuro Transferu Technologii 
 
=Ɖǿǡƺ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ȬƺǪǷķƫƺ ǞƺȜƺƫķƮţ ᶟᶧ ƢƉǪǷƺǞķŜķ ᶠᶞᶟᶠ ǡƺƟǿ ķ ƛţżƺ żƫƻȜƮȢƬ ȬķŜķƮƉţƬ ƛţǪǷ wspomaganie 
ǞǡķŕƺȜƮƉƟƻȜ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ Ȝ ǞǡƺŕţǪƉţ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛƉ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ ƮķǿƟƺȜȢŕƄẃ 
 

https://cittru.uj.edu.pl/
https://www.sciencemarket.pl/
https://www.umb.edu.pl/
https://www.umb.edu.pl/
https://www.umb.edu.pl/wf/zaklad-bromatologii/o_zakladzie
https://www.umb.edu.pl/s,1279/Nauka
https://www.umb.edu.pl/ctt
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Oferta: 
- ÁŻţǡǷķ ǿǪƫǿżƺȜķ ƮǞẃ ŔķŜķƮƉţ ǷţƟǪǷǿǡȢẄ ƺŕţƮķ ŔķǡȜȢ ƬƉƺŜǿẄ ƺŕţƮķ ŕķƫƟƺȜƉǷţżƺ ǪǷķǷǿǪǿ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮţżƺ 
Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ƺŕţƮķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ŔƉķƫƟķ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 

- Oferta badķȜŕȬķ ƮǞẃ ƺŕţƮķ ǪǞƺǪƺŔǿ ȯȢȜƉţƮƉķ Ʈķ ǞƺŜǪǷķȜƉţ ǪǷŸȯţƮƉķ ƟķǡƺǷţƮƺƉŜƻȜ Ɖ ȜƉǷķƬƉƮ ǡƺȬǞǿǪȬŕȬķƢẨ
ƮȢŕƄ Ȝ ǷƫǿǪȬŕȬķŕƄẄ ǷȜƺǡȬţƮƉţ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 

- ÁǞƉƮƉķ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- Centra Badawcze - np. >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ ¦ƢƉƮƉŕȬƮȢŕƄẄ >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ qƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ 
- Laboratorium Obrazowania Molekularnego i Rozwoju Technologii Sp. z o.o.  
- Baza aparatury 

Patenty i licencje: 
- ³ţǷƺŜķ ƺȬƮķŕȬķƮƉķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǞķǡķƬţǷǡƻȜ ƛķƟƺǫŕƉ ƮķǷǿǡķƢƮȢŕƄ ƬƉƺŜƻȜ ǞǪȬŕȬţƢƉŕƄ 

 
Kontakt: 
e-mail: btt@umb.edu.pl 
Numer telefonu: (85) 686 5122 

 

Instytucja: ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ ³ţŜȢŕȬƮȢ Ȝţ ĢǡƺŕƫķȜƉǿ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ¦ķǷţŜǡķ Ɖ ĲķƟƫķŜ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉ Ɖ EƉţǷţǷȢƟƉ 
 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ Ɖ ȬŜǡƺȜƺǷƮţƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄẄ ƺȬƮķŕȬķƮƉţ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ 
ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ żƫƻȜƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƬƉƮţǡķƢƮȢŕƄẄ ƟȜķǪƻȜ ǷƫǿǪȬŕȬƺȜȢŕƄ Ɖ ǪǷţǡƺƢƉ 

 
Osoba kontaktowa: mgr Justyna Bieszczad 
e-mail: justyna.bieszczad@umw.edu.pl 
Numer telefonu: 71 784 02 02 

 

Instytucja: ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷ ³ƉƟƺƫķƛķ ¦ƺǞţǡƮƉƟķ Ȝ þƺǡǿƮƉǿ 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ¦ķǷţŜǡķ Ɖ ĲķƟƫķŜ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉ  
 
Badania: 

- qƮǷţǡķƟŕƛţ ƢţƟƻȜ Ȭ ƮķǷȢȜƮȢƬƉ Ɖ żţƮţǷȢŕȬƮƉţ ƬƺŜȢŻƉƟƺȜķƮȢƬƉ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- Analiza metabolomiczna i proteomiczna w badaniach farmaceutyczƮȢŕƄẄ ŔƉƺƬţŜȢŕȬƮȢŕƄ Ɖ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: dr hab. Marcin Koba, prof. UMK 
e-mail: kobamar@cm.umk.pl  
Numer telefonu: 52 585 35 27 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Katedra Toksykologii i Bromatologii 
Badania: 

- =ķŜķƮƉķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ƬƉƟƺǷƺƟǪȢƮ Ȝ ǪǿǡƺȜŕķŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 

https://www.umw.edu.pl/
https://farmacja.umw.edu.pl/bromatologia-nauka
https://www.umk.pl/
https://www.wf.cm.umk.pl/kizbr/
https://www.wf.cm.umk.pl/kiztoks/
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- =ķŜķƮƉķ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬţƛ Ɖ ȬŜǡƺȜƺǷƮţƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ ƛķƟƺ ȯȢȜƮƺǫŖ ƟƺƮȜţƮẨ
cjonalna, funkcjonalna i specjalnego przeznaczenia medycznego 

 
Osoba kontaktowa: dr hab. Marcin Koba, prof. UMK 
e-mail: kobamar@cm.umk.pl  
Numer telefonu: 52 585 3527 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ >ţƮǷǡǿƬ åǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ !ƟķŜţƬƉŕƟƉţƛ Ɖ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ [OFERTA] 
 
>ţƮǷǡǿƬ åǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ !ƟķŜţƬƉŕƟƉţƛ Ɖ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ạ>å!þþạ ǞţƫƮƉ ǡƺƢŸ ķƟķŜţƬƉŕƟƉţżƺ ƉƮƟǿŔķǷƺǡķ 
ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ ƺǡķȬ ŕţƮǷǡǿƬ ǷǡķƮǪŻţǡǿ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẃ  
Oferta: 

- qƮƟǿŔķǷƺǡ qƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ 
- ¦ƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛķ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķŜķƯ 
- ÁŕƄǡƺƮķ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛẄ ŔķȬķ ǞķǷţƮǷƺȜķ 
- =ķȬķ ƺŻţǡǷ ƺŔţƛƬǿƛŎŕķ ǡƻȜƮƉţȯ ŔķŜķƮƉķ ȬƢţŕķƮƉķ ƉƮƮȢŕƄ ƛţŜƮƺǪǷƟƺƬẐǪǞƻƫƟƺƬ ǪǞƉƮ-off np. badania labora-
ǷƺǡȢƛƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ạ=ƉƺñţǞ þţŕƄƮƺƢƺżƉţǪ ǪǞẃ Ȭ ƺẃƺẃạẄ ŻƺǡƬǿƢķŕƛķ ǞǡƺǷƺǷȢǞƻȜ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ Ạ=Ɖƺñţǡț 
ǪǞẃ Ȭ ƺẃƺẃạẄ ķƮķƢƉȬķ ǪƟƫķŜǿ ŕƄţƬƉŕȬƮţżƺ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ĲţǪǞƻƫ ȜǪǞƉţǡķƮƉķ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ Ɖ ƉƮƟǿŔķŕƛƉẄ 
- ĲţǪǞƻƫ ȜǪǞķǡŕƉķ ƺŕƄǡƺƮȢ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţƛẄ 
- ĲţǪǞƻƫ ȜǪǞƉţǡķƮƉķ ǷǡķƮǪŻţǡǿ ȜƉţŜȬȢ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ŝƺ żƺǪǞƺŜķǡƟƉẃ 
- Pracownia analiz instrumentalnych 

 
Osoba kontaktowa: Ƭżǡ £ǿǪǷȢƮķ ²ķǪƟƺȜǪƟķ 
e-mail: justyna.laskowska@umk.pl  
Numer telefonu: 669 902 416 

 

Instytucja: Uniwersytet Rzeszowski 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ¦ƺƢţżƉǿƬ µķǿƟ åǡȬȢǡƺŜƮƉŕȬȢŕƄẄ qƮǪǷȢǷǿǷ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ĵȢȜƉţƮƉķ 
 
Badania: 

- ÁŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ȝ ķǪǞţƟŕƉţ ȬķǞţȜƮƉţƮƉķ ŔţȬǞƉţŕȬţƯǪǷȜķ ȬŜǡƺȜƺǷƮţżƺ 
- =ķŜķƮƉţ ȜǞƫȢȜǿ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢŕƄ Ɖ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ķǪǞţƟŕƉţ ǿȬȢǪƟķƮţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- åǡƺƛţƟǷƺȜķƮƉţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƮƺȜţƛ żţƮţǡķŕƛƉ - ȯȢȜƮƺǫŖ ŔƉƺķƟǷȢȜƮķ 

Projekty: 
- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺȬƺƮƺȜķƮƉķ ȬţŔǡķƮȢŕƄ ƺȜƺŕƻȜ ȯǿǡķȜƉƮȢ Ɖ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮȢŕƄ ǞŸŜƻȜ ǪƺǪƮȢ Ŝƺ ǞƺŜẨ
ȜȢȯǪȬķƮƉķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢŕƄẄ 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƺǞƉƮƉƉ ƺ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ƟǷƻǡķ Ƭķ Ʈķ ŕţƢǿ ǞƺȜǪǷķƮƉţ ǿƢţǞǪȬƺƮţżƺ ȜȢǡƺŔǿ 
ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜţżƺ 

- Badania w kierunku opracowania technologii produkcji napoju funkcjonalnego na bazie proszku miodo-
Ȝţżƺ ȜȬŔƺżķŕƺƮţżƺ Ȝ ŔƉƺķƟǷȢȜƮţ ǪƟƫķŜƮƉƟƉ ǡƺǫƢƉƮƮţ 

- ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ƮƺȜţżƺ ǞǡƺŜǿƟǷǿ ƺ ŕƄķǡķƟǷţǡȬţ ƮǿǷǡķŕţǿǷȢƟǿ Ȭ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 

https://innowacje.umk.pl/index.php/glowna
https://innowacje.umk.pl/index.php/glowna/biznes
https://www.ur.edu.pl/
https://www.ur.edu.pl/
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/jednostki-naukowe/inst-techno-zywnosci-i-zywienia
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Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƉƮȯẃ £ƺķƮƮķ ¦ķǪȬǿŔķ 
e-mail: jkaszuba@ur.edu.pl 
Numer telefonu: 17 785 52 45 
 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ Centrum Transferu Technologii [OFERTA] 
 
ÁŔǪȬķǡ ŜȬƉķƫķƯ ąƮƉȜţǡǪȢǷţŕƟƉţżƺ >ţƮǷǡǿƬ þǡķƮǪŻţǡǿ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺŔţƛƬǿƛţ żƫƻȜƮƉţ ƟƺƬţǡŕƛķƢƉȬķŕƛŸ ȜȢƮƉƟƻȜ ŔķẨ
ŜķƯẄ ȜǪǞķǡŕƉţ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ ƮķǿƟƺȜŕƻȜ Ȭ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕķƬƉẄ ǷǡķƮǪŻţǡ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ƺǡķȬ ǿŜȬƉķƫ Ȝ ǞǡƺŕţǪķŕƄ ŔǿŜƺȜȢ  
Ɖ ǡƺȬȜƺƛǿ ţƟƺǪȢǪǷţƬǿ ƉƮƮƺȜķŕƛƉ ȬķǞţȜƮƉķƛŎŕţżƺ ţŻţƟǷȢȜƮţ ƺŜŜȬƉķƫȢȜķƮƉţ ǞƺǷţƮŕƛķƫǿ ƮķǿƟƺȜţżƺ ąè Ʈķ ƺǷƺŕȬţƮƉţ 
ǪǞƺƫţŕȬƮƺ-gospodarcze.  
ąǪƫǿżƉ: 

- ñǞƺǪƻŔ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ƺǷƺŕȬƟƉ ƺŕƄǡƺƮƮţƛ Ʈķ ƮķǪƉƺƮķŕƄ ǪƺƉ Ạ=qÁSTRATEG)  
- ñǞƺǪƻŔ ȬƬƮƉţƛǪȬţƮƉķ ķŔǪƺǡǞŕƛƉ ƬţǷķƢƉ ŕƉŸȯƟƉŕƄ ǞǡȬţȬ ǡƺǫƢƉƮȢ ƟƺǡȬţƮƉƺȜţ 
- ñǞƺǪƻŔ ǞƺǞǡķȜȢ ƛķƟƺǫŕƉ ƺȜƺŕƻȜ ǞƺǞǡȬţȬ ǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ƬķżƮţǷƺǪǷȢƬǿƢķŕƛƉ 
- ñǞƺǪƻŔ ţƟǪǷǡķƟŕƛƉ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉƺƢƺżƉŕȬƮƉţ ŕȬȢƮƮȢŕƄ 

Patenty: 
- åƺƛţƬƮƉƟ Ŝƺ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉķ ƺȜƺŕƻȜ ǞǡȬţŜƫǿȯķƛŎŕȢ ƉŕƄ ǫȜƉţȯƺǫŖ 
- ñǞƺǪƻŔ ǪķƮƉǷķǡȢȬķŕƛƉ ƺǡķȬ ƺŔƮƉȯķƮƉķ ǞƺȬƺǪǷķƫƺǫŕƉ ǞţǪǷȢŕȢŜƻȜ Ȝ ƬķǷţǡƉķƢţ ǡƺǫƢƉƮƮȢƬ Ȝ ǞǡƺŕţǪƉţ ǪǿǪȬţƮƉķ 
ƺǡķȬ ǿǡȬŎŜȬţƮƉţ Ŝƺ ǡţķƢƉȬķŕƛƉ Ƿţżƺ ǪǞƺǪƺŔǿ 

- ąǡȬŎŜȬţƮƉţ Ŝƺ ƬķżƮţǷƺǪǷȢƬǿƢķŕƛƉ ƺȜƺŕƻȜ Ɖ ȜķǡȬȢȜ ȬƬƉţƮƮȢƬ ǞƺƢţƬ ƬķżƮţǷȢŕȬƮȢƬ 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ķƮķƢƉȬ ƉƮǪǷǡǿƬţƮǷķƢƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ķƮķƢƉȬ ǞǡȬţǷȜƺǡƻȜ ƺȜƺŕƺȜƺ-ȜķǡȬȢȜƮȢŕƄẃ ¨ƉƮƉţ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķ ƺȜƺŕƻȜ  

i warzyw  
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ³ķǷţǡƉķƫƻȜ ŜƢķ åǡȬţƬȢǪƫǿ 

 
Osoba kontaktowa: mgr Bartosz Jadam 
e-mail: uctt@ur.edu.pl 
Numer telefonu: 17 851 87 19 

 

Instytucja: Uniwersytet Warszawski 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ qƮǪǷȢǷǿǷ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ĢȢŜȬƉķƫǿ =ƉƺƢƺżƉƉ [OFERTA] 
 
Ģ qƮǪǷȢǷǿŕƉţ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮǿƛţ ǪƉţŜţƬ ȬķƟƫķŜƻȜ, ƟǷƻǡţ ǞǡƺȜķŜȬŎ ŔķŜķƮƉķ Ȭ ƮƉţƬķƢ ȜǪȬȢǪǷƟƉŕƄ ŜȬƉţŜȬƉƮ 
ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉẃ qƮǪǷȢǷǿǷ ƛţǪǷ ȜȢǞƺǪķȯƺƮȢ Ȝ ƮƺȜƺŕȬţǪƮŎ ķǞķǡķǷǿǡŸ Ŝƺ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǪǞţŕƛķƢƉǪǷȢŕȬƮȢŕƄ ŔķŜķƯẄ Ȭ ǪȬţẨ
ǡƺƟƺ ǡƺȬǿƬƉķƮţƛ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉ ƬƺƢţƟǿƢķǡƮţƛ ƺǡķȬ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜţƛẄ ƛķƟ ǡƻȜƮƉţȯ ǞǡţǞķǡķǷȢƟƉ ŕƄţƬƉŕȬƮţƛ Ɖ ķƮķƢƉǷȢƟƉ 
instrumentalnej.  
Badania: 

- BACTrem - bķŜķƮƉķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ẠŔķŜķƮƉķ ŕȬȢǪǷƺǫŕƉ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛạẄ ŔķŜķƮƉķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ƟƺƮƺǞƉ  
- RDLS -  ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ŔķŜķȜŕȬƺ-ǡƺȬȜƺƛƺȜķ ŜƺǷȢŕȬȢ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉķ ƬƉƟǡƺƺǡżķƮƉȬƬƻȜ Ȝ ǞǡƺŕţǪķŕƄ ŔƉƺǡţƬţẨ
ŜƉķŕƛƉ ƺǡķȬ ŔƉƺŜţżǡķŜķŕƛƉẆ ƬƺƮƉǷƺǡƉƮż ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ 

https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/administracja/uctt
https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/administracja/uctt/dla-biznesu
https://www.uw.edu.pl/
https://im.biol.uw.edu.pl/
https://im.biol.uw.edu.pl/uslugi/
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- Atomowa spektroskopia absorpŕȢƛƮķ ẠƮǞẃ !ƮķƢƉȬķ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿ ǞǡƻŔţƟẄ ƬẃƉƮẃẅ żƢţŔķẄ ȜƺŜķẄ ǫŕƉţƟƉẄ ǡƺẨ
ǫƢƉƮȢẄ ȯȢȜƮƺǫŖạẄ >ƄǡƺƬķǷƺżǡķŻƉķ żķȬƺȜķ Ɖ ŕƉţŕȬƺȜķẄ !ƮķƢƉȬķ ţƢţƬţƮǷķǡƮķ >lµñ 

Projekty: 
- åǡƺƛţƟǷ ẳ³ţǷƄķåǡţǞẵ ǞǷẃ ẳÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ ŔƉƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡȬȢǪǞƉţǪȬƺƮţƛ ǿǷȢƢƉȬķŕƛƉ ǪǿǡƺȜȢŕƄ ƺǪķŜƻȜ ǫŕƉeko-
ȜȢŕƄ ƺǡķȬ ƟƺƮǪǷǡǿƟŕƛķ ƬƺŔƉƢƮţƛ ƟƺƬƺǡȢ ŻţǡƬţƮǷķŕȢƛƮţƛẵ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Atomowy spektrometr absorpcyjny 
- >ƄǡƺƬķǷƺżǡķŻ żķȬƺȜȢ Ȭ ķǿǷƺƬķǷȢŕȬƮȢƬ ŜƺȬƺȜƮƉƟƉţƬ ǞǡƻŔƟƉ ǪǞǡȬŸȯƺƮȢ Ȭ ŜţǷţƟǷƺǡķƬƉ 
- >ƄǡƺƬķǷƺżǡķŻ ŕƉţŕȬƺȜȢ ǪǞǡȬŸȯƺƮȢ Ȭ spektrometrem i detektorem 
- Analizator elementarny  
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ !ǞķǡķǷǿǡƺȜţ qƮǪǷǡǿƬţƮǷķƢƮȢŕƄ !ƮķƢƉȬ òǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: Ŝǡ ƄķŔẃ ³ƺƮƉƟķ èķŜƢƉƯǪƟķ 
e-mail: m.radlinska@biol.uw.edu.pl 
Numer telefonu: 22 55 41 419 

 

Instytucja: Warszawski Uniwersytet Medyczny 
¦ƺƬƻǡƟķ ƺǡżķƮƉȬķŕȢƛƮķẅ ĲķƟƫķŜ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉ [OFERTA] 
 
Ģ ĲķƟƫķŜȬƉţ =ǡƺƬķǷƺƢƺżƉƉ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ ŔķŜķƮƉķ ŜƺǷȢŕȬŎŕţ ȬķƢţȯƮƺǫŕƉ ƬƉŸŜȬȢ ǡƻȯƮȢƬƉ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
ẠƬẃƉƮẃ ǷƫǿǪȬŕȬķƬƉ Ɖ ƟȜķǪķƬƉ ǷƫǿǪȬŕȬƺȜȢƬƉẄ ǪƟƫķŜƮƉƟķƬƉ ƬƉƮţǡķƢƮȢƬƉẄ ǞƺƢƉŻţƮƺƢķƬƉạ ķ ǪǷķƮţƬ ȬŜǡƺȜƉķ ŕȬƫƺȜƉţƟķẃ 
 
Badania: 

- ÁŕţƮķ ȜȢǪǷŸǞƺȜķƮƉķ ǪǞǡȬŸȯƺƮȢŕƄ ŜƉţƮƻȜ ƟȜķǪǿ ƢƉƮƺƢƺȜţżƺ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ƉŕƄ ȬƮķẨ
czenia ochronnego w chemoprewencji procesu nowotworowego 

- ĢǞƫȢȜ ǡƻȯƮȢŕƄ ŕȬȢƮƮƉƟƻȜ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ǞƺȬƉƺƬ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ƬƉƮţǡķƢƮȢŕƄ Ạ>ķẄ åẄ Mg, Fe, Zn, Cu) w orga-
ƮƉȬƬķŕƄ ǪȬŕȬǿǡƻȜ Ȭ ȜȢƉƮŜǿƟƺȜķƮȢƬƉ E³=! ƮƺȜƺǷȜƺǡķƬƉ 

 
Osoba kontaktowa:  dr hab. farm. Barbara Bobrowska-Korczak 
e-mail: barbara.bobrowska@wum.edu.pl 
Numer telefonu:  22 57-20-785 

 

 

  

https://bromatologia.wum.edu.pl/
https://bromatologia.wum.edu.pl/
https://bromatologia.wum.edu.pl/
https://bromatologia.wum.edu.pl/dzialalnosc-naukowa
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Parki technologiczne Ȭ ƺŻţǡǷŎ ŜƢķ ŔǡķƮȯȢ ǪǞƺȯȢȜŕȬţƛ 
ĢǡƺŕƫķȜǪƟƉ åķǡƟ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢ [OFERTA] 
 
Oferta: 

- åǡȬţǞǡƺȜķŜȬķƮƉţ Ɖ ƺǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺƮŕţǞǷƻȜ  Ɖ żƺǷƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝ ƺŔǪȬķǡȬţ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƻȜ ŔƉķƫţƟ ȬȜƉţẨ
ǡȬŸŕȢŕƄ 

- ĢǪǞķǡŕƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ µåE ǡţķƢƉȬƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ ŻƉǡƬŸ 
- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǞǡƻŔ ǞƻƫǷţŕƄƮƉŕȬƮȢŕƄ Ȝ ȬķƟǡţǪƉţ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄẄ ǞķƟƺȜķƮƉķ ƉǷǞẃ 
- =ķŜķƮƉţ ŕȬȢǪǷƺǫŕƉ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ǪǿǡƺȜŕķ ƺǡķȬ ǞǡƺŜǿƟǷǿ żƺǷƺȜţżƺẄ ǪƟƫķŜ ŕƄţƬƉŕȬƮȢ 
- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ȬƢţŕķƮƉķ ǪȬţǡƺƟƉţƛ żķƬȢ ķƮķƢƉȬ Ɖ ŔķŜķƯ ǪǷķƮŜķǡŜƺȜȢŕƄẄ ķ ǷķƟȯţ ǞǡƺȜķŜȬƉ ŜȬƉķƫķƮƉķ =Ἳè 
- ĲķƟƫķŜ EƺǫȜƉķŜŕȬķƢƮȢ ȜȢǞƺǪķȯƺƮȢ Ȝ ǪǞţŕƛķƢƉǪǷȢŕȬƮŎ ƉƮǪǷķƢķŕƛŸ ȬƮķƛŜǿƛŎŕŎ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ Ȝ ǷţǪǷƺȜķƮƉǿ 

technologii, up-scalingu, weryfikacji ȬķƫƺȯţƯ ƺǡķȬ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛƉ ǞǡƺŕţǪƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄ 
- Oferta start-up 
- qƮƟǿŔķǷƺǡȢ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ 
- Infrastruktura biznesowa (na wynajem powierzchnie biurowe i laboratoryjne, powierzchnia produkcyjno-

magazynowa oraz sale konferencyjne i szkoleniowe) 
- Kompleksowe zaplecze produkcyjno-ƬķżķȬȢƮƺȜţ ẠȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţ ȬķǡƻȜƮƺ ƛķƟƺ ǞǡȬţǪǷǡȬţƯ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮŎẄ 
ƛķƟ Ɖ ƬķżķȬȢƮƺȜŎẆ ŜƺǪǷŸǞ Ŝƺ ȬķǞƢţŕȬķ ǪƺŕƛķƢƮƺ-ǷţŕƄƮƉŕȬƮţżƺẄ ŕȬŸǫŕƉ ŔƉǿǡƺȜţƛ ƺǡķȬ ǪķƢ ǪȬƟƺƢţƮƉƺȜȢŕƄ Ɖ ƟƺƮẨ
ferencyjnych) 

- EƺǡķŜȬǷȜƺ Ɖ ƮţǷȜƺǡƟƉƮż ẠǞƺƬƺŕ Ȝ ƮķȜƉŎȬȢȜķƮƉǿ ƟƺƮǷķƟǷƻȜ ǞƺƬƉŸŜȬȢ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƉţƬ ƮķǿƟƺȜȢƬ Ɖ ŔƉȬƮţẨ
ǪƺȜȢƬẄ ȬķǡƻȜƮƺ Ʈķ ǞƺȬƉƺƬƉţ ƟǡķƛƺȜȢƬ ƛķƟ Ɖ ƬƉŸŜȬȢƮķǡƺŜƺȜȢƬạ 

- ƟƺƬǞƢţƟǪƺȜţ ȜǪǞķǡŕƉţ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉ ŔķŜķȜŕȬƺ-ǡƺȬȜƺƛƺȜţƛẄ ȬķǡƻȜƮƺ Ȝ ǞǡȬȢǞķŜƟǿ żƺǷƺȜȢŕƄ Ŝƺ ȬķǪǷƺǪƺẨ
waƮƉķ ǡƺȬȜƉŎȬķƯ ƺǡķȬ ǞƺƬƺŕȢ Ȝ ƺǞǡķŕƺȜķƮƉǿ Ɖ ȜŜǡķȯķƮƉǿ ȜƫķǪƮȢŕƄ  

- Sektor innowacji 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- LķŔƺǡķǷƺǡƉķ Ɖ ƬķǪȬȢƮƺȜƮƉţẄ ȬķǞţȜƮƉķ ƮƉţƬķƢ ƮƉţƺżǡķƮƉŕȬƺƮţ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ Ȝ ǞǡȬţƟǿȜķƮƉǿ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮȢŕƄ 
ǞƺƬȢǪƫƻȜ Ȝ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ǡƺȬȜƉŎȬķƮƉķ 

- ĲķƟƫķŜ ŜƺǫȜƉķŜŕȬķƢƮȢ 
- lķƢķ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜķ - ƬƺŜǿƫȢẅ ǞķǪǷţǡȢȬķŕƛķ Ɖ ǪǷţǡȢƢƉȬķŕƛķẄ ǞǡƺŕţǪ ǡƺȬŜȬƉķƫǿẄ ǪǿǪȬţƮƉķẄ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķẄ ŜƺȬƺȜķẨ
ƮƉķẄ ƟƺƮŻţƟŕƛƺƮƺȜķƮƉķẃ qƮǪǷķƢķŕƛķ ǪƟƫķŜķ ǪƉŸ Ȭ ᶟᶤ ƬƺŜǿƫƻȜ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮȢŕƄ Ȝ ǪƟķƢƉ ǞƻƫǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţƛẄ ȜȢǞƺẨ
ǪķȯƺƮȢŕƄ Ȝ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƟƢķǪȢ ǿǡȬŎŜȬţƮƉķ 

-  ̈ ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ =ķŜķƯ µƉţƮƉǪȬŕȬŎŕȢŕƄ 
-  Laboratorium Mechaniczne 
- ᶟᶠ ȜǪǞƻƫŕȬţǪƮȢŕƄ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉƻȜẄ Ȝ ǷȢƬẅ ĲţǪǞƻƫ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉƻȜ >ƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ =ƉƺƉƮȯȢƮƉţǡȢƛƮȢŕƄ Ɖ ĲţǪǞƻƫ ¨ķẨ
ŔƺǡķǷƺǡƉƻȜ ĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ dƉȬȢŕȬƮȢŕƄ 

 
Osoba kontaktowa: Iga Tokarczuk 
e-mail: iga.kryszczuk@technologpark.pl 
Numer telefonu: +48 71 798 58 75 
 
ĢǡƺŕƫķȜǪƟƉ åķǡƟ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢ - klaster Nutribiomed [OFERTA] 
Oferta: 

- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ǞǡƺŕţǪƻȜ Ƿƛẃ ǞķǪǷţǡȢȬķŕƛķ Ɖ ǪǷţǡȢƢƉȬķŕƛķẄ ǞǡƺŕţǪȢ ǡƺȬŜȬƉķƫǿ Ɖ ǪǿǪȬţƮƉķẄ ǞǡȬţǷȜķẨ
rzanie, dozowanie, konfekcjonowanie 

https://www.technologpark.pl/
https://www.technologpark.pl/oferta/
https://www.technologpark.pl/startupwro/
http://www.nutribiomed.pl/
http://www.nutribiomed.pl/oferta/laboratorium/badania-mikrobiologiczne-zywnosci-suplementow-diety/
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- ŔķŜķƮƉķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ǞķǪȬ Ɖ ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢ 
- Warsztaty i szkolenia (szkolenia laboratoryjne, szkolenia certyfikowane, warsztaty technologiczne) 
- Doradztwo i networking 
- =ƉǿǡķẄ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉķ ƺǡķȬ ǞǡȬţǪǷǡȬţƯ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮƺ-magazynowa na wynajem 
- qƮƟǿŔķǷƺǡȢ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ĲķƟƫķŜ ŜƺǫȜƉķŜŕȬķƢƮȢ 
- Laboratorium - Laboratorium Mikrobiologiczne  

 
Kontakt: 
e-mail: klaster@nutribiomed.pl 
Numer telefonu: 71 798 58 08 

 

Bionanopark  [OFERTA] 
 
Bionanopark jest parkiem naukowo-ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢƬ Ȭ ƺŻţǡǷŎ ŔķŜķȜŕȬŎẄ ƉƮȜţǪǷȢŕȢƛƮŎ ƺǡķȬ ƉƮƟǿŔķŕȢƛƮŎ ǪƟƉţǡƺẨ
ȜķƮŎ Ŝƺ ŻƉǡƬ Ɖ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉ ŜȬƉķƫķƛŎŕȢŕƄ Ȝ obszarze zaawansowanych technologii. 
Oferta: 

- =ķŜķƮƉţ ŕȬȢǪǷƺǫŕƉ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţƛ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ 
- qŜţƮǷȢŻƉƟķŕƛķ ǞķǷƺżţƮƻȜ Ɖ ķƢţǡżţƮƻȜ 
- èƺȬȜƻƛ Ɖ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ƬţǷƺŜ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ţƮȬȢƬƻȜ ƺ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉķŕƄ ƮǞẃ Ȝ piekarnictwie, 
ŔǡƺȜķǡƮƉŕǷȜƉţẄ ǞǡȬţƬȢǫƢţ ƬƢţŕȬķǡǪƟƉƬ 

- ĢȢƟǡȢȜķƮƉţ e³Á Ȝ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ǡƻȯƮƺǡƺŜƮȢŕƄ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ƮǞẃ ǪǿŔǪǷķƮŕƛƉ ƢƉƬƉǷƺȜķƮȢŕƄẄ ŜƺŜķǷƟƻȜ Ŝƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ĢȢƮķƛţƬ ǪķƢ ƟƺƮŻţǡţƮŕȢƛƮȢŕƄ ẠŜƺǪǷŸǞƮķ ǡƻȜƮƉţȯ ǞǡȬţǪǷǡȬţƯ ŕķǷţǡƉƮżƺȜķ ƺǡķȬ ǪǷķŕƛķ ƫķŜƺȜķƮƉķ Ǫķmocho-
ŜƻȜ ţƢţƟǷǡȢŕȬƮȢŕƄạ 

- Tereny inwestycyjne 
- Inkubator-ŜţŜȢƟƺȜķƮȢ ǞƺŕȬŎǷƟǿƛŎŕȢƬ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕƺƬ Ȭ ƮƺȜķǷƺǡǪƟƉƬƉ ǞƺƬȢǪƫķƬƉ ŔƉȬƮţǪƺȜȢƬƉ 
- Oferta start-up 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Certyfikowane LaboratƺǡƉķẄ Ȝ ǷȢƬ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ !ǿǷţƮǷȢƟķŕƛƉ åǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ķƟǡţŜȢǷķŕƛŎ å>! ƺŔţƛƬǿƛŎŕŎ 

analizy win 
  

Osoba kontaktowa: Andrzej Berut 
e-mail:  - 
Numer telefonu: 515 704 912 

 

MƢŔƢŎǪƟƉ åķǡƟ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢ [OFERTA] 
Oferta: 

- qƮƟǿŔķǷƺǡ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕƉ 
- Powierzchnie biurowe, laboratoryjne, sale szkoleniowe i konferencyjne 
- =ķŜķƮƉķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ƮķǞƺƛƻȜ 

http://bionanopark.pl/
http://bionanopark.pl/oferta/
http://bionanopark.pl/inkubator/
http://ept.elblag.eu/
http://ept.elblag.eu/zywnosc-suplementy-diety
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- =ķŜķƮƉķ ķƟǡţŜȢǷƺȜķƮţ ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ ŜƉţǷȢẅ ǪǿǪȬ Ȭ ƟƺƮƺǞƉ ȜƫƻƟƮƉǪǷţƛẄ ƺƢţƛƟƉ Ȭ ƟƺƮƺǞƉ ȜƫƻƟƮƉǪǷţƛ 
- Oferta start-up 
- Centra badawczo-ǡƺȬȜƺƛƺȜţ ẠƬƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ŔķŜķƯ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢŕƄẄ ȜȢƮķƛƬǿ ƢķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ 
ŔķŜķȜŕȬţżƺ ƺǡķȬ ǪǞǡȬŸǷǿạ 

- Centrum Konferencyjno-ñȬƟƺƢţƮƉƺȜţ  ẠƬƺȯƢƉȜƺǫŖ ȬƺǡżķƮƉȬƺȜķƮƉķ ǪǞƺǷƟķƯ ŔƉȬƮţǪƺȜȢŕƄẄ ǪȬƟƺƢţƯẄ ȜķǡǪȬǷķẨ
ǷƻȜẄ ǞǡţȬţƮǷķŕƛƉ ŕȬȢ ƟƺƮŻţǡţƮŕƛƉ Ŝƺ ᶟᶞᶞ ƺǪƻŔẄ ŔţȬǞƫķǷƮȢ ǞķǡƟƉƮżẄ ŻƉǡƬķ ŕķǷţǡƉƮżƺȜķạ 

- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǪķƬƺŜȬƉţƢƮţżƺ ȜȢƟƺƮķƮƉķ ŔķŜķƯ Ȭ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ǪǞţŕƛķƢƉǪǷȢŕȬƮţżƺ ǪǞǡȬŸǷǿ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮţżƺ 
ȬżƺŜƮƉţ Ȭ ƄķǡƬƺƮƺżǡķƬţƬ ǷȢżƺŜƮƉƺȜȢƬẄ ƬƉţǪƉŸŕȬƮȢƬ ƢǿŔ ȜţŜƫǿż ƉƮŜȢȜƉŜǿķƢƮȢŕƄ ǿǪǷķƢţƯ 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ĲķķȜķƮǪƺȜķƮȢŕƄ !ƮķƢƉȬ òǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢŕƄ Måþ  
- ĢȢǞƺǪķȯţƮƉţ ŔķŜķȜŕȬţ  

 
Kontakt: 
e-mail: laboratorium@ept.umelblag.pl 
numer telefonu: +48 55 237 47 64 

 

Invest in Warmia i Mazury - Zaplecze naukowo-badawcze [OFERTA] 
 
Zaplecze naukowo-badawcze obejmuje badania prowadzone na/w: 

- ąƮƉȜţǡǪȢǷţŕƉţ ĢķǡƬƉƯǪƟƺ-Mazurskim (Centrum Innowacji i Transferu Technologii) 
- qƮǪǷȢǷǿŕƉţ èƺȬǡƺŜǿ ĲȜƉţǡȬŎǷ Ɖ =ķŜķƯ ĵȢȜƮƺǫŕƉ å!µ 
- qƮǪǷȢǷǿŕƉţ  èȢŔķŕǷȜķ òǡƻŜƢŎŜƺȜţżƺ Ȝ ÁƢǪȬǷȢƮƉţ  
- >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ Ɖ èƺȬȜƺƛǿ ³ƢţŕȬķǡǪǷȜķ 
- >ţƮǷǡǿƬ ĵȢȜƮƺǫŕƉ µķǷǿǡķƢƮţƛ Ɖ þǡķŜȢŕȢƛƮţƛ ąƮƉȜţǡǪȢǷţǷǿ ĢķǡƬƉƯǪƟƺ-Mazurskiego (badania m.in. nad tra-
ŜȢŕȢƛƮȢƬƉ ƬţǷƺŜķƬƉ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ɖ ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄạ 

- >ţƮǷǡǿƬ =ķŜķƯ MƮţǡżƉƉ ÁŜƮķȜƉķƢƮţƛ Ạ>=MÁạ  
- >ţƮǷǡǿƬ !ƟȜķƟǿƢǷǿǡȢ Ɖ qƮȯȢƮƉţǡƉƉ MƟƺƢƺżƉŕȬƮţƛ  
- Centrum Nutri-Bio-Chemicznym 
- åķƯǪǷȜƺȜķ ĢȢȯǪȬķ ñȬƟƺƫķ ĲķȜƺŜƺȜķ Ȝ MƢŔƢŎżǿ  

ÁŻţǡǷķ ƺŔţƛƬǿƛţ ǡƻȜƮƉţȯẅ 
- Tereny inwestycyjne  
- IƮŜȢȜƉŜǿķƢƮŎ ƺŻţǡǷŸ åķǡƟƻȜ Naukowo-þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ ẠÁƢǪȬǷȢƯǪƟƉ åķǡƟ µķǿƟƺȜƺ-Technologiczny, El-
ŔƢŎǪƟƉ åķǡƟ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢẄ åķǡƟ µķǿƟƺȜƺ-þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢ Ȝ MƫƟǿạ 

 
Osoba kontaktowa: !żƮƉţǪȬƟķ ñȬŕȬȢżƢƉƯǪƟķ-Szuchnik    
e-mail: a.szczyglinska@warmia.mazury.pl 
Numer telefonu:  89 51 25 195 

 

 åķǡƟ ¨ƉŻţǪŕƉţƮŕţ ¦ǡķƟƻȜẄ £ķżƉţƢƢƺƯǪƟƉţ >ţƮǷǡǿƬ qƮƮƺȜķŕƛƉ  [OFERTA] 
 
Oferta: 

http://ept.elblag.eu/inkubator-przedsiebiorczosci
https://invest.warmia.mazury.pl/zaplecze-naukowo-badawcze/
https://invest.warmia.mazury.pl/zaplecze-naukowo-badawcze/
https://www.jagiellonskiecentruminnowacji.pl/
https://www.jagiellonskiecentruminnowacji.pl/zywnosc-i-suplementy-diety/
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- BķŜķƮƉķ ǞǡƺŔƉƺǷȢƟƻȜ ƺ ǪǷķǷǿǪƉţ ǪǿǞƢţƬţƮǷǿ ŜƉţǷȢ ƮǞẃ ƺȬƮķŕȬţƮƉţ ƉƢƺǫŕƉƺȜţ ŜǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺƛƻȜ ȜŕƄƺŜȬŎŕȢŕƄ 
Ȝ ǪƟƫķŜ ǪǿǞƢţƬţƮǷǿ ŜƉţǷȢ Ʈķ ǞƺŕȬŎǷƟǿ Ɖ ƟƺƯŕǿ ŜķǷȢ ȜķȯƮƺǫŕƉ ƺǡķȬ ǞǡƺŜǿƟǷǿ Ȭ ǡȢƮƟǿ 

- OǞƉƮƉƺȜķƮƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
- BķŜķƮƉķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ 
- OŻţǡǷķ ÁǞƉƮƉƉ Ɖ ĲƮķƟǿ £ķƟƺǫŕƉ £>q 
- WȢƮķƛţƬ ǪķƢ ƟƺƮŻţǡţƮŕȢƛƮȢŕƄ ẠƬƺȯƢƉȜƺǫŖ ŜƺŜķǷƟƺȜţżƺ ȜȢǞƺǪķȯţƮƉķ ǪķƢƉ ƺǡķȬ ǪƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ Ȭ  =ƉǪǷǡƺ £>q ƢǿŔ 
ȬţȜƮŸǷǡȬƮţżƺ ŕķǷţǡƉƮżǿạẄ żķŔƉƮţǷƻȜ Ɖ ǪķƢ ȬķŔƉţgowych (Pracownia MR, Pracownia TK, Pracownia Densyto-
ƬţǷǡȢŕȬƮķẄ eķŔƉƮţǷ ąñeẄ åǡķŕƺȜƮƉķ =ķŜķƯ >ȬȢƮƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄẄ eķŔƉƮţǷȢ ¨ţƟķǡǪƟƉţẄ eķŔƉƮţǷ åƉţƢŸżƮƉķǡǪƟƉạ 

- WiǡǷǿķƢƮţ ŔƉǿǡƺ ẠƬẄƉƮẃ ȜȢƮķƛţƬ ķŜǡţǪǿẄ ƺŜŔƉƻǡ Ɖ ǞǡȬţŕƄƺȜȢȜķƮƉţ ƟƺǡţǪǞƺƮŜţƮŕƛƉạ 
Zaplecze techniczne i analityczne: 

- qƮǪǷȢǷǿǷ £ķƟƺǫŕƉ £>q 
- =ķȬķ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉƻȜẄ Ȝ ǷȢƬ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ¦ƺƮǷǡƺƢƉ £ķƟƺǫŕƉẄ ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţ ƺǡķȬ ¨ķŔƺǡķǷƺẨ

rium Spektroskopii NMR 
  
Osoba kontaktowa: Agnieszka Serwinowska 
e-mail: agnieszka.serwinowska@jci.pl  
Numer telefonu: 12 297 46 77 

 

Park Naukowo - Technologiczny Polska - ĢǪŕƄƻŜ Ȝ ñǿȜķƫƟķŕƄ [OFERTA] 
 
³ƉǪƛŎ åķǡƟǿ ƛţǪǷ ȬȜƉŸƟǪȬţƮƉţ ǪǞƻƛƮƺǫŕƉ ǪǞƺƫţŕȬƮƺ-żƺǪǞƺŜķǡŕȬţƛ Ɖ ǡƺȬȜƻƛ ţƟƺƮƺƬƉŕȬƮȢ ƬķƟǡƺǡţżƉƺƮǿ åƺƢǪƟƉ åƻƫẨ
nocno-ĢǪŕƄƺŜƮƉţƛẄ ǞƺǞǡȬţȬ ȜǪǞƉţǡķƮƉţ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȬƺǫŕi zorientowanej na zaawansowane technologie i wyko-
ǡȬȢǪǷķƮƉţ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢ ƬƉŸŜȬȢƮķǡƺŜƺȜţƛẃ 
Oferta: 

- Badania produktu chemicznego 
- =ķŜķƮƉķ ƮǞẃ żŸǪǷƺǫŕƉẄ ǞlẄ ȬķƟǡţǪ ŔķǡȜȢẄ ƺȬƮķŕȬķƮƉţ ƮķǞƉŸŕƉķ ǞƺȜƉţǡȬŕƄƮƉƺȜţżƺ 
- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡƺȜķŜȬţƮƉķ ŔķŜķƯ ƮķŜ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉţƬ ƮķƮƺǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ Ȝ ǞǡȬţƬȢǫƢţ 
- =ķŜķƮƉķ ƮķŜ ȬķƬƉķƮŎ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǪȬƟƺŜƢƉȜȢŕƄẄ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƬķǷţǡƉķƫƻȜ ŔƉƺŜţżǡķŜƺȜķƢẨ
ƮȢŕƄ Ɖ ƮƉţ ǪǷȜķǡȬķƛŎŕȢŕƄ ȬķżǡƺȯţƮƉķ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮţżƺ 

- ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ƺǞǡķŕƺȜȢȜķƮƉķ ƮƺȜȢŕƄ ǡţŕţǞǷǿǡ ƺǡķȬ ƮƺȜȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ẠȜǡķȬ Ȭ ǞƻȭƮƉţƛǪȬŎ ƟƺƬţǡẨ
ŕƛķƢƉȬķŕƛŎạẄ ķ ǷķƟȯţ ŔķŜķƮƉţ ȜȢǡƺŔƻȜ żƺǷƺȜȢŕƄ 

- Doradztwo prawne w zakresie prawa cywilnego, handlowego, administracyjnego oraz prawa pracy  
- Tereny inwestycyjne 
- EƺǡķŜȬǷȜƺ ƬķǡƟţǷƉƮżƺȜţ ŜƢķ ƬķƫȢŕƄ ŻƉǡƬ Ɖ ǪǷķǡǷ-ǿǞƻȜ 
- Tworzenie stron internetowych 
- åƺƬƺŕ Ȝ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉǿ ŻƉƮķƮǪƺȜķƮƉķ ẠǞƺȯȢŕȬƟƉ ǞǡţŻţǡţƮŕȢƛƮţ Ʈķ ǪǷķǡǷ ƺǡķȬ ǡƺȬȜƻƛ ŜȬƉķƫķƢƮƺǫŕƉạ 
- Wirtualne biuro (m.in. adres do korespondencji, promocja podmiotu na stronie internetowej) 
- þȜƺǡȬţƮƉţ Ɖ ķƮķƢƉȬķ ŔƉȬƮţǪǞƢķƮƻȜ  

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- Laboratorium Chemiczne 
- lķƢķ åǡƺŕţǪƻȜ þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ 
- Oferta start-up 

  

https://www.park.suwalki.pl/
https://www.park.suwalki.pl/laboratoria/badania-produktu-chemicznego
https://www.park.suwalki.pl/oferta/inkubator-technologiczny


 

61 | S t r o n a  

 

Osoba kontaktowa: ĢƺƛŕƉţŕƄ åķƛŎƟ 
e-mail:  - 
Numer telefonu:  87 564 22 34 

 

Park Naukowo-þţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢ Ȝ MƫƟǿ [OFERTA] 
 
Oferta: 

- =ķŜķƮƉķ ƬƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉŕȬƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- =ķŜķƮƉķ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮţ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- Badania mikrobiologiczne i fizykochemiczne wody 
- =ķŜķƮƉķ ǫǡƺŜƺȜƉǪƟķ ǞǡƺŜǿƟŕȢƛƮţżƺẐǞǡķŕȢ 
- ĲƮķƟ ƛķƟƺǫŕƉ 
- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ ȯȢȜƮƺǫŕƉ 
- ÁȬƮķŕȬķƮƉţ ŜķǷȢ ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ Ŝƺ ǪǞƺȯȢŕƉķ 
- =ķŜķƮƉţ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜŜǡƺŔƮƺǿǪǷǡƺjowej 
- ÁŻţǡǷķ ƉƮƟǿŔķŕƛƉ ŜƢķ ƬƫƺŜȢŕƄ ẠƮǞẃǞǡƺƛţƟǷ ẳñþ!èþ-ąå lMèÁMñẵạ 
- qƮƮƺȜķŕȢƛƮţ ŔƉǿǡķẄ ƄķƢţ ẠȜȢƮķƛţƬẄ ǞţƫƮţ ȜȢǞƺǪķȯţƮƉţẄ ŜƺǪǷŸǞ Ŝƺ qƮǷţǡƮţǷǿ ǪȬţǡƺƟƺǞķǪƬƺȜţżƺ Ȭ ȬķǪƉƢķẨ

niem awaryjnym UPS oraz zaplecza sanitarnego i socjalnego) 
- Wynajem sal konferencyjnych i szkƺƢţƮƉƺȜȢŕƄ ẠƟƢƉƬķǷȢȬƺȜķƮţ ǪķƢţẄ ȜȢǞƺǪķȯƺƮţ Ȝ ǪǞǡȬŸǷ ƬǿƢǷƉƬţŜƉķƢƮȢẄ 
ǪȢǪǷţƬ ǷƫǿƬķŕȬţƯ ǪȢƬǿƢǷķƮƉŕȬƮȢŕƄ ƺǡķȬ ǪȢǪǷţƬ ƮķżƫķǫƮƉķƛŎŕȢạ 

- Tereny inwestycyjne 
- Oferta start-up 
- åǡȬţǪǷǡȬţƯ ŕƺ-workingowa 

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ =ķŜķƮƉķ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ òǡƺŜƺȜƉǪƟķ åǡƺŜǿƟŕȢƛƮţżƺ ẠŜȬƉķƫķƢƮƺǫŖ ŕȬķǪƺȜƺ ȬķȜƉţǪȬƺƮķ ƺŜ 

05.05.2022 r.) 
 
Kontakt: ̈ ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬ =ķŜķƮƉķ ĵȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ òǡƺŜƺȜƉǪƟķ åǡƺŜǿƟŕȢƛƮţżƺ    
e-mail:  labo@technopark.elk.pl 
Numer telefonu: 87 732 63 33 

 

Pomorski Park Naukowo - Technologiczny Gdynia [OFERTA] 
 
Oferta: 

- !ƮķƢƉȬķ ŕƄţƬƉŕȬƮķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ƮǞẃ ƺȬƮķŕȬţƮƉţ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǞƺƢƉŻţƮƺƢƉ Ȝ ǞǡƺŜǿƟǷķŕƄ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄ ǞǡȬȢ ǞƺƬƺŕȢ 
spektrofotometrii UV/VIS, oznaczaniţ ƉƢƺǫŕƉ ȜƉǷķƬƉƮȢ > 

- Analizy chemiczne piwa 
- ĢȢƮķƛţƬ ǪǞǡȬŸǷǿ Ɖ ǞƺƬƉţǪȬŕȬţƯ ƢķŔƺǡķǷƺǡȢƛƮȢŕƄ 
- èţķƢƉȬķŕƛķ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ ŔķŜķȜŕȬƺ-rozwojowych 
- ąǪƫǿżƉ ŜƺǡķŜŕȬţ ƺŔţƛƬǿƛŎŕţ ƬẃƉƮ ǞǡķȜƺ ȜƫķǪƮƺǫŕƉ ƉƮǷţƢţƟǷǿķƢƮţƛẄ ķƮķƢƉȬȢ ŕƄţƬƉŕȬƮţ ƺǡķȬ ŔƉƺǷţŕƄƮƺƢƺẨ

giczne 

http://www.technopark.elk.pl/
https://technopark.elk.pl/oferta/laboratorium-mikrobiologiczne-badania-zywnosci-i-srodowiska-produkcyjnego/
https://technopark.elk.pl/oferta/start-up/
https://ppnt.pl/
https://ppnt.pl/app/uploads/2022/01/oferta-badan-relizowanych-w-Bio-Laboratorium.pdf
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- Wynajem biur i pracoȜƮƉ ẠƮǞẃ åǡķŕƺȜƮƉķ ŜǡǿƟǿ ᶡŜẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ǞƺƬƉķǡƻȜ ᶡŜẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ȜȬƺǡŕƺȜķƮƉķ ǞǡȬȢẨ
ǡȬŎŜƻȜ ǞƺƬƉķǡƺȜȢŕƄạ 

- Oferta start-up 
- Centrum designu 
- Informacja patentowa 
- åǡȬţǪǷǡȬţƯ ŕƺ-workingowa  
- Centrum Konferencyjne  

Zaplecze techniczne i analityczne: 
- =Ɖƺ¨ķŔƺǡķǷƺǡƉǿƬẄ åǡķŕƺȜƮƉķ !ƮķƢƉȬ >ƄţƬƉŕȬƮȢŕƄẄ åǡķŕƺȜƮƉķ ³ƉƟǡƺŔƉƺƢƺżƉƉẄ åǡķŕƺȜƮƉķ lƺŜƺȜƢƉ èƺǫƢƉƮ ƉƮ 

vitro 
 
Osoba kontaktowa: dr Jolanta Grzenkowicz-Wydra 
e-mail:  j.grzenkowicz-wydra@ppnt.gdynia.pl 
Numer telefonu:  58 880 81 34 

 

!ƮķƢƉȬķ ƺŻţǡǷȢ ǞƺƢǪƟƉŕƄ ƛţŜƮƺǪǷţƟ ƮķǿƟƺȜȢŕƄẄ ƉƮǪǷȢǷǿǷƻȜ ŕȬȢ ŕţƮǷƻȜ ǷǡķƮǪŻţǡǿ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ ǞƺƟķȬķƫķẄ ȯţ 
Ȝ  ǞǡȬȢǞķŜƟǿ ƟƉƢƟǿƮķǪǷǿ Ạᶟᶠạ ƛţŜƮƺǪǷţƟ ŻǿƮƟŕƛƺƮǿƛŎŕȢŕƄ Ȝ ǡķƬķŕƄ ƟƉƢƟǿ ǿŕȬţƢƮƉ Ạᶤạ Ɖ ƛţdnego instytutu 
ŔķŜķȜŕȬţżƺ ǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ǪŎ Ǟǡķŕţ ƺ ǷţƬķǷȢŕţ ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȭ ǞǡȬţȬƮķŕȬţƮƉţƬ Ʈķ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǷȢǞǿ 
plant-bķǪţŜẃ µƉţƬƮƉţƛ ƬķƛŎ ƺƮţ ŕƄķǡķƟǷţǡ ǞƺƛţŜȢƮŕȬȢŕƄ ƮƉţȬķƢţȯƮȢŕƄ ƺŜ ǪƉţŔƉţ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ Ɖ ŔķŜķƯ Ʈķ 
ƺżƻƫ ƮƉţ ǞǡƺȜķŜȬƺƮȢŕƄ ȜǪǞƻƢƮƉţ ƢǿŔ Ʈķ ǞƺǷǡȬţŔȢ ƟƺƮƟǡţǷƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜẃ ĲķǪķŜƮƉŕȬƺ ȯķŜţƮ Ȭ ƺǫǡƺŜẨ
ƟƻȜ ƺǞǡƻŕȬ ĲķŕƄƺŜƮƉƺǞƺƬƺǡǪƟƉego Uniwersytetu Technologicznego Ȝ ñȬŕȬţŕƉƮƉţ ƮƉţ ƺŔǡķƫ ǷǡķƮǪǞķẨ
rentnie specjalizacji i nie prowadzi szerszych prac rozwojowych w tym zakresie. Tylko dwie jednostki 
potwiţǡŜȬƉƫȢ Ȝ ķƮƟƉţǷķŕƄẄ ȯţ ȬǡţķƢƉȬƺȜķƫȢ ǞǡƺƛţƟǷȢ ŔţȬǞƺǫǡţŜƮƉƺ Ȭ ǞǡƺŜǿŕţƮǷķƬƉẄ ǡţǪȬǷķ ƛţǫƢƉ ǞǡƺȜķŜȬƉ 
ǷķƟƉţ ŔķŜķƮƉķẄ ǪŎ ƺƮţ ǡţķƢƉȬƺȜķƮţ ŔţȬ ǷķƟƉţƛ ȜǪǞƻƫǞǡķŕȢẃ  

=ķǡŜȬƺ ƉǪǷƺǷƮŎ ŕţŕƄŎẄ ƛţǫƢƉ ŕƄƺŜȬƉ ƺ ǞƺǪȬǿƟƉȜķƮƉţ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ ƺ ƺŻţǡŕƉţ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛƉ ȜǪǞķǡŕƉķẄ ƛţǪǷ ŕķƫƟƺȜƉǷȢ 
ŔǡķƟ ǪǷķƮŜķǡȢȬķŕƛƉ ǷķƟƉŕƄ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ Ɖ ƮƉţȬȜȢƟƢţ Ŝǿȯţ ǡƺȬǞǡƺǪȬţƮƉţ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ Ɖ ŜȬƉķƫķƯ ǞƺŜţƛƬƺȜķƮȢŕƄ 
ǞǡȬţȬ ǡƻȯƮţ ƛţŜƮƺǪǷƟƉẃ ÁŔƛķȜƉķ ǪƉŸ Ƿƺ Ȝ ŔķǡŜȬƺ ǡƻȯƮȢƬ ŻƺǡƬķŕƉţ ǞǿŔƢƉƟƺȜķƮȢŕƄ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉẄ ƬƉţƛǪŕǿ 
ƺǞǿŔƢƉƟƺȜķƮƉǿ Ɖ ǪƫƺȜƮƉŕǷȜķ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮţżƺ Ȝ ƟƺƬǿƮƉƟķŕƛƉẃ =ķǡŜȬƺ ŕȬŸǪǷƺ ƉƮŻƺǡƬķŕƛţ Ʈķ ǪǷǡƺƮķŕƄ 
ƉƮǷţǡƮţǷƺȜȢŕƄ ŔȢƫȢ ƮƉţǪǞƻƛƮţ Ȭ ǷȢƬƉ ǿȬȢǪƟƉȜķƮȢƬƉ Ȝ ǷǡķƟŕƉţ ǡƺȬƬƻȜ Ȭ ŜķƮȢƬƉ ƛţŜƮƺǪǷƟķƬƉẃ ĢǪƟķȬǿƛţ 
to na potrzebŸ ǿǪǷķȜƉŕȬƮţżƺ ƬƺƮƉǷƺǡƉƮżǿ ǷȢŕƄ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉẃ  

Ĳţ ȜȬżƢŸŜǿ Ʈķ ŔķǡŜȬƺ ŜǿȯŎ ƉƢƺǫŖ Ɖ ƮƉţȬȜȢƟƢţ ǡƺȬǞǡƺǪȬƺƮţ ƉƮŻƺǡƬķŕƛţ ƺ ŜƺŻƉƮķƮǪƺȜķƮȢŕƄ ǞǡƺƛţƟǷķŕƄ  
Ȝ ǡķƬķŕƄ ŜƺǪǷŸǞƮȢŕƄ Ȝ åƺƢǪŕţ ŻǿƮŜǿǪȬȢẄ Ȝ ǡķǞƺǡŕƉţ ƮƉţ ȜȢǪǷŸǞǿƛţ ƉŕƄ ǪȬŕȬţżƻƫƺȜķ ķƮķƢƉȬķẄ ķƢţ ǞƺŜŕȬķǪ 
przygotowywanƉķ ǡķǞƺǡǷǿ ȬȜţǡȢŻƉƟƺȜķƮƺ ǞƺƮķŜ ᶟᶞᶞᶞ ŜƺŻƉƮķƮǪƺȜķƮȢŕƄ ǞǡƺƛţƟǷƻȜ Ɖ ǷȢƢƟƺ ƛţŜţƮ ƺŜƮƺẨ
ǪƉƫ ǪƉŸ ȜǞǡƺǪǷ Ŝƺ ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ƺ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉǿ Ʈķ ŕţƢţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ plant-based (ProBioVege). 

µƉţƬƮƉţƛ ķǿǷƺǡȬȢ ǡķǞƺǡǷǿ ƮƉţ ȜȢƟƢǿŕȬķƛŎẄ ȯţ ŔȢŖ Ƭƺȯţ ŔȢƫƺ ȜƉŸŕţƛ ǷķƟƉŕƄ ǞǡƺƛţƟǷƻȜẄ ķƢţ ƮƉţ ȬŜƺƫķƮƺ  
Ȝ ǞǡƺŕţǪƉţ ǞƺǪȬǿƟƉȜķƮƉķ ǷȢŕƄ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ ȬƮķƢţȭŖẃ  

https://ppnt.pl/uslugi-i-projekty/strefa-startup/
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åƺȬƺǪǷķƫţ ƉƮǪǷȢǷǿŕƛţ ǞƺȬķǡȬŎŜƺȜţ Ɖ ƉƮƉŕƛķǷȢȜȢ ȜǪǞƉţǡķƛŎŕţ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ 
plant-based 

èƺǫƢƉƮƮƉţJemy 

>ţƢţƬ ƟķƬǞķƮƉƉ èƺǫƢƉƮƮƉţ£ţƬȢ ƛţǪǷ ȜǪǞķǡŕƉţ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉẄ ǪƉţŕƉ ƄķƮŜƢƺȜȢŕƄẄ ȜƫķǫŕƉŕieli re-
ǪǷķǿǡķŕƛƉ Ȝţ ȜǞǡƺȜķŜȬķƮƉǿ ƺǡķȬ ǞǡƺƬƺȜķƮƉǿ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ŜķƯẃ 

ᶣᶥẄᶦὙ åƺƢķƟƻȜ ŜţƟƢķǡǿƛţ ƺżǡķƮƉŕȬţƮƉţ ǪǞƺȯȢŕƉķ ƬƉŸǪķ Ʈķ ǡȬţŕȬ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢŕƄẃ ᶠ Ʈķ ᶟᶞ ƟƺƮǪǿẨ
ƬţƮǷƻȜ Ȝ ȜƉţƟǿ ᶠᶣ-ᶡᶢ ƬƻȜƉ ƺ ǷȢƬẄ ȯţ ǪǞƺȯȢȜķƛŎ ƺŔţŕƮƉţ ȜƉŸŕţƛ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȜţżţǷķǡƉķƯǪƟƉŕƄ ƮƉȯ ǡƺƟ 
ǷţƬǿẃ EƺŜķǷƟƺȜƺẄ ǞǡķȜƉţ ᶟᶞ Ǟǡƺŕẃ ǡţǪǞƺƮŜţƮǷƻȜ Ȝ Ƿţƛ żǡǿǞƉţ ȜƉţƟƺȜţƛ ŜţƟƢķǡǿƛţẄ ȯţ ƛţǪǷ Ʈķ ŜƉţŕƉţ ȜţẨ
żţǷķǡƉķƯǪƟƉţƛ ƢǿŔ ȜţżķƯǪƟƉţƛẃ 

>ƄŕŎŕ ȜǪǞƉţǡķŖ ȜƫķǫŕƉŕƉţƢƉ ƢƺƟķƢƉ żķǪǷǡƺƮƺƬƉŕȬƮȢŕƄẄ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ȜǪȬȢǪǷƟƉţ ƺǪƺŔȢ ƺǡķȬ ƉƮǪǷȢẨ
tucje zainterţǪƺȜķƮţ ƺŜǞƺȜƉķŜķƮƉţƬ Ʈķ ǞƺǷǡȬţŔȢ ȬƬƉţƮƉķƛŎŕȢŕƄ ǪƉŸ ƟƺƮǪǿƬţƮǷƻȜẄ żǡǿǞķ ŜƺǫȜƉķŜŕȬƺẨ
ƮȢŕƄ ţƟǪǞţǡǷƻȜ ǞƺȜƺƫķƫķ ƟķƬǞķƮƉŸ èƺǫƢƉƮƮƉţ£ţƬȢẃ EȬƉķƫķƬȢẄ ƺǞƉţǡķƛŎŕ ǪƉŸ Ʈķ ŔķŜķƮƉķŕƄ ǡȢƮƟǿẄ ǪǞƺẨ
ƫţŕȬƮȢŕƄ ķƮƟƉţǷķŕƄ ƺǡķȬ ǡȬţǷţƢƮţƛ ȜƉţŜȬȢ Ȭ ȬķƟǡţǪǿ ƟǿŕƄƮƉ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ Ɖ ƮķƛƮƺȜǪȬȢŕƄ ǫȜƉķǷƺȜȢŕƄ ǷǡţƮŜƻȜ. 
ĢƉŸŕţƛ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ Ʈķ www.roslinniejemy.org 

Foodtech.ac  

dƺƺŜǷţŕƄẃķŕ Ƿƺ ȬķǡƻȜƮƺ ƺŜƮƺǪȬŎŕȢ ǪǿƟŕţǪȢ ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡŕȢ Ɖ ƉƮȜţǪǷƺǡȬȢẅ åƉƺǷǡ eǡķŔƺȜǪƟƉ Ȝ ŔǡķƮȯȢ ǷţŕƄẨ
ƮƺƢƺżƉŕȬƮţƛ Ɖ ³ƉŕƄķƫ åƉƺǪƉƟ Ȝ ŔǡķƮȯȢ ǪǞƺȯȢȜŕȬţƛẃ òȜƉķŜƺƬƉ ƮƉţţŻţƟǷȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ǞǡȬţǪǷķǡȬķƫƺǫŕƉ ƺŔţŕƮƉţ 
ǪǷƺǪƺȜķƮȢŕƄ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉẄ ǞƺƫŎŕȬȢƢƉ ǪƉƫȢẄ ķŔȢ ǞǡȬţƟǪȬǷķƫŕƉŖ ǞǡȬţƬȢǪƫ ǪǞƺȯȢȜŕȬȢ ŜƢķ ŜƺŔǡķ ƢǿŜȬƉ Ɖ ƮķǪȬţƛ 
planety.  

Foodtech.ac to pierwszy w Polsce akcelerator start-ǿǞƻȜ ŜƢķ ƉƮƉŕƛķǷȢȜ ȬȜƉŎȬķƮȢŕƄ Ȭ ȯȢȜƮƺǫŕƉŎẃ åƺƢǪƟķ 
Ƿƺ ƟǡķƉƮķ ȜƉţƢƟƉŕƄ ƉƮƮƺȜķǷƺǡƻȜẄ ƮķǿƟƺȜŕƻȜẄ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉ Ɖ ƉƮȜţǪǷƺǡƻȜẃ ĢƉţƢţ ƺǪƻŔ ƛţǪǷ żƺẨ
towȢŕƄ ȬķƉƮȜţǪǷƺȜķŖ ǞƉţƮƉŎŜȬţẄ ŕȬķǪ Ɖ ȜȢǪƉƫţƟ Ȝ ǞƺżƺƯ Ȭķ ƛţŜȬţƮƉţƬ ƛǿǷǡķẃ EƢķǷţżƺ Ȝ ᶠᶞᶟᶧ ǡƺƟǿ ȬķƫƺẨ
ȯȢŕƉţƢţ ŻƺƺŜţǷŕƄẃķŕ ȬķŕȬŸƢƉ ŔǿŜƺȜķŖ ǪǞƺƫţŕȬƮƺǫŖẄ ƟǷƻǡŎ ƫŎŕȬŎ Ƿţ ǪķƬţ ǞƺǷǡȬţŔȢ Ɖ ǪƉŸ ȜȬķƛţƬƮƉţ ȜǪǞƉţǡķ 
Ẫ ƮķǡƺŜȬƉƫķ ǪƉŸ ŻǿƮŜķŕƛķ ŻƺƺŜǷţŕƄẃķŕẃ Ģ ᶠᶞᶟᶧ ǡẃ ƬƉķƫȢ ƬƉţƛǪŕţ ŜȜƉţ ǷǿǡȢ ǞǡţǪţƢţƟŕƛƉẄ ƟǷƻǡţ ȜȢƫƺƮƉƫȢ ᶧ ȜȢẨ
bitnych start-ǿǞƻȜ ǪǞƺǫǡƻŜ ǞƺƮķŜ ᶟᶠᶞ ķǞƢƉƟķŕƛƉẃ  

ĲķƫƺȯȢŕƉţƢţ ǷȢŕƄ ƺǪǷķǷƮƉŕƄ ǪǷķǡǷǿǞƻȜ ǞǡȬţǪȬƢƉ ᶠ ƬƉţǪƉŎŕţ ƉƮǷţƮǪȢȜƮţżƺ ǪȬƟƺƢţƮƉķ Ɖ ƬţƮǷƺǡƉƮżǿẃ ĢǪȬȢǪŕȢ 
ȬķŕȬȢƮķƢƉ ƺŜ ȜƉȬƛƉ ǞǡƺŜǿƟǷǿẃ ĢƉŸƟǪȬƺǫŖ Ȭ ƮƉŕƄ Ȝ ŕƉŎżǿ ȬķƢţŜȜƉţ ƟƉƢƟǿ ƬƉţǪƉŸŕȢ ǿǡȬţŕȬȢȜƉǪǷƮƉƫķ ǪȜƺƛţ ǞƺẨ
ƬȢǪƫȢ Ɖ ǪǷȜƺǡȬȢƫķ żƺǷƺȜţ Ŝƺ ǪǞǡȬţŜķȯȢ ǞǡƺŜǿƟǷȢ Ɖ ǡƺȬȜƉŎȬķƮƉķẃ ÁŔţŕƮƉţ ŕȬŸǫŖ Ȭ ƮƉŕƄ ƛţǪǷ ƛǿȯ ǞƺȜķȯƮȢƬƉ 
żǡķŕȬķƬƉ ǡȢƮƟƺȜȢƬƉẄ ƉƮƮţ ǪŎ Ʈķ ţǷķǞƉţ  ȜţǡȢŻƉƟƺȜķƮķ ǞǡȬţȬ ŻǿƮŜǿǪȬţ ġ> ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ƉƮȜţǪǷȢŕƛƉẃ !ǪƺǡǷȢẨ
ƬţƮǷ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺŻţǡƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ ŻƉǡƬȢ ƺŔƛŸǷţ ķƟŕţƢţǡķǷƺǡţƬ ƛţǪǷ ǪȬţǡƺƟƉ - ƺŜ ȜţżķƯǪƟƉţżƺ ƟǿǡŕȬķƟķ 
ẠçǿǡŕȬķƟạẄ ǞǡȬţȬ ȜţǡǷȢƟķƢƮţ ŻķǡƬȢ ǞǡƺŜǿƟǿƛŎŕţ ƢƉǫŕƉţ Ɖ ƟƺƬǞƺƮţƮǷȢ ƬţŜȢŕȬƮţ Ŝƺ ƟķǡƬȢ ŜƢķ ȬȜƉţǡȬŎǷ Ʈķ 
ŔķȬƉţ ƺȜķŜƻȜ Ɖ ǪȢǪǷţƬȢ ƉƮŻƺǡƬķǷȢŕȬƮţ ǞƺȬȜķƢķƛŎŕţ żķǪǷǡƺƮƺƬƉƺƬ Ʈķ ƺżǡķƮƉŕȬţƮƉţ ƬķǡƮƺȜķƮƉķ ȯȢȜẨ
ƮƺǫŕƉẃ ! Ƿƺ ȬŜţŕȢŜƺȜķƮƉţ ƮƉţ ȜǪȬȢǪǷƟƺẈ ĢƉŸŕţƛ ƉƮŻƺǡƬķŕƛƉ Ʈķ ǪǷǡƺƮƉţ www.foodtech.ac.  

http://roslinniejemy.org/
http://www.foodtech.ac/
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https://proveg.com/pl/
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ÁżƻƢƮȢ ǪŕƄţƬķǷ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮƉķ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮţżƺ ŔƉķƫƟķ Ȭ ǡƺǫƢƉƮ Ʈķ ǞƺǷǡȬţŔȢ  
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ñǿǡƺȜŕţ ŔƉķƫƟƺȜţ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮţ Ȝ ŔǡķƮȯȢ ǞƢķƮǷ-based oraz ich ocena  
ǞǡȬȢŜķǷƮƺǫŕƉ  
 

 

 

 

 

 

 

 
 

ĳǡƻŜƫƺẅ Executive Summary Alternative Protein Report 

  

https://www.agroberichtenbuitenland.nl/documenten/rapporten/2022/05/20/executive-summary-alternative-protein-report
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Nowe oŔƉţŕǿƛŎŕţ ȭǡƻŜƫķ ŔƉķƫƟķ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based 

Konopie  

£ţŜƮŎ Ȭ ŕƉţƟķȜǪȬȢŕƄ ƉƮƉŕƛķǷȢȜ ƢƺƟķƢƮȢŕƄẄ ƟǡķƛƺẨ
ȜȢŕƄ ƛţǪǷ ŻƉǡƬķ lţƬåƺƢķƮŜẄ ǪǞţŕƛķƢƉȬǿƛŎŕķ ǪƉŸ  
Ȝ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜƉţ ƟƺƮƺǞƉẃ =ƉķƫƟƺ ǞƺȬȢǪƟƉȜķƮţ  
Ȭ ǷȢŕƄ ǡƺǫƢƉƮ ŕƺǡķȬ ǪȬţǡȬţƛ ƛţǪǷ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮţ 
ƛķƟƺ ķƢǷţǡƮķǷȢȜķ ŔƉķƫƟķ ȬȜƉţǡȬŸŕţżƺ. 

ĢƉŸŕţƛ ƺ ǞǡƺƛţƟŕƉţ Ʈķ ǪǷǡƺƮƉţ HemPoland oraz 
raporcie  Polityka insight - ǡƺȬȜƻƛ ǡȢƮƟǿ ǿǞǡķȜȢ 
Ɖ ǞǡȬţǷȜķǡȬķƮƉķ ƟƺƮƺǞƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ Ȝ åƺƢẨ
sce. 

Start-up PROTEINrise 

Innym nowym projektem na etapie rozwoju i po-
ȬȢǪƟķƮȢŕƄ ǫǡƺŜƟƻȜ Ʈķ ǡƺȬȜƻƛ ƛţǪǷ ŻƉǡƬķ PROTE-
INriseẄ ƟǷƻǡķ ǞƢķƮǿƛţ ȜȢŔǿŜƺȜķŖ ȬķƟƫķŜ ŻǡķƟŕƛƺẨ
ƮƺȜķƮƉķ ŔƉķƫƟķ żƫƺȜƮƉţ Ʈķ ŔķȬƉţ żǡƺŕƄǿẃ 

ĢƉŸŕţƛ ƺ ǞǡƺƛţƟŕƉţ Ʈķ ǪǷǡƺƮƉţ PROTEINrise. 

 

 

  

åǡȬţǞǡƺȜķŜȬƺƮţ ŔķŜķƮƉţ ķƮƟƉţǷƺȜţ ȜǫǡƻŜ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ ŔǡķƟ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǞƺŕƄƺŜȬţẨ
ƮƉķ ƢƺƟķƢƮţżƺ ẠǞƺƢǪƟƉţżƺạ ȜǪƟķȬķƫƺ ƛķƟƺ ƛţŜƮŎ Ȭ ȜƉŸƟǪȬȢŕƄ ŔķǡƉţǡ ǡƺȬȜƺƛǿ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-
based.  

åǡƺŜǿŕţƮŕƉ ǞƺǷȜƉţǡŜȬƉƢƉẄ ȯţ ƺŜ ƟǡķƛƺȜȢŕƄ ŜƺǪǷķȜŕƻȜ ŜƺǪǷŸǞƮţ ǪŎ ǪǿǡƺȜŕţ ǞƺŜǪǷķȜƺȜţ Ȝ ǞƺǪǷķŕƉ ȬƉķẨ
ǡţƮ żǡƺŕƄǿ ŕȬȢ ŻķǪƺƢƉẄ ķ ƛķƟƺ ƛţŜȢƮȢ ǪǿǡƺȜƉţŕ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮȢ ŜƺǪǷŸǞƮȢẄ ȜǪƟķȬķƮƺ ŔƉķƫƟƺ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ Ȭ 
ȬƉţƬƮƉķƟƻȜẃ  

åƺȬȢǪƟƉȜķƮƉţ ǞƺȬƺǪǷķƫȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ƺǡķȬ ƟƺƬǞƺƮţƮǷƻȜ ƺŜŔȢȜķ ǪƉŸ Ʈķ ŔķȬƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƉƬǞƺǡǷƺȜķẨ
nych. 

https://hempoland.eu/
https://www.politykainsight.pl/_resource/multimedium/20198941
https://www.politykainsight.pl/_resource/multimedium/20198941
https://www.politykainsight.pl/_resource/multimedium/20198941
https://proteinrise.com/
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*Niniejsza nazwa nie ma wpğywu na stanowisko dotyczŃce statusu i jest zgodna z UNSCR 1244 oraz ICJ Opinion on the Kosovo Declaration of Independence. 

Uwaga: peğna nazwa suchych nasion roŜlin strŃczkowych w bazie danych Eurostatu brzmi: Suche nasiona roŜlin strŃczkowych i roŜliny biağkowe. 

Ğubin sğodki: WartoŜĺ dla UE-28 szacowana przez Eurostat 

!ǡţķƫ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ  Ȝ MǿǡƺǞƉţ Ɖ Ȝ åƺƢǪŕţ 

  

Powierzchnia suchych 
nasion roŜlin strŃczko-
wych/ĞŃczna powierzch-
nia grunt·w ornych 

Suche nasiona 
roŜlin strŃcz-
kowych 

Groch po-
lny 

B·b i bobik Ğubin 
sğodki 

Pozostağe su-
che nasion ro-
Ŝlin strŃczko-
wych 

% 1000 ha 

EU-28 2.1 2 201.5 743.8 624.2 260.3 573.2 

Belgia 0.3 2.7 1.0 0.7 0.0 1.0 

Buğgaria 0.7 17.5 8.8 3.4 0.5 4.9 

Czechy 1.3 33.1 23.9 0.0 2.6 6.7 

Dania 0.5 12.0 5.0 7.0 0.0 0.0 

Niemcy 1.4 160.4 79.1 37.6 29.6 13.9 

Estonia 4.7 31.3 22.1 9.2 0.0 0.0 

Irlandia 2.4 10.7 0.8 9.9 0.0 0.0 

Grecja 2.4 66.9 9.7 4.6 2.4 50.3 

Hiszpania 3.9 489.4 161.8 50.1 3.9 273.7 

Francja 1.5 295.4 175.8 86.3 6.9 26.4 

Chorwacja 0.3 2.3 0.6 1.5 0.1 0.1 

Wğochy 1.2 73.5 11.2 48.0 0.0 14.3 

Cypr 0.7 0.7 0.1 0.2 0.0 0.4 

Ğotwa 2.6 31.1 3.9 25.6 0.1 1.5 

Litwa 7.3 157.0 79.4 61.4 3.6 12.6 

Luksemburg 0.9 0.6 0.4 0.1 0.0 0.1 

Wňgry 0.6 25.6 23.3 0.9 0.2 1.3 

Malta 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 

Holandia 0.3 2.8 0.0 0.0 0.0 0.0 

Austria 1.8 23.6 7.3 10.8 0.2 5.4 

Polska 3.7 403.9 12.0 35.3 207.8 148.7 

Portugalia 1.0 11.6 0.0 3.2 0.0 7.9 

Rumunia 0.5 54.3 31.5 22.2 0.0 0.6 

Sğowenia 0.5 0.9 0.5 0.0 0.0 0.4 

Sğowacja 0.8 10.1 7.5 0.1 0.0 2.6 

Finlandia 1.1 23.2 11.9 11.3 0.0 0.0 

Szwecja 1.9 48.0 22.4 25.0 0.0 0.6 

Wielka Brytania 3.7 213.0 44.0 170.0 0.0 0.0 

Szwajcaria n.a. 5.0 0.6 4.4 0.1 0.1 

Macedonia P·ğnocna 1.2 13.6 13.6 0.0 0.0 0.0 

Albania 3.6 14.9 0.0 0.0 0.0 14.9 

Serbia n.a. 13.8 12.7 0.0 0.0 1.1 

Turcja 3.3 690.0 99.0 1.0 0.4 590.0 

Kosowo* 1.6 2.9 0.0 0.0 0.0 2.9 

BoŜnia i Hercegowina 1.6 9.0 0.0 1.3 0.0 7.7 

 

 

 

¾ǊƽŘƱƻ - Distribution of area under dry pulses by main species   

Komentarz: ³ƉƬƺ Ŝǿȯţżƺ ķǡţķƫǿ Ȝ åƺƢǪŕţẄ ƛţǪǷ ƺƮ ǞǡȬţȬƮķŕȬƺƮȢ żƫƺȜƮƉţ ǞƺŜ ŕţƢţ ǞķǪȬƺȜţẃ ĢǪƟķȬǿƛţ Ƿƺ 
ƛţŜƮķƟ Ʈķ ƬƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡȬţǪǷķȜƉţƮƉķ ǿǞǡķȜ Ʈķ ŕţƢţ ǪǿǡƺȜŕķ ŜƺǪǷƺǪƺȜķƮţżƺ Ŝƺ ǞƺǷǡȬţŔ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞƢķƮǷ-
based. 

https://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/images/0/0c/Distribution_of_area_under_dry_pulses_by_main_species%2C_EU-28%2C_2015_%281000_ha%29_new.png
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>ƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻw na bazie 
ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 

!ƮķƢƉȬŸ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬƺƮƺ Ʈķ ǞƺŜǪǷķȜƉţ ŜķƮȢŕƄ ȬţŔǡķƮȢŕƄ Ȝ ŔķȬƉţ åǡƺBķǪţᶡᶤᶞẃ EķƮţ ǞƺŕƄƺŜȬŎ Ȭ ƺżƻƢƮƺẨ
ǞƺƢǪƟƉţżƺ ƬƺƮƉǷƺǡƉƮżǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-ŔķǪţŜ ǞǡȬţǞǡƺȜķŜȬƺƮţżƺ ǞǡȬţȬ ȬţǪǞƻƫ dƺƺŜdķƟǷȢẃ Ģ ǞƺƮƉȯǪȬȢŕƄ 
ķƮķƢƉȬķŕƄ ǞƺƬƉƮƉŸǷƺ ǞǡķȜƮţ ǿȜķǡǿƮƟowania nazewnictwa i dla uproszczenia zastosowano nazwy produk-
ǷƻȜ ƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ Ȭ ŜƺŜķǷƟƉţƬ ẳǡƺǫƢƉƮƮţẵẃ 

èÁò¨qµµM ³¨M¦Á - 110 POZYCJI RYNKOWYCH

{ǳǊƻǿŎŜ ōƛŀƱƪƻǿŜ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘȅǿŀƴŜ Řƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ 
ƴŀǇƻƧƽǿ ǘƻ ƎƱƽǿƴƛŜ ǊȅȍΣ ƻǿƛŜǎΣ ƪƻƪƻǎΣ ǎƻƧŀΣ ƳƛƎπ
ŘŀƱȅΣ ƻǊȊŜŎƘȅ ƛ ǇǎȊŜƴƛŎŀΦ ½Ŝ ǿȊƎƭťŘǳ ƴŀ ǊƽȍƴƻǊƻŘπ
ƴƻǏŏ ǘŜƧ ƎǊǳǇȅ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ŎƘŀǊŀƪǘŜǊȅȊǳƧŜ ǎƛť  
ŘǳȍŊ ǊƽȍƴƻǊƻŘƴƻǏŎƛŊ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ƻŘȍȅǿŎȊŜƧΦ ½ǿƱŀǎȊπ
ŎȊŀΣ ȍŜ Řƻ ƴƛŜƪǘƽǊȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ǘŜƧ ƎǊǳǇȅ 

ŘƻŘŀǿŀƴȅ ƧŜǎǘ ŎǳƪƛŜǊΦ /ȊťǏŏ ƴŀǇƻƧƽǿ ǊƻǏƭƛƴƴȅŎƘ 
ǎǘŀƴƻǿƛŊŎȅŎƘ ǎǳōǎǘȅǘǳǘ ƳƭŜƪŀ ȊŀǿƛŜǊŀ ƳƛŜǎȊŀƴŜ 
surowce ς ŘƻǎǘťǇƴŜ ǎŊ ƴŀǇƻƧŜ Ǌȅȍƻǿƻ-kokosowe, 
jaglano-orzechowe, kokosowo-ƳƛƎŘŀƱƻǿŜ  
i owsiano-kokosowe.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ǡȢȯ
25%

owies
24%

kokos
16%

soja
16%

ƬƉżŜķƫȢ
15%

orzechy
1%

pszenica
2%

inne
1%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ Ȝ ǡƺǫƢƉƮƮȢƬ ƬƢţƟǿ

¾ǊƽŘƱƻΥ Baza danych ProBase360   
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èÁò¨qµµM ñMèĨ - 34 PRODUKTY

eƫƻȜƮȢƬ ǪǿǡƺȜŕţƬẄ ƟǷƻǡȢ ȜȢǪǷŸǞǿƛţ Ȝ ķƢǷţǡƮķẨ
ǷȢȜķŕƄ Ǫţǡķ ƛţǪǷ ƟƺƟƺǪ ẠƮķƛŕȬŸǫŕƉţƛ ǷƫǿǪȬŕȬ ƟƺƟƺẨ
sowy), kilka ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ŔķȬǿƛţ Ʈķ ƺǡȬţŕƄķŕƄẄ ķ 
ǞƺƛţŜȢƮŕȬţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ Ʈķ ǡȢȯǿẄ ǪƫƺƮţŕȬƮƉƟǿ ƺǡķȬ 
ƬƉżŜķƫķŕƄẃ åƺȬķ ǪǿǡƺȜŕţƬ ȬķǪǷŸǞǿƛŎŕȢƬ ŔƉķƫƟƺ 

ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ȬȜƉţǡȬŸŕţżƺ ǞƺƮķŜ ǞƺƫƺȜķ ǷȢŕƄ 
ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ŔķȬǿƛţ ǡƻȜƮƉţȯ ŜƺŜķǷƟƺȜƺ Ʈķ 
skrobi lub skrobi modyfikowanej. 

 

  

kokos
85%

orzechy
6%

ǡȢȯ
3%

ǪƫƺƮţŕȬƮƉƟ
3%

ƬƉżŜķƫȢ
3%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ Ȝ ǡƺǫƢƉƮƮȢƬ ǪţǡȬţ

¾ǊƽŘƱƻΥ .ŀȊŀ ŘŀƴȅŎƘ tǊƻ.ŀǎŜосл   
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ROòLINNE JOGURTY I DESERY - PONAD ɩ ᶞ åèÁEą¦þÂĢ 

¦ƺƟƺǪ ƛţǪǷ ƮķƛŕȬŸǫŕƉţƛ ǿȯȢȜķƮȢƬ ǪǿǡƺȜŕţƬẄ 
ƟǷƻǡȢ ƛţǪǷ ŔķȬŎ Ȝ Ƿţƛ żǡǿǞƉţ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẄ ρ

υ wyro-
ŔƻȜ ȜȢǞǡƺŜǿƟƺȜķƮķ ƛţǪǷ Ʈķ ŔķȬƉţ ǪƺƉẄ Ȭķǫ ȬŜţẨ
ŕȢŜƺȜķƮŎ ƬƮƉţƛǪȬƺǫŖ Ʈķ ǞƺƢǪƟƉƬ ǡȢƮƟǿ ǪǷķƮƺẨ
ȜƉŎ ŜţǪţǡȢ Ȭ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ ẠŔƻŔẄ ŻķǪƺƢķẄ 

ŕƉţŕƉƺǡƟķạẄ ƺȜǪƉķƮţẄ ǡȢȯƺȜţẄ ƬƉżŜķƫƺȜţẄ ƺǡȬţẨ
ŕƄƺȜţẃ åǡķȜƉţ ḱ  ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ  ǞƺȬķ ǪǿǡƺȜŕţƬ 
ŔƉķƫƟƺȜȢƬ ȬķȜƉţǡķ ǡƻȜƮƉţȯ ǪƟǡƺŔƉŸẄ ŔŎŜȭ ǪƟǡƺẨ
ŔƉŸ ƬƺŜȢŻƉƟƺȜķƮŎẃ 

 

kokos
56%

soja
20%

ǡƺǫƢƉƮķ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜķ
10%

owies
8%

ǡȢȯ
4%

ƬƉżŜķƫȢ
1% orzechy

1%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢƬ ƛƺżǿǡŕƉţ Ɖ ŜţǪţǡȬţ
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ROò̈ qµµM ³qbñÁ - 42 PRODUKTY 

ñƟƫķŜƮƉƟƉţƬ ŔƉķƫƟƺȜȢƬẄ ƟǷƻǡȢ ǪǷķƮƺȜƉ ƮķƛŕȬŸǪǷẨ
ǪȬŎ ŔķȬŸ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-based jest soja, ale ro-
ǫƢƉƮȢ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜţẄ Ŝƺ ƟǷƻǡȢŕƄ ƮķƛŕȬŸǫŕƉţƛ ƮķƢţȯȢ 
ŻķǪƺƢķẄ żǡƺŕƄẄ ǪƺŕȬţȜƉŕķ Ɖ ŕƉţŕƉţǡȬȢŕķ ƫŎŕȬƮƉţ ƛţǪǷ 
ƛǿȯ ƢƉŕȬƮƉţƛ ǡţǞǡţȬţƮǷƺȜķƮŎ żǡǿǞķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 

ƮƉȯ ǪƺƛƺȜţẃ µķ ǷǡȬţŕƉƬ ƬƉţƛǪŕǿ ƛķƟƺ ǪǿǡƺȜƉţŕ 
ŔƉķƫƟƺȜȢ ȜȢǪǷŸǞǿƛţ ŔƉķƫƟƺ ǞǪȬţƮƉŕȢẃ åƺȬƺǪǷķƫţ 
surowce (warzywa, gǡȬȢŔȢẄ ƉƮƮţạ ȜȢǪǷŸǞǿƛŎ Ȝ 
pojedynczych produktach. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ǊƻǏƭƛƴŀ ǎǘǊŊŎȊƪƻǿŀ
36%

soja
33%

pszenica
24%

warzywa
3%

inne
2%

grzyby
2%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ Ȝ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ ǪǷǡǿƟǷǿǡȬţ ƬƉŸǪķ
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ĵM¨!þĨµ! q ĵM¨¦q - ɜ ᶣ åèÁEą¦þÂĢ

!żķǡ ƛķƟƺ ǞǡƺŜǿƟǷ ƮƉţ ȬķȜƉţǡķ ȯķŜƮȢŕƄ ŜƺŜķǷẨ
ƟƻȜẃ Ģ ǪƟƫķŜ ȯţƢƟƻȜ ƺǡķȬ ŔķǷƺƮƉƟƻȜ ȜŕƄƺŜȬŎ 
ǪƟƫķŜƮƉƟƉ ķƮķƢƺżƉŕȬƮţ Ŝƺ ǷȢŕƄ 

ƟƺƮȜţƮŕƛƺƮķƢƮȢŕƄẄ ķ ȬķƬƉķǪǷ ȯţƢķǷȢƮȢ ǪǷƺǪƺẨ
ȜķƮȢ ƛţǪǷ ķżķǡẄ ǪƟǡƺŔƉķ ŔŎŜȭ ǞţƟǷȢƮȢẃ 

 

agar
60%

skrobia lub pektyny
40%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȝ ȬķƬƉţƮƮƉƟķŕƄ ȯţƢķǷȢƮȢ
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èÁò¨qµµM ¦qM²=!ñĨẄ å!èÂĢ¦q q ĢbE¨qµĨ - ɥ ᶞ åèÁEą¦þÂĢ

ĢȢǡƺŔȢ Ƿţ ƮķƛŕȬŸǫŕƉţƛ ǞǡƺŜǿƟƺȜķƮţ ǪŎ Ȭ ŔƉķƫţƟ 
ǪƺƉẄ ƟǷƻǡķ ȜȢǪǷŸǞǿƛţ Ȝ ǞǡķȜƉţ ǞƺƫƺȜƉţ ǞǡƺŜǿƟẨ
ǷƻȜẃ åƺǞǿƢķǡƮţ ǪŎ ǷķƟȯţ ŔƉķƫƟķ Ȭ ǞǪȬţƮƉŕȢẃ åƺȬķ 
ǷȢƬƉ żƫƻȜƮȢƬƉ ǪǿǡƺȜŕķƬƉ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƉţƬ ǪŎ Ƿţȯ 
ŔƉķƫƟķ Ȭ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ ẠŕƉţŕƉţǡȬȢŕķẄ żǡƺŕƄẄ 
ŔƻŔẄ ǪƺŕȬţȜƉŕķạẄ ƟķǪȬķ ẠżǡȢŕȬķƮķ Ɖ ƛŸŕȬƬƉţƮƮķạẄ 

ȜķǡȬȢȜ ƺǡķȬ żǡȬȢŔƻȜẃ ĢǫǡƻŜ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜ ȜŸẨ
ŜƢƉƮ ẠȬȜķƮţ ẳǞƢķǪǷǡķƬƉẵạ ǪǿǡƺȜƉţŕ ŔƉķƫƟƺȜȢ ǞƺẨ
ŕƄƺŜȬƉ Ȭ ǞǪȬţƮƉŕȢẄ ǪƺƉ ƢǿŔ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ 
ẠżǡƺŕƄẄ ŔƻŔẄ ŕƉţŕƉţǡȬȢŕķạẄ ȜǫǡƻŜ ƟƉţƫŔķǪţƟ Ɖ ǞķǡƻẨ
ȜţƟ ǪŎ Ƿƺ ǡƻȜƮƉţȯ żǡȬȢŔȢẄ ȜķǡȬȢȜķẄ ƟķǪȬķẄ ǡƺẨ
ǫƢƉƮȢ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜţẄ Ǫƺƛķ Ɖ ǞǪȬţƮƉŕķẃ 

 

  

soja
43%

pszenica
29%

ǡƺǫƢƉƮķ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜķ
14%

kasza
6%

warzywa
4%

grzyby
2% inne

2%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȝ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ƟƉţƫŔķǪķŕƄẄ 
ǞķǡƻȜƟķŕƄ Ɖ ȜŸŜƢƉƮķŕƄ
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BURGERY, ¦¨ÁåñĨẄ ñÁñĨ ὁᶟᶟᶞ åèÁEą¦þÂĢ

ĢǫǡƻŜ ŜķƯẄ ƟǷƻǡȢŕƄ ķƢǷţǡƮķǷȢȜŎ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺŜẨ
ȬȜƉţǡȬŸŕȢŕƄ ǪŎ ǡƺǫƢƉƮȢẄ ȬķǿȜķȯķƢƮķ ƛţǪǷ Ŝǿȯķ ǡƻȯẨ
ƮƺǡƺŜƮƺǫŖ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǪǷķƮƺȜƉŎŕȢŕƄ ȬķǪǷŸǞƮƉƟƉẃ 
µķƛƢƉŕȬƮƉţƛ ȜȢǪǷŸǞǿƛŎŕȢƬ ǪǿǡƺȜŕţƬ ƛţǪǷ ǪƺƛķẄ 
ķƢţ ǡƻȜƮƉţȯ ŕȬŸǪǷƺ ǪǞƺǷȢƟķƮţ ǪŎ ǞǡƺŜǿƟǷȢ Ȭ ǡƺẨ
ǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ Ẫ np. gulasze, chilli sin carne, 

ŔǿǡżţǡȢẃ åƺȬķ ƮƉƬƉ ŜƺǪǷŸǞƮţ ǪŎ Ƿţȯ ȜȢǡƺŔȢ Ʈķ 
bazie warzyw, takich jak burak, szpinak, kalafior, 
ǷķƟȯţ ǞǪȬţƮƉŕȢẄ ƟķǪȬȢẃ ᶢᶟ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ Ƭķ  
Ȝ ƺŻţǡŕƉţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ Ȭ ǡƺǫƢƉƮƮȢƬƉ ķƢǷţǡƮķǷȢȜami 
w tej grupie.

 

 

  

soja
25%

ǡƺǫƢƉƮķ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜķ
18%

warzywa
13%

pszenica
11%

kasza
6%

inne
4%

grzyby
4%

ǡȢȯ
4%

owies
4%

rzepak
3%

ǪƫƺƮţŕȬƮƉƟ
3%

dynia
2%

kokos
2% ziemniak

1%

ĢȢǪǷŸǞƺȜķƮƉţ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ Ȝ ȬķƬƉţƮƮƉƟķŕƄ ŜķƯ 
żƺǷƺȜȢŕƄẄ ǪƺǪƻȜ
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Oferta firm komercyjnych 

Firma Surowce Dodatki Technologie, procesy, 
analityka 

Centrum R&D  

Air Liquide     TAK   
Alfa Laval     TAK   
Alfa Sagittarius TAK TAK     
Andritz AG     TAK   
Angel Yeast TAK TAK     
AVO-WERKE   TAK     
Barentz TAK TAK     
BART TAK TAK     
Bell TAK TAK     
Bellako   TAK     
Beneo TAK       
Brenntag TAK TAK   TAK 
BUCHI     TAK   
Buhler     TAK TAK  

Bunge TAK       
Cargill TAK TAK     
Chr. Hansen   TAK     
Corbion /Purac   TAK     
Cortex Chemicals TAK TAK     
CP Kelco   TAK     
Cylasta TAK       
Darpol   TAK     
Doehler TAK TAK   TAK 
DSM   TAK   TAK 
Eaton     TAK   
Edlong   TAK   TAK 
Edmir-Pol   TAK     
Edpol   TAK   TAK 

Ersbloh    TAK     
Essence TAK TAK     
Exeller TAK TAK     
Flavours Factory TAK TAK     
Flottweg     TAK   
Foodcom TAK TAK     
FOSS     TAK   
GEA     TAK   
Givaudan   TAK   TAK 

https://www.buhlergroup.com/content/buhlergroup/global/en/training/alternative-protein-workshop.html
https://www.edpolfood.com/pl/badania-i-rozwoj
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Firma Surowce Dodatki 
Technologie, procesy, 

analityka Centrum R&D  

GNT   TAK   TAK 
lţǡŔǪǷǡţƉǷƄ ᾓ dƺȡ £ķǪƫƺ   TAK     
Hortimex TAK TAK   TAK 
Hosokawa Alpine     TAK   
HPP Services     TAK   
HPP TradeBridge Sp. z o.o.      TAK   
ICL   TAK   TAK 
IFF   TAK   TAK 
Ilkowtrade TAK TAK     
IMCD   TAK     
IMPAQ TAK TAK     
Ingredion TAK TAK     
Interfiber TAK       
JAR Jaskulski   TAK     
JBT Corporation     TAK   
Kaczmarek Komponenty TAK TAK     
Kerry   TAK     
Krohne     TAK   
Krones     TAK   
Libra TAK TAK     
Mane TAK TAK     
Margaret   TAK     
Moguntia TAK TAK     
Myco Technology TAK TAK     
Napiferyn Biotech     TAK   
Natural Poland TAK       
Navitalo TAK TAK     
Novozymes TAK TAK     
Ohly TAK TAK     
Palsgaard   TAK   TAK 
Paula Ingredients TAK TAK     
Promar TAK TAK     
Proteinrise TAK   TAK TAK 
Prowana   TAK     
RAPS GmbH &Co. KG TAK       
Regis   TAK     
Rogowski TAK       
Roquette TAK       
Sandiko TAK TAK     
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Firma Surowce Dodatki 
Technologie, procesy, 

analityka Centrum R&D  

Sensient   TAK   TAK 
SiccaDania     TAK   
Silesia   TAK     
Sovit TAK TAK     
Standard   TAK     
Symrise TAK TAK     
Tate&lyle TAK TAK     
Torimex TAK TAK     
Unico TAK TAK   TAK 
Univar   TAK     
Upfield         
Urschel     TAK   
Vegan Stock TAK       
Vemag     TAK   
Vimax   TAK     
Weber     TAK   
WILD ADM TAK TAK   TAK 

åǡȬȢƟƫķŜ ǪȬŕȬţżƻƫƺȜţƛ ƺŻţǡǷȢ ŻƉǡƬȢ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮţƛ Ʈķ ǞƺƢǪƟƉƬ ǡȢƮƟǿ 

MƟǪǷǡķƟŕƛķ ŔƉķƫţƟ Ʈķ ƮķƛȜȢȯǪȬȢƬ ǞƺȬƉƺƬƉţ 

WiǡƻȜƟƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţ dƢƺǷǷȜţż Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ŔƉķƫƟķ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẃ 

Dekantery, ȜƉǡƻȜƟƉ ñţŜƉŕķƮǷţǡᾗ i ǞǡķǪȢ ǷķǫƬƺȜţ ƬķǡƟƉ dƢƺǷǷȜţż ȬƮķƛŜǿƛŎ zastosowanie na niemal wszyst-
ƟƉŕƄ ţǷķǞķŕƄ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ŔƉķƫţƟ Ȭ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿ ǪǿǡƺȜŕƻȜẃ 

IƮǪǷķƢķŕƛţ Ŝƺ ƺŜŜȬƉţƢķƮƉķ ǿƬƺȯƢƉȜƉķƛŎ ȜȢƉȬƺƢƺȜķƮƉţ ŕţƮƮţżƺ ŔƉķƫƟķ Ɖ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǿŔƺŕȬƮȢŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ 
ǡƺǫƢƉƮƮţżƺẃ ÁŻţǡǿƛţƬȢ ȜƉǡƻȜƟƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉţ Ŝƺ ȜǪȬȢǪǷƟƉŕƄ ţǷķǞƻȜ ǞǡƺŕţǪǿ Ἴ ţƟǪǷǡķƟŕƛƉẄ ȜȢẨ
ǷǡŎŕķƮƉķẄ ǞƫǿƟķƮƉķẄ ǪǷŸȯķƮƉķ Ɖ ƟƢķǡƺȜķƮƉķẃ >ţƢţƬ ƛţǪǷ ǿȬȢǪƟķƮƉţ Ŝǿȯţƛ ƉƢƺǫŕƉ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ŔƉķƫƟķ Ȭ ǡƺẨ
ǫƢƉƮẃ Ģ ǡķƬķŕƄ ƟƺƬǞƢţƟǪƺȜţżƺ ǞƺŜţƛǫŕƉķ ƬķǡƟƉ dƢƺǷǷȜţż ǿȬȢǪƟƉȜķƮţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǿŔƺŕȬƮţ ƬƺżŎ ŔȢŖ ǡƻȜƮƉţȯ 
uzdatniane i ponownie ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮţẃ ¦ƺǡȬȢǫŕƉŎ ƛţǪǷ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǷȜƺǡȬţƮƉķ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺǡķȬ ƬƉƮƉƬķƢƉȬķẨ
ŕƛķ ƉƢƺǫŕƉ ȜȢǷȜķǡȬķƮȢŕƄ ƺŜǞķŜƻȜẄ ŕƺ ǞǡȬţƟƫķŜķ ǪƉŸ Ʈķ Ȝ ǞţƫƮƉ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮȢ ǞǡƺŕţǪẃ 

ÁǞǡƻŕȬ ƟƢķǪȢŕȬƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜẄ ǷķƟƉŕƄ ƛķƟ ƮķǪƉƺƮķ ǡƺǫƢƉƮ ǪƟǡƺŔƉƺȜȢŕƄ ẠżǡƺŕƄǿẄ ŻķǪƺƢƉẄ ǪƺŕȬţȜƉŕȢạ ƺǡķȬ ǡƺǫƢƉƮ 
ƺƢţƉǪǷȢŕƄ ẠǪƺƉẄ ǡȬţǞķƟǿẄ ƫǿŔƉƮǿạẄ ȜȢǪƺƟƉţƛ ƛķƟƺǫŕƉ ŔƉķƫƟķ ƬƺȯƮķ ǞƺȬȢǪƟƉȜķŖ ǷķƟȯţ Ȭ ƉƮƮȢŕƄ ŕȬŸǫŕƉ ǡƺǫƢƉƮẄ ǷķẨ
ƟƉŕƄ ƛķƟ ƢƉǫŕƉţ Ɖ ƟƺǡȬţƮƉţẃ  

Ģ ǡķƬķŕƄ ƟƺƬǞƢţƟǪƺȜţżƺ ǞƺŜţƛǫŕƉķ ƬķǡƟƉ dƢƺǷǷȜţż ǿȬȢǪƟƉȜķƮţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǿŔƺŕȬƮţ ƬƺżŎ ŔȢŖ ǡƻȜƮƉţȯ 
uzdatniane i poƮƺȜƮƉţ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷȢȜķƮţẃ ¦ƺǡȬȢǫŕƉŎ ƛţǪǷ ƺǞǷȢƬķƢƉȬķŕƛķ ǷȜƺǡȬţƮƉķ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺǡķȬ ƬƉƮƉƬķƢƉȬķẨ
ŕƛķ ƉƢƺǫŕƉ ȜȢǷȜķǡȬķƮȢŕƄ ƺŜǞķŜƻȜẄ ŕƺ ǞǡȬţƟƫķŜķ ǪƉŸ Ʈķ Ȝ ǞţƫƮƉ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮȢ ǞǡƺŕţǪẃ 



 

80 | S t r o n a  

 

Ģ ƺǞķǡŕƉǿ ƺ ƮķǪȬŎ ǞƢķǷŻƺǡƬŸ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮŎ ȜǪǞƉţǡķƬȢ ƮķǪȬȢŕƄ ƟƢƉţƮǷƻȜẄ ƺǞǡķŕƺȜǿƛŎŕ ƮƉţǪǷandardowe 
ǞǡƺŕţǪȢ ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ŜķƮţżƺ ǪǿǡƺȜŕķẃ 

¦ķȯŜķ ǞƺƛţŜȢƮŕȬķ ƬķǪȬȢƮķẄ ƟǷƻǡķ ƺǞǿǪȬŕȬķ ƮķǪȬ ǞƺƫǿŜƮƉƺȜƺƮƉţƬƉţŕƟƉ ȬķƟƫķŜẄ ǿŕƉţƢţǫƮƉķ ƮķǪȬţ ȜķǡǷƺǫŕƉ  
Ɖ ƮķǪȬŎ ŻƉƢƺȬƺŻƉŸẃ åǡķżƮƉţƬȢẄ ķŔȢ ƟƢƉţƮŕƉ dƢƺǷǷȜţż ƺǪƉŎżķƢƉ ǡţȬǿƢǷķǷȢẄ ƟǷƻǡţ ŔŸŜŎ ƮƉţ Ŝƺ ǞƺŔƉŕƉķ ǞǡȬţȬ ƟƺƮƟǿẨ
renŕƛŸẃ åķǪƛķ Ȝ ŜŎȯţƮƉǿ Ŝƺ ǞţǡŻţƟŕƛƉ ƺƟǡţǫƢķ ƮķǪȬ ǪǞƺǪƻŔ ƬȢǫƢţƮƉķ Ɖ ŜȬƉķƫķƮƉķẃ  
 
ĢƉŸƟǪȬƺǫŖ Ȭ ƬķǪȬȢƮ ƛţǪǷ ţƟǪǞƢƺķǷƺȜķƮȢŕƄ ǞǡȬţȬ ŜȬƉţǪƉŎǷƟƉ ƢķǷ ƺŜ ƬƺƬţƮǷǿ ƉŕƄ ǿǡǿŕƄƺƬƉţƮƉķẃ EƢķǷţżƺ Ʈķ 
ŕķƫȢƬ ǫȜƉţŕƉţ dƢƺǷǷȜţż Ƿƺ ǪȢƮƺƮƉƬ ŜƺǪƟƺƮķƫţƛ ƛķƟƺǫŕƉẄ ȜȢƛŎǷƟƺȜţżƺ ǪţǡȜƉǪǿ Ɖ ŜƫǿżƺŻķƢƺȜţƛ ȜȢŜķƛƮƺǫŕƉẃ 
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åǡȬţżƢŎŜ ƢƉǷţǡķǷǿǡȢ ƮķǿƟƺȜţƛ 

Ģ ȬȜƉŎȬƟǿ Ȭ ǷȢƬẄ ȯţ ǞǿŔƢƉƟķŕƛţ ƮķǿƟƺȜţ Ȝ åƺƢǪŕţ ǪŎ ƮƉţȬȜȢƟƢţ ǡƺȬǞǡƺǪȬƺƮţ Ǟƺ ǡƻȯƮȢŕƄ ŕȬķǪƺǞƉǪƬķŕƄ  
Ɖ ȜȢŜķȜƮƉŕǷȜķŕƄ Ɖ ƮƉţ Ƭķ ƛţŜƮţƛ ǪǞƻƛƮţƛ Ɖ ķƟǷǿķƢƮţƛ ŔķȬȢ ŜƺƮƉţǪƉţƯ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ ǞǡȬȢżƺǷƺȜķƢƉǫƬȢ ǞǡȬţżƢŎŜ 
ƮķǪȬȢƬ ȬŜķƮƉţƬ ƮķƛȜķȯƮƉţƛǪȬȢŕƄ ȜȢŜķȜƮƉŕǷȜ ƮķǿƟƺȜȢŕƄ Ȭ ƺƟǡţǪǿ ᶠᶞᶟ3-2022 r. 

åƺǪǷŸǞȢ þţŕƄƮƉƟƉ åǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķ ñǞƺȯȢȜŕȬţżƺ 
Wydanie 1/2022 Link  

>q>lÁ·ñ¦! åẃẄ Mẃ EÁ³q!µẄ ³ẃ Ĳq!èµÁẅ þƄţ ţŻŻţŕǷ ƺŻ ƄƉżƄ-pressure homogenization on the texture of fer-
mented bean-based beverages ẠĢǞƫȢȜ ƄƺƬƺżţƮƉȬķŕƛƉ ȜȢǪƺƟƺŕƉǫƮƉţƮƉƺȜţƛ Ʈķ ǷţƟǪǷǿǡŸ ŻţǡƬţƮǷƺȜķẨ
ƮȢŕƄ ƮķǞƺƛƻȜ Ȭ ŻķǪƺƢƉạ Ẫ str. 37 
e!¨ąñ ñẃẄ !ẃ >qąèĲĨ·ñ¦!Ẅ ³ẃ £!µÁĢq>Ĳẅ !Ʈ ķǷǷţƬǞǷ Ƿƺ ŜţțţƢƺǞ ţŜƉŔƢţ ǞķŕƟķżƉƮż ŻƉƢƬǪ ŔķǪţŜ ƺƮ țţżţǷķẨ
ŔƢţ ƺǿǷżǡķŜţǪ  ẠåǡƻŔķ ȜȢǷȜƺǡȬţƮƉķ ŻƺƢƉƉ ƛķŜķƢƮȢŕƄ Ʈķ ŔķȬƉţ ȜȢsortu warzywnego) Ẫ str. 58 
SIONEK B.: Evaluation of the addition of prebiotics on the quality of probiotic coconut desserts (Ocena 
ȜǞƫȢȜǿ ŜƺŜķǷƟǿ ǞǡţŔƉƺǷȢƟƻȜ Ʈķ ƛķƟƺǫŖ ǞǡƺŔƉƺǷȢŕȬƮȢŕƄ ŜţǪţǡƻȜ ƟƺƟƺǪƺȜȢŕƄạ Ẫ str. 67 
SZULC K.: Investigation of rheological characteristics and stability of emulsions based on pea, soy, and 
ȜƄţȢ ǞǡƺǷţƉƮǪ Ạ=ķŜķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǡţƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ ǪǷķŔƉƢƮƺǫŕƉ ţƬǿƢǪƛƉ Ʈķ ŔķȬƉţ ŔƉķƫţƟ żǡƺŕƄǿẄ ǪƺƉ Ɖ ǪţǡẨ
watki) Ẫ str. 76 

Wydanie 2/2021 Link  
SZULC K.: Assessment of the possibility of using aquafaba in the production of vegetable emulsions 
ẠÁŕţƮķ ƬƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉķ ķǠǿķŻķŔȢ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ţƬǿƢǪƛƉ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄạ Ẫ str. 56 
IGNACZAK A., E. MASIARZ, H. KOWALSKA: Nutritional trends and methods of producing fruit and vegeta-
ble health-ǞǡƺƬƺǷƉƮż ǪƮķŕƟǪ ẠþǡţƮŜȢ ȯȢȜƉţƮƉƺȜţ Ɖ ƬţǷƺŜȢ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ƺȜƺŕƺȜȢŕƄ Ɖ ȜķǡȬȢȜƮȢŕƄ ǞǡȬţẨ
ƟŎǪţƟ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄạ Ẫ str. 143 

Wydanie 1/2021 Link  
>q>lÁ·ñ¦! åẃẄ ³ẃ Ĳq!èµÁẅ >ƄƺƉŕţǪ ķƮŜ ǞǡţŻţǡţƮŕţǪ ƺŻ ȢƺǿƮż ȜƺƬţƮ ƺƮ ǞƢķƮǷ-based beverages (Wybory 
Ɖ ǞǡţŻţǡţƮŕƛţ ƬƫƺŜȢŕƄ ƟƺŔƉţǷ Ȝ ǪǷƺǪǿƮƟǿ Ŝƺ ƮķǞƺƛƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ạ ǪǷr. 22 

Wydanie 2/2020 Link  
¦ÁĢ!¨ñ¦! ³ẃẄ !ẃ ĵ=q¦ÁĢñ¦!Ẅ ³ẃ ñþ!>lÁĢq>Ĳẅ åƄȢǪƉŕķƢ ķƮŜ ŕƄţƬƉŕķƢ ǞǡƺǞţǡǷƉţǪ ƺŻ ţƬǿƢǪƉƺƮǪ ŕƺƮǷķƉẨ
ning different kind of fat ķƮŜ ŜƉŻŻţǡţƮǷ ŕƺƮǷţƮǷ ƺŻ ķƮ ƉƮƮƺțķǷƉțţ ǞǡƺǷţƉƮ ȜƉǷƄ ķƢżķţ ẠĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺẨ
ŕƄţƬƉŕȬƮţ ţƬǿƢǪƛƉ ȬķȜƉţǡķƛŎŕȢŕƄ ǡƻȯƮȢ ǡƺŜȬķƛ ǷƫǿǪȬŕȬǿ Ɖ ǡƻȯƮŎ ȬķȜķǡǷƺǫŖ ƉƮƮƺȜķŕȢƛƮţżƺ ŔƉķƫƟķ Ȭ ķƢżạ Ẫ 
str. 5 
£!µÁĢq>Ĳ ³ẃẄ ñẃ e!¨ąñẄ !ẃ >qąèĲĨ·ñ¦!Ẅ ³ẃ ¦ąèM¦Ẅ ³ẃ ³q>l!¨ñ¦!ẅ MțķƢǿķtion of selected properties of 
ǞǡƺŜǿŕǷǪ ẠƢţķǷƄţǡ ŻǡǿƉǷǪạ ŔķǪţŜ ƺƮ ŻǡǿƉǷ Ǟǿǡţţ ẠÁŕţƮķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ẠƢţķǷƄţǡ ŻǡǿƉǷǪạ 
otrzymanych na bazie puree owocowych) Ẫ str. 64 
¨!>lÁĢq>Ĳ ¦ẃẄ ³ẃ ñþ!>lÁ·Ẅ !ẃ ¦Á²Áþ!Ẅ Eẃ ñ¦Á¨³ÁĢñ¦!ẅ åǡƺŕţǪǪţŜ ƢţżǿƬţ ǪţţŜ products and their 
ǪƉżƮƉŻƉŕķƮŕţ ƉƮ ǷƄţ ǞǡţțţƮǷƉƺƮ ƺŻ ŕķǡŜƉƺțķǪŕǿƢķǡ ŜƉǪţķǪţǪ ẠåǡȬţǷȜƺǡȢ Ȭ ƮķǪƉƺƮ ǡƺǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ Ɖ ƉŕƄ 
ȬƮķŕȬţƮƉţ Ȝ ǞǡƺŻƉƢķƟǷȢŕţ ŕƄƺǡƻŔ ǿƟƫķŜǿ ǪţǡŕƺȜƺ-naczyniowego) str. 168 

Wydanie 2/2019 Link  

https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
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¦ÁĢ!¨ñ¦! lẃẄ Mẃ ³!ñq!èĲẄ åẃ >l³ąèĲĨ·ñ¦qẅ ³ƺȯƢƉȜƺǫŕƉ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ǪƟƻǡţƟ Ȭ ƺȜƺŕƻȜ Ȝ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉƉ 
ǞǡȬţƟŎǪţƟ Ȭ ǞƉżȜƺȜŕķ ẠåƺǪǪƉŔƉƢƉǷƉţǪ ƺŻ ǿǪƉƮż ŻǡǿƉǷ ǪƟƉƮs in quince snack technology) Ẫ str. 72 

Wydanie 1/2019 Link  
ĢqĲ! åẃ¨ẃẅ >ƄķǡķƟǷţǡȢǪǷȢƟķ ƺȜķŜƻȜ ƛķŜķƢƮȢŕƄ ƛķƟƺ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮţżƺ ȭǡƻŜƫķ ŔƉķƫƟķ Ȝ ǿƛŸŕƉǿ ȯȢȜƉţƮƉƺȜȢƬẄ 
ǫǡƺŜƺȜƉǪƟƺȜȢƬ ƺǡķȬ żƺǪǞƺŜķǡŕȬȢƬ Ạ>ƄķǡķŕǷţǡƉȬķǷƉƺƮ ƺŻ ţŜƉŔƢţ ƉƮǪţŕǷǪ ķǪ ķƮ ķƢǷţǡƮķǷƉțţ Ǫƺǿǡŕţ ƺŻ ǞǡƺẨ
tein in terms of nutrition, environmental and economic) Ẫ str. 98 

Wydanie 1/2017 Link  
>Ĳ!£¦ÁĢñ¦! ¦ẃẄ lẃ ¦ÁĢ!¨ñ¦!ẅ ³ţǷƺŜȢ ȜȢǷȜķǡȬķƮƉķ ǞǡȬţƟŎǪţƟ ƺȜƺŕƺȜȢŕƄ ȜȬŔƺżķŕƺƮȢŕƄ Ȝ ǪƟƫķŜƮƉƟƉ 
naturalne  (Methods of manufacturing fruit snack enriched in natural ingredients) Ẫ str. 110 

Wydanie 1/2015 Link  
lÁdd³!µµ ³ẃẄ ¦ÁñþĨè! Mẃẅ £ķƟƺǫŖ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮķ Ɖ ȜķǡǷƺǫŖ ƺŜȯȢȜŕȬķ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜ ƬƢţƟķ ƟǡƺẨ
wiego str. 52 

ĵĨĢµÁò?ẃ µķǿƟķẃ þţŕƄƮƺƢƺżƉķẃ £ķƟƺǫŖẄ ĢȢŜķȜƮƉŕǷȜƺ åþþĵ 
Rok 2021 LINK 

¦Áå!>Ĳ ³ẃẄ åqM¦!è! !ẃẄ ¦èĲĨĢÁµÁñ ³ẃẅ dţǡƬţƮǷƺȜķƮķ ȯȢȜƮƺǫŖ ȜţżķƯǪƟķ LINK 
>q>lÁ·ñ¦! åẃẄ Ĳq!èµÁ ³ẃẅ ĢǞƫȢȜ ƟƉţƫƟƺȜķƮƉķ Ʈķ ȬķȜķǡǷƺǫŖ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȜŸżƢƺȜƺŜķƮƻȜ Ɖ ǞƺẨ
ƢƉŻţƮƺƢƉ ƺżƻƫţƬ Ȝ ƮķǞƺƛķŕƄ Ȭ ŻķǪƺƢƉ ŔƉķƫţƛ 

LINK 

òĢqþ!¨ñ¦q ³ẃẄ èąñĲ¦ÁĢñ¦! ³ẃẄ ¦!³q·ñ¦! ³ẃẅ ÁŕţƮķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬẨ
ƮȢŕƄ ƄķƮŜƢƺȜȢŕƄ ƺŜȯȢȜţƟ ŔƉķƫƟƺȜȢŕƄ 

LINK 

³!è¦ÁĢñ¦! £ẃẄ åÁ¨!¦ MẃẄ Eè!=Mµþ !ẃẄ ĵ!¦ !ẃẅ ¦ƺƮƺǞƉţ ǪƉţȜƮţ >ķƮƮķŔƉǪ ǪķǷƉțķ ¨ẃ Ẫ odmiany, 
ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉẄ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ 

LINK 

Rok 2018 LINK 
ÁñþèÁĢñ¦! !ẃẄ ¦ÁĲ²ÁĢñ¦! ³ẃẄ è!>lĢ!² EẃẄ Ģµą¦ÁĢñ¦q åẃẄ µM=MñµĨ MẃẄ èÁñq>¦!-KACZ-
³!èM¦ £ẃẅ ¦ƺƮŕţƮǷǡķǷ ŔƉķƫƟƺȜƺ- ŔƫƺƮƮƉƟƺȜȢ Ȭ ǡȬţǞķƟǿ Ẫ ǪƟƫķŜ ŕƄţƬƉŕȬƮȢ Ɖ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻǿƮƟẨ
cjonalne 

LINK 

MARCINIAK-²ą¦!ñq!¦ ¦ẃẄ ĵ=q¦ÁĢñ¦! !ẃẅ ĢǞƫȢȜ ŜƺŜķǷƟǿ ŔƉķƫţƟ żǡƺŕƄǿ ƺǡķȬ ǷǡķƮǪżƢǿǷķƬƉẨ
ƮķȬȢ Ʈķ ȬƬƮƉţƛǪȬţƮƉţ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǷƫǿǪȬŕȬǿ Ȝ ǪƬķȯƺƮȢƬ Ƭķkaronie instant   

LINK 

Rok 2017 LINK 
SADOWSKA A., DYBKOWSKA E., RAKOWSKA R, HALLMANN EẃẄ òĢqEMèñ¦q dẃẅ ÁŕţƮķ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ 
ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ŔƉƺķƟǷȢȜƮȢŕƄ Ɖ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǞǡȬţŕƉȜǿǷƢţƮƉķƛŎŕȢŕƄ ǞǡƺǪȬƟƻȜ ȜȢǞǡƺŜǿƟƺȜķƮȢŕƄ 
ƬţǷƺŜŎ ƢƉƺŻƉƢƉȬķŕƛƉ Ȭ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 

LINK 

ñĲą¨> £ẃẄ >Ĳ!>ĲĨ¦ ¦ẃẄ eÁĲEM>¦! eẃẅ ³ţǷƺŜȢ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮƉķ ƟƉţƫƟƻȜ Ẫ od upraw domowych do 
ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜţƛ 

LINK 

Ģq¨¦ ³ẃẅ ñƺƛķ ȭǡƻŜƫţƬ ŕţƮƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ ȯȢȜƉţƮƉowych LINK 
¦ÁĢ!¨ñ¦! Eẃẅ ĲķȜķǡǷƺǫŖ ŕƄƢƺǡƺǞǡƺǞķƮƺŜƉƺƢƉ Ȝ ƟȜķǪƺȜȢŕƄ ƄȢŜǡƺƢƉȬķǷķŕƄ ŔƉķƫţƟ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ɖ 
sosach sojowych 

LINK 

Rok 2016 LINK 

https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wsm.warszawa.pl/postepy-techniki-przetworstwa-spozywczego/numery-czasopism/
https://wydawnictwo.pttz.org/magazine-archive-categories/2021/
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2022/05/13_Kopacz.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2022/01/08_Cichonska.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2022/01/03_Switalski.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2021/11/07_Markowska.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/magazine-archive-categories/2018/
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2019/02/07_Ostrowska.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2019/02/08_Marciniak.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/magazine-archive-categories/2017/
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2018/03/06_Sadowska.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2018/01/03_Szulc.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2017/11/02_Wilk.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2017/11/03_Kowalska.pdf
https://wydawnictwo.pttz.org/magazine-archive-categories/2016/
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E!µqM¨>Ĳą¦ £ẃẄ l!²!ñq·ñ¦! !ẃeẃẄ ñ¦7åñ¦! ñẃẅ ÁǞǡķŕƺȜķƮƉţ Ɖ ȜķƢƉŜķŕƛķ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮţƛ ƬţǷƺŜȢ 
ǪƟķƢƺȜķƮƉķ Ȭ ţƢţƬţƮǷķƬƉ çE! Ŝƺ ƺŕţƮȢ ƛķƟƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƺȜƺŕƺȜȢŕƄ Ɖ ȜķǡȬȢȜƮȢŕƄ ƺǡķȬ 
stţǡƺȜķƮƉţ ƛķƟƺǫŕƉŎ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮȢŕƄ ȜȢƮƉƟƻȜ 

LINK 

ĲţǪȬȢǷȢ åǡƺŔƢţƬƺȜţ åƺǪǷŸǞƻȜ µķǿƟ èƺƢƮƉŕȬȢŕƄ Ẫ SGGW 
Numer 600, 2020 rok LINK 

åq!ñM>¦! qẃẄ eÂèñ¦! !ẃẅ ³ƺȯƢƉȜƺǫŖ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ȜȢǷƫƺƟƻȜ ƺȜƺŕƺȜȢŕƄ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ȯȢȜẨ
ƮƺǫŕƉ ȜȬŔƺżķŕķƮţƛ 

LINK 

¦Áþ !ẃẄ ¦!³q·ñ¦!-EĢÂèĲµq>¦! !ẃẄ =!è!·ñ¦! !ẃẅ =ķŜķƮƉţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ƢƺŜƻȜ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ Ʈķ 
ŔķȬƉţ ƮķǞƺƛǿ ƬƉżŜķƫƺȜţżƺ     

LINK 

MATYS A., WIKTOR A., WITROWA RAJCHERT D.: Analiza suszenia mikrofalowo-ǞǡƻȯƮƉƺȜţżƺ 
buraka ŖȜƉƟƫƺȜţżƺ 

LINK 

Numer 595, 2018 rok LINK 
BRYNDA-¦ÁåĨþÁĢñ¦! !ẃẄ EÁ³q!µ Mẃẅ ĢȢŔǡķƮţ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǪȢǞƟƉŕƄ ǞǡţǞķǡķǷƻȜ ǷƫǿǪȬŕȬƺẨ
wych ȜȢǷȜķǡȬķƮȢŕƄ ƬţǷƺŜŎ ǪǿǪȬţƮƉķ ǡƺȬǞȢƫƺȜţżƺ ţƬǿƢǪƛƉ ǪǷķŔƉƢƉȬƺȜķƮȢŕƄ ŔƉķƫƟƉţƬ żǡƺŕƄǿ 
(Selected bulk properties of spray dried fat-filled pea protein-based powders 

LINK 

Numer 588, 2017 rok LINK 
PIECYK M., KOWALSKA K., WOROBIEJ E., OSTROWSKA-¨qebĲ! Mẃẅ ÁŕţƮķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ 
ǪƟǡƺŔƉ ȜȢƉȬƺƢƺȜķƮţƛ Ȭ ƮķǪƉƺƮ ƟƺƬƺǪȢ ǡȢȯƺȜţƛ 

LINK 

GONDEK E., GAUZE J., JAKUBCZYK E., JANCZAR-ñ³ąe! ³ẃẄ µÁĢ!¦ EẃẄ  ĢȢǪƺƟƺŔƫƺƮƮƉƟƺȜţ 
ǞǡȬţƟŎǪƟƉ ȬŔƺȯƺȜƺ-warzywne - ķƮķƢƉȬķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢŕȬƮȢŕƄ Ɖ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮȢŕƄ 

LINK 

Numer 584, 2016 rok LINK 
ĢqM>ĲÁèM¦ >ẃẄ ñqÁµM¦ =ẃẄ åèĲĨ=Ĩ¨ñ¦q ĢẃẄ ¨!ląþ! Ģẃ=ẃẅ ĢǞƫȢȜ ƺŔǡƻŔƟƉ ƟǿƢƉƮķǡƮţƛ ƮķǪƉƺƮ ǡƺẨ
ǫƢƉƮ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜȢŕƄ Ʈķ ȬķȜķǡǷƺǫŖ ǡƺȬǞǿǪȬŕȬķƢƮȢŕƄ ȜŸżƢƺȜƺŜķƮƻȜ 

LINK 

ẄẄþƺȜķǡƺȬƮķȜŕȬţ ǞǡƺŔƢţƬȢ ƛķƟƺǫŕƉẵ Ẫ Polish Journal of Commodity Science LINK 
Rok 2021 LINK 

ñ!EĨ ñẃẄ å!>lÁ²M¦ =ẃẅ ¦ƉţǡǿƮƟƉ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ƺŜǞķŜƻȜ ǞǡȬţǷȜƻǡǪǷȜķ ǞƺƬƉŜƺǡƻȜ Ẫ str. 49 
Rok 2018 LINK 

EÁ=! ¦ẃẄ Ĳ³ąEĲq·ñ¦q Ģẃẅ µƺȜķ ȯȢȜƮƺǫŖ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ẫ aspekty prawne i per-
spektywy rozwoju Ẫ str. 36 

 

Rok 2016 LINK 
MODZELEWSKA-¦!åqþą²! ³ẃẄ ĵĨĢq>! èẃẅ ĢǞƫȢȜ ŜƺŜķǷƟǿ ŔƉķƫţƟ ǪƺƛƺȜȢŕƄ Ɖ ȬķȜķǡǷƺǫŕƉ ǷƫǿǪȬŕȬǿ Ʈķ ŕţŕƄȢ 
ƛķƟƺǫŕƉƺȜţ ƄķƬŔǿǡżţǡƻȜ Ẫ str. 52 
ĢqòµqMĢñ¦q èẃẄ ¦!åąñþ! qẃẄ ¨!>lÁĢq>Ĳ ñẃẅ ĢǞƫȢȜ ƺǞţǡķŕƛƉ ǷţŕƄƮƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ʈķ ȬķȜķǡǷƺǫŖ ƉȬƺŻƢķȜƺƮƻȜ 
w soi zwyczajnej (Glycine max (L.) Merr.) Ẫ str. 68 

Rok 2013 LINK 
èĨåq·ñ¦! qẃẄ =qMe!·ñ¦! ³ẃẅ £ķƟƺǫŕƉƺȜţ Ɖ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮţ ķǪǞţƟǷȢ ȜȢƟƺǡȬȢǪǷķƮƉķ ƺŜǞķŜƻȜ ǞǡȬţƬȢǪƫƺȜȢŕƄ 
ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ẫ str. 84 

åƺǪǷŸǞȢ µķǿƟƉ Ɖ þţŕƄƮƺƢƺżƉƉ åǡȬţƬȢǪƫǿ èƺƢƮƺ-ñǞƺȯȢȜŕȬţżƺ LINK 
Rok 2019 

https://wydawnictwo.pttz.org/wp-content/uploads/2016/12/12_Danielczuk.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/2020.html
http://www.zppnr.sggw.pl/ZPPNR.2020.600.5.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/ZPPNR.2020.600.3.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/ZPPNR.2020.600.4.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/2018.html
http://www.zppnr.sggw.pl/ZPPNR.2018.595.33.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/2017.html
http://www.zppnr.sggw.pl/ZPPNR_2017_T_n588_s91.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/ZPPNR.2017.590.30.pdf
http://www.zppnr.sggw.pl/2016.html
http://www.zppnr.sggw.pl/584-14.pdf
http://www.tpj.uniwersytetradom.pl/index.php/pl/dostep-otwarty
http://www.tpj.uniwersytetradom.pl/images/pelne/TPJ_1_66_2021.pdf
http://www.tpj.uniwersytetradom.pl/images/pelne/2_55_2018.pdf
http://www.tpj.uniwersytetradom.pl/images/pelne/01_46_2016.pdf
http://www.tpj.uniwersytetradom.pl/images/pelne/04_37_2013.pdf
https://www.ibprs.pl/category/archiwum/
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Ĳ!£7> ¦ẃẄ ĲqM¨Áµ¦! èẃẅ ÁŕţƮķ ƛķƟƺǫŕƉ ǪţǡƟƻȜ żǡƺŕƄƺȜȢŕƄ ƺǷǡȬȢƬȢȜķƮȢŕƄ Ȭ ȜȢƉȬƺƢƺȜķƮȢŕƄ 
ŔƉķƫţƟ ƮķǪƉƺƮ żǡƺŕƄǿ   

LINK 

Rok 2017 
RATAJCZAK K., PIOTROWSKA-CYPLIK A., MYSZKA K.: Badania metapopulacyjne wybranych fer-
ƬţƮǷƺȜķƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ 

LINK 

Polish Journal of Food and Nutrition Sciences LINK 
>lqþqñ!µ¦ą¨ ĢẃþẃẄ ñlq³!E! ¦ẃẄ þñą¦!³ÁþÁ >ẃẅ ẠĲŜƺƢƮƺǫŖ ķƮǷȢƺƟǪȢŜķŕȢƛƮķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪƺƛƺẨ
ȜȢŕƄ Ɖ ķƟǷȢȜƮȢŕƄ ȬȜƉŎȬƟƻȜ ǪƺƛƺȜȢŕƄạ - Antioxidative Capacity of Soyfoods and Soy Active 
Compounds 

LINK 

ÁeèÁEÁĢ>ĲĨ¦ !ẃ ³ẃẄ Eè!=q·ñ¦! µẃẅ >ǡƺǪǪǡƺķŜ ƺŻ þǡķŜƉǷƉƺƮ ķƮŜ qƮƮƺțķǷƉƺƮ Ẫ The Application 
of Lactic Acid Fermentation to Increase the Nutritional and Health-Promoting Potential of 
Plant-=ķǪţŜ dƺƺŜ åǡƺŜǿŕǷǪ  ẠñƟǡȬȢȯƺȜķƮƉe Tradycji i Innowacji Ẫ Zastosowanie fermentacji 
ƟȜķǪǿ ƬƢţƟƺȜţżƺ Ȝ ŕţƢǿ ȬȜƉŸƟǪȬţƮƉķ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ Ɖ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ẫ ǞǡȬţżƢŎŜạ 

LINK 

>ġMþ¦Áġq? EẃẄ è!µqþÁġq? !ẃẄ ñ!ġq? EẃẄ £Á¦Áġq? µẃẄ ġqE!¦Áġq? !ẃẄ åMĲÁ ¨ẃẄ ³!è¦Áġ ñẃẅ ñǿǡțƉțķƢ 
of Wild Strains of Lactobacilli During Kombucha Fermentation 
and Their Contribution to Functional Characteristics of Beverage (SkǡȬȢȯƺȜķƮƉţ þǡķŜȢŕƛƉ Ɖ qƮẨ
nowacji Ẫ ĲķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ŻţǡƬţƮǷķŕƛƉ ƟȜķǪǿ ƬƢţƟƺȜţżƺ Ȝ ŕţƢǿ ȬȜƉŸƟǪȬţƮƉķ ȜķǡǷƺǫŕƉ ƺŜȯȢȜẨ
ŕȬȢŕƄ Ɖ ǞǡƺȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ȯȢȜƮƺǫŕƉƺȜȢŕƄ ǞƺŕƄƺŜȬţƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ẫ ǞǡȬţżƢŎŜạ 

LINK 

SOBRAL A. P., OSSA H. S., PALAZOLO G. G., WAGNER J. R.: plants producing soy protein isolates 
[Li et al., 2014]. In adEmulsifying Properties of Dried Soy-Whey, Dried Tofu-Whey, and Their 
qǪƺƢķǷţŜ åǡƺǷţƉƮǪ ẠĢƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ţƬǿƢżǿƛŎŕţ ǪǿǪȬƺƮţƛ ǪţǡȜķǷƟƉ ǪƺƛƺȜţƛẄ ǪǿǪȬƺƮţƛ ǪţǡȜķǷƟƉ ǷƺŻǿ 
Ɖ ƉŕƄ ƉȬƺƢƺȜķƮȢŕƄ ŔƉķƫţƟạ 
 

LINK 

GRAMZA-³q>l!²ÁĢñ¦! !ẃẄ ¦³qM>q¦ EẃẄ ¦Á=ąñ->qñÁĢñ¦! £ẃẄ ĵĨĢq>! !ẃẄ EĲqMEĲq> ¦ẃẄ =èĲÁẨ
ZOWSKA A.: Phytonutrients in Oat (Avena sativa L.) Drink: Effect of Plant Extract 
ƺƮ !ƮǷƉǡķŜƉŕķƢ >ķǞķŕƉǷȢẄ µǿǷǡƉǷƉƺƮķƢ ġķƢǿţ ķƮŜ ñţƮǪƺǡȢ >ƄķǡķŕǷţǡƉǪǷƉŕǪ ẠdƉǷƺǪƟƫķŜƮƉƟƉ Ȝ ƮķǞƺju 
ƺȜǪƉķƮȢƬ Ạ!țţƮķ ñķǷƉțķạẅ ĢǞƫȢȜ ţƟǪǷǡķƟǷǿ ǡƺǫƢƉƮƮţżƺ Ʈķ ȬŜƺƢƮƺǫŖ ǞǡȬţŕƉȜǡƺŜƮƉƟƺȜŎẄ ȜķǡẨ
ǷƺǫŖ ƺŜȯȢȜŕȬŎ Ɖ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ǪţƮǪƺǡȢŕȬƮţạ 

LINK 

VILLARRUEL-¨ÂåMĲ !ẃẄ !ñ>Mµ>qÁ dẃẄ µąÀÁ ¦ẃẅ ³ƉŕǡƺķƢżķţẄ ķ åƺǷţƮǷƉķƢ µķǷǿǡķƢ dǿƮŕǷƉƺƮķƢ dƺƺŜ 
Source Ẫ ķ èţțƉţȜ Ạ³ƉƟǡƺķƢżƉẄ ǞƺǷţƮŕƛķƢƮţ ƮķǷǿǡķƢƮţ ȭǡƻŜƫƺ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮţƛ Ẫ prze-
żƢŎŜạ 

LINK 

Polish Journal of Agronomy LINK 
KOZAK M., KOTECKI A., SERAFIN-!µEèĲM£MĢñ¦! ³ẃẄ ĢÁµEÁ²ÁĢñ¦!-GRABOWSKA A., 
OSIECKA A.: The reaction of soybean Glycine max (L.) Merr. to the application of TS series stim-
ulators (Reakcja soi Glycine max (L.) ³ţǡǡẃ Ʈķ ȬķǪǷƺǪƺȜķƮƉţ ǪǷȢƬǿƢķǷƺǡƻȜ ǪţǡƉƉ þñạ 

LINK 

SHAHRAJABIAN M. H., SUN W., CHENG Q.: A short review of health benefits and nutritional val-
ǿţǪ ƺŻ ƬǿƮż ŔţķƮ ƉƮ ǪǿǪǷķƉƮķŔƢţ ķżǡƉŕǿƢǷǿǡţ Ạ¦ǡƻǷƟƉ ǞǡȬţżƢŎŜ ƟƺǡȬȢǫŕƉ ȬŜǡƺȜƺǷƮȢŕƄ Ɖ ȜķǡǷƺǫŕƉ 
ƺŜȯȢȜŕȬȢŕƄ ŻķǪƺƢƉ ƬǿƮż Ȝ ȬǡƻȜƮƺȜķȯƺƮȢƬ ǡƺƢƮƉŕǷȜƉţạ 

LINK 

Zeszyty Naukowe Akademii Morskiej w Gdyni 

https://www.ibprs.pl/wp-content/uploads/2020/03/PNiTPRS-2019-nr-2-Rozdzial2.pdf
https://www.ibprs.pl/wp-content/uploads/2018/08/PNiTPRS-2017-nr-3-Rozdzial3.pdf
http://journal.pan.olsztyn.pl/
http://journal.pan.olsztyn.pl/pdf-146562-72952?filename=Antioxidative%20Capacity%20of.pdf
http://journal.pan.olsztyn.pl/pdf-134282-64049?filename=Crossroad%20of%20Tradition.pdf
http://journal.pan.olsztyn.pl/pdf-112276-43762?filename=Survival%20of%20Wild%20Strains.pdf
http://journal.pan.olsztyn.pl/pdf-98543-31292?filename=Emulsifying%20Properties%20of.pdf
http://journal.pan.olsztyn.pl/pdf-98515-31261?filename=Phytonutrients%20in%20Oat.pdf
http://journal.pan.olsztyn.pl/pdf-98500-31270?filename=Microalgae_%20a%20Potential.pdf
https://pja.iung.pulawy.pl/
https://pja.iung.pulawy.pl/wp-content/uploads/2021/06/PJA43str26_33doInternetu.pdf
https://pja.iung.pulawy.pl/wp-content/uploads/2020/02/PJA37doInternetu31_36pop.pdf
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Rok 2017, nr 99 LINK 
èąñĲ¦ÁĢñ¦! ³ẃẄ ĢqòµqMĢñ¦! !ẃẅ ÁŕţƮķ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ ƮķǞƺƛƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȝ ǞǡƺǪȬƟǿ Ẫ charak-
ǷţǡȢǪǷȢƟķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ ǪǷǡẃ ᶟᶞᶡ-113 

LINK 

¦ǪȬǷķƫǷƺȜķƮƉţ ƛķƟƺǫŕƉ ȯȢȜƮƺǫŕƉẐdƺƺŜ ǠǿķƢƉǷȢ ŜţțţƢƺǞƬţƮǷ LINK 
èąñĲ¦ÁĢñ¦! ³ẃẄ Ģqµµq>¦! ¦ẃẅ ÁŕţƮķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ŻƉȬȢƟƺŕƄţƬƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ sensorycznych napo-
ƛƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ Ȝ ǞǡƺǪȬƟǿ Ẫ str. 197-211 

 

Sustainability 2021 LINK 
¦Áþ !ẃẄ ¦!³q·ñ¦!-EĢÂèĲµq>¦! !ẃẄ e!¨ąñ ñẃẄ £!¦ą=>ĲĨ¦ Mẃẅ MŻŻţŕǷǪ ƺŻ EƉŻŻţǡţƮǷ qƮżǡţŜƉţƮǷǪ 
and Stabilisers on Properties of Mixes Based on Almond Drink for Vegan Ice Cream Produc-
ǷƉƺƮ ẠĢǞƫȢȜ ǡƻȯƮȢŕƄ ǪƟƫķŜƮƉƟƻȜ Ɖ ǪǷķŔƉƢƉȬķǷƺǡƻȜ Ʈķ ȜƫķǫŕƉȜƺǫŕƉ ƬƉţǪȬķƮţƟ Ʈķ ŔķȬƉe napoju 
ƬƉżŜķƫƺȜţżƺ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƢƺŜƻȜ ȜţżķƯǪƟƉŕƄạ 

LINK 

 

  

https://sj.umg.edu.pl/zeszyt-099.html
https://sj.umg.edu.pl/sites/default/files/ZN528.pdf
https://wydawnictwo.umg.edu.pl/sites/default/files/Spis%20tre%C5%9Bci_75.pdf
https://www.mdpi.com/journal/sustainability
https://www.mdpi.com/2071-1050/13/21/12113
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  /½B|0 LII 

Rynek gotowych produktów  

z kategorii plant -based 
Perspektywa produktów produkowanych przez firmy polskie 



 

87 | S t r o n a  

 

 SPϥS TREŚCϥ CZĘŚCϥ ϥϥϥ 

Producenci plant -based w Polsce  88 
Firmy produkujące i oferujące produkty plant -based z siedzibą w 

Polsce 
89 

Analiza segmentacyjna oraz skład i wartość odżywcza produktów 

opartych na zamiennikach białek zwierzęcych 
102 

 

 

  



 

88 | S t r o n a  

 

Producenci plant-based w Polsce

Zmierzenie rynku plant-based jest niezwykle 
ǷǡǿŜƮţẄ ǞƺƮƉţȜķȯ ƮƉţ Ƭķ ƛķǪƮţƛ Ɖ ƛţŜƮƺȬƮķŕȬƮţƛ 
ŜţŻƉƮƉŕƛƉ ǷķƟƉŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẃ ĲżƺŜƮƉţ Ȭ ƮķƛƮƺȜẨ
ǪȬȢƬƉ ŜķƮȢƬƉ ǡȢƮţƟ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ  
Ȝ åƺƢǪŕţ ȜķǡǷ ƛţǪǷ ǞƺƮķŜ ᶤᶞᶞ ƬƉƢƉƺƮƻȜ ȬƫƺǷȢŕƄ  
Ɖ ŜȢƮķƬƉŕȬƮƉţ ǪƉŸ ǡƺȬȜƉƛķẃ  

Rynek ǞƺŕȬŎǷƟƺȜƺ ǿȬȢǪƟķƫ ŜȢƮķƬƉƟŸ żƫƻȜƮƉţ 
ŜȬƉŸƟƉ ŻƉǡƬƺƬ ƬƫƺŜȢƬ ǷȢǞǿ ǪǷķǡǷ-ǿǞẄ ƟǷƻǡţ Ȭ ǡţẨ
żǿƫȢ Ȝ ᶟᶞᶞὙ ƮķǪǷķȜƉƺƮţ ǪŎ Ʈķ ǞǡƺŜǿƟŕƛŸ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷƻȜ ǞƢķƮǷ-ŔķǪţŜẃ èƺȬȜƻƛ ǡȢƮƟǿ ǪǞƺȜƺŜƺȜķƫ 
ƛţŜƮķƟ ȬķƉƮǷţǡţǪƺȜķƮƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ŻƉǡƬ ƬƉŸǪƮȢŕƄẄ 
ƬƢţŕȬķǡǪƟƉŕƄ Ɖ ƉƮƮȢŕƄẄ ƟǷƻǡţ Ȭ ǞƺȜƺŜȬţƮƉţm 
ǿȬǿǞţƫƮƉķƛŎ ǪȜƺƛŎ ƺŻţǡǷŸ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƟƺƮȜţƮŕƛƺẨ
ƮķƢƮȢŕƄẃ ñǷŎŜ Ʈķ ǡȢƮƟǿ Ȭ ƫķǷȜƺǫŕƉŎ ƬƺȯƮķ ȬƮķẨ
ƢţȭŖ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǞƢķƮǷ-based firm takich jak Tar-
ŕȬȢƯǪƟƉẄ ÁƢţȜƮƉƟ ŕȬȢ ƬƢţŕȬķǡƮƉ ²ƺȜƉŕȬẃ 

èȢƮţƟ ƛţǪǷ ƮƉţȬƬƉţǡƮƉţ ŔƺżķǷȢ Ɖ ǡƻȯƮƺǡƺŜƮȢẃ  
Ģ żǡǿǞƉţ ǞƺƮķŜ ᶣᶞᶞ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƺȯƮķ ȬƮķƢţȭŖ 
ǞǡƺŜǿƟǷȢ Ʈķ ŔķȬƉţ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮȢŕƄ ŔƉķƫţƟẄ ƟǷƻǡţ 
ǪŎ ƮķǪǷŸǞƮƉţ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉƺ ǞǡȬţǷȜƺǡȬƺƮţ Ɖ ƬķƛŎ 
Ȝ ǞţƫƮƉ ȬķǪǷŸǞƺȜķŖ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ƬƉŸǪƮţ ǡƻȜƮƉţȯ 
ǞƺŜ ƟŎǷţƬ ǪƬķƟƺȜȢƬẃ ĲƮķƛŜǿƛŎ ǪƉŸ Ƿţȯ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷȢẄ ƟǷƻǡţ Ʈķ ŔķȬƉţ ǞǡƺǪǷȢŕƄ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜẨ
ŕƻȜ ƮķȜƉŎȬǿƛŎ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ ƮǞẃ ȜķẨ
rzywny burger, pasztet z cieciorki. 

W ankiecie przeprowadzonej na populacji kilku-
set firm w Polsce, tylko 10% firm jednoznacznie 
ƺŜǡȬǿŕķ ƬƺȯƢƉȜƺǫŖ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǡƻȜƮƉţȯ ǞǡƺŜǿƟẨ
ǷƻȜ ƺǞķǡǷȢŕƄ Ʈķ ǞƢķƮǷ-based, co wskazuje, ȯţ  
Ȝ ƟķȯŜţƛ ŕƄȜƉƢƉ ƬƺȯţƬȢ ǪǞƺŜȬƉţȜķŖ ǪƉŸ Ʈķ ǡȢƮƟǿ 
ƮƺȜȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẃ 

W przeprowadzanych rozmowach z producen-
ǷķƬƉ ȬķŕȬȢƮķ ŔȢŖ ǪƫȢǪȬķƢƮȢ ƮƉţǞƺƟƻƛ ƺ ȬŔȢǷ ŜǿȯŎ 
ǞƺŜķȯ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ɖ ǷȢƬ ǪķƬȢƬ ƺŔƮƉȯţƮƉţ ŕţƮ,  
ķ Ȭķ ǷȢƬ ƛķƟƺǫŕƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẄ ŕƺ Ƭƺȯţ ǪǞƺȜƺŜƺẨ
ȜķŖ ȬƮƉţŕƄŸŕţƮƉţ ƟƺƮǪǿƬţƮǷƻȜ Ŝƺ Ƿţƛ ƟķǷţżorii. 

ĢķǡǷƺẄ ķ ƮķȜţǷ ǷǡȬţŔķ ȬȜǡƻŕƉŖ ǿȜķżŸ Ʈķ ǪǷǡķǷţẨ
żƉţ ǪƉţŕƉ ƄķƮŜƢƺȜȢŕƄẃ >ȬŸǫŖ Ȭ ƮƉŕƄẄ ǷķƟ ƛķƟ =ƉţẨ
ŜǡƺƮƟķ ŕȬȢ ĵķŔƟķ ȜǞǡƺȜķŜȬķƛŎ ȜƫķǪƮţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ 
ǞƺŜ ƬķǡƟķ ȜƫķǪƮŎẃ qƮƮţ, takie ƛķƟ >ķǡǡţŻƺǿǡẄ ǪŎ 
ŔķǡŜȬƉţƛ ƺǷȜķǡǷţ Ʈķ ǪǞǡȬţŜķȯ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ŻƉǡƬ 
ƮƉţȬķƢţȯƮȢŕƄ Ɖ ŔǿŜǿƛŎ ǪȜƻƛ ǞƺǡǷŻţƢ ǞǡƺŜǿƟǷƺȜȢ 
ȜǪǞƉţǡķƛŎŕ ǷķƟƉţ ƮƉţȬķƢţȯƮţ ŻƉǡƬȢẃ  

µķƢţȯȢ ǪȬŕȬţżƻƢƮƉţ ǞƺŜƟǡţǫƢƉŖ ȬķķƮżķȯƺȜķƮƉţ 
ǪƉţŕƉ >ķǡǡţŻƺǿǡẄ ƟǷƻǡķ ǞǡȬţȬƮķŕȬȢƫķ ȬƮķŕȬŎŕţ 
ǫǡƺŜƟƉ Ʈķ ŜƺŻƉƮķƮǪƺȜķƮƉţ ȜȢŔǡķƮȢŕƄ Ȝ ƟƺƮƟǿǡẨ
sie polskich start-ǿǞ Ɖ ƺǞǡƻŕȬ ǷķƟƉţżƺ żǡķƮǷǿ 
efektywnie wprowadza te produkty w swojej 
sieci.  

Widoczne ostatnio jest dostosowywanie wize-
runku i komunikacji produktowej na potrzeby 
ţƟǪǞƺǡǷǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜẃ åƉţǡȜǪȬţ ŻƉǡƬȢ ȬķŕȬŸƫȢ ƛǿȯ 
Ȝ ǷȢƬ ƺŔǪȬķǡȬţ ƺŜƮƺǪƉŖ ǪǿƟŕţǪȢ Ɖ ƮķƢţȯȢ ǪƉŸ ǪǞƺẨ
ŜȬƉţȜķŖ ŜķƢǪȬţżƺ ǡƺȬȜƺƛǿ ķƟǷȢȜƮƺǫŕƉ ţƟǪǞƺǡǷo-
wej. 

Firmy skoncentrowane w 100% na produktach 
plant-ŔķǪţŜ ƛķƟƺ żƫƻȜƮţ ŔķǡƉţǡȢ ȜȬǡƺǪǷǿ ǞƺẨ
ǪǷǡȬţżķƛŎẅ 

- brak wsparcia systemowego poprzez projekty 
edukacyjne ukierunkowane na upowszechnienie 
ŜƉţǷ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ, 

- bǡķƟ ƢƺƟķƢƮȢŕƄ ǪǿǡƺȜŕƻȜ Ȝ ǞƺǪǷķŕƉ frakcjono-
ȜķƮȢŕƄ ŔƉķƫţƟ, 

- oŔķȜȢ ƺ ȬŔȢǷ ŜǿȯŎ ǞƺŜķȯ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ʈķ ǡȢƮƟǿ ƺ 
ǪƫķŔţƛ ƛķƟƺǫŕƉ Ɖ ȜķǡǷƺǫŖi, co w efekcie psuje ten 
segment, 

- ożǡķƮƉŕȬţƮƉķ Ȝ ŜƺǪǷŸǞƉţ Ŝƺ ǫǡƺŜƟƻȜ ŻƉƮķƮǪƺẨ
wych, 

- oŔţŕƮƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ƉƮŻƢķŕƛa Ɖ ȜȬǡƺǪǷ ŕţƮẄ ƟǷƻǡţ Ȝ ŜǿẨ
ȯȢƬ ǪǷƺǞƮƉǿ ƺżǡķƮƉŕȬķƛŎ ǡȢƮţƟ.
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dƉǡƬȢ ǞǡƺŜǿƟǿƛŎŕţ Ɖ ƺŻţǡǿƛŎŕţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǞƢķƮǷ-ŔķǪţŜ Ȭ ǪƉţŜȬƉŔŎ Ȝ åƺƢǪŕţ

µķ ǞƻƫƟķŕƄ ǪƟƢţǞƻȜ ƬƺȯƮķ ȬƮķƢţȭŖ ǪţǷƟƉ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷƻȜ ƮķȜƉŎȬǿƛŎŕȢŕƄ Ȝ ǪȜƺƛţƛ ƟƺƬǿƮƉƟķŕƛƉ Ŝƺ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ʈķ ŔķȬƉţ ƬƉŸǪķẃ µƉţ ȬķȜǪȬţ ǪŎ Ƿƺ ǞǡƺẨ
dukty w rozumieniu plant-based, czyli takie, 
ƟǷƻǡţ Ȝ ǞţƫƮƉ ƬķƛŎ ƮķȜƉŎȬȢȜķŖ Ŝƺ ŕţŕƄ ǞǡƺŜǿƟẨ
ǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄẃ ÁǞǡƻŕȬ ǡƺŜȬƉƬȢŕƄ ŻƉǡƬ Ȭ ȬķǞƢţẨ
czem produkcyjnym w Polsce, firmy takie przed-
ǪǷķȜƉķƬȢ Ȝ ǷķŔţƢķŕƄ ǞƺƮƉȯţƛẄ ƟƺƮǪǿƬţƮǷ Ƭķ 

ȜȢŔƻǡ ǞƺƬƉŸŜȬȢ ŜȬƉţǪƉŎǷƟķƬƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȭ ŻƉǡƬ 
żƢƺŔķƢƮȢŕƄ Ɖ ƢƉŜţǡƻȜ ǡȢƮƟƻȜ ǫȜƉķǷƺȜȢŕƄ ƛķƟ 
Beyond Meat, Nestle, Unilever, Linda McCartney.  

ĲķǪǷǡȬţżķƬȢẄ ȯţ ȜȢƬƉţƮƉƺƮţ ŻƉǡƬȢ Ȭ ǞţȜƮƺǫŕƉŎ 
ƮƉţ ǪǷķƮƺȜƉŎ ᶟᶞᶞὙ ǡȢƮƟǿẄ ƟǷƻǡȢ ŜȢƮķƬƉŕȬƮƉţ ǪƉŸ 
ǡƺȬȜƉƛķ Ɖ ƮƉţƬķƢȯţ ƟķȯŜţżƺ ƬƉţǪƉŎŕķ ǞƺƛķȜƉķƛŎ 
ǪƉŸ ƮƺȜţ ŻƉǡƬȢ ƺǡķȬ ǞǡƺŜǿƟǷȢẃ 

dƉǡƬȢ ǞǡƺŜǿƟǿƛŎŕţ ȬķƬƉţƮƮƉƟƉ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ Ʈķ ŔķȬƉţ ŔƉķƫţƟ ŻǡķƟŕƛƺƮƺȜķƮȢŕƄ 

Firma Opis åǡȬȢƟƫķŜƺȜȢ ǞǡƺŜǿƟǷ 

AmerPharma 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ƬẃƉƮẃ ƺŜȯȢȜţƟ Ɖ ǪǿǞƢţƬţƮǷƻȜ 
ŜƉţǷȢ ƺǡķȬ ŜƉţǷţǷȢŕȬƮţƛ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŻǿƮƟŕƛƺẨ
ƮķƢƮţƛ ĲMèÁ ƟŕķƢẃ ÁŻţǡǿƛŎ ǡƻȜƮƉţȯ ȯȢȜƮƺǫŖ 
ŻǿƮƟŕƛƺƮķƢƮŎ ȜȬŔƺżķŕƺƮŎ ƺ ŔƉķƫƟƺẄ ŔţȬ ȬķẨ
ȜķǡǷƺǫŕƉ ŕǿƟǡǿẐŔţȬ ƺƢţƛǿ ǞķƢƬƺȜţżƺ ƺǡķȬ 

ȜţżķƯǪƟŎ 

Krem czekola-
dowo-orzechowy 

 

Bakoma 

ñǷķƮŜķǡŜƺȜŎ ƺŻţǡǷŎ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ʈķ ŔķȬƉţ 
ƬƢţƟķ ǡƺȬǪȬţǡȬƺƮƺ ƺ ȜţżţǷķǡƉķƯǪƟƉţ ŜķƮƉķ 

gotowe Green&Easy (w tym burgery, ko-
ǷƢţǷȢạ ƺǡķȬ ǪţǡƉŸ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮȢŕƄ ȜȢǡƺŔƻȜ 
ƬƢţŕȬƮȢŕƄ !ġM ġţżţ ƺǞķǡǷŎ Ȝ ŕķƫƺǫŕƉ Ʈķ 

ŔķȬƉţ ǡƺǫƢƉƮ 

èƺǫƢƉƮƮţ ƛƺżǿǡǷȢ 

 

BioVis 
dƉǡƬķ ǪǞţŕƛķƢƉȬǿƛŎŕķ ǪƉŸ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ǷǡķŜȢẨ
cyjnie fermentowanego tempehu z natu-

ralnej soi 
Tempeh 

 

Bobowina 

åǡƺŜǿƟǷȢ ȜȢǷȜķǡȬķƮţ Ȭ ŔƺŔǿẄ ŔŸŜŎŕţ ǡƺẨ
ǫƢƉƮƮȢƬ ȬķƬƉţƮƮƉƟƉţƬ ƬƉŸǪķ Ɖ ǪƟƫķŜƮƉƟƉţƬ 
ŜķƯẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ƟķȜķƫƟƉ Ȝ ǡƻȯƮȢŕƄ ǪƬķƟķŕƄẄ 
ƟķȜķƫƟƉ ķặƢķ ȜŎǷǡƻŔƟķ ƺǡķȬ ƬƉţƢƺƮţ 

èƺǫƢƉƮƮţ ƬƉŸǪƺ Ʈķ 
bazie bobu 

 

Bonavita 

dƉǡƬķ ȬķƛƬǿƛŎŕķ ǪƉŸ ǞǡƺŜǿƟŕƛŎ ǪƺǪƻȜẄ ƬķẨ
ƛƺƮţȬƻȜẄ ƬǿǪȬǷķǡŜẄ ǪķƫķǷţƟ ȜķǡȬȢȜƮȢŕƄ 
ƺǡķȬ ƬķǡƬƺƢķŜ Ɖ ƬƉƺŜƻȜẃ ñȜƺƛŎ ǪǷķƮŜķǡẨ
ŜƺȜŎ ƺŻţǡǷŸ ǡƺȬǪȬţǡȬȢƫķ ƺ ȜţżķƯǪƟƉţ ǪƺǪȢ 

oraz majonez 

³ķƛƺƮţȬ ȜţżķƯǪƟƉ 

 

https://amerpharma.com/
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Firma Opis åǡȬȢƟƫķŜƺȜȢ ǞǡƺŜǿƟǷ 

BVTCHER 

èƺǫƢƉƮƮţ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ȜȢǡƺŔƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄẄ Ȝ 
ǷȢƬ ŔǿǡżţǡƻȜẄ ƟķǪȬķƮţƟẄ ƟƉţƫŔķǪţƟẄ ƟķŔķẨ
ƮƺǪƻȜẄ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿ ǪȬȢƮţƟ ŕȬȢ Ƿţȯ ǞķẨ
ǡƻȜţƟẃ åǡƺŜǿƟǷȢ Ƿţ ƮķŜķƛŎ ǪƉŸ Ŝƺ ǞƉţŕȬţẨ

ƮƉķẄ żǡƉƢƢƺȜķƮƉķ ƢǿŔ ƬǡƺȯţƮƉķ 

=ţȬƬƉŸǪƮķ ǪƄƺẨ
arma 

 

Coco Farm 

Produkty oparte na palmie kokosowej - 
ƺƢţƛ ƟƺƟƺǪƺȜȢẄ ƬƉŎȯǪȬ ƟƺƟƺǪƺȜȢẄ ǪȢǡƺǞẄ 
ŕǿƟƉţǡẄ ƬŎƟķ ƺŕţǷẄ ȜƺŜķ ƺǡķȬ ȜţżķƯǪƟƉ 

smalczyk 

ñƬķƢŕȬȢƟ ȜţżķƯǪƟƉ 

 

Cultured Foods 

Ģ ƺŻţǡŕƉţ ȜţżķƯǪƟƉ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷ ƛķƛţƟẄ ȬķẨ
ƬƉţƮƮƉƟƉ ƬƉŸǪķ ƬƉţƢƺƮţżƺ Ʈķ ŔķȬƉţ ŔƉķƫƟķ 
żǡƺŕƄƺȜţżƺẄ ȜţżķƯǪƟƉ ǪƺǪ ƺǡķȬ ȜţżķƯǪƟƉţ 
ƬƉţǪȬķƮƟƉ Ŝƺ ǞǡȬȢǡȬŎŜȬţƮƉķ żǿlaszu oraz 

curry 

èƺǫƢƉƮƮţ ƛķƛƟķ 

 

Develey Polska 

Producent i ŜȢǪǷǡȢŔǿǷƺǡ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ǡƻȯƮţżƺ 
ǡƺŜȬķƛǿ ẠżƫƻȜƮƉţ ǪƺǪȢẄ ƬķƛƺƮţȬẄ ƟţǷŕƄǿǞẄ 

musztarda oraz oliwy, przetwory owocowe 
Ɖ ȜķǡȬȢȜƮţạẄ ȬǡȬţǪȬķƛŎŕȢ ƟƉƢƟķ ƬķǡţƟẃ Ģ 
ƺŻţǡŕƉţ ǪȜƺƛţƛ ƬķǡƟƉ ǞƺǪƉķŜķ ȜţżķƯǪƟƉţ 

sosy oraz majonez 

³ķƛƺƮţȬ ȜţżķƯǪƟƉ 

 

Drobimex 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ƬƉŸǪķ Ɖ ȜŸŜƢƉƮȢ Ȭ ŜǡƺŔƉǿẃ  
Ģ ǪȜƺƛţƛ ƺŻţǡŕƉţ Ƭķ ǡƻȜƮƉţȯ ǡƺǫƢƉƮƮţ ķƢẨ
ǷţǡƮķǷȢȜȢ ƬƉŸǪķ ẠǪţǡƉķ ġţżżƉţạ - ƟƉţƫŔķǪƟƉẄ 

ǞķǡƻȜƟƉ ƺǡķȬ ǪȬȢƮƟŸ 

ĢţżķƯǪƟƉţ ǪķƢķƬƉ 

 

Eko-Wital 

dƉǡƬķ ȬķƛƬǿƛŎŕķ ǪƉŸ ŜȢǪǷǡȢŔǿŕƛŎ Ɖ ƉƬǞƺǡẨ
ǷţƬ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮȢŕƄ Ɖ natural-
ƮȢŕƄẃ åƺǪƉķŜķ ķǪƺǡǷȢƬţƮǷ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ŔţȬẨ

mlecznych, bezglutenowych, bezcukro-
ȜȢŕƄ ƺǡķȬ ǪǞţŕƛķƢƮŎ ƺŻţǡǷŸ ŜƢķ ȜţżķƮ Ɖ ȜţẨ

getarian (np. majonez) 

³ķƛƺƮţȬ ȜţżķƯǪƟƉ 

 

Endorfiny 
åǡƺŜǿƟŕƛķ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ ķƢǷţǡƮķǷȢȜȢ ŜƢķ ǪţǡƻȜ 
ƛķƟƺǫŕƉƺȜȢŕƄ Ȭ fermentowanych orze-
ŕƄƻȜẄ ǞţǪǷţƟẄ ŕƉţŕƉţǡȬȢŕȢ Ɖ ƺȜǪķ 

ñţǡţƟ ȜţżķƯǪƟƉ Ȭ 
nerkowca 

 

Food Jack 
dƉǡƬķ ƺŻţǡǿƛŎŕķ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ 
ƬƉŸǪƮţ ǿȬȢǪƟķƮţ Ȭ ƺȜƺŕƻȜ ŕƄƢţŔƺȜŕķẃ  
Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ȜţżķƯǪƟƉţ ǞƉţǡƺżƉ 

Szarpany jackfruit z 
BBQ 
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eķƢţǡƉķ ñƬķƟƻȜ 
³ķǡŕƉƮ ¦ƺƫƺŜȬƉţƛẨ

czyk 
  Pasztet z soczewicy 

 

GoPlant 
dƉǡƬķ ǞǡƺŜǿƟǿƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţ ȬķƬƉţnniki 
ƬƉŸǪķẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ẄẄȬķƬƉķǪǷ ȜƺƫƺẨ

winy" oraz ,,zamiast kurczaka" 

èƺǫƢƉƮƮķ ǞƉţǡǫ Ȭ 
kurczaka 

 

Grana 

Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȯƮţ ǡƺŜȬķƛţ ƟķȜȢ ȬŔƺȯƺȜţƛẅ 
klasyczna, smakowa, funkcjonalna, bio, 
ŔţȬżƢǿǷţƮƺȜķ ƺǡķȬ ǪţȬƺƮƺȜķẃ EƺǪǷŸǞƮţ 
ǪŎ ǡƻȜƮƉţȯ ƮķǞƺƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţ ŔŸŜŎŕţ ķƢǷţǡẨ

ƮķǷȢȜŎ ƬƢţƟķ 

µķǞƻƛ ƬƉżŜķƫƺȜȢ 

 

ICE-MASTRY 
dƉǡƬķ ǪǞţŕƛķƢƉȬǿƛŎŕķ ǪƉŸ Ȝ ǞǡƺŜǿƟŕƛƉ ƢƺŜƻȜ 
ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿẄ Ȝ ǷȢƬ Ƿţȯ ƢƺŜƻȜ ȜţżķƯẨ

skich w kubeczku 

ĢţżķƯǪƟƉţ ƢƺŜȢ 
czekoladowe 

 

It's bean! 

åǡƺŜǿƟǷȢ ȜţżķƯǪƟƉţẄ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮţ Ŝƺ ȜȢẨ
ǡƺŔƻȜ ƬƢţŕȬƮȢŕƄẄ ƺǞķǡǷţ Ʈķ ŻķǪƺƢƉẃ µķƢţȯŎ 
do nich jogurty w wielu wersjach smako-
ȜȢŕƄẄ ǞǿŜŜƉƮżƉ ƺǡķȬ ƮķǞƻƛ Ȭ ŻķǪƺƢƉ ŔŸŜŎŕȢ 

ķƢǷţǡƮķǷȢȜŎ ŜƢķ ƬƢţƟķ 

Jogurt na bazie fa-
soli  

 

Jeronimo Martins 

ĢƫķǫŕƉŕƉţƢ ǪƉţŕƉ ǪƟƢţǞƻȜ ŜţǷķƢƉŕȬƮȢŕƄẄ ǞƺẨ
siadajŎŕȢ Ȝ ǪȜƺƛţƛ ƺŻţǡŕƉţ ķǡǷȢƟǿƫȢ ǪǞƺẨ
ȯȢȜŕȬţ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ 
ƢƉƮƉķ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ eƺġţżţ - na-
Ǟƺƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţẄ ķƢǷţǡƮķǷȢȜȢ ƮķŔƉķƫǿẄ ķƢǷţǡẨ
ƮķǷȢȜȢ ƬƉŸǪķ Ɖ ȜŸŜƢƉƮẄ ŜķƮƉķ żƺǷƺȜţẄ ǞķẨ

sty, sosy i tofu 

åƢķǪǷǡȢ ǡƺǫƢƉƮƮţ ƺ 
smaku Goudy 

 

Jogurty Magda 
ÁŻţǡǷķ ƺŔţƛƬǿƛŎŕķ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿ ȜţẨ
żķƯǪƟƉţ ƛƺżǿǡǷȢ ƬķǡţƟ ġţżąǞ =qÁẄ åƢķƮẨ

ǷÁµẄ eèMMµĲ¨Ĩ ƺǡķȬ ǫƬƉţǷķƮŸ 
Jogurt naturalny 

 

KUBARA 

dƉǡƬķ ǞƺǪƉķŜķƛŎŕķ Ȝ ǪȜƺƛţƛ ƺŻţǡŕƉţ ŔķǷƺƮȢẄ 
ƟǿƢƟƉẄ ǞǡȬţƟŎǪƟƉẄ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǫƮƉķŜķƮƉƺȜţ 
ẠǞƫķǷƟƉẄ ȬŔƺȯķạ ƺǡķȬ ŜƺŜķǷƟƉ Ŝƺ ŜķƯẃ Obej-
Ƭǿƛţ ǡƻȜƮƉţȯ ǪǿŔsǷȢǷǿǷȢ ƬƉŸǪķ Ƿƛẃ ƟƉţƫŔķẨ
ǪƟƉẄ ŔǿǡżţǡȢẄ ƟķǪȬķƮƟƉẄ ƬƉŸǪƺ ƬƉţƢƺƮţẄ 

klopsiki, gyros, kotlety rybne, pasztety oraz 
kabanosy 

èƺǫƢƉƮƮţ ƟƉţƫŔķǪƟƉ 
ȜŸżƉţǡǪƟƉţ 
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Las Vegan's 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ȜţżķƯǪƟƉţƛ ŕȬţƟƺƢķŜȢ Ȭ ǡƻȯƮȢƬƉ 
dodatkami oraz innych ǞǡȬţƟŎǪţƟ ẠƺȜƺẨ
ŕƻȜẄ ƬƉżŜķƫƻȜẄ ȬƉķǡţƮ ƟķƟķƺạ Ȝ ŕȬţƟƺƢķẨ

ŜȬƉţ ȜţżķƯǪƟƉţƛ 

ĢţżķƯǪƟķ ŕȬţƟƺẨ
lada 

 

Makarony Polskie 

dƉǡƬķ ȬǡȬţǪȬķƛŎŕķ ƟƉƢƟķ ƬķǡţƟ Ȝ ǷȢƬ żƫƻȜẨ
ƮƉţ ǞǡƺŜǿŕţƮǷƻȜ ƬķƟķǡƺƮƻȜ ẠŜƺǪǷŸǞƮţ 
ƬķƟķǡƺƮȢ ȜȢǪƺƟƺŔƉķƫƟƺȜţ Ɖ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉţ 
ŜƢķ ȜţżķƮạ ƺǡķȬ ŜķƯ żƺǷƺȜȢŕƄẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ 
ƬķǡƟƉ ñƺ dƺƺŜ ŜƺǪǷŸǞƮţ ǪŎ żƺǷƺȜţ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷȢẄ Ȝ ǷȢƬ ŜķƮƉķ ȜţżķƯǪƟƉţ ƺǡķȬ ƬķƟķẨ
ǡƺƮȢ ǪǷǡŎŕȬƟƺȜţ ǞǡƺŜǿƟƺȜķƮţ ǞƺŜ ƬķǡƟŎ 

Novelle 

Makaron z socze-
wicy czerwonej 

 

³ķȬƺȜƉţŕƟķ ñǞƻƫƟķ 
Mleczarska 

W ofercie marka Vemondo - szeroka gama 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẃ EƺǪǷŸǞƮţ ǪŎ ȬķẨ
ƬƉţƮƮƉƟƉ ƬƉŸǪķ ƺǡķȬ ƮķŔƉķƫǿẄ ƛķƟ Ƿţȯ ȜţẨ

żķƯǪƟƉ ƬķƟķǡƺƮẄ ǷƺŻǿẄ ŜţǪţǡȢ 

µķǞƻƛ ƺȜǪƉķƮȢ 

 

Me Gusto 

Szeroki asortyment ekologicznych, w tym 
ǡƻȜƮƉţȯ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ, ǪƫƺŜȢŕȬȢ Ɖ ǞǡȬţƟŎǪţƟ 
pod markami SuperFudgio, BioUp oraz Su-
Ǟţǡ¦ǡƻȜƟķẃ ÁŻţǡǷķ ƺŔţƛƬǿƛţ ǷķƟȯţ ǪƫƺŜȢẨ
cze bez cukru, laktozy, oleju palmowego 

oraz glutenu 

ĢţżķƯǪƟƉţ ƟǡƻȜƟƉ 

 

Merapi 
Firma w swojej ofercie posiada 3 rodzaje 
Tempehu - ƮķǷǿǡķƢƮȢẄ ǪƬķȯƺƮȢ ƺǡķȬ ȜŸẨ

dzony 
Tempeh 

 

Mleczni Bracia 

åǡƺŜǿƟŕƛķ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷƻȜẃ ÁŻţǡǷķ 
ƺŔţƛƬǿƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţẅ ƬƢţƟķẄ ǞķǪǷȢẄ ƮķǞƺƛţ 

probiotyczne, burgery, kremy kanapkowe, 
sery kanapkowe oraz zupy 

µķǞƻƛ ƬƉżŜķƫƺȜȢ 

 

Mokate 

W ofercie herbaty, kawy, napoje kawowe, 
napoje czekoladowe,  ciastka, wafelki w 
ǡƻȯƮȢŕƄ ȜţǡǪƛķŕƄ ǪƬķƟƺȜȢŕƄẃ EƺǪǷŸǞƮķ 
ǡƻȜƮƉţȯ ǪţǡƉķ ƟķȜ åǡţƬƉǿƬ ¨ķǷǷţ ġţżţ 

Kokosowa kawa 
latte 

 

Natural Polska 

lǿǡǷƺȜȢ ŜȢǪǷǡȢŔǿǷƺǡ ǪǿǡƺȜŕƻȜ ŜƢķ ǞǡȬţẨ
ƬȢǪƫǿ ǪǞƺȯȢȜŕȬţżƺẄ ƟƺǪƬţǷȢŕȬƮţżƺ Ɖ ŻķǡẨ

maceutycznego. Asortyment obejmuje 
ƺƢţƛţ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿẄ ǪǿǡƺȜŕţ Ŝƺ ǞǡƺŜǿƟẨ

ŕƛƉẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ȜţżķƯǪƟƉţ 

èƺǫƢƉƮƮȢ cheddar 
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odpowiedniki sera dystrybuowane pod 
ƬķǡƟŎ >ƺŕƺ åķǞķặs 

Neat meat 
åǡƺŜǿƟŕƛķ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ ķƢǷţǡƮķǷȢȜȢ ŜƢķ ƬƉŸǪķ 
mielonego - µƉţƢƺƮţẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ǡƺẨ

ǫƢƉƮƮȢ żȢǡƺǪ 

ñǿŔǪǷȢǷǿǷ ƬƉŸǪķ Ʈķ 
grilla 

 

Olewnik 

ñȬţǡƺƟƉ ķǪƺǡǷȢƬţƮǷ ȜȢǡƺŔƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ - 
ƟƉţƫŔķǪẄ ǪȬȢƮţƟẄ ǞķǡƻȜţƟẄ ƟķŔķƮƺǪƻȜẃ  
Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ŔţȬƬƉŸǪƮţ - 
ǞƉţŕȬƺƮȢ ŔķǷƺƮẄ ǡƺǫƢƉƮƮţ ƟķŔķƮƺǪȢ Ɖ ƟķẨ

szanka 

èƺǫƢƉƮƮţ ƟķŔķƮƺǪȢ 

 

OneDayMore 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ƬƉŸŜȬȢ ƉƮƮȢƬƉ ƺȜǪƉķƮţƟẄ żǡķẨ
ƮƺƢƉẄ ǞǡȬţƟŎǪţƟẄ ƬǿǪƢƉẄ ƮķǞƺƉ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ 
ƺǡķȬ ǞķǪǷ ƺǡȬţŕƄƺȜȢŕƄẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ 
ǡƺǫƢƉƮƮţ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ƬƉŸǪķ ƺǡķȬ ǡȢŔ - 

ƟƢƺǞǪƉƟƉẄ ƟƉţƫŔķǪƟƉẄ ŔǿǡżţǡȢ Ɖ ȜƉţƢţ ƉƮƮȢŕƄ 

èƺǫƢƉƮƮţ ƟƢƺǞǪȢ 

 

Áñ³ ²ƺȜƉŕȬ 

Producent ǡƻȯƮƺǡƺŜƮţżƺ ķǪƺǡǷȢƬţƮǷǿ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƢţŕȬƮȢŕƄ - ƛƺżǿǡǷȢẄ ǷȜķǡƻżẄ 
Ǫţǡ Ɖ ǪţǡƟƉ ƟķƮķǞƟƺȜţẄ ƬƢţƟƺẄ ǫƬƉţǷķƮķẄ 
ƬķǪƫƺẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ƢƉƮƉķ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ 
ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ǷȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬķǡƟƉ ẄẄ=ţȬ 
deka mleka" - wţżķƯǪƟķ ƬķǡƟķ Áñ³ ²ƺẨ
ȜƉŕȬ ǞǡƺŜǿƟǿƛŎŕķ ķƢǷţǡƮķǷȢȜƮţ ǞǡƺŜǿƟty 
ƬƢţŕȬƮţẃ åǡƺŜǿƟǷȢ Ƿţ ǪŎ ƺŜǞƺȜƉţŜƮƉƟķƬƉ 
ƬẃƉƮ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿ ǪţǡƻȜ ẠǷǡķŜȢŕȢƛƮţżƺẄ 
ǪţǡƟƻȜ Ŝƺ ǪƬķǡƺȜķƮƉķẄ ǪķƫķǷƟƺȜƺ-kanap-
ƟƺȜţżƺạẄ ǫƬƉţǷķƮȢẄ ǞǿŜŜƉƮżƻȜẄ ƛƺżǿǡǷƻȜ 

ŕȬȢ Ƿţȯ ƬķǪƫķ 

èƺǫƢƉƮƮţ ǪƬķǡƺȜƉẨ
Ŝƫƺ Ŝƺ ƟķƮķǞţƟ 

 

Pekpol 

W ofercie ǞǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜķ ǞķƟƺȜķƮţ ȜȢẨ
ǡƺŔȢ ƬƉŸǪƮţẄ ȜŸŜƢƉƮȢẄ ŜķƮƉķ żƺǷƺȜţẄ ƟķŔķẨ
ƮƺǪȢẃ ÁŔţŕƮķ ƛţǪǷ ǡƻȜƮƉţȯ ǪţǡƉķ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
ŔţȬżƢǿǷţƮƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ Ɖ ȜţżţẨ
ǷķǡƉķƯǪƟƉŕƄ ẠǞķǪȬǷţŕƉƟƉẄ ǞķǪȬǷţǷẄ ƬţŜķƢƉƺƮȢ 
ǪƺƛƺȜţạ ǞƺŜ ƬķǡƟŎ EȬƉķǡǪƟƉţ £ķǡǪƟƉţ 

Pasztet z selera 
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Planteris 

åǡƺŜǿƟŕƛķ ǡƺǫƢƉƮƮţƛ ķƢǷţǡƮķǷȢȜȢ ƟǿǡŕȬķƟķ 
Ȝ ǡƻȯƮȢŕƄ ŻƺǡƬķŕƄ ẠƮǞẃ ǪǷǡƉǞǪȢạ ŕȬȢ Ƿţȯ 
ƬķǡȢƮķǷķŕƄẃ ĲƮķƮȢ ǞƺŜ ƬķǡƟŎ ẼèƺǫƢƉƮƮȢ 

Qurczak" 

èƺǫƢƉƮƮȢ ƟǿǡŕȬķƟ 
teriyaki 

 

Plantway 
dƉǡƬķ ƺŻţǡǿƛŎŕķ ǡƺǫƢƉƮƮţ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ƟǿǡẨ
ŕȬķƟķ Ȝ ǡƻȯƮȢŕƄ ȜţǡǪƛķŕƄ smakowych 

èƺǫƢƉƮƮȢ ƟǿǡŕȬķƟ 
curry 

 

Platan 

qƬǞƺǡǷţǡ Ɖ ŜȢǪǷǡȢŔǿǷƺǡ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǪǞƺȯȢȜẨ
ŕȬȢŕƄ ǡƻȯƮȢŕƄ ƬķǡţƟẃ åƺǪƉķŜķ Ȝ ƺŻţǡŕƉţẅ 

oliwy, oleje, makarony, octy balsamiczne, 
oliwki, przetwory, sosy i pasty, ryby oraz 
ǪţǡƉŸ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ =Ɖƺ Ɖ ġţżţ ǞţǪǷƺ 

èƺǫƢƉƮƮţ ǡķżǿ 

 

Poloniak.pl 

³ķǡƟķ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮţƛẄ ƟǷƻǡţƛ 
ƺŔţŕƮţ Ȝ ƺŻţǡŕƉţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǪŎ ȜţżķƯǪƟƉţ 
ƢǿŔ ȜţżţǷķǡƉķƯǪƟƉţẃ ĢǫǡƻŜ ƮƉŕƄ ƮķǞƺƛţẄ 
pasty, majonezy, pasztety, kotlety, leczo, 
ǞķǡƻȜƟƉẄ ǪȢǡƺǞȢ ƺǡķȬ ȜƉţƢţ ƉƮƮȢŕƄ 

åķƫţŕȬƟƉ ȜţżķƯǪƟƉţ 
z soczewicy 

 

PPH Temar 

åǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜƺ ǪǞţŕƛķƢƉȬǿƛŎŕţ ǪƉŸ Ȝ ƉƬẨ
ǞƺǡŕƉţ ǪȬţǡƺƟƉţżƺ ķǪƺǡǷȢƬţƮǷǿ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 
ƮķŔƉķƫƺȜȢŕƄẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ƬẃƉƮẃ ǪţǡȢ ƟƺȬƉţẄ 
ƮķǞƺƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţẄ ǪţǡȢ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿẄ 
produkty bio/bez laktozy, produkty we-
żķƯǪƟƉţẄ ƛƺżǿǡǷȢ ŜţǪţǡƺȜţẄ ƬƢţƟƺẄ ǫƬƉţẨ
tana oraz antipasti. Asortyment obejmuje 

produkty marek tj. Veganation, Joya, 
Klarma, Meelania i innych 

åǡƺŜǿƟǷ ǪķƫķǷƟƺȜȢ 

 

Primavika 

Producent szerokiego asortymentu goto-
ȜȢŕƄ ŜķƯ ƺŔƉķŜƺȜȢŕƄ Ɖ ǪƺǪƻȜẄ ǞķǪȬǷţǷƻȜẄ 
ǞķǪǷẄ ƬķǪƫķ ƺǡȬţŕƄƺȜţżƺẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜẨ
ƮƉţȯ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ŔţȬżƢǿǷţƮƺȜţẄ M¦ÁƢƺżƉŕȬƮţẄ 
ǡƺǫƢƉƮƮţ ẠǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ƬƉŸǪķ Ɖ ǡȢŔạ - seria Ve-

żżƉţ =ƺȜƢ ƺǡķȬ èƺǫƢƉƮƮƉţ³Ɖ 

èƺǫƢƉƮƮȢ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷ 
ǷǿƯŕȬȢƟķ 

 

Pure&Fit 
ÁŻţǡǷķ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ŜķƯ żƺǷƺȜȢŕƄ ƬķǡƟƉ ġţẨ
żţƉŜţķƢƮƉẄ Ȝ ǷȢƬ ǡƺǫƢƉƮƮţ ŔǿǡżţǡȢẄƟķẨ

szanka, pieroghi, vege dukaty 
èƺǫƢƉƮƮķ ƟķǪȬķƮƟķ 
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Planty 

dƉǡƬķ ǞǡƺŜǿƟǿƛŎŕķ ǡƺǫƢƉƮƮţ ȬķƬƉţƮƮƉƟƉ 
ƬƉŸǪķ Ɖ ŜķƯ żƺǷƺȜȢŕƄẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ƬẃƉƮẃ ŔǿǡẨ

gery, dukaty, ƟƉţƫŔķǪƟƉẄ ƟķǪȬķƮƟķẄ żȢǡƺǪ 
oraz klopsiki 

Klopsiki z grochu 

 

èƺǫƢţƟƺ 

Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ŔŸŜŎŕţ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷķƬƉ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻw ƬƢţŕȬƮȢŕƄẃ ĢǫǡƻŜ ƮƉŕƄ ƮķǞƺƛţ 
ǡƺǫƢƉƮƮţ Ȝ ǡƻȯƮȢŕƄ ȜţǡǪƛķŕƄ ƺǡķȬ ǡƺǫƢƉƮƮţ 

odpowiedniki twarogu 

èƺǫƢƉƮƮȢ ǷȜķǡƺȯţƟ  

 

Sante 

dƉǡƬķ ǞƺǪƉķŜķƛŎŕķ ǪȬţǡƺƟŎ ƺŻţǡǷŸ ǞǡƺŜǿƟẨ
ǷƻȜ - ƮķǞƺƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţẄ ƟǡţƬȢ ƺǡȬţŕƄƺȜţẄ 
ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǫƮƉķŜķƮƉƺȜţẄ ŔķǷƺƮȢẄ ƺŜȯȢȜƟƉ  
i suplementy, bakalie, ciasǷƟķẄ ǞǡȬţƟŎǪƟƉẄ 
ǪƻƢ Ɖ ŕǿƟƉţǡẄ ȬƉķǡƮķ Ɖ ƟķǪȬţẃ EƺǪǷŸǞƮţ ǪŎ 
ǡƻȜƮƉţȯ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ŔţȬ ŜƺŜķǷƟǿ ŕǿƟǡǿẐżƢǿẨ
tenu/pszenicy, produkty Vege oraz Super-
foods. Asortyment obejmuje marki: Sante, 

Sante Organic, Go On i Lovege 

µķǞƻƛ ƺȜǪƉķƮȢ 

 

Scawar 
W ofercie firmy marka Nat&Vie m.in. na-
Ǟƺƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţẄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ 

ƬƢţŕȬƮȢŕƄ Ɖ ƬƉŸǪķ 
µķǞƻƛ ƬƉżŜķƫƺȜȢ 

 

ñƺƟƺƫƻȜ 

Producent szerokiego asortymentu wyro-
ŔƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄẄ ƬƉŸǪķẄ ŜķƯ żƺǷƺȜȢŕƄẄ ȜŸẨ
ŜƢƉƮ ƺǡķȬ ƟƺƮǪţǡȜẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ƢƉƮƉķ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ Ȝţżţ ẄẄ Ĳ żǡǿƮǷǿ EƺŔǡţẼ ẠŜķƮƉķ 
żƺǷƺȜţẄ ǪƬķƢŕȬȢƟẄ ƟķŔķƮƺǪȢẄ ǞƢķǪǷǡȢẄ ƟƉţƫẨ
baski, burgery, pasztet, pasty i hummus) 

èƺǫƢƉƮƮķ ȜŸŜƢƉƮķ 

 

Sonko 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ƮķǞƺƉ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ =ƉƺẄ ȜķŻƢƉ ǡȢȯƺẨ
ȜȢŕƄ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿẄ ǞƫķǷƟƻȜ ƺȜǪƉķƮȢŕƄẄ 
ǞǡȬţƟŎǪţƟẄ ǞƉţŕȬȢȜķ ƢţƟƟƉţżƺẄ ǪǿŕƄķǡƟƻȜ Ɖ 

ƬķŕȢẄ ƟķǪȬȢ Ɖ ǡȢȯǿ 

µķǞƻƛ ǡȢȯƺȜȢ 

 

Starck's Food Polska åǡƺŜǿŕţƮǷ ȜţżķƯǪƟƉŕƄ ƬķƛƺƮţȬƻȜ Ȝ ǡƻȯẨnych wersjach smakowych ³ķƛƺƮţȬ ȜţżķƯǪƟƉ 
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SuroVital 
åǡƺŜǿŕţƮǷ ȜţżķƯǪƟƉţƛ ŕȬţƟƺƢķŜȢ ǡƻȯƮţżƺ 
ǡƺŜȬķƛǿ ƺǡķȬ ȜȢǡƺŔƻȜ ŕȬţƟƺƢķŜƺȜȢŕƄ  

Ɖ ǞǡȬţƟŎǪţƟ 

ĢţżķƯǪƟķ ŕȬţƟƺẨ
lada 

 

þķǡŕȬȢƯǪƟƉ 

Producent szerokiego asortymentu wyro-
ŔƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ Ɖ ǞǡȬţƟŎǪţƟ ƺǡķȬ ǪţǡƉƉ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉnƮȢŕƄ ŔŸŜŎŕȢŕƄ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷķƬƉ 
ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄ ẠƟķŔķƮƺǪȢẄ ǞķǡƻȜƟƉẄ 

ƟƉţƫŔķǪƟƉạ 

èƺǫƢƉƮƮţ ƟķŔķƮƺǪȢ 

 

TMT 

Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǪȬţǡƺƟƉ ȜȢŔƻǡ ǪţǡƻȜ ǡƻȯƮţżƺ ǡƺẨ
dzaju (tradycyjne, kremowe, w blokach, 
ǷķǡǷţẄ Ȝ ǞƢķǪǷǡķŕƄạẃ EƺǪǷŸǞƮţ ǡƻȜƮƉţȯ ǪţǡȢ 

ȜţżķƯǪƟƉţ ẠǞƢķǪǷǡȢ Ɖ ȜƉƻǡƟƉạ 

èƺǫƢƉƮƮȢ Ǫţǡ ǷķǡǷȢ 

 

Vege Smak 
ÁŻţǡǷķ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ŔŸŜŎŕȢŕƄ ķƢẨ
ǷţǡƮķǷȢȜŎ ŜƢķ ǪǷķƮŜķǡŜƺȜȢŕƄ ȜŸŜƢƉƮ èƺǫƢƉƮƮķ ƟǡķƟƺȜǪƟķ 

 

VegProBio 
åǡƺŜǿŕţƮǷ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ ȬķƬƉţƮƮƉƟƻȜ ƮķẨ
ŔƉķƫǿẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ƬķǪƫķ ƺǡķȬ 

ƬƢţƟķ Ʈķ ŔķȬƉţ ƺǡȬţŕƄƻȜ 
ÁŜǞƺȜƉţŜƮƉƟ ƬķǪƫķ 

 

Vivera 
Ģ ƺŻţǡŕƉţ ŻƉǡƬȢ ǡƺǫƢƉƮƮţẄ Ȝ ᶟᶞᶞὙ ȜţżķƯẨ
ǪƟƉţ ǪǿŔǪǷȢǷǿǷȢ ƬƉŸǪķ ǷķƟƉţ ƛķƟ ƮǞẃ ǡƺǫƢƉƮƮȢ 
ǪȬƮȢŕţƢẄ ŔţƟƺƮẄ ƬƉţƢƺƮţ ŕȬȢ Ƿţȯ Ŕǿǡżţǡ 

èƺǫƢƉƮƮȢ ǪȬƮȢŕţƢ Ȝ 
panierce 

 

Wege Siostry 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄẄ żƫƻȜƮƉţ 
Ʈķ ŔķȬƉţ ƺǡȬţŕƄƻȜ ƮţǡƟƺȜŕķẄ ŔŸŜŎŕȢŕƄ al-
ǷţǡƮķǷȢȜŎ ŜƢķ ƮķŔƉķƫǿẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ȬķƬƉţƮẨ
ƮƉƟƉẅ ǪţǡķẄ ƬķǪƫķẄ ǪţǡƟķ Ŝƺ ǪƬķǡƺȜķƮƉķ 

Alternatywa sera na 
bazie nerkowca 

 

WITPOL 
Ģ ƺŻţǡŕƉţ ƮķǞƺƛţ ǡƺǫƢƉƮƮţẄ ǞǡƺŜǿƟǷȢ ǫƮƉķẨ
daniowe oraz produkty suche (np. wafle, 

chipsy warzywne, maca) 
µķǞƻƛ ƬƉżŜķƫƺȜȢ 
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Firma Opis åǡȬȢƟƫķŜƺȜȢ ǞǡƺŜǿƟǷ 

ẄẄą £ŸŜǡǿǪƉķẽẽ ñå Ȭ ƺẃ 
o. 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ŕƄƫƺŜȬƺƮȢŕƄ ŜķƯ żƺǷƺȜȢŕƄ 
ǡƻȯƮţżƺ ǡƺŜȬķƛǿ ẠƮǞẃ ƟǡƺƟƉţǷȢẄ ǞƉţǡƺżƉẄ ŜķẨ
nia ƬķƟķǡƺƮƺȜţạ ƺǡķȬ ǪķƫķǷţƟ Ɖ ǪǿǡƻȜţƟẃ 
Ģ ǪȜƺƛţƛ ƺŻţǡŕƉţ ǞƺǪƉķŜķ ǡƻȜƮƉţȯ ŔǿǡżţǡȢ 

warzywne oraz buraczane 

Burger warzywny 

 

Chaber 

dƉǡƬķ ȬķƛƬǿƛŎŕķ ǪƉŸ ǞǡƺŜǿƟŕƛŎ ǞƉţŕȬȢȜķ 
ŕƄǡǿǞƟƉţżƺẄ ƬķŕȢẄ ǪƮķŕƟƻȜ ziemniacza-
ƮȢŕƄ ƺǡķȬ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǫƮƉķŜķƮƉƺȜȢŕƄ 
ẠǞƫķǷƟƉ ǫƮƉķŜķƮƉƺȜţ ǞƺŜǿǪȬţŕȬƟƉạ 

Maca razowa 

 

CPF Poland S.A. 

åǡƺŜǿŕţƮǷ Ɖ ţƟǪǞƺǡǷţǡ ƬẃƉƮẃ ŜķƯ żƺǷƺȜȢŕƄẄ 
ƺȜƺŕƻȜ ƬƺǡȬķẄ ǞǡƺŜǿƟǷƻȜ ǡƺǫƢƉƮƮȢŕƄ  
Ɖ ƟķǡƬ ŜƢķ ȬȜƉţǡȬŎǷẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ǡƻȜƮƉţȯ ȜţẨ
żķƯǪƟƉţ ŜķƮƉķ żƺǷƺȜţ ƬķǡƟƉ þƺ =ţ dƺƺŜƉţ 

ĢţżķƯǪƟƉţ ŕǿǡǡȢ 

 

DANEX 

dƉǡƬķ ȬķƛƬǿƛŎŕķ ǪƉŸ ŜƺǪǷķǡŕȬķƮƉţƬ ǪǿǡƺȜẨ
ŕƻȜ ŜȬƉƟƺ ǡƺǪƮŎŕȢŕƄ Ɖ ǿǞǡķȜƮȢŕƄ ẠżǡȬȢŔȢ 
ƢţǫƮţ Ɖ ǿǞǡķȜƮţ ƺǡķȬ ƺȜƺŕţ ƢţǫƮţ  

i uprawne). W ofercie marki Devaldano 
ȜţżķƯǪƟƉţ ǞķǪǷȢẄ ǞǡȬţǷȜƺǡȢ ƺȜƺŕƺȜţ  
Ɖ ȜķǡȬȢȜƮţẃ ĢȢǪǷŸǞǿƛţ ǞƺŜ ƬķǡƟŎ EţțķƢẨ

dano 

Kiszony burak 

 

Denverfood 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ȯȢȜƮƺǫŕƉ ŔţȬżƢǿǷţƮƺȜţƛ Ɖ eko-
ƢƺżƉŕȬƮţƛẃ Ģ ƺŻţǡŕƉţ ƬƉŸŜȬȢ ƉƮƮȢƬƉ ǞǡƺẨ
ŜǿƟǷȢ ȬŔƺȯƺȜţẄ ƬŎƟƉẄ ƺȜƺŕţ ǪǿǪȬƺƮţẄ 
ƺǡȬţŕƄȢẄ ǪƻƢ ƺǡķȬ ǞķǪȬǷţǷȢ ǡƺǫƢƉƮƮţ Ȝ ǡƻȯẨ

nych wersjach smakowych 

ĢţżķƯǪƟƉ ǞķǪȬǷţǷ 
dyniowy z czar-
ƮǿǪȬƟŎ Ɖ ŕƄƉƢƢƉ 

 

Drosed 

åǡƺŜǿŕţƮǷ ƬƉŸǪķẄ ȜȢǡƺŔƻȜ ƬƉŸǪƮȢŕƄẄ ŜķƯ 
gotowych z ƬƉŸǪķẄ ǞķǪȬǷţǷƻȜẄ ǪȬȢƮţƟ ƟƺƮẨ
ǪţǡȜƺȜȢŕƄ ƺǡķȬ ǞķǪǷẄ Ȝ ǷȢƬ ǞķǪǷ ȜţżķƯẨ

skich 

Pasta do smarowa-
ƮƉķ Ȭ ŕƉţŕƉţǡȬȢŕŎ 

 

dķǡƬķ òȜƉŸǷƺƟǡȬȢẨ
ska 

åǡȬţŜǪƉŸŔƉƺǡǪǷȜƺ ƺŻţǡǿƛŎŕţ ţƟƺƢƺżƉŕȬƮţ 
warzywa, owoce oraz przetwory. Asorty-
ƬţƮǷ ƺŔţƛƬǿƛţ ǡƻȜƮƉţȯ żƺǷƺȜţ ǞǡƺŜǿƟǷȢ 
ȜţżķƯǪƟƉţ ƮǞẃ ŻƢķŕȬƟƉẄ ǞķǞǡȢƟķǡȬẄ ǪƬķƢţŕẄ 

bigos 

Gulasz wege 

 












